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1. Important Safeguards

Please read this entire manual before using your ThermoMaven P2. Fail-
ure to follow these instructions could result in property damage or bodily
injury.

1.

10.

11.

12.

13.

DO NOT expose the part of the probe below the safety notch to an environ-
ment with temperatures higher than 221°F /105°C, otherwise the probe will be
damaged.

. DO NOT use the probe when cooking at an ambient temperature above

572°F /300°C for more than 10 minutes. An alarm will sound immediately
if the ambient temperature is greater than 752°F /400°C.

. DO NOT place the Device Base unit directly on the grill cover or close to any

hot surface.

. DO NOT use the probe in a microwave or pressure cooker.

. DO NOT use cleaning products containing alcohol, ammonia, benzene or abra-

sives, as they could damage the device.

. DO NOT run the probe under cold water immediately after cooking. Let the

probe cool down prior to washing.

The probe is IPX8 waterproof and can be washed by hand or in a dishwasher.
The Device Base is NOT waterproof and must not be submerged in water or
placed in the dishwasher.

. The probe is SHARP! Care should be exercised when handling the probe. This

appliance should NOT be used by or near children or individuals with certain
disabilities.

. If the probe falls into a fire or direct heat source, turn off the cooking appliance

and close the lid immediately. Allow the probe to cool completely before
removing it.

Carefully remove the probe from the cooked meat, taking caution as it may
be hot.

The Device Base shall only be supplied with safety extra-low voltage (SELV)
corresponding to the marking on the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge, if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Chil-
dren shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

This appliance contains batteries that are non-replaceable.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

w
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2. Using for the First Time

1. Before using your ThermoMaven P2, ensure the product is fully charged and
that you have reviewed the Important Safeguards.

2. Scan the QR code to access the instructional video on product usage.

3. Download the free ThermoMaven App for iOS or Android. Open the Ther-
moMaven App on your smartphone or tablet, tap on “Device” and select “Add
Device”. Select ThermoMaven P2 and follow the instructions to pair your
device.

How-to video and online user Download the app
manual

2.1. Cleaning

Ensure the charging contacts are clean before returning the probe to its base.

p
THERMBMAVEN

i

.........

Charging contacts

2.2. Safety Notch

Insert the probe completely into the meat, ensuring that it passes the safety notch
but does not exceed the ceramic handle, and that the internal sensors are in the
centre of the meat.
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3. Diagram

3.1. Device Base and Probe
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No. Part Function
1 Standby indicator light —
2 Volume adjustment button Press the button to modulate the volume
across three settings: high, low and mute.
3 Power button Press the button for 2 seconds to turn the
Device Base ON or OFF; a short press
activates the screen lock.
4 °C/°F button Press the button to select the desired tem-
perature scale.
5  Set button Press the button to enter the settings
mode.
6  Confirm button —
7 Select button Press the button to select the temperature
and cooking mode.
8  Type-C charging port —
9  Reset button —
10 Stainless steel —
11 Ambient temperature sensor Ambient max. 752°F/400°C
12 High-density ceramic handle —
13 Safety notch —
14  Internal temperature sensors 1-5 Internal max. 221°F/105°C
3.2. Display
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e Indicator — Bluetooth indicator, Wi-Fi indicator, mute indicator, low bat-
tery indicator, charging indicator (the green light indicates a full charge).

e Probe number
e Probe low battery indicator

e Probe charging indicator — the green light indicates a full charge; a flash-
ing white light indicates that the probe is not charging correctly.

e Overheat warning

e Cooking mode — see section 3.3.

e Temperature category — see section 3.4.
e Temperature scale (°F/°C)

e Temperature

e Cooking states — see section 3.5.

3.3. Cooking mode

Smart Mode: Smart Mode predicts when the meat should be removed from the
heat source, based on its target temperature and the rate of warming. You will be
alerted both when the meat is removed from the heat and when it is ready to serve.
Manual Mode: Receive alerts only when the temperature reaches the set tem-
perature.
Smart Mode provides automation and predictive features, while Manual Mode
only provides alerts based on the user-set target temperature.

3.4. Temperature category

e Meat: the probe’s internal temperature serves as the measured temperature
of the meat.

e Set: the target set temperature.

e Ambient: the ambient temperature.

3.5. Cooking states

e Remove: this state indicates that the food should be removed from the heat
source.

e Resting: the food has entered a resting state, allowing the residual heat to
continue to rise.

e Ready: the food is cooked and ready to be served. Press the “OK” button to
end the cooking process.
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e Overheat: the probe has been exposed to an overheated environment: any
internal sensor is higher than 221°F/105°C or the ambient sensor is higher
than 752°F/400°C. Remove the probe from the heat source and allow it to
cool down before using it again.

4. Cooking Operation

4.1. Manual Mode

Set cooking parameters

Example: target temperature at 140°F, current meat temperature at 80°F.

Manual

Manual

Meat

r =
= =

Cooking

-'
AR AR
o

M
-'
AR AR

Cooking

Return to initial interface

Initial interface Settings interface

after saving

. Press the SET button to enter the settings mode. The default selection is
Probe 1 and the corresponding display will flash.

. Use A and V¥ to select the desired probe, then press the OK button to enter
the cooking mode selection.

. Use A and ¥ to select Manual Mode. When the Manual icon flashes, press the
OK button to enter the target temperature setting.

. Use A and V¥ to set the target temperature you need, then press the OK button
to confirm; the display cycles back to the probe selection status.

. Press the SET button to exit the settings mode and save the current pa-
rameters. If no operation is performed within 15 s in the settings mode, the
parameters are saved automatically and the settings mode is exited.
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Start cooking — cooking completed

=
B = B =
@ B ® oo
@D @D
Manual
Manual Manual Meat
Meat Meat

J
; When it reaches 140°F the
The initial cooking It rises to 130°F during the cooking is complete (the
temperature is 80°F cooking process Ready icon lights up and

alarms)

4.2. Smart Mode

Set cooking parameters

Example: target temperature at 140°F, current meat temperature at 80°F.
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e . . Return to initial interface
Initial interface Settings interface

after saving

1. Press the SET button to enter the settings mode. The default selection is
Probe 1 and the corresponding display will flash.

2. Use A and V to select the desired probe, then press the OK button to enter
the cooking mode selection.

3. Use A and V¥ to select Smart Mode. When the Smart icon flashes, press the
OK button to enter the target temperature setting.
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4. Use A and V to set the target temperature you need, then press the OK button
to confirm; the display cycles back to the probe selection status.

5. Press the SET button to exit the settings mode and save the current pa-
rameters. If no operation is performed within 15 s in the settings mode, the
parameters are saved automatically and the settings mode is exited.

Begin cooking — remove from heat source — resting mode
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Cooking

The initial cooking
temperature is 80°F
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Smart

Meat

Cooking Remove

When the cooking
temperature reaches 130°F
— calculated intelligently

by the base from the actual
ambient and meat
temperature — the Remove
icon lights up and alarms,
reminding you to remove
the food from the heat
source
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Resting

Press the OK button to
enter Resting mode and the
icon lights up. If the OK
button is not pressed, the
system calculates Resting
mode automatically from
the ambient and meat
temperatures and the icon
lights up
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Resting mode — cooking completed
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5. Additional Basic Operations and Status Descrip-
tions

5.1. Power On/Off

=

Power on: press and hold the Power Power off: press and hold the Power
button (on the left side of the device)  button (on the left side of the device)
for 2 s to turn it on. for 2 s to turn it off.

11
12
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5.2. Power Button Standby Mode Indicator

=

Power on status Standby status

When powered on, a short press of the Power button activates standby mode to save
battery. The screen turns off, but other functions remain active. The device also

enters standby mode automatically after 5 minutes of inactivity; press any button
to exit standby mode.

5.3. Volume Button

There is no icon when unmuted When muted, the icon lights up
| \
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Manual Manual
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Unmuted status Muted status

Press the VOL button (on the right side of the device) briefly to adjust the vol-

ume. Each short press cycles through the following volume states: high volume, low
volume and mute.

12
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5.4. °C/°F Button

This icon indicates that the probe
temperature unit is “°F”

Press the °C/°F button (on the right side of the device) briefly to switch the tem-
perature display unit between Celsius and Fahrenheit.

This icon indicates that the probe
temperature unit is “°C”

5.5. Viewing the Meat, Set and Ambient Temperatures

On the initial main interface, press the A and ¥ buttons to check the Meat, Set and

Ambient temperatures.

(-
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Meat mode

Set mode
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5.6. Probe Insertion/Removal Status Indicator

Pull out the left probe

Pull out the right probe

5.7. Probe Disconnection Status Indicator

=
Manual
Meat

=
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Probe 1 is disconnected

Probe 2 is disconnected

14
15

Both probes are
disconnected
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5.8. Probe and Base Abnormal Status Indicator

Probe & base low battery
alert (Probe 1 low battery,
base low battery)

Overheat

Probe overheat alert —
Probe 1 overheating: the

icon is

illuminated and the buzzer

alarms

15
16

Probe malfunction, error
code EXX reported — for
example, fault code “E01”
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5.9. Probe and Base Charging Indicator

=
Manual al
Meat

Probe and base not charging

=
Manual M |
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Base charging

=

Probe charging, base not charging

The probe is not charging correctly: the

charging icon flashes and the buzzer
keeps alarming. See Troubleshooting
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5.10. Base Bluetooth and Wi-Fi Connection Indicator

Bluetooth and Wi-Fi are

Wi-F1i is connected
not connected

Bluetooth is connected

6. Specifications

6.1. Probe (Model: WTPO05)

Number of temperature sensors 6 (5 internal and 1 ambient)

Internal 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Ambient 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Internal £0.5 °F / 0.3 °C
Water resistance IPX8

Temperature range

Accuracy

Probe material Stainless steel + ceramic

6.2. Device Base

Display LED screen

Dimensions 6.4 x 3.2 x 1 inches

Battery 3.7V, 1950 mAh

Connection Bluetooth / Wi-Fi (the device only supports 2.4 GHz Wi-Fi)

Sleep mode The device automatically enters the default sleep mode after 5 minutes

if the probe is removed

17
18
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7. Troubleshooting

Device Base Possible cause Solution
prompt
“Probe  Battery The probe’s battery power is Plug the probe into the Device

Low” (probe bat-
tery icon flashes)

at a low level.

Base to charge it.

“Device Battery
Low” (base bat-
tery icon flashes)

The Device Base’s battery

power is at a low level.

Use the included Type-C USB
cable to charge the Device
Base.

The probe has been exposed to
an overheated environment.

Remove the probe from the
heat source and allow it to cool
down before using it again.

There may be a software, hard-
ware, sensor or communication
failure.

Contact our customer support
team for assistance. They will
be able to help you diagnose
and resolve the issue.

1. The probe is too far from
the base. 2. The probe has no
power. 3. The probe is broken.

1. Move the base closer to the
probe. 2. Charge the probe
for five minutes, then remove
it and retry. 3. If none of the
above measures work, contact
after-sales support.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging

correctly” (probe
charging icon
flashes)

1. The probe is inserted into
the base but it is not charging.
2. The probe’s charging detec-
tion is blocked by a foreign ob-
ject.

1. Fully insert the probe into
the base. 2. Clean the charging
contacts on the probe and the
charging contacts on the base.

8. Certifications

8.1. Base and Probe

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, I1C: 31431-WTP5000

For Europe: the frequency band of operation is 2400 to 2483.5 MHz. Maximum
transmit power is less than 20 dBm EIRP.

Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd hereby declares that the radio
equipment type WT02 is in compliance with Directive 2014/53/EU. The full text
of the EU declaration of conformity is available at the following internet address:

https://www.thermomaven.com/ce-declaration

18
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8.2. FCC Statement

This device complies with part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the
following two conditions: (1) this device may not cause harmful interference, and (2)
this device must accept any interference received, including interference that may
cause undesired operation.

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class
B digital device, pursuant to part 15 of the FCC Rules. These limits are designed
to provide reasonable protection against harmful interference in a residential instal-
lation. This equipment generates, uses and can radiate radio frequency energy and,
if not installed and used in accordance with the instructions, may cause harmful
interference to radio communications. However, there is no guarantee that interfer-
ence will not occur in a particular installation. If this equipment does cause harmful
interference to radio or television reception, which can be determined by turning the
equipment off and on, the user is encouraged to try to correct the interference by
one or more of the following measures:

e Reorient or relocate the receiving antenna.
e Increase the separation between the equipment and receiver.

e Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which
the receiver is connected.

e Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for help.

CAUTION: the user is cautioned that changes or modifications not expressly ap-
proved by the party responsible for compliance could void the user’s authority to
operate the equipment.

8.3. FCC and ISED Radiation Exposure Statement

The device complies with RF specifications when used near your body at a distance
of 10 mm. Ensure that device accessories, such as a device case and device holster,
are not composed of metal components. Keep the device away from your body to
meet the distance requirement.

This equipment complies with Industry Canada radiation exposure limits set
forth for an uncontrolled environment.

8.4. FCC Supplier’s Declaration of Conformity

Product name: ThermoMaven P2 Wireless Thermometer
Model number: WT02
Supplier’s name: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

19
20
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9. Support

Please contact our Customer Support Team if you have any questions:
e Phone: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven.com

9.1. ThermoMaven Privacy Statement

We value your privacy and personal data rights, and we are the entity responsible
for the collection, use and disclosure of information under our Privacy Statement.
For more details, please visit https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.cz

20
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ThermoMaven P2

Funk-Thermometer
Modell: WT02

Bedienungsanleitung
v1.0

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unser Kundendienstteam:

e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-Mail: support@thermomaven. com
e Web: https://support.thermomaven.com
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1. Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitung vollstindig durch, bevor Sie Ihr ThermoMaven
P2 verwenden. Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Sachschiden
oder Verletzungen fiihren.

1.

10.

11.

12.

13.

Setzen Sie den Teil des Fiihlers unterhalb der Sicherheitskerbe NICHT Tem-
peraturen iiber 221°F /105°C aus, sonst wird der Fiihler beschéadigt.

. Verwenden Sie den Fiihler NICHT beim Garen bei einer Umgebungstempera-

tur iiber 572°F /300°C lidnger als 10 Minuten. Ubersteigt die Umgebungstem-
peratur 752°F /400°C, ertont sofort ein Alarm.

. Stellen Sie die Basisstation NICHT direkt auf den Grilldeckel oder in die Nahe

heier Oberflachen.

. Verwenden Sie den Fiihler NICHT in der Mikrowelle oder im Schnellkochtopf.
. Verwenden Sie KEINE Reinigungsmittel mit Alkohol, Ammoniak, Benzol oder

Scheuermitteln, da sie das Gerit beschadigen kénnen.

Halten Sie den Fiihler unmittelbar nach dem Garen NICHT unter kaltes Was-
ser. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen abkiihlen.

Der Fiihler ist nach IPX8 wasserdicht und kann von Hand oder im Geschirr-
spiiler gereinigt werden. Die Basisstation ist NICHT wasserdicht und darf nicht
in Wasser getaucht oder in den Geschirrspiiler gegeben werden.

. Der Fiihler ist SPITZ! Gehen Sie beim Umgang damit vorsichtig vor. Dieses

Gerét darf NICHT von Kindern oder in deren Néhe bzw. von Personen mit
bestimmten Behinderungen verwendet werden.

Féllt der Fiihler in ein Feuer oder auf eine direkte Warmequelle, schalten Sie
das Kochgerét aus und schlieffen Sie sofort den Deckel. Lassen Sie den Fiihler
vollstdndig abkiihlen, bevor Sie ihn entnehmen.

Entnehmen Sie den Fiihler vorsichtig aus dem gegarten Fleisch — er kann heifs
sein.

Die Basisstation darf nur mit Sicherheitskleinspannung (SELV) entsprechend
der Kennzeichnung am Gerét versorgt werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit einge-
schrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder man-
gelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder
hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des Gerits unterwiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern ohne Auf-
sicht durchgefiihrt werden.

Dieses Gerat enthélt Akkus, die nicht ausgetauscht werden kénnen.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
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2. Erste Inbetriebnahme

1. Bevor Sie Ihr ThermoMaven P2 verwenden, stellen Sie sicher, dass das Produkt
vollsténdig geladen ist und Sie die wichtigen Sicherheitshinweise gelesen haben.

2. Scannen Sie den QR-Code, um das Anleitungsvideo zur Produktnutzung auf-
zurufen.

3. Laden Sie die kostenlose ThermoMaven App fiir iOS oder Android herunter.
Offnen Sie die ThermoMaven App auf Threm Smartphone oder Tablet, tippen
Sie auf “Device” und wéhlen Sie “Add Device”. Wahlen Sie ThermoMaven P2
und folgen Sie den Anweisungen, um Ihr Gerédt zu koppeln.

Anleitungsvideo und Abp L terlad
Online-Bedienungsanleitung PP Hettnteriacet

2.1. Reinigung

Achten Sie darauf, dass die Ladekontakte sauber sind, bevor Sie den Fiihler in die
Basisstation zuriicklegen.

.........

Ladekontakte

2.2. Sicherheitskerbe

Stecken Sie den Fiihler vollstindig in das Fleisch, sodass er iiber die Sicherheitskerbe
hinausreicht, aber den Keramikgriff nicht iiberschreitet, und die internen Sensoren
in der Mitte des Fleisches liegen.
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3. Ubersicht

3.1. Basisstation und Fuhler
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No. Teil Funktion
1 Standby-Anzeigeleuchte —
2 Lautstérketaste Zum Umschalten der Lautstédrke zwischen
drei Stufen driicken: laut, leise und stumm.
3 Ein-/Aus-Taste 2 Sekunden driicken, um die Basisstation ein-
oder auszuschalten; ein kurzer Druck akti-
viert die Bildschirmsperre.
4 Taste °C/°F Zum Auswéhlen der gewiinschten Tempera-
turskala driicken.
5  Taste SET Zum  Aufrufen des  Einstellungsmodus
driicken.
6  Bestétigungstaste —
7 Auswahltaste Zum Auswahlen von Temperatur und Garmo-
dus driicken.
8  USB-C-Ladeanschluss —
9  Reset-Taste —
10 Edelstahl —
11 Umgebungstemperatursensor Umgebung max. 752°F/400°C
12 Hochdichter Keramikgriff —
13 Sicherheitskerbe —
14  Innentemperatursensoren 1-5 Innen max. 221°F/105°C
3.2. Display
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Manual Smart

Meat Set Ambient

©)

°

F
°C

©

Cooking Remove

Resting Ready

®

e Basisinformationen
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3.3.

Anzeige — Bluetooth-Anzeige, WLAN-Anzeige, Stummschaltungsanzeige,
Akkuwarnung, Ladeanzeige (griines Licht bedeutet vollstandig geladen).

Fiihlernummer
Akkuwarnung des Fiihlers

Ladeanzeige des Fiihlers — Griines Licht bedeutet vollstandig geladen; ein
blinkendes weifses Licht zeigt an, dass der Fiihler nicht richtig geladen wird.

Uberhitzungswarnung

Garmodus — siehe Abschnitt 3.3.
Temperaturkategorie — siehe Abschnitt 3.4.
Temperaturskala (°F/°C)

Temperatur

Garzustande — siehe Abschnitt 3.5.

Garmodus

Smart-Modus: Der Smart-Modus sagt anhand der Zieltemperatur und der Auf-
heizgeschwindigkeit voraus, wann das Fleisch von der Hitzequelle genommen werden
sollte. Sie werden sowohl beim Herausnehmen als auch bei Servierbereitschaft be-
nachrichtigt.

Manueller Modus: Benachrichtigung erst, wenn die eingestellte Temperatur
erreicht ist.

Der Smart-Modus bietet Automatik- und Prognosefunktionen, wihrend der ma-
nuelle Modus lediglich anhand der vom Benutzer eingestellten Zieltemperatur warnt.

3.4.

Temperaturkategorie

Meat: Die Innentemperatur des Fiihlers dient als gemessene Fleischtempera-
tur.

Set: Die eingestellte Zieltemperatur.

Ambient: Die Umgebungstemperatur.

Garzustande

Remove: Dieser Zustand zeigt an, dass das Gargut von der Hitzequelle ge-
nommen werden sollte.

Resting: Das Gargut ruht; die Restwiarme lasst die Temperatur weiter anstei-
gen.
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e Ready: Das Gargut ist fertig und kann serviert werden. Driicken Sie die Taste
“OK”, um den Garvorgang zu beenden.

e Overheat: Der Fiihler war einer tiberhitzten Umgebung ausgesetzt: Ein In-
nensensor liegt iiber 221°F/105°C oder der Umgebungssensor iiber 752°F/
400°C. Nehmen Sie den Fiihler von der Hitzequelle und lassen Sie ihn vor
der erneuten Verwendung abkiihlen.

4. Garvorgang

4.1. Manueller Modus

Garparameter einstellen

Beispiel: Zieltemperatur 140°F, aktuelle Fleischtemperatur S80°F.

=
- B 1\
Base = ase -

Manual

Manual Manual Manual Meat

Meat Set Set |-|

I ‘N J Cooking

Cooking Cooking

=
1

Riickkehr zum
Startbildschirm Einstellungsbildschirm Startbildschirm nach dem
Speichern

1. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus aufzurufen. Vorausge-
wahlt ist Probe 1, dessen Anzeige blinkt.

2. Wahlen Sie mit A und ¥ den gewiinschten Fiihler und driicken Sie die Taste
OK, um zur Auswahl des Garmodus zu gelangen.

3. Wahlen Sie mit A und ¥ den manuellen Modus. Sobald das Symbol Manual
blinkt, driicken Sie die Taste OK, um zur Einstellung der Zieltemperatur zu
gelangen.

4. Stellen Sie mit A und V¥ die gewiinschte Zieltemperatur ein und bestétigen Sie
mit der Taste OK; die Anzeige kehrt zur Fiihlerauswahl zuriick.

5. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus zu verlassen und die
aktuellen Parameter zu speichern. Erfolgt im Einstellungsmodus 15 s lang
keine Eingabe, werden die Parameter automatisch gespeichert und der Modus
wird beendet.
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Garen starten — Garen abgeschlossen

Die anfangliche
Gartemperatur betragt
80°F

4.2. Smart-Modus

Garparameter einstellen

Sie steigt wahrend des
Garens auf 130°F

=
D
Manual

Meat

Bei 140°F ist der
Garvorgang abgeschlossen
(das Symbol Ready
leuchtet und es ertont ein

Beispiel: Zieltemperatur 140°F, aktuelle Fleischtemperatur 80°F.

Startbildschirm

Einstellungsbildschirm

Alarm)
=
{Prove 1]

Riickkehr zum
Startbildschirm nach dem
Speichern

. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus aufzurufen. Vorausge-
wahlt ist Probe 1, dessen Anzeige blinkt.

. Wahlen Sie mit A und ¥ den gewiinschten Fiihler und driicken Sie die Taste
OK, um zur Auswahl des Garmodus zu gelangen.




Bedienungsanleitung

3. Wihlen Sie mit A und ¥ den Smart-Modus. Sobald das Symbol Smart blinkt,
driicken Sie die Taste OK, um zur Einstellung der Zieltemperatur zu gelangen.

4. Stellen Sie mit A und ¥ die gewiinschte Zieltemperatur ein und bestétigen Sie
mit der Taste OK; die Anzeige kehrt zur Fiihlerauswahl zuriick.

5. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus zu verlassen und die
aktuellen Parameter zu speichern. Erfolgt im Einstellungsmodus 15 s lang
keine Eingabe, werden die Parameter automatisch gespeichert und der Modus

wird beendet.

Garen beginnen — von der Hitzequelle nehmen — Ruhemodus

=

Smart

Meat

Cooking

Die anfingliche
Gartemperatur betragt
80°F

=

Meat

Cooking Remove

Wenn die Gartemperatur
130°F erreicht — vom
Gerét intelligent aus der
tatsdchlichen Umgebungs-
und Fleischtemperatur
berechnet —, leuchtet das
Symbol Remove, es ertont
ein Alarm und Sie werden
aufgefordert, das Gargut
von der Hitzequelle zu
nehmen
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Taste OK nicht gedriickt,
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Ruhemodus — Garen abgeschlossen

=
=

= @D
Lrroe 1

[ Prove 2) Smart

Smart
Mea
Smar M

:l
|

o |
'FHFE (a0 o il ub

Cooking Resting L
- : Bei 140°F ist der
Die Temperatur steigt Garvoreane sbeeschlossen
Vv
Ruhephase wahrend der Ruhephase auf g abgeschlosse
o und das Symbol Ready
138°F
leuchtet

5. Weitere Grundfunktionen und Statusbeschreibun-
gen

5.1. Ein-/Ausschalten

5
Probe 1 Probe 2

Einschalten: Halten Sie die Ein-/ Ausschalten: Halten Sie die Ein-/
Aus-Taste (an der linken Geriteseite) — Aus-Taste (an der linken Geréteseite)
2 s gedriickt, um das Gerét 2 s gedriickt, um das Gerét
einzuschalten. auszuschalten.
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5.2. Standby-Anzeige der Ein-/Aus-Taste

=

Eingeschaltet Standby

Im eingeschalteten Zustand aktiviert ein kurzer Druck auf die Ein-/Aus-Taste den
Standby-Modus, um Akku zu sparen. Das Display erlischt, alle iibrigen Funktionen
bleiben aktiv. Nach 5 Minuten ohne Aktivitdt wechselt das Gerdt automatisch in
den Standby-Modus; driicken Sie eine beliebige Taste, um ihn zu beenden.

5.3. Lautstarketaste

Bei aktivem Ton wird kein Symbol Bei Stummschaltung leuchtet das

angezeigt Symbol
[ \
= = X

Manual Manual

Meat

Cooking Cooking

Ton eingeschaltet Stummgeschaltet

Driicken Sie die Taste VOL (an der rechten Geréteseite) kurz, um die Lautstarke

einzustellen. Jeder kurze Druck schaltet zwischen den folgenden Stufen um: laut,
leise und stumm.

12
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5.4. Taste °C/°F

= =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual

Meat Meat

Dieses Symbol zeigt an, dass die Dieses Symbol zeigt an, dass die

Temperatureinheit des Fiihlers “°F” ist Temperatureinheit des Fiihlers “°C” ist

Driicken Sie die Taste °C/°F (an der rechten Geréteseite) kurz, um die angezeigte
Temperatureinheit zwischen Celsius und Fahrenheit umzuschalten.

5.5. Anzeige der Temperaturen Meat, Set und Ambient

Driicken Sie auf dem Startbildschirm die Tasten A und ¥, um die Temperaturen
Meat, Set und Ambient anzuzeigen.

= = =
@ (erooe ) Le-ooe ]
ual Manual Manual
leat

(-
=

Modus Meat Modus Set Modus Ambient
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5.6. Anzeige beim Einsetzen/Entnehmen des Fiihlers

Linken Fiihler herausziehen

PPPPPP

Rechten Fiihler herausziehen

5.7. Anzeige bei getrennter Fiihlerverbindung

= = =
Manual Manual
Meat Meat
I-' l-l AR "ammy
Cooking Cooking

Fiihler 1 ist getrennt

Fiihler 2 ist getrennt

14
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5.8. Anzeige von Storungszustanden bei Fiihler und Basissta-

.
tion
| |
\
Base - [om}
pppppp
o}
Manual
Meat
L II I°FI 1N I
Cooking

Akkuwarnung Fiihler &
Basisstation (Fiihler 1

Akku schwach, Basisstation
Akku schwach)

Uberhitzungswarnung des
Fiihlers — Uberhitzung
von Fiihler 1: Das Symbol
Overheat leuchtet und der
Summer schlagt Alarm
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5.9. Ladeanzeige von Fiihler und Basisstation

Fihler und Basisstation laden nicht

—
-

Cooking

—!
o

o
o]
=
=)
@

Basisstation ladt

=
N B ° N’
| F
- e

Fiihler 1adt, Basisstation 1adt nicht

=
Manual Manual
Meat Meat
SN B e’ N’ B e’
AER 4R L AR
Cooking Cooking
.

Der Fiihler wird nicht richtig geladen:
Das Ladesymbol blinkt und der
Summer schlégt weiter Alarm. Siehe
Fehlerbehebung
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5.10. Bluetooth- und WLAN-Verbindungsanzeige der Basis-

.
station
Base *
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2
_— e, N B
| | N A T el
o PILL "1
= = e
AR
Cooking Cooking

=
Probe 1 Probe 2

Bluetooth und WLAN sind

Bluetooth ist verbunde
nicht verbunden u ist verbunden

6. Technische Daten

6.1. Fiihler (Modell: WTPO05)

WLAN ist verbunden

Anzahl der Temperatursensoren 6 (5 innen und 1 Umgebung)

Temperaturbereich Innen 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Umgebung 14 °F-752 °F / —10 °C—400 °C

Genauigkeit Innen +0,5 °F / 0,3 °C

Wasserdichtigkeit IPXS8

Fiihlermaterial Edelstahl + Keramik

6.2. Basisstation

Display LED-Display
Abmessungen 6,4 x 3,2 x 1 Zoll
Batterie 3,7V, 1950 mAh

Verbindung  Bluetooth / WLAN (das Gerét unterstiitzt nur 2,4 GHz WLAN)

Ruhemodus Wird der Fiihler entnommen, wechselt das Gerédt nach 5 Minuten

automatisch in den Standard-Ruhemodus

17
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7. Fehlerbehebung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Der Akku des Fiihlers ist fast

leer.

Stecken Sie den Fihler zum
Laden in die Basisstation.

Der Akku der Basisstation ist
fast leer.

Laden Sie die Basisstation
mit dem mitgelieferten USB-
C-Kabel.

Der Fiihler war einer iiberhitz-
ten Umgebung ausgesetzt.

Nehmen Sie den Fiihler von
der Hitzequelle und lassen Sie
ihn vor der erneuten Verwen-
dung abkiihlen.

Moglicherweise  liegt ein
Software-, Hardware-, Sensor-
oder  Kommunikationsfehler
Vor.

Wenden Sie sich an unser Kun-
dendienstteam. Es hilft Thnen
bei der Diagnose und Behe-
bung des Problems.

1. Der Fihler ist zu weit
von der Basisstation entfernt.
2. Der Fihler hat keinen
Strom. 3. Der Fiihler ist de-
fekt.

1. Bringen Sie die Basisstati-
on niher an den Fihler. 2. La-
den Sie den Fihler finf Minu-
ten lang, nehmen Sie ihn her-
aus und versuchen Sie es er-
neut. 3. Falls keine der Mafk-
nahmen hilft, wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Meldung  der
Basisstation
“Probe  Battery
Low” (Fiihler-
Akkusymbol
blinkt)

“Device Battery
Low” (Basis-
Akkusymbol
blinkt)
“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe Dis-
connected”
“The probe is
not charging
correctly”  (La-
desymbol des

Fiihlers blinkt)

1. Der Fiihler steckt in der Ba-
sisstation, wird aber nicht ge-
laden. 2. Die Ladeerkennung
des Fiihlers wird durch einen
Fremdkorper blockiert.

1. Stecken Sie den Fiihler voll-
standig in die Basisstation.
2. Reinigen Sie die Ladekon-
takte am Fihler und an der
Basisstation.

8. Zertifizierungen

8.1. Basisstation und Fiuhler

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Fiir Europa: Das Betriebsfrequenzband liegt zwischen 2400 und 2483,5 MHz. Die
maximale Sendeleistung betragt weniger als 20 dBm EIRP.
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Hiermit erkldrt Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd, dass der Funk-
anlagentyp WTO02 der Richtlinie 2014/53/EU entspricht. Der vollstindige Text
der EU-Konformitétserklarung ist unter der folgenden Internetadresse verfiigbar:
https://www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. FCC-Erklarung

Dieses Gerét entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt
den folgenden beiden Bedingungen: (1) Dieses Gerdt darf keine schidlichen Sto-
rungen verursachen und (2) dieses Gerdt muss empfangene Stérungen aufnehmen,
einschlieflich Storungen, die einen unerwiinschten Betrieb verursachen konnen.

Dieses Gerét wurde gepriift und entspricht den Grenzwerten fiir digitale Gera-
te der Klasse B geméf Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Diese Grenzwerte bieten
angemessenen Schutz gegen schadliche Storungen in Wohnbereichen. Dieses Gerét
erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann diese abstrahlen; wird es nicht
gemaf der Anleitung installiert und verwendet, kann es Funkverbindungen schéadlich
storen. Es kann jedoch nicht garantiert werden, dass in einer bestimmten Installa-
tion keine Storungen auftreten. Falls dieses Gerdt den Radio- oder Fernsehempfang
stort, was sich durch Aus- und Einschalten des Gerits feststellen lasst, sollte der Be-
nutzer versuchen, die Storung durch eine oder mehrere der folgenden Mafnahmen
zu beheben:

e Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder stellen Sie sie um.
e Vergroern Sie den Abstand zwischen Gerédt und Empfianger.

e Schliefsen Sie das Gerét an eine Steckdose an, die zu einem anderen Stromkreis
gehort als der Empféanger.

e Wenden Sie sich an den Héndler oder einen erfahrenen Radio-/
Fernsehtechniker.

ACHTUNG: Der Benutzer wird darauf hingewiesen, dass Anderungen oder Modi-
fikationen, die nicht ausdriicklich von der fiir die Konformitét verantwortlichen Stelle
genehmigt wurden, die Betriebserlaubnis des Benutzers erléschen lassen kénnen.

8.3. FCC- und ISED-Erklarung zur Strahlenbelastung

Das Geriat erfiillt die HF-Vorgaben bei einem Abstand von 10 mm zum Korper.
Achten Sie darauf, dass Zubehor wie Schutzhiillen oder Halter keine Metallteile ent-
héalt. Halten Sie das Gerdt vom Korper entfernt, um den vorgeschriebenen Abstand
einzuhalten.

Dieses Gerat entspricht den von Industry Canada festgelegten Grenzwerten fiir
die Strahlenbelastung in einer unkontrollierten Umgebung.
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8.4. FCC-Konformitatserklarung des Lieferanten

Produktname: ThermoMaven P2 Funk-Thermometer
Modellnummer: WT02
Name des Lieferanten: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Support

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unser Kundendienstteam:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-Mail: support@thermomaven. com
e Web: https://support.thermomaven.com

9.1. ThermoMaven Datenschutzerklarung

Wir schétzen Thre Privatsphéire und Thre Rechte an personenbezogenen Daten und
sind die fiir die Erhebung, Nutzung und Weitergabe von Informationen verantwort-
liche Stelle geméf unserer Datenschutzerklarung. Weitere Einzelheiten finden Sie
unter https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.eu
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Uzivatelska prirucka

ThermoMaven P2

Bezdratovy teplomér
Model: WT02

Uzivatelské prirucka
v1.0

S pripadnymi dotazy se obratte na nas tym zakaznické podpory:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven. com
e Web: https://support.thermomaven.com
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1. Dilezité bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim teploméru ThermoMaven P2 si prec¢téte celou tuto pri-
rucku. NedodrzZeni téchto pokynt mize vést k poskozeni majetku nebo
ke zranéni.

10.

11.

12.

13.

. NEVYSTAVUJTE ¢ast sondy pod bezpec¢nostni ryskou prostiedi s teplotou

vyssi nez 221°F /105°C, jinak dojde k poskozeni sondy.

. NEPOUZIVEJTE sondu pii vafeni s okolni teplotou nad 572°F /300°C déle nez

10 minut. Pokud okolni teplota prekro¢i 752°F /400°C, okamzité zazni alarm.

. NEPOKLADEJTE zakladnu pifmo na viko grilu ani do blizkosti horkych po-

vrchu.

. NEPOUZIVEJTE sondu v mikrovlnné troubé ani v tlakovém hrnci.
. NEPOUZIVEJTE cistici prostiedky obsahujici alkohol, ¢pavek, benzen ani

abraziva, mohly by zafizeni poskodit.

. NEOPLACHUJTE sondu ihned po vafeni studenou vodou. Pfed mytim ji

nechte vychladnout.

Sonda je vodotésna dle IPXS a lze ji myt ruéné i v mycce. Zékladna vodotésna
NENI, nesmi se ponotovat do vody ani davat do mycky.

Sonda je OSTRA! P#i manipulaci s ni budte opatrni. Tento spotiebi¢ NE-
SMEJI pouzivat déti ani osoby s urcitym postizenim, ani se nesmi pouzivat v
jejich blizkosti.

. Pokud sonda spadne do ohné nebo na piimy zdroj tepla, vypnéte spotiebic¢ a

ihned zaviete viko. Pfed vyjmutim nechte sondu zcela vychladnout.

Sondu z hotového masa vyjimejte opatrné, mize byt horka.

Zakladna smi byt napajena pouze bezpeénym malym napétim (SELV) odpo-
vidajicim oznaceni na spotiebici.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpec¢ném pouzivani
spotifebice a chapou souvisejici rizika. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.
Cisteéni a uzivatelskou tdrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Tento spotiebi¢ obsahuje baterie, které nelze vyménit.

TYTO POKYNY USCHOVEJTE
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2. Prvni pouziti

1. Pfed pouzitim teploméru ThermoMaven P2 se ujistéte, Zze je vyrobek plné
nabity a ze jste si precetli diilezité bezpec¢nostni pokyny.

2. Naskenujte QR koéd a prehrajte si instruktézni video o pouzivani vyrobku.

3. Stahnéte si bezplatnou aplikaci ThermoMaven pro iOS nebo Android. Oteviete
aplikaci ThermoMaven v chytrém telefonu nebo tabletu, klepnéte na “Device”
a zvolte “Add Device”. Vyberte ThermoMaven P2 a podle pokyni zafizeni
sparujte.

Instruktazni video a online

Stahnout aplikaci

prirucka

2.1. Cisténi

Pred vracenim sondy do zakladny se ujistéte, Ze jsou nabijeci kontakty cisté.

]
]

{
{
{

Nabijeci kontakty

<

(e ]
H D”fn

—¢C

2.2. Bezpecnostni ryska

Zasunte sondu do masa zcela tak, aby presahovala bezpec¢nostni rysku, ale nikoli
keramickou rukojet, a aby vnitini snimace byly ve stfedu masa.
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3. Popis zarizeni

3.1. Zakladna a sonda
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Soudast

Funkce

Kontrolka pohotovostniho rezimu

2 Tlacitko hlasitosti Stisknutim prepinate hlasitost mezi
tfemi turovnémi: vysoka, nizkd a
ztlumeno.

3 Tlacitko napajeni Stisknutim na 2 sekundy zapnete
nebo vypnete zakladnu; kratkym
stisknutim aktivujete zdmek obra-
zovKy.

4 Tlagitko °C/°F Stisknutim zvolite pozadovanou tep-
lotni stupnici.

5  Tlacitko SET Stisknutim vstoupite do rezimu na-
staveni.

6  Potvrzovaci tlacitko —

7 Vybérové tlacitko Stisknutim zvolite teplotu a rezim
vafeni.

8  Nabijeci port USB-C —

9  Tlacitko reset —

10 Nerezova ocel —

11 Snimaé okolni teploty Okoli max. 752°F /400°C

12 Keramicka rukojet s vysokou hustotou —

13 Bezpecnostni ryska —

14 Vnitini snimace teploty 1-5 Vnitini max. 221°F/105°C

3.2. Displej
| ®
) 3= dx D
®
@ o Overheat [ Overneat %
Manual Smart Manual Smart
@ Mee‘lt Set Ambie‘nt Meat Set Ambient
I R C
N[N NESNINN
ooo ooo
N Cooking  Remove Cooking  Remove @
Resting Ready Resting Ready
\ \ @
o

e Informace o zakladné
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3.3.

Indikadtor — indikator Bluetooth, indikator Wi-Fi, indikator ztlumeni, indi-
kator slabé baterie, indikator nabijeni (zelené svétlo znamena plné nabiti).

Cislo sondy
Indikator slabé baterie sondy

Indikator nabijeni sondy — zelené svétlo znamena plné nabiti; blikajici bilé
svétlo znamené, Ze se sonda nenabiji spravné.

Varovani pred prehratim

Rezim vareni — viz oddil 3.3.
Kategorie teploty — viz oddil 3.4.
Teplotni stupnice (°F/°C)
Teplota

Stavy vareni — viz oddil 3.5.

RezZim vareni

Chytry rezim: Chytry rezim na zéklade cilové teploty a rychlosti ohfevu predpovi,
kdy je tfeba maso sejmout ze zdroje tepla. Upozorni vas jak na sejmuti z tepla, tak
na okamzik, kdy je maso pripraveno k podéavani.

Manualni rezim: Upozorni vas pouze pii dosazeni nastavené teploty.

Chytry rezim nabizi automatizaci a predikci, zatimco manualni rezim pouze upo-
zornuje na dosazeni uzivatelem nastavené cilové teploty.

3.4.

3.5.

Kategorie teploty

Meat: Vnitini teplota sondy slouzi jako namérena teplota masa.
Set: Nastavena cilova teplota.

Ambient: Okolni teplota.

Stavy vareni

Remove: Tento stav znamena, Zze pokrm je tfeba sejmout ze zdroje tepla.
Resting: Pokrm odpociva, zbytkové teplo déle zvysuje jeho teplotu.

Ready: Pokrm je hotovy a pripraveny k podévani. Stisknutim tlacitka “OK”
ukonc¢ite proces vareni.

Overheat: Sonda byla vystavena prehiatému prostiedi: néktery vnitini sni-
ma¢ presahl 221°F/105°C nebo okolni snimaé¢ presahl 752°F /400°C. Sejméte
sondu ze zdroje tepla a pred dalsim pouzitim ji nechte vychladnout.
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4. Prubéh vareni

4.1. Manualni rezim

Nastaveni parametra vareni

Priklad: cilova teplota 140°F, aktuélni teplota masa 80°F.

=
= =
Manual
Manual Manual Manual
Meat
Meat Set Set

Cooking
Cooking Cooking

) . ) Névrat na vychozi
Vychozi obrazovka Obrazovka nastaveni o
obrazovku po uloZeni

1. Stisknutim tlac¢itka SET vstoupite do rezimu nastaveni. Prednastavena je
sonda Probe 1, jejiz udaj blika.

2. Pomoci A a ¥ zvolte pozadovanou sondu a stisknutim tlac¢itka OK prejdéte k
vybéru rezimu vareni.

3. Pomoci A a ¥ zvolte manualni rezim. Jakmile blik& ikona Manual, stisknutim
tlac¢itka OK pfejdéte k nastaveni cilové teploty.

4. Pomoci A a ¥ nastavte poZadovanou cilovou teplotu a potvrdte tla¢itkem OK;
displej se vrati k vybéru sondy.

5. Stisknutim tlac¢itka SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualni parametry.
Pokud v rezimu nastaveni 15 s neprovedete zddnou akci, parametry se ulozi
automaticky a rezim se ukonci.

49



Uzivatelska prirucka

Zahajeni vareni — vaieni dokonceno

=

Manual

Meat

Cooking

Pocatecni teplota pii vafeni

je 80°F

4.2. Chytry rezim

=

Manual

Meat

Cooking

Béhem vafeni stoupne na

130°F

Nastaveni parametra vareni

=

Manual

Meat
‘- ‘e

Ready

Cooking

Pti dosazeni 140°F je
vafeni hotové (rozsviti se
ikona Ready a zazni alarm)

Priklad: cilova teplota 140°F, aktualni teplota masa 80°F.

=

Manual

Meat
] l"FI'II'I'
aud urr

Cooking

=
Smart Manual
Set Set

Cooking

=

Smart

Meat

—'
o
-

==

(-
——

Cooking

Vychozi obrazovka

Obrazovka nastaveni

Néavrat na vychozi
obrazovku po uloZeni

1. Stisknutim tlac¢itka SET vstoupite do rezimu nastaveni. Pfednastavena je
sonda Probe 1, jejiz tdaj blika.

2. Pomoci A a ¥ zvolte pozadovanou sondu a stisknutim tlacitka OK prejdéte k

vybéru rezimu vareni.

3. Pomoci A a V¥ zvolte chytry rezim. Jakmile blika ikona Smart, stisknutim
tlac¢itka OK pfejdéte k nastaveni cilové teploty.

4. Pomoci A a ¥ nastavte pozadovanou cilovou teplotu a potvrdte tlacitkem OK;
displej se vrati k vybéru sondy.
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5. Stisknutim tlacitka SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualni parametry.

Pokud v rezimu nastaveni 15 s neprovedete zadnou akci, parametry se ulozi
automaticky a rezim se ukondi.

Zahajeni vareni — sejmuti ze zdroje tepla — rezim odpocinku

i _ ) =
ase -~
Probe 1 Probe 2
Smart
= Smart
Meat
Meat
" I e’ -
|'||'|°F|'||'| (T TIC
<___4
u = (I L)
(10 L) il
‘2 ™3 - " Cooking Remove Coo'fi"‘g
L IL
o urr
i — ) o Stisknutim tlac¢itka OK
cookng Jakmile teplota pii vareni tordete do resi
; , fejdete do reZzimu
dosdhne 130°F — zakladna pre)

e o p dpocink iti
ji inteligentné vypocita ze 'ko po%nku;tiozlei lgeK
Pocatecni teplota pii vafeni  skute¢né okolni teploty a ! OI?'k Ot v ?(,n 0 »
je 80°F teploty masa —, rozsviti se nestis n?_ €, 88 emvl,re/mm
odpocdinku vypocita
automaticky podle okolni
teploty a teploty masa a

ikona se rozsviti

ikona Remove, zazni alarm
a budete vyzvani k sejmuti
pokrmu ze zdroje tepla

Rezim odpocinku — vaieni dokonc¢eno

-

=
( ) =
=
Smart
Smart
Smart Meat

Meat
Meat

--o--- |||
-—v - . - - |l| FI"I ‘-
[T - I
i 10 uri
(L) =
4R "4&ERS

Cooking Ready
Cooking Resting

Cooking

Resting

P1i dosazeni 140°F je

Béhem odpocinku teplota . , .
vareni hotové a rozsviti se

Priibch ¢ink
riibéh odpocinku stoupne na 138°F

ikona Ready
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5. Dalsi zakladni funkce a popis stavi

5.1. Zapnuti a vypnuti

=

Zapnuti: Podrzte tlac¢itko napajeni (na Vypnuti: Podrzte tla¢itko napajeni (na
levé strané zafizeni) 2 s a zafizeni se levé strané zafizeni) 2 s a zafizeni se

zapne. vypne.

5.2. Indikace pohotovostniho rezimu tlac¢itkem napajeni

=

Stav zapnuto Pohotovostni rezim

Je-li zafizeni zapnuté, kratkym stisknutim tlac¢itka napéjeni aktivujete pohotovostni
rezim a uSetiite energii. Displej zhasne, ostatni funkce ziistavaji aktivni. Po 5 minu-
tach necinnosti prejde zafizeni do pohotovostniho rezimu automaticky; ukonéite jej
stisknutim libovolného tlacitka.
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5.3. Tlacitko hlasitosti

KdyZ neni ztlumeno, ikona se

. P11 ztlumeni se ikona rozsviti
nezobrazuje
[
I = <x
=
Probe 2
=

Stav ztlumeno
Stav se zvukem

Kratkym stisknutim tla¢itka VOL (na pravé strané zafizeni) upravite hlasitost

Kazdé kratké stisknuti prepne mezi nasledujicimi stavy: vysoka hlasitost, nizka hla-
sitost a ztlumeno.

5.4. Tlagitko °C/°F

= =

Cooking

-

Tato ikona znamena, Ze jednotka

Tato ikona znamena, Ze jednotka
teploty sondy je “°F”

teploty sondy je “°C”

Kratkym stisknutim tlacitka °C/°F (na pravé strané zafizeni) prepnete zobrazovanou
jednotku teploty mezi stupni Celsia a Fahrenheita.
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5.5. Zobrazeni teplot Meat, Set a Ambient

Na vychozi obrazovce stisknutim tlac¢itek A a ¥ zobrazite teploty Meat, Set a Am-
bient.

= = =
(Prove 1/ @
ual Manual Manual
leat Set

=
1

—_
b |
= 1

5
|—

ReZzim Meat ReZim Set ReZim Ambient

5.6. Indikace vlozZeni a vyjmuti sondy

= =
oo
Manual Manual
Meat

Vytazeni levé sondy VytaZeni pravé sondy
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5.7. Indikace odpojeni sondy

=
Manual
Meat
J AR
Cooking

=
°F
- - - - - -

Sonda 1 je odpojena

Sonda 2 je odpojena

Obé sondy jsou odpojeny

5.8. Indikace neobvyklych stavi sondy a zakladny

171 ("ICC
| L
YO I |

Cooking

Upozornéni na slabou
baterii sondy & zakladny
(slaba baterie sondy 1,
slaba baterie zakladny)

Upozornéni na piehiati
sondy — pfehiati sondy 1:
rozsviti se ikona Overheat a

zazni bzucak
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5.9. Indikace nabijeni sondy a zakladny

Meat

Cooking

Meat

°F

=
=
=

Cooking

Sonda ani zékladna se nenabijeji

Cooking

=
Manual Manual
Meat Meat
- F

——
=
——

Cooking

Zakladna se nabiji
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Manual
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Cooking

=
Manual
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5.10. Indikace pripojeni Bluetooth a Wi-Fi zakladny

Bluetooth ani Wi-Fi nejsou

o Bluetooth je pripojeno Wi-Fi je pfipojeno
pripojeny

6. Technické udaje

6.1. Sonda (model: WTPO05)

Pocet snimacu teploty 6 (5 vnitinich a 1 okolni)

Rozsah teplot Vnitini 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Okolni 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Presnost Vnitini £0,5 °F / 0,3 °C

Vodotésnost IPX8

Material sondy Nerezova ocel + keramika

6.2. Zakladna

Displej LED displej

Rozmeéry 6,4 x 3,2 x 1 palec

Baterie 3,7V, 1950 mAh

Pripojeni Bluetooth / Wi-Fi (zafizeni podporuje pouze Wi-Fi 2,4 GHz)

Rezim spanku Pokud je sonda vyjmuta, prejde zafizeni po 5 minutach automaticky
do vychoziho rezimu spanku

16
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7. ReSeni potizi

Hlaseni za- MoZna pii¢ina Reseni
kladny
“Probe  Battery Baterie sondy je témér vybita. Zasunte sondu do zakladny,

Low” (blika ikona
baterie sondy)

aby se nabila.

“Device Battery
Low” (blika ikona
baterie zakladny)

Baterie zékladny je témér vy-
bita.

Nabijte zakladnu prilozenym
kabelem USB-C.

Sonda byla vystavena prehia-
tému prostredi.

Sejméte sondu ze zdroje tepla
a pred dalsim pouzitim ji
nechte vychladnout.

Mize jit o zavadu softwaru,
hardwaru, snimace nebo ko-
munikace.

Obratte se na nas tym zakaz-
nické podpory. Pomize vam
problém diagnostikovat a vyfte-
Sit.

1. Sonda je prilis daleko od
zakladny. 2. Sonda je vybita.
3. Sonda je poskozena.

1. Prisunte zakladnu bliz k
sondé. 2. Nabijejte sondu pét
minut, poté ji vyjméte a zkuste
to znovu. 3. Pokud nic z uvede-
ného nepomuze, obratte se na
poprodejni podporu.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging
correctly”  (blika
ikona nabijeni
sondy)

1. Sonda je zasunutd v zé-
kladné, ale nenabiji se. 2. De-
tekci nabijeni sondy blokuje
cizi predmét.

1. Zasunte sondu do zakladny
az na doraz. 2. Ocistéte nabi-
jeci kontakty na sondé i na zé-
kladné.

8. Certifikace

8.1. Zakladna a sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Pro Evropu: Provozni frekvenéni pasmo je 2400 az 2483,5 MHz. Maximalni vysilaci
vykon je nizsi nez 20 dBm EIRP.

Spolecnost Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd timto prohlasuje, Ze
typ radiového zatizeni WTO02 je v souladu se smérnici 2014 /53 /EU. Uplné znéni EU
prohlaseni o shodé je k dispozici na této internetové adrese: https://www.thermo
maven.com/ce-declaration
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8.2. Prohlaseni FCC

Toto zafizeni spliuje ¢ast 15 pravidel FCC. Provoz podléha témto dvéma podmin-
kdm: (1) toto zafizeni nesmi zpisobovat Skodlivé ruseni a (2) toto zafizeni musi
prijmout jakékoli ruseni, v€etné ruseni, které miize zpisobit nezddouci ¢innost.
Toto zafizeni bylo testovano a shleddno vyhovujicim limittim pro digitalni zafi-
zeni tiidy B podle ¢asti 15 pravidel FCC. Tyto limity poskytuji pfiméfenou ochranu
pred skodlivym ruSenim v obytnych prostorach. Zatizeni vytvari, pouziva a miize
vyzarovat vysokofrekvenc¢ni energii, a pokud neni instalovino a pouzivano podle po-
kynt, muze zpisobit skodlivé ruseni radiové komunikace. Neexistuje vSak zaruka, ze
k ruseni v konkrétni instalaci nedojde. Pokud toto zafizeni zptisobuje skodlivé ruseni
piifjmu rozhlasu nebo televize, coz lze zjistit jeho vypnutim a zapnutim, doporucuje
se uzivateli pokusit se ruseni odstranit jednim nebo vice z nésledujicich opatfeni:

e Presmérujte nebo premistéte prijimaci anténu.

o ZvétsSete vzdalenost mezi zafizenim a pfijimacem.

e Pripojte zafizeni do zdsuvky v jiném okruhu, nez je pfipojen prijimac.

e Obratte se na prodejce nebo zkuseného radiového ¢i televizniho technika.

UPOZORNENT: Upozoriiujeme uzivatele, ze zmény nebo tpravy, které nejsou vy-
slovné schvaleny subjektem odpovédnym za shodu, mohou vést ke ztraté opravnéni
uzivatele zarizeni provozovat.

8.3. Prohlaseni FCC a ISED o vystaveni zareni

Zarizeni spliuje vysokofrekvenéni pozadavky pii pouziti ve vzdalenosti 10 mm od
téla. Dbejte na to, aby pfisluSenstvi, napfiklad pouzdro nebo drzak, neobsahovalo
kovové soucasti. Udrzujte zafizeni v predepsané vzdalenosti od téla.

Toto zarizeni spliiuje limity pro vystaveni zareni stanovené organizaci Industry
Canada pro nekontrolované prostiedi.

8.4. Prohlaseni dodavatele o shodé FCC

Nézev vyrobku: Bezdréatovy teplomér ThermoMaven P2
Cislo modelu: WT02
Nazev dodavatele: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Podpora

S pripadnymi dotazy se obratte na nas tym zakaznické podpory:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e [-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven.com
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9.1. Prohlaseni o ochrané osobnich tidaji ThermoMaven

Vézime si vaseho soukromi a prav k osobnim tdajim. Jsme subjektem odpovédnym
za shromazdovani, pouzivani a zpfistupnovani informaci podle naseho prohléseni o
ochrané osobnich tdaji. Podrobnosti najdete na https://www.thermomaven.com/
privacy-statement

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.cz
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ThermoMaven P2

Bezdrotovy teplomer
Model: WT02

Pouzivatel'ska prirucka
v1.0

S pripadnymi otédzkami sa obratte na nas tim zakaznickej podpory:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven. com
e Web: https://support.thermomaven.com
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1. Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim teplomera ThermoMaven P2 si precitajte celu tuto pri-
rucku. Nedodrzanie tychto pokynov méZe viest k poskodeniu majetku
alebo k zraneniu.

10.

11.

12.

13.

. NEVYSTAVUJTE ¢ast sondy pod bezpe¢nostnou ryskou prostrediu s teplotou

vysSou ako 221°F /105°C, inak dojde k poskodeniu sondy.

. NEPOUZIVAJTE sondu pri vareni s okolitou teplotou nad 572°F /300°C dlhsie

neZ 10 minat. Ak okolita teplota prekro¢i 752°F /400°C, okamZite zaznie alarm.

. NEKLADTE zékladiiu priamo na veko grilu ani do blizkosti hortcich povr-

chov.

. NEPOUZIVAJTE sondu v mikrovlnnej rire ani v tlakovom hrnci.

. NEPOUZIVAJTE cistiace prostriedky obsahujtce alkohol, ¢pavok, benzén ani

abraziva, mohli by zariadenie poskodit.

. NEOPLACHUJTE sondu ihned po vareni studenou vodou. Pred umyvanim

ju nechajte vychladnut.

Sonda je vodotesnéd podla IPX8 a moZno ju umyvat ruéne aj v umyvacke. Za-
kladna vodotesna NIE JE, nesmie sa ponarat do vody ani déavat do umyvacky.

Sonda je OSTRA! Pri manipulécii s fiou bud'te opatrni. Tento spotrebi¢ NE-
SMU pouzivat deti ani osoby s ur¢itym postihnutim, ani sa nesmie pouzivat v
ich blizkosti.

. Ak sonda spadne do ohna alebo na priamy zdroj tepla, vypnite spotrebi¢ a

ihned zatvorte veko. Pred vybratim nechajte sondu tuplne vychladnut.
Sondu z hotového mésa vyberajte opatrne, mdze byt hortca.

Zakladna smie byt napajana iba bezpe¢nym malym napéatim (SELV) zodpo-
vedajicim oznaceniu na spotrebici.

Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom sktusenosti
a znalosti, ak st pod dozorom alebo boli poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a chapu sivisiace rizika. Deti sa so spotrebi¢om nesmi hrat. Cistenie
a pouzivatelski udrzbu nesmu vykonévat deti bez dozoru.

Tento spotrebi¢ obsahuje batérie, ktoré nemozno vymenit.

TIETO POKYNY USCHOVAJTE
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2. Prvé pouzitie

1. Pred pouzitim teplomera ThermoMaven P2 sa uistite, Ze je vyrobok plne na-
bity a ze ste si precitali dolezité bezpe¢nostné pokyny.

2. Naskenujte QR koéd a prehrajte si instruktazne video o pouzivani vyrobku.

3. Stiahnite si bezplatnu aplikdciu ThermoMaven pre iOS alebo Android. Ot-
vorte aplikdaciu ThermoMaven v smartféone alebo tablete, tuknite na “Device”
a zvolte “Add Device”. Vyberte ThermoMaven P2 a podla pokynov zariadenie
sparujte.

Instruktazne video a online

Stiahnut aplikaciu

prirucka

2.1. Cistenie

Pred vratenim sondy do zakladne sa uistite, Ze st nabijacie kontakty cisté.

C_ 1o ]

Nabfjacie kontakty

2.2. Bezpecnostna ryska

Zasunite sondu do mésa tuplne tak, aby presahovala bezpecnostnu rysku, ale nie
keramicki rukovit, a aby boli vnitorné snimace v strede mésa.
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3. Popis zariadenia

3.1. Zakladna a sonda

N N,
@ _
@ _
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Pouzivatel'ska prirucka

Sudast

Funkcia

Kontrolka pohotovostného rezimu

2 Tlacidlo hlasitosti Stlacenim prepinate hlasitost medzi
tromi troviiami: vysoka, nizka a stl-
meneé.

3 Tlacidlo napajania Stlacenim na 2 sekundy zapnete
alebo vypnete zakladnu; kratkym
stlacenim aktivujete zdmok obra-
zZovKy.

4 Tlag¢idlo °C/°F Stlacenim zvolite pozadovanu tep-
lotnu stupnicu.

5  Tlacidlo SET Stla¢enim vstupite do rezimu nasta-
veni.

6  Potvrdzovacie tlacidlo

7 Vyberové tlacidlo Stlacenim zvolite teplotu a rezim va-
renia.

8  Nabijaci port USB-C

9  Tlacidlo reset

10 Nehrdzavejtca ocel

11 Snimac okolitej teploty Okolie max. 752°F /400°C

12 Keramicka rukovét s vysokou hustotou —

13 Bezpecnostna ryska

14 Vnutorné snimace teploty 1-5 Vnutorna max. 221°F/105°C

3.2. Displej
| ®
) 3= dx D
®
@ o Overheat [ Overneat %
Manual Smart Manual Smart
@ Mee‘lt Set Ambie‘nt Meat Set Ambient
I R C
N[N NESNINN
ooo ood
N Cooking  Remove Cooking  Remove @
Resting Ready Resting Ready
\ \ @
o

e Informacie o zakladni

66




Pouzivatel'ska prirucka

3.3.

Indikator — indikator Bluetooth, indikator Wi-Fi, indikator stlmenia, indi-
kator slabej batérie, indikator nabijania (zelené svetlo znamena plné nabitie).

Cislo sondy
Indikator slabej batérie sondy

Indikator nabijania sondy — zelené svetlo znamena plné nabitie; blikajuce
biele svetlo znamena, Ze sa sonda nenabija spravne.

Varovanie pred prehriatim

Rezim varenia — pozri oddiel 3.3.
Kategoria teploty — pozri oddiel 3.4.
Teplotna stupnica (°F/°C)

Teplota

Stavy varenia — pozri oddiel 3.5.

RezZim varenia

Inteligentny rezim: Inteligentny rezim na zéklade cielovej teploty a rychlosti
ohrevu predpovie, kedy treba méso zlozit zo zdroja tepla. Upozorni vas na zloZenie
z tepla aj na okamih, ked je méso pripravené na podéavanie.
Manualny rezim: Upozorni vés iba pri dosiahnuti nastavenej teploty.
Inteligentny rezim pontka automatizaciu a predikciu, zatial ¢o manualny rezim
iba upozoriuje na dosiahnutie pouZivatelom nastavenej cielovej teploty.

3.4.

Kategoria teploty
Meat: Vnuatorna teplota sondy sluzi ako namerané teplota mésa.
Set: Nastavena cielova teplota.

Ambient: Okolita teplota.

Stavy varenia
Remove: Tento stav znamena, ze pokrm treba zlozit zo zdroja tepla.
Resting: Pokrm odpociva, zvyskové teplo d'alej zvySuje jeho teplotu.

Ready: Pokrm je hotovy a pripraveny na podéavanie. Stlacenim tlacidla “OK”
ukoncite proces varenia.

Overheat: Sonda bola vystavena prehriatemu prostrediu: niektory vnutorny
snima¢ prekro¢il 221°F/105°C alebo okolity snimaé¢ prekrocil 752°F /400°C.
Zlozte sondu zo zdroja tepla a pred dalsim pouZzitim ju nechajte vychladnat.



Pouzivatel'ska prirucka

4. Priebeh varenia

4.1. Manualny rezim

Nastavenie parametrov varenia

Priklad: cielova teplota 140°F, aktuélna teplota méasa 80°F.

- -
~ =
= =

Manual

Manual Manual Manual
Meat

Meat Set Set
N N

| | | | I | °F
- -

Cooking
Cooking Cooking

. Navrat na vychodiskovii
Vychodiskova obrazovka Obrazovka nastaveni Y

obrazovku po uloZeni

1. Stlacenim tla¢idla SET vstipite do rezimu nastaveni. Prednastavené je sonda
Probe 1, ktorej idaj blika.

2. Pomocou A a ¥ zvolte pozadovant sondu a stla¢enim tlacidla OK prejdite k
vyberu rezimu varenia.

3. Pomocou A a ¥ zvolte manuélny rezim. Ked blika ikona Manual, stla¢enim
tlacidla OK prejdite k nastaveniu cielovej teploty.

4. Pomocou A a V¥ nastavte pozadovanu cielovu teplotu a potvrdte tlac¢idlom
OK; displej sa vrati k vyberu sondy.

5. Stlacenim tlacidla SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualne parametre.
Ak v rezime nastaveni 15 s nevykonate Ziadnu akciu, parametre sa ulozia
automaticky a rezim sa ukonci.
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Zadiatok varenia — varenie dokondéené

=

Manual

Meat

=

Manual

Meat

Cooking

Pociato¢na teplota pri
vareni je 80°F

Pocas varenia sttiipne na

=

Manual

Meat

Ready

Pri dosiahnuti 140°F je
varenie hotové (rozsvieti sa

130°F ikona Ready a zaznie
alarm)
4.2. Inteligentny rezim
Nastavenie parametrov varenia
Priklad: cielova teplota 140°F, aktuélna teplota mésa 80°F.
=
= =
Probe 1 Probe 2
= =
Smart
Manual Smart Manual Meat
Meat Set Set

N, |\, Y
skdnlln M IR
L) e (g I e

e I I L
) L == =
<

Cooking
Cooking Cooking

Néavrat na vychodiskovi
obrazovku po ulozeni

Vychodiskova obrazovka Obrazovka nastaveni

Stlacenim tlac¢idla SET vstupite do rezimu nastaveni. Prednastavena je sonda
Probe 1, ktorej udaj blika.

Pomocou A a ¥ zvolte pozadovani sondu a stlacenim tlac¢idla OK prejdite k
vyberu rezimu varenia.

Pomocou A a ¥ zvolte inteligentny rezim. Ked blika ikona Smart, stla¢enim
tlacidla OK prejdite k nastaveniu cielovej teploty.

69



Pouzivatel'ska prirucka

4. Pomocou A a V¥ nastavte poZzadovanu cielovi teplotu a potvrdte tlacidlom
OK; displej sa vrati k vyberu sondy.

5. Stlacenim tlac¢idla SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualne parametre.
Ak v rezime nastaveni 15 s nevykonate ziadnu akciu, parametre sa ulozia

automaticky a rezim sa ukonci.

Zaciatok varenia — zlozZenie zo zdroja tepla — rezim odpocinku

=

Smart

Meat

I
Y
'-
AN AR
o
-
I
AR AR

Cooking

Pociato¢na teplota pri
vareni je 80°F

=
Smart
Meat

Cooking Remove

Ked teplota pri vareni
dosiahne 130°F — zakladna
ju inteligentne vypodcita zo
skutoc¢nej okolitej teploty a
teploty mésa —, rozsvieti

sa ikona Remove, zaznie

alarm a budete vyzvani

zlozit pokrm zo zdroja
tepla

Rezim odpocinku — varenie dokonc¢ené

=

Smart

Meat

13U UFF

Cooking

Resting

Priebeh odpocinku

=

Cooking

Resting

Pocas odpocinku teplota

stipne na 138°F
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Smart

Meat

[
1L

Cooking

ncc
U

Resting

Stlac¢enim tlacidla OK
prejdete do rezimu
odpocinku a rozsvieti sa
ikona. Ak tlacidlo OK
nestlacite, systém rezim
odpocinku vypocita
automaticky podla okolitej
teploty a teploty mésa a
ikona sa rozsvieti

=

Smart

Meat

AT
-
U1 e

Cooking

Ready

Pri dosiahnuti 140°F je
varenie hotové a rozsvieti
sa ikona Ready
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5. Dalsie zakladné funkcie a popis stavov

5.1. Zapnutie a vypnutie

=

Zapnutie: Podrzte tlac¢idlo napajania
(na lavej strane zariadenia) 2 s a

Vypnutie: Podrzte tlac¢idlo napajania
(na Tavej strane zariadenia) 2 s a

zariadenie sa zapne. zariadenie sa vypne.

5.2. Indikacia pohotovostného rezimu tlac¢idlom napajania

=

|-|-°F|---

Stav zapnuté Pohotovostny rezim

Ak je zariadenie zapnuté, kratkym stlacenim tlacidla napajania aktivujete pohoto-
vostny rezim a uSetrite energiu. Displej zhasne, ostatné funkcie zostéavaju aktivne.

Po 5 mintutach nec¢innosti prejde zariadenie do pohotovostného rezimu automaticky;
ukonéite ho stlacenim Tubovolného tlacidla.
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5.3. Tlacidlo hlasitosti

Ked nie je stlmené, ikona sa
)

. Pri stlmenf sa ikona rozsvieti
nezobrazuje
[
| = <x
=
Probe 2
o

Stav stlmené
Stav so zvukom

Kratkym stlacenim tlacidla VOL (na pravej strane zariadenia) upravite hlasitost.

Kazdé kratke stlacenie prepne medzi nasledujicimi stavmi: vysoka hlasitost, nizka
hlasitost a stlmené.

5.4. Tlacidlo °C/°F

= =

Cooking

-

Téato ikona znamena, Ze jednotka

Téato ikona znamena, Ze jednotka
teploty sondy je “°F”

teploty sondy je “°C”

Kratkym stlacenim tlacidla °C/°F (na pravej strane zariadenia) prepnete zobrazo-
vanud jednotku teploty medzi stuphami Celzia a Fahrenheita.
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5.5. Zobrazenie teplot Meat, Set a Ambient

Na vychodiskovej obrazovke stlac¢enim tlacidiel A a ¥ zobrazite teploty Meat, Set a
Ambient.

= = =
D (r-one
ual Manual Manual
leat Set

(-
=

—'
o
-

g
b |
= 1

5
|—

ReZzim Meat ReZim Set ReZim Ambient

5.6. IndikAcia vlozenia a vybratia sondy

= =
{Prove 2]

Vytiahnutie l'avej sondy Vytiahnutie pravej sondy
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5.7. Indikacia odpojenia sondy

=
Manual
Meat
J AR
Cooking

=
°F
- - - - - -

Sonda 1 je odpojena

Sonda 2 je odpojena

Obe sondy st odpojené

5.8. Indikacia neobvyklych stavov sondy a zakladne

171 ("ICC
| L
YO I |

Cooking

Upozornenie na slabtu
batériu sondy & zakladne
(slaba batéria sondy 1,
slaba batéria zékladne)

Upozornenie na prehriatie
sondy — prehriatie sondy
1: rozsvieti sa ikona
Overheat a zaznie bzuc¢iak

14
74

9)

2 B
o) 7]
@ o

Porucha sondy, hlasenie
chybového kédu EXX —
napriklad koéd “E01”




Pouzivatel'ska prirucka

5.9. IndikAcia nabijania sondy a zakladne

Manual

Meat

Cooking

°F

-

Manual

Meat

=
—

Cooking

Sonda ani zédkladha sa nenabijaja

Manual

Meat

°F

Cooking

Manual

Meat

Cooking

>

4]

=
——

=

Zakladna sa nabfija

Sonda sa spravne nenabija: ikona
nabijania blikd a bzuc¢iak neustéale znie.
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5.10. Indikacia pripojenia Bluetooth a Wi-Fi zakladne

Bluetooth ani Wi-Fi nie st

pripojent Bluetooth je pripojené Wi-Fi je pripojené

6. Technické udaje

6.1. Sonda (model: WTPO05)

Pocet snimacov teploty 6 (5 vnatornych a 1 okolity)

Rozsah teplot Vnitorna 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Okolita 14 °F-752 °F / —10 °C—400 °C

Presnost Vnuatorna +0,5 °F / 0,3 °C

Vodotesnost IPX8

Material sondy Nehrdzavejuca ocel + keramika

6.2. Zakladna

Displej LED displej

Rozmery 6,4 x 3,2 x 1 palec

Batéria 3,7V, 1950 mAh

Pripojenie Bluetooth / Wi-Fi (zariadenie podporuje iba Wi-Fi 2,4 GHz)

Rezim spanku Ak je sonda vybraté, zariadenie po 5 minutach automaticky prejde
do vychodiskového rezimu spanku

16
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7. RieSenie problémov

Hlasenie zd- MozZna pric¢ina Riesenie
kladne
“Probe  Battery Batéria sondy je takmer vy- Zasunte sondu do zékladne,

Low” (blika ikona
batérie sondy)

bita.

aby sa nabila.

“Device Battery
Low” (blika ikona
batérie zakladne)

Batéria zékladne je takmer vy-
bita.

Nabite zékladhu prilozenym
kablom USB-C.

Sonda bola vystavena prehria-
temu prostrediu.

Zlozte sondu zo zdroja tepla
a pred dalsim pouZitim ju ne-
chajte vychladnit.

Moze ist o poruchu softvéru,
hardvéru, snimaca alebo ko-
munikacie.

Obratte sa na nas tim zékaz-
nickej podpory. Pomoze vam
problém diagnostikovat a vy-
riesit.

1. Sonda je prilis daleko od
zékladne. 2. Sonda je vybité.
3. Sonda je poskodené.

1. Prisunite zékladnu blizsie k
sonde. 2. Nabijajte sondu pat
minut, potom ju vyberte a sk-
uste to znova. 3. Ak ni¢ z uve-
deného nepomdze, obratte sa
na popredajni podporu.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging
correctly”  (blika
ikona  nabijania
sondy)

1. Sonda je zasunuti v za-
kladni, ale nenabija sa. 2. De-
tekciu nabijania sondy blokuje
cudzi predmet.

1. Zasunte sondu do zékladne
az na doraz. 2. Odistite nabi-
jacie kontakty na sonde aj na
zakladni.

8. Certifikacie

8.1. Zakladna a sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, I1C: 31431-WTP5000

Pre Eurépu: Prevadzkové frekvencéné pasmo je 2400 az 2483,5 MHz. Maximalny
vysielaci vykon je nizsi nez 20 dBm EIRP.

Spolo¢nost Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd tymto vyhlasuje, ze typ
radiového zariadenia WTO02 je v stilade so smernicou 2014 /53 /EU. Uplné znenie EU
vyhlésenia o zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese: https://www.ther
momaven.com/ce-declaration
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8.2. Vyhlasenie FCC

Toto zariadenie splia ¢ast 15 pravidiel FCC. Prevadzka podlieha tymto dvom pod-
mienkam: (1) toto zariadenie nesmie sposobovat skodlivé rusenie a (2) toto zaria-
denie musi prijat akékol'vek ruSenie vratane ruSenia, ktoré moze sposobit neziaducu
¢innost.

Toto zariadenie bolo testované a vyhovuje limitom pre digitalne zariadenia triedy
B podla casti 15 pravidiel FCC. Tieto limity poskytuju primerant ochranu pred
skodlivym rusenim v obytnych priestoroch. Zariadenie vytvara, pouziva a moze vy-
zarovat vysokofrekven¢nu energiu, a ak nie je nainstalované a pouzivané podla po-
kynov, moze sposobit skodlivé rusenie radiovej komunikacie. Neexistuje v8ak zaruka,
ze k rusSeniu v konkrétnej instalacii nedojde. Ak toto zariadenie sposobuje skodlivé
ruSenie prijmu rozhlasu alebo televizie, ¢o mozno zistit jeho vypnutim a zapnutim,
odporica sa pouzivatelovi pokisit sa ruSenie odstranit jednym alebo viacerymi z
nasledujucich opatrent:

e Presmerujte alebo premiestnite prijimaciu anténu.

o Zvacsite vzdialenost medzi zariadenim a prijimacom.

e Pripojte zariadenie do zasuvky v inom okruhu, nez je pripojeny prijimac.
e Obratte sa na predajcu alebo skuseného radiového ¢i televizneho technika.

UPOZORNENIE: Upozoriiujeme pouzivatela, Ze zmeny alebo upravy, ktoré nie
st vyslovne schvélené subjektom zodpovednym za zhodu, moézu viest k strate oprav-
nenia pouzivatela zariadenie prevadzkovat.

8.3. Vyhlasenie FCC a ISED o vystaveni Ziareniu

Zariadenie splia vysokofrekvenéné poziadavky pri pouziti vo vzdialenosti 10 mm od
tela. Dbajte na to, aby prislusenstvo, napriklad puzdro alebo drziak, neobsahovalo
kovové sucasti. Udrzujte zariadenie v predpisanej vzdialenosti od tela.

Toto zariadenie splita limity pre vystavenie Ziareniu stanovené organizaciou In-
dustry Canada pre nekontrolované prostredie.

8.4. Vyhlasenie dodavatela o zhode FCC

Nézov vyrobku: Bezdrotovy teplomer ThermoMaven P2
Cislo modelu: WT02
Nazov dodavatela: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Podpora

S pripadnymi otédzkami sa obratte na nas tim zakaznickej podpory:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e [-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven. com
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9.1. Vyhlasenie o ochrane osobnych tidajov ThermoMaven

Vézime si vaSe stukromie a préva k osobnym tdajom. Sme subjektom zodpovednym
za zhromazd ovanie, pouZivanie a spristupiiovanie informacii podl'a nasho vyhléasenia
o ochrane osobnych tudajov. Podrobnosti najdete na https://www.thermomaven.
com/privacy-statement

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.sk
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Instrukcja obstugi

ThermoMaven P2

Termometr bezprzewodowy
Model: WT02

Instrukcja obstugi
v1.0

W razie pytan skontaktuj sie z naszym zespotem obstugi klienta:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven. com
e Strona: https://support.thermomaven.com

Spis tresci

1 Wazne zasady bezpieczenstwa

2 Pierwsze uzycie
2.1 Czyszezenie . . . . . . ..
2.2 Naciecie bezpieczenistwa . . . . . . .. ..o

3 Schemat urzadzenia
3.1 Stacjabazowaisonda . . . .. .. ... ... L.
3.2 Wyswietlacz . . . . . . . ..o
3.3 Tryb gotowania . . . . ... ...
3.4 Kategoria temperatury . . . . .. . ...
3.5 Stany gotowania . . . . . .. ...

4 Obsluga gotowania
4.1 Trybreczny . . . . . ..
4.2 Tryb inteligentny . . . . . . . ...

5 Pozostale funkcje podstawowe i opis stanow
5.1 Witaczanie/wylaczanie . . . . . . . ...
5.2 Wskaznik trybu czuwania przycisku zasilania . . . . . . .. ... ..
5.3 Przycisk glonosei . . . . ..o oo
5.4 Przycisk °C/°F . . . .o
5.5 Podglad temperatur Meat, Set i Ambient . . . . . . ... .. ... ..
5.6  Wskaznik wlozenia/wyjecia sondy . . . . . ... ...
5.7 Wskaznik utraty potaczenia zsonda . . . . . . . ... ..o
5.8 Wskaznik stanéw nietypowych sondy i stacji bazowej . . . . .. . ..
5.9 Wskaznik tadowania sondy i stacji bazowej . . . . . . . ... ... ..
5.10 Wskaznik potaczenia Bluetooth i Wi-Fi stacji bazowej . . . . . . . ..
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6 Dane techniczne
6.1 Sonda (model: WTPO05) . . . . .. ... ... ... ...
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7 Rozwigzywanie probleméw

8 Certyfikaty
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Instrukcja obstugi

1. Wazne zasady bezpieczenstwa

Przed uzyciem termometru ThermoMaven P2 przeczytaj cala niniejsza
instrukcje. Nieprzestrzeganie tych zalecen moze doprowadzi¢ do szkéd
materialnych lub obrazen ciata.

1.

10.
11.

12.

13.

NIE narazaj czeSci sondy ponizej naciecia bezpieczenstwa na temperatury wyz-
sze niz 221°F /105°C, poniewaz spowoduje to uszkodzenie sondy.

. NIE uzywaj sondy podczas gotowania w temperaturze otoczenia powyzej

572°F/300°C dtuzej niz 10 minut. Jesli temperatura otoczenia przekroczy
752°F /400°C, natychmiast rozlegnie sie alarm.

. NIE umieszczaj stacji bazowej bezposrednio na pokrywie grilla ani w poblizu

goracych powierzchni.

. NIE uzywaj sondy w kuchence mikrofalowej ani w szybkowarze.

. NIE stosuj srodkéw czyszczacych zawierajacych alkohol, amoniak, benzen ani

substancje $cierne, poniewaz moga uszkodzi¢ urzadzenie.

. NIE ptucz sondy zimng woda bezposrednio po gotowaniu. Przed myciem po-

zostaw ja do ostygniecia.

Sonda jest wodoszczelna w klasie IPX8 i mozna ja myé recznie lub w zmywarce.
Stacja bazowa NIE jest wodoszczelna i nie wolno jej zanurza¢ w wodzie ani
wktadaé¢ do zmywarki.

Sonda jest OSTRA! Zachowaj ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z nig. Tego
urzadzenia NIE wolno uzywac¢ dzieciom ani osobom z pewnymi niepetnospraw-
no$ciami, ani stosowaé¢ w ich poblizu.

Jesli sonda wpadnie do ognia lub na bezposrednie Zrédto ciepta, wylacz urza-
dzenie do gotowania i natychmiast zamknij pokrywe. Przed wyjeciem pozostaw
sonde do catkowitego ostygniecia.

Ostroznie wyjmij sonde z ugotowanego miesa — moze by¢ goraca.

Stacja bazowa moze by¢ zasilana wytacznie bardzo niskim napieciem bezpiecz-
nym (SELV) zgodnym z oznaczeniem na urzadzeniu.

To urzadzenie moze byé¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub zostaly poin-
struowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwia-
zane z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenia i
konserwacji nie moga wykonywaé dzieci bez nadzoru.

To urzadzenie zawiera baterie, ktérych nie mozna wymienié.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
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2. Pierwsze uzycie

1. Przed uzyciem termometru ThermoMaven P2 upewnij sie, ze produkt jest w
pelni natadowany i ze zapoznate§ sie z waznymi zasadami bezpieczenstwa.

2. Zeskanuj kod QR, aby obejrze¢ film instruktazowy dotyczacy uzytkowania
produktu.

3. Pobierz bezptatna aplikacje ThermoMaven na iOS lub Androida. Otwoérz apli-
kacje ThermoMaven na smartfonie lub tablecie, dotknij “Device” i wybierz
“Add Device”. Wybierz ThermoMaven P2 i postepuj zgodnie z instrukcjami,
aby sparowa¢ urzadzenie.

Film instruktazowy i instrukcja

Pobierz aplikacje

online

2.1. Czyszczenie

Przed odtozeniem sondy do stacji bazowej upewnij sie, ze styki tadowania sg czyste.

P
THERMBMAVEN

i

Styki tadowania

) u[j[
—>

2.2. Naciecie bezpieczenstwa

Wsun sonde catkowicie w mieso tak, aby mineta naciecie bezpieczenstwa, ale nie
siegata poza ceramiczng rekojesé, a czujniki wewnetrzne znalazty sie w sSrodku miesa.
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3. Schemat urzadzenia

3.1. Stacja bazowa i sonda
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No. Element Funkcja

1 Kontrolka trybu czuwania —

2 Przycisk regulacji gto$nosci Nacisnij, aby przetacza¢ glosnosé
miedzy trzema poziomami: wysoka,
niska i wyciszenie.

3 Przycisk zasilania Nacisnij i przytrzymaj 2 sekundy,
aby wlaczy¢ lub wytaczy¢ stacje ba-
zowa; krotkie nacisniecie wiacza blo-
kade ekranu.

4 Przycisk °C/°F Nacisnij, aby wybra¢ zadang skale
temperatury.

5  Przycisk SET Nacis$nij, aby przejs¢ do trybu usta-
wien.

6  Przycisk potwierdzenia —

7 Przycisk wyboru Nacisnij, aby wybra¢ temperature i
tryb gotowania.

8  Port tadowania USB-C —

9  Przycisk reset —

10 Stal nierdzewna —

11 Czujnik temperatury otoczenia Otoczenie maks. 752°F /400°C

12 Rekojes¢ z ceramiki o duzej gestosci —

13 Naciecie bezpieczenstwa —

14 Wewnetrzne czujniki temperatury 1-5 Wewnetrzna maks. 221°F /105°C

3.2. Wyswietlacz
| ®
) 3= dx D
©)
@ o Overheat [ Overheat @
Manual Smart Manual S‘mart @
@ Mee‘lt Set Ambie‘nt Meat Set Ambient
_ 0
NN RSN
ooo ooo
N Cooking  Remove Cooking  Remove @
Resting Ready Resting Ready
\ \ @
o

¢ Informacje o stacji bazowej
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3.3.

Wskaznik — wskaznik Bluetooth, wskaznik Wi-Fi, wskaznik wyciszenia,
wskaznik niskiego poziomu baterii, wskaznik ladowania (zielone swiatlo ozna-
cza pelne natadowanie).

Numer sondy
Wskaznik niskiego poziomu baterii sondy

Wskaznik tadowania sondy — zielone $wiatto oznacza petne natadowanie;
migajace biate $wiatto oznacza, ze sonda nie taduje sie prawidtowo.

Ostrzezenie o przegrzaniu

Tryb gotowania — zobacz punkt 3.3.
Kategoria temperatury — zobacz punkt 3.4.
Skala temperatury (°F/°C)

Temperatura

Stany gotowania — zobacz punkt 3.5.

Tryb gotowania

Tryb inteligentny: Tryb inteligentny przewiduje, kiedy mieso nalezy zdjac ze zro-
dta ciepta, na podstawie temperatury docelowej i tempa nagrzewania. Otrzymasz
powiadomienie zaréwno o zdjeciu z ognia, jak i o gotowosci do podania.

Tryb reczny: Powiadomienia tylko wtedy, gdy temperatura osiagnie ustawiong
wartosc.

Tryb inteligentny oferuje automatyzacje i funkcje predykcyjne, natomiast tryb
reczny jedynie powiadamia o osiggnieciu ustawionej przez uzytkownika temperatury
docelowej.

3.4.

Kategoria temperatury

Meat: Temperatura wewnetrzna sondy stanowi zmierzong temperature miesa.
Set: Ustawiona temperatura docelowa.

Ambient: Temperatura otoczenia.

Stany gotowania

Remove: Ten stan oznacza, ze potrawe nalezy zdjac¢ ze zrédla ciepta.

Resting: Potrawa odpoczywa, a ciepto resztkowe nadal podnosi jej tempera-
ture.

Ready: Potrawa jest gotowa i mozna ja podac¢. Nacisnij przycisk “OK”, aby
zakoriczy¢ proces gotowania.
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e Overheat: Sonda zostala wystawiona na przegrzane otoczenie: ktorys z czujni-
kow wewnetrznych przekroczylt 221°F /105°C lub czujnik otoczenia przekroczyt
752°F /400°C. Zdejmij sonde ze zrodia ciepla i pozostaw do ostygniecia przed
ponownym uzyciem.

4. Obsluga gotowania

4.1. Tryb reczny

Ustawianie parametréow gotowania

Przyktad: temperatura docelowa 140°F, biezaca temperatura miesa 80°F.

_ -
~ =
= =

Manual

Manual Manual Manual
Meat

Meat Set Set

'-
AR AR
(O
L3

)
3
|
L
M
F U 3
|
AR AR
\____4
(3
1
AR S

Cooking
Cooking Cooking

) Powrét do ekranu
Ekran poczatkowy Ekran ustawien .
poczatkowego po zapisaniu

1. Naciénij przycisk SET, aby przejé¢ do trybu ustawieii. Domys$lnie wybrana jest
sonda Probe 1, a jej wskazanie miga.

2. Za pomoca A i ¥ wybierz zadana sonde i nacisnij przycisk OK, aby przejsé¢ do
wyboru trybu gotowania.

3. Za pomoca A i ¥ wybierz tryb reczny. Gdy zamiga ikona Manual, naci$nij
przycisk OK, aby przej$¢ do ustawiania temperatury docelowe;j.

4. Za pomoca A i ¥ ustaw zadana temperature docelowsa i potwierdz przyciskiem
OK; wyswietlacz wroci do wyboru sondy.

5. Nacisnij przycisk SET, aby wyjsé¢ z trybu ustawieni i zapisac biezace parametry.
Jesli przez 15 s w trybie ustawieri nie zostanie wykonana zadna czynno$é,
parametry zostana zapisane automatycznie, a tryb zakoriczony.
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Rozpoczecie gotowania — gotowanie zakoriczone

=
- = e~
i N @D
@ @D
Manual
Manual Manual Meat
Meat Meat

-
-‘
L

_
b |
= 1

Cooking

- J

Po osiagnieciu 140°F
Poczatkowa temperatura W trakcie gotowania rognie ~ gotowanie jest zakonczone
gotowania wynosi 80°F do 130°F (zapala sie ikona Ready i
rozlega si¢ alarm)
4.2. Tryb inteligentny

Ustawianie parametréw gotowania

Przyktad: temperatura docelowa 140°F, biezaca temperatura migsa 80°F.

£ = ]
s
2
3
&
]
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@
w
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i Powrét do ekranu

Ekran poczatkowy Ekran ustawien .

poczatkowego po zapisaniu

1. Nacisnij przycisk SET, aby przej$¢ do trybu ustawien. Domy$lnie wybrana jest
sonda Probe 1, a jej wskazanie miga.

2. Za pomoca A i ¥ wybierz zadana sonde i naci$nij przycisk OK, aby przejs¢ do
wyboru trybu gotowania.

3. Za pomoca A i ¥ wybierz tryb inteligentny. Gdy zamiga ikona Smart, nacisnij
przycisk OK, aby przej$¢ do ustawiania temperatury docelowe;j.
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4. Za pomoca A i ¥ ustaw zadang temperature docelowa i potwierdz przyciskiem
OK; wyswietlacz wroci do wyboru sondy.

5. Nacisnij przycisk SET, aby wyjsé¢ z trybu ustawien i zapisa¢ biezace parametry.

Jesli przez 15 s w trybie ustawient nie zostanie wykonana zadna czynnosc,
parametry zostana zapisane automatycznie, a tryb zakoniczony.

Rozpoczecie gotowania — zdjecie ze zrédla ciepta — tryb odpoczynku

=
EE -
@
Smart
Meat Smart
= -— N ol Meat
°F
(10 L) - _ L
Meat e Cooking Remove | -' LI u l |
S S Cooking
oF Resting
LTI L
| lu I " I Gdy temperatura
- - gotowania osiggnie 130°F Nacisnij przycisk OK, aby
©ooking — wyliczone inteligentnie przejs¢ do trybu
przez stacje bazowa na odpoczynku — zapali sie
odstawie rzeczywistej ikona. Jesli przycisk OK nie
Poczatkowa temperatura P Y . J, . p., y
. . opo temperatury otoczenia 1 zostanle nacisniety, system
gotowania wynosi 80°F . .. L .
miesa — zapala sie ikona samodzielnie wyliczy tryb
Remove, rozlega sie alarm i odpoczynku na podstawie
pojawia sie przypomnienie temperatury otoczenia i
o zdjeciu potrawy ze zrédla miesa, a ikona sie zapali
ciepla
10
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Tryb odpoczynku — gotowanie zakoriczone

= =
-
=
@D D
rrove 2
Smart Smart
Sm: Meat Meat
; -— I |-||-|°F| l'-'. ||-|| |°Fl ||- l-
4R "&ERS AR Cooking Cooking
Resting Ready
Cooking L
Resting

&

W trakcie odpoczynku Po osiagnieciu 140°F
Proces odpoczynku temperatura rosnie do gotowanie jest zakonczone i
138°F zapala sie ikona Ready

5. Pozostale funkcje podstawowe i opis stanéw

5.1. Wlaczanie/wylaczanie

=

Wilaczanie: Nacisnij i przytrzymaj
przycisk zasilania (po lewej stronie
urzadzenia) przez 2 s, aby je wlaczyc.

Wylaczanie: Naciénij i przytrzymaj
przycisk zasilania (po lewej stronie
urzadzenia) przez 2 s, aby je wylaczy¢.
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5.2. Wskaznik trybu czuwania przycisku zasilania

=

Stan wlaczenia Stan czuwania

Gdy urzadzenie jest wtaczone, krotkie nacisniecie przycisku zasilania wlacza tryb
czuwania w celu oszczedzania energii. Wyswietlacz gasnie, ale pozostate funkcje po-
zostaja aktywne. Po 5 minutach bezczynno$ci urzadzenie przechodzi w tryb czuwania
automatycznie; aby go zakonczy¢, nacisnij dowolny przycisk.

5.3. Przycisk glosnosci

Gdy dzwiek jest wtaczony, ikona nie jest . L .
Po wyciszeniu ikona sie zapala

wyswietlana
I \
= X
=

Manual

Meat

Cooking

Stan z dzwickiem

Cooking

Stan wyciszenia

Nacis$nij krotko przycisk VOL (po prawej stronie urzadzenia), aby wyregulowaé glo-
snos¢. Kazde krotkie nacisniecie przetacza kolejno stany: wysoka gtosnosé, niska
glosnosé i wyciszenie.

12
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5.4. Przycisk °C/°F

Ta ikona oznacza, ze jednostka
temperatury sondy jest “°F”

Ta ikona oznacza, ze jednostka
temperatury sondy jest “°C”

Naci$nij krotko przycisk °C/°F (po prawej stronie urzadzenia), aby przelaczy¢ wy-
Swietlana jednostke temperatury miedzy stopniami Celsjusza a Fahrenheita.

5.5. Podglad temperatur Meat, Set i Ambient

Na ekranie gtéwnym naciskaj przyciski A i ¥, aby sprawdzi¢ temperatury Meat, Set

i Ambient.
= = =
Manual Manual Manual
Set

Tryb Meat

Tryb Set

13
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5.6. Wskaznik wlozenia/wyjecia sondy

Cooking

Wyjecie lewej sondy

5.7. Wskaznik utraty potaczenia z sonda

Wyjecie prawej sondy

=
Manual
Meat

=
°F
- - - - - -

Sonda 1 jest odtaczona

Sonda 2 jest odlaczona

14
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5.8. Wskaznik stanéw nietypowych sondy i stacji bazowej

Ostrzezenie o niskim
poziomie baterii sondy &
stacji bazowej (niski
poziom baterii sondy 1,
niski poziom baterii stacji
bazowej)

=
Overh
Manual
Meat
| | | i | || |
- e - ‘e
Cooking

Ostrzezenie o przegrzaniu
sondy — przegrzanie sondy
1: zapala sie ikona
Overheat i rozlega sie
brzeczyk

15
94

Usterka sondy, zgtoszony
kod btedu EXX — na
przyktad kod “E01”




Instrukcja obstugi

5.9. Wskaznik tadowania sondy i stacji bazowej

5 =
Manual |
Meat

Sonda i stacja bazowa nie taduja sie Sonda sie taduje, stacja bazowa nie

=
= B
Meat
Manual M |
leat

Sonda nie taduje sie prawidtowo: ikona

. ) ) tadowania miga, a brzeczyk stale

Stacja bazowa sie taduje .. . .

sygnalizuje. Zobacz Rozwigzywanie
probleméw
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5.10. Wskaznik potaczenia Bluetooth i Wi-Fi stacji bazowe]

—

——
=
—

Cooking Cooking

Bluetooth i Wi-Fi nie sa
polaczone

%

=

Bluetooth jest potaczony

6. Dane techniczne

6.1. Sonda (model: WTPO05)

Wi-Fi jest potaczone

Liczba czujnikéw temperatury 6 (5 wewnetrznych i 1 otoczenia)

Zakres temperatur

Wewnetrzna 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Otoczenia 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Dokladnosé

Wewnetrzna £0,5 °F / 0,3 °C

Wodoszczelnosé

IPX8

Materiat sondy

Stal nierdzewna + ceramika

6.2. Stacja bazowa

Wyswietlacz ~ Wyswietlacz LED
Wymiary 6,4 x 3,2 x 1 cal
Bateria 3,7V, 1950 mAh
Lacznosé Bluetooth / Wi-Fi (urzadzenie obstuguje tylko Wi-Fi 2,4 GHz)

Tryb uspienia

Po wyjeciu sondy urzadzenie automatycznie przechodzi w domys$lny
tryb u$pienia po 5 minutach

17
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7. Rozwigzywanie problemow

Komunikat sta-
cji bazowej

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

“Probe  Battery
Low” (miga ikona
baterii sondy)

Poziom naladowania baterii
sondy jest niski.

W16z sonde do stacji bazowej,
aby ja naladowac.

Poziom naladowania baterii
stacji bazowej jest niski.

Nataduj stacje bazowa dota-
czonym kablem USB-C.

Sonda zostata wystawiona na
przegrzane otoczenie.

Zdejmij sonde ze zrodta cie-
pla i pozostaw do ostygniecia
przed ponownym uzyciem.

Moze to by¢ usterka oprogra-
mowania, sprzetu, czujnika lub
komunikacji.

Skontaktuj sie z naszym zespo-
tem obstugi klienta. Pomoze
on zdiagnozowa¢ i rozwigzaé
problem.

“Device Battery
Low” (miga ikona
baterii stacji
bazowej)
“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

1. Sonda znajduje sie zbyt
daleko od stacji bazowej.
2. Sonda jest roztadowana.
3. Sonda jest uszkodzona.

1. Zbliz stacje bazowa do
sondy. 2. taduj sonde przez
pie¢ minut, nastepnie wyjmij
ja 1 spréobuj ponownie. 3. Je-
sli zadne z powyzszych nie po-
moze, skontaktuj sie z serwi-
sem posprzedaznym.

“The probe is not
charging correc-
tly” (miga ikona
ladowania sondy)

1. Sonda jest wlozona do sta-
cji bazowej, ale si¢ nie ta-
duje. 2. Wykrywanie tadowa-
nia sondy jest blokowane przez
cialo obce.

1. Wsuni sonde catkowicie do
stacji bazowej. 2. Oczys¢ styki
tadowania na sondzie i na sta-
cji bazowej.

8. Certyfikaty

8.1. Stacja bazowa i sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Dla Europy: Pasmo czestotliwosci pracy wynosi od 2400 do 2483,5 MHz. Maksy-
malna moc nadawania jest mniejsza niz 20 dBm EIRP.

Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd niniejszym oswiadcza, ze typ
urzadzenia radiowego WTO02 jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE. Pelny tekst
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deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujacym adresem internetowym:
https://www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. Oswiadczenie FCC

To urzadzenie jest zgodne z czedcia 15 przepisow FCC. Dziatanie podlega dwom
warunkom: (1) urzadzenie nie moze powodowaé szkodliwych zakltocen oraz (2) urza-
dzenie musi przyjmowaé wszelkie odbierane zaklocenia, w tym zakldcenia mogace
powodowa¢ niepozadane dziatanie.

To urzadzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z ograniczeniami dla
urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie z cze$ciag 15 przepisoéw FCC. Ograniczenia te
zapewniaja odpowiednig ochrone przed szkodliwymi zakléceniami w instalacjach
domowych. Urzadzenie wytwarza, wykorzystuje i moze emitowac energie o czesto-
tliwosci radiowej, a jesli nie jest zainstalowane i uzywane zgodnie z instrukcja, moze
powodowa¢ szkodliwe zaklocenia tacznosci radiowej. Nie ma jednak gwarancji, ze w
konkretnej instalacji zaktocenia nie wystapia. Jesli urzadzenie powoduje szkodliwe
zaklocenia odbioru radiowego lub telewizyjnego, co mozna stwierdzi¢, wylaczajac i
wlaczajac urzadzenie, zaleca sie, aby uzytkownik sprobowal usunaé¢ zaklocenia za
pomoca jednego lub kilku z ponizszych $rodkéw:

e Zmien orientacje lub potozenie anteny odbiorcze;j.
o Zwiecksz odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a odbiornikiem.

e Podtacz urzadzenie do gniazda w innym obwodzie niz ten, do ktoérego podia-
czony jest odbiornik.

e Skontaktuj si¢ ze sprzedawca lub do$wiadczonym technikiem radiowo-
telewizyjnym.

OSTRZEZENIE: Ostrzega sie uzytkownika, ze zmiany lub modyfikacje, ktoére nie
zostaly wyraznie zatwierdzone przez podmiot odpowiedzialny za zgodnosé¢, moga
spowodowaé utrate prawa uzytkownika do obstugi urzadzenia.

8.3. Oswiadczenie FCC i ISED dotyczace narazenia na pro-
mieniowanie

Urzadzenie spelnia wymagania dotyczgce fal radiowych przy odlegtosci 10 mm od
ciata. Dopilnuj, aby akcesoria, takie jak etui czy kabura, nie zawieralty elementéow
metalowych. Trzymaj urzadzenie z dala od ciala, aby zachowa¢ wymagang odlegtosc.

To urzadzenie spetnia limity narazenia na promieniowanie okreslone przez Indu-
stry Canada dla srodowiska niekontrolowanego.

8.4. Deklaracja zgodnosci dostawcy FCC

Nazwa produktu: Termometr bezprzewodowy ThermoMaven P2
Numer modelu: WT02
Nazwa dostawcy: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd
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9. Pomoc techniczna

W razie pytan skontaktuj sie z naszym zespotem obshtugi klienta:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Strona: https://support.thermomaven.com

9.1. Oswiadczenie ThermoMaven o ochronie prywatnosci

Cenimy Twoja prywatno$¢ i prawa do danych osobowych. Jestesmy podmiotem
odpowiedzialnym za zbieranie, wykorzystywanie i ujawnianie informacji zgodnie z
naszym os$wiadczeniem o ochronie prywatnosci. Szczegoty znajdziesz pod adresem
https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Dystrybutor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.pl
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Felhasznaloi kézikonyv

1. Fontos biztonsagi tudnivaldk

A ThermoMaven P2 hasznalata el6tt olvassa el a teljes kézikonyvet. Az
utasitasok be nem tartasa anyagi kdrhoz vagy személyi sériiléshez vezet-

het.

1.

10.

11.

12.

13.

NE tegye ki a szonda biztonsagi bevagas alatti részét 221°F /105°C-néal maga-
sabb hémeérsékletnek, mert a szonda karosodik.

. NE hasznalja a szondat 572°F /300°C feletti kornyezeti hémérsékleten 10 perc-

nél tovabb. Ha a kornyezeti hmérséklet meghaladja a 752°F /400°C-ot, azon-
nal riasztas szolal meg.

. NE helyezze az alapegységet kozvetleniil a grill fedelére vagy forré feliilet ko-

zelébe.

. NE hasznélja a szondat mikrohullami siit6ben vagy kuktaban.

. NE hasznaljon alkoholt, ammoniat, benzolt vagy sturoloszert tartalmazé tisz-

titoszereket, mert karosithatjak a késziiléket.

. NE o6blitse a szondat kozvetleniil f6zés utan hideg vizzel. Mosas el6tt hagyja

leh{lni.

. A szonda IPX8 vizallo, kézzel és mosogatogépben is tisztithatd. Az alapegység

NEM vizallo, nem meritheté vizbe és nem teheté mosogatogépbe.

. A szonda ELES! Ovatosan banjon vele. A késziiléket gyermekek vagy bizo-

nyos fogyatékossaggal él6 személyek NEM hasznalhatjék, és a kozeliikben sem
hasznalhato.

. Ha a szonda ttizbe vagy kozvetlen héforrasra esik, kapcesolja ki a f6z6késziiléket,

és azonnal csukja le a fedelet. A kivétel el6tt hagyja a szondéat teljesen kihtlni.
Ovatosan tavolitsa el a szondat a megsiilt hasbol, mert forré lehet.

Az alapegység kizarolag a késziiléken feltiintetett jelolésnek megfelels bizton-
sagi torpefesziiltséggel (SELV) téaplalhato.

A késziiléket 8 éves és annél id&sebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, ér-
zékszervi vagy szellemi képességii, illetve tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkezd személyek akkor hasznalhatjak, ha felligyelet alatt allnak, vagy a
késziilék biztonsagos hasznalatara vonatkozo ttmutatast kaptak, és megértet-
ték a kapcsolodd veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. A
tisztitast és a felhasznal6i karbantartast gyermekek feliigyelet nélkiil nem vé-
gezhetik.

A késziilék nem cserélhetd akkumulatorokat tartalmaz.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT
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2. Az els6 hasznalat

1. A ThermoMaven P2 hasznalata el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a termék tel-
jesen fel van toltve, és elolvasta a fontos biztonsagi tudnivalokat.

2. Olvassa be a QR-kddot a termék hasznalatarol szolo oktatovided megtekinté-

séhez.

3. Toltse le az ingyenes ThermoMaven alkalmazast i0OS vagy Android rendszerre.
Nyissa meg a ThermoMaven alkalmazést okostelefonjan vagy tablagépén, kop-
pintson a ,Device” elemre, és vélassza az ,Add Device” lehetGséget. Valassza
a ThermoMaven P2 késziiléket, majd kovesse az utasitasokat a parositashoz.

Oktatovideo és online
kézikonyv

2.1. Tisztitas

Miel6tt a szondat visszahelyezi az
érintkezdk tisztak.

ToltGérintkezsk

2.2. Biztonsagi bevagas

Alkalmazas letoltése

alapegységbe, gy6z6djon meg rola, hogy a tolts-

P -
THERMGMAVEN

S

Szuarja a szondét teljesen a husba tgy, hogy a biztonségi beviagason til keriiljon, de
a keramia markolatot ne haladja meg, és a bels6 érzékelsk a his kozepén legyenek.

4
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3. A készulék attekintése

3.1. Alapegység és szonda

- -
o _
®- -®@
@ L
O+l [=-}+® | | @ e
] -
@ | THERMOMAVEN |
—
N J
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No. Alkatrész Funkcié

1 Készenléti jelzfény —

2 Hanger6szabalyz6 gomb Nyomja meg a hangerd harom fokozat ko-
zOtti valtasahoz: hangos, halk és néma.

3 Bekapcsologomb Nyomja 2 méasodpercig az alapegység be-
vagy kikapcsolasahoz; rovid nyomés akti-
valja a képerny6zarat.

4 °C/°F gomb Nyomja meg a kivant hémérsékleti skala
kivélasztasahoz.

5 SET gomb Nyomja meg a beallitasi méd megnyitasa-
hoz.

6  Meger6sité gomb —

7 Vélasztogomb Nyomja meg a hdmérséklet és a f6zési mod
kivélasztasahoz.

8  USB-C toltécsatlakozd —

9  Reset gomb —

10 Rozsdamentes acél —

11 Kornyezetihdmérséklet-érzékels  Kornyezet max. 752°F /400°C

12 Nagy stirtiségl keramia markolat —

13 Biztonsagi bevagas —

14  Bels6 hémérséklet-érzékelk 1-5  Belsé max. 221°F/105°C

3.2. Kijelz6
a N

o} Overheat

Manual Smart
| J
Meat Set Ambient

Q ®E ©

®
—

Cooking Remove

Resting Ready

°

°

T X O e

T
o Overheat
L

@@ ©

Manual Smart

Meat Set Ambient

©)

F
C

©

Cooking Remove

Resting Ready

®

o Alapegység adatai
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3.3.

Jelzés — Bluetooth-jelzés, Wi-Fi-jelzés, némitas jelzése, lemeriilésjelzs, tol-
tésjelz6 (a zold fény teljes toltottséget jelez).

Szonda szama
Szonda lemeriilésjelzéje

Szonda toltésjelzdje — a zold fény teljes toltottséget jelez; a villogd fehér
fény azt jelzi, hogy a szonda nem toltédik megfelelGen.

Tulmelegedés jelzése
F6zési moéd — lasd a szakaszt: 3.3.

Hoémérséklet-kategéria — lasd a szakaszt: 3.4.

Homeérsékleti skala (°F/°C)
Hoémérséklet
Fézési allapotok — lasd a szakaszt: 3.5.

Fo6zési mod

Intelligens moéd: Az intelligens mod a célhGmérséklet és a melegedés iiteme alapjan
elére jelzi, mikor kell a hist levenni a héforrasrol. Riasztast kap a levételkor és akkor
is, amikor a his talalasra kész.
Kézi mod: Csak akkor kap riasztast, ha a hdmérséklet eléri a beallitott értéket.
Az intelligens mod automatizalast és elérejelzést kinal, mig a kézi mod csak a
felhasznalo altal beallitott célhémeérséklet alapjan riaszt.

3.4.

Hoémérséklet-kategoria
Meat: A szonda belsd hémérséklete a hus mért hémérséklete.
Set: A beallitott célhémérséklet.

Ambient: A kornyezeti h6mérséklet.

. F6zési allapotok

Remove: Ez az allapot azt jelzi, hogy az ételt le kell venni a héforrasrol.
Resting: Az étel pihen, a maradékhs tovabb emeli a hdmérsékletét.

Ready: Az étel elkésziilt és talalhatd. A {6zési folyamat lezarasahoz nyomja
meg az ,,OK” gombot.

Overheat: A szonda tilheviilt kornyezetben volt: valamelyik bels érzékels
meghaladta a 221°F/105°C-ot, vagy a kornyezeti érzékels a 752°F /400°C-ot.
Vegye le a szondat a héforrasrol, és hagyja lehtlni az Gjboli hasznélat el&tt.
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4. Fozési miiveletek

4.1. Kézi méd

F6zési paraméterek beallitasa

Példa: célhémérséklet 140°F, a hiis aktualis hémérséklete 80°F.

=

Manual

Meat

—
——

Cooking

-

Manual

=

Manual

Meat

Cooking

Kezd&képernyd

1. Nyomja meg a SET gombot a beallitasi méd megnyitasdhoz. Alapértelmezet-

Beallitasi képernyd

Visszatérés a

utan

ten a Probe 1 van kivalasztva, és a hozza tartozo kijelzés villog.

2. A A és V¥ gombokkal vélassza ki a kivant szondat, majd nyomja meg az OK

gombot a f6zési mod kivalasztasahoz.

3. A A és ¥ gombokkal valassza ki a kézi mdédot. Amikor a Manual ikon villog,

nyomja meg az OK gombot a célhémérséklet beallitasahoz.

4. A A és V¥ gombokkal allitsa be a kivant célhémérsékletet, majd erésitse meg

az OK gombbal; a kijelz§ visszatér a szondavalasztashoz.

5. Nyomja meg a SET gombot a beallitasi médbol valé kilépéshez és az aktualis
paraméterek mentéséhez. Ha 15 s-ig nem torténik miivelet a beallitasi modban,

a paraméterek automatikusan mentédnek, és a moéd bezérul.
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Fé6zés inditasa — f6zés befejezve

= =
D rrove 2
Manual Manual
Meat Meat
arte-nec ) | (Arnnce
<> - Sam - - ‘e
L L (Al L
Cooking Cooking
- J
A kiindulasi f6zési A 6zés soran 130°F-ra
hémeérséklet 80°F emelkedik

4.2. Intelligens moéd

F6zési paraméterek beallitasa

=
Lrone )

-

eat
ing

Cooking

Ready

140°F elérésekor a f6zés
befejez6dott (a Ready ikon
vilagit és riasztas szoélal

Példa: célhémérséklet 140°F, a hiis aktualis hémérséklete 80°F.

Kezd&képernyd Beallitési képernys

meg)
=

Visszatérés a
kezd&képernydre mentés
utan

1. Nyomja meg a SET gombot a beéllitasi méd megnyitasdhoz. Alapértelmezet-
ten a Probe 1 van kivalasztva, és a hozza tartozo kijelzés villog.

2. A A és V¥ gombokkal vélassza ki a kivant szondat, majd nyomja meg az OK

gombot a f6zési mod kivalasztasahoz.

3. A A és V¥ gombokkal valassza ki az intelligens moédot. Amikor a Smart ikon
villog, nyomja meg az OK gombot a célhémérséklet beallitdsahoz.

9
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4. A A és V¥ gombokkal allitsa be a kivant célhémérsékletet, majd erdsitse meg
az OK gombbal; a kijelz§ visszatér a szondavalasztashoz.

5. Nyomja meg a SET gombot a beallitasi médbol valo kilépéshez és az aktualis
paraméterek mentéséhez. Ha 15 s-ig nem torténik mivelet a beallitasi moédban

a paraméterek automatikusan mentédnek, és a moéd bezérul.

F6zés kezdete — levétel a héforrasrol — pihentetési mod

=

Smart

-

Cooking

Meat

A kiindulasi {6zési
hémeérséklet 80°F

=

Smart

Meat
an-n
-

1

Cooking

Remove

Amikor a f6zési
hémérséklet eléri a 130°F-ot
— amit az alapegység a
tényleges kornyezeti és
htish6mérsékletbsl
intelligensen szamit ki —, a
Remove ikon vilagitani
kezd, riasztas szolal meg, és
figyelmeztet, hogy vegye le
az ételt a héforrasrol
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=

Smart

Meat
(M
>

(A U

Cooking

Resting

Nyomja meg az OK gombot
a pihentetési modba
lépéshez; az ikon vilagitani
kezd. Ha nem nyomja meg
az OK gombot, a rendszer
a kornyezeti és a
hishémeérséklet alapjan
automatikusan kiszamitja a
pihentetési modot, és az
ikon viladgitani kezd
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Pihentetési méd — f6zés befejezve

&

Cooking
Resting

Pihentetés folyamata

A pihentetés sorén a
hémérséklet 138°F-ra
emelkedik

=

140°F elérésekor a {6zés
befejez6dott, és a Ready

ikon vilagit

5. Tovabbi alapmitiveletek és allapotleirasok

5.1. Be- és kikapcsolas

Bekapcsolas: Tartsa lenyomva a
bekapcsologombot (a késziilék bal
oldalan) 2 s-ig a bekapcsolashoz.

=

11
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Kikapcsolas: Tartsa lenyomva a
bekapcsologombot (a késziilék bal
oldalan) 2 s-ig a kikapcsolashoz.
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5.2. Bekapcsolégomb készenléti jelzése

=

Bekapcsolt allapot Készenléti allapot

Bekapcsolt allapotban a bekapcsologomb révid megnyomésa készenléti modot akti-
val az akkumulator kimélésére. A kijelzé kikapcsol, a tobbi funkcié aktiv marad.
A késziilék 5 perc tétlenség utan automatikusan is készenléti modba 1ép; barmely
gomb megnyomaséaval kiléphet beldle.

5.3. Hangerégomb

Ha nincs némfitva, nem jelenik meg ikon Némitaskor az ikon vilagit

[
= a

=

Manual Manual

Meat Meat

Cooking Cooking

Nem némitott allapot Némitott allapot

A hangerd beallitasahoz nyomja meg réviden a VOL gombot (a késziilék jobb olda-

lan). Minden révid megnyoméas a kovetkezs allapotok kozott valt: hangos, halk és
néma.

12
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5.4. °C/°F gomb

= =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual

Meat Meat

Ez az ikon azt jelzi, hogy a szonda

Ez az ikon azt jelzi, hogy a szonda
hémérsékleti egysége ,,°F”

hémeérsékleti egysége ,,°C”

A °C/°F gomb rovid megnyoméaséaval (a késziilek jobb oldalan) valthat a kijelzett
hémérsékleti egység kozott Celsius és Fahrenheit fok kozott.

5.5. A Meat, Set és Ambient h6mérsékletek megtekintése

A kezdSképernyén a A és ¥ gombokkal tekintheti meg a Meat, Set és Ambient
hémérsékleteket.

= = =
Lrrove
Manual Manual Manual

Meat Set

Meat mod Set mod Ambient mod

13
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5.6. Szonda behelyezésének /kivételének jelzése

=
Manual

A bal oldali szonda kihtizasa

A jobb oldali szonda kihtuizasa

5.7. Szondakapcsolat-megszakadas jelzése

=
Manual
Meat

=
°F
- - - - - -

Az 1. szonda levalasztva

A 2. szonda levalasztva

14
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5.8. Szonda és alapegység rendellenes allapotainak jelzése

=
. -
s
ovr
Manual
Meat

Szonda & alapegység
lemeriilésére figyelmeztetés
(1. szonda akkumulatora
lemeriilt, alapegység
akkumulétora lemertilt)

Szonda tulmelegedésére

figyelmeztetés — az 1. Szondahiba, EXX hibakod
szonda tilmelegedett: az jelentése — példaul ,E01”
Overheat ikon vilagit és a hibakod

hangjelz6 riaszt

15
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5.9. Szonda és alapegység toltésjelzése

8
g
)

5 =
Manual |
Meat

=
= {Prove 1]
=
PPPPPP Probe 2
@ {Prove 2J Manual "
Meat
Manual Manual
leat Meat

A szonda nem t6lt6dik megfelelGen: a

Az alapegysés toltodik toltésjelzd ikon V1119g és a hangjelz6

folyamatosan riaszt. Lasd a
Hibaelharitas részt

16
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5.10. Az alapegység Bluetooth- és Wi-Fi-kapcsolatanak jelzése

Base
B 3 B =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
_—, -, | SN’ B e’
l|| l F | || ---oF--- ---BF---
Ay VAR AERY VAR
Cooking Cooking
Cooking Cooking

A Bluetooth és a Wi-Fi

. A Bluetooth csatlakoztatva A Wi-Fi csatlakoztatva
nincs csatlakoztatva

6. Miiszaki adatok

6.1. Mérdszonda (tipus: WTPO05)

Homérséklet-érzékelsk szama 6 (5 belss és 1 kérnyezeti)

Hémérséklet-tartoméany Belss 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Kornyezeti 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Pontossag Belss +£0,5 °F / 0,3 °C

Vizallosag IPX8

Szonda anyaga Rozsdamentes acél + keramia

6.2. Alapegység

Kijelz6 LED kijelz6

Meéretek 6,4 x 3,2 x 1 hiivelyk

Elem 3,7V, 1950 mAh

Kapcsolat  Bluetooth /| Wi-Fi (a késziilék csak a 2,4 GHz-es Wi-Fi-t tamogatja)

Alvo méd Ha a szondat eltévolitjak, a késziilék 5 perc utan automatikusan az
alapértelmezett alvo modba 1ép

17
116



Felhasznaloi kézikonyv

7. Hibaelharitas

Lehetséges ok

Megoldas

A szonda akkumulatora leme-
rulében van.

Helyezze a szondat az alapegy-
séghe a toltéshez.

Az alapegység akkumulatora
lemeriil6ben van.

Toltse az alapegységet a mel-
lékelt USB-C kabellel.

A szonda tulheviilt kdrnyezet-
ben volt.

Vegye le a szondat a héforras-
r6l, és hagyja lehtlni az ujboli
hasznélat elGtt.

Szoftver-, hardver-, érzékels-
vagy kommunikéiciés hiba le-
het.

Forduljon iigyfélszolgalatunk-
hoz. Segitenek a hiba felderi-
tésében és elharitasaban.

1. A szonda tul messze van az
alapegységtdl. 2. A szonda le-
meriilt. 3. A szonda meghibéa-
sodott.

1. Vigye az alapegységet koze-
lebb a szondahoz. 2. Téltse a
szondat 6t percig, majd vegye
ki és probalja djra. 3. Ha egyik
sem segit, forduljon az értéke-
sités utani tigyfélszolgalathoz.

Alapegység
lizenete
,Probe  Battery
Low” (a szonda
akkumulatorikon-
ja villog)
,Device Bat-
tery Low” (az
alapegység  ak-
kumulatorikonja
villog)
,Overheat”
,E01-E0X”
,Probe  Discon-
nected”

,The probe is

not charging cor-
rectly” (a szonda
toltésjelz6  ikonja
villog)

1. A szonda az alapegységben
van, de nem toltédik. 2. A
szonda toltésérzékelését idegen
targy akadalyozza.

1. Helyezze a szondat teljesen
az alapegységbe. 2. Tisztitsa
meg a toltGérintkezdket a szon-
dén és az alapegységen.

8. Tantsitvanyok

8.1. Alapegység és szonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Eurépara vonatkozoan: Az iizemi frekvenciasav 2400-2483,5 MHz. A maximalis
adoteljesitmény kevesebb mint 20 dBm EIRP.

A Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd igazolja, hogy a WT02 tipustu
radioberendezés megfelel a 2014/53/EU iranyelvnek. Az EU-megfelelgségi nyilatko-
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zat teljes szovege elérhetd a kovetkezd internetcimen: https://www.thermomaven.
com/ce-declaration

8.2. FCC-nyilatkozat

Ez a késziilek megfelel az FCC-szabélyzat 15. részének. A miikddés az alabbi két
feltételhez kotott: (1) a késziilék nem okozhat karos interferenciat, és (2) a készii-
léknek el kell viselnie minden vett interferenciat, beleértve a nem kivant mikodést
okoz6 interferenciat is.

A késziiléket bevizsgaltak, és megfelel az FCC-szabélyzat 15. része szerinti B
osztalyu digitalis eszkozokre vonatkozo hatarértékeknek. E hatarértékek célja az
ésszerd védelem biztositasa a lakokornyezetben fellépd karos interferencia ellen. A
késziilék radidfrekvencids energiat allit eld, hasznél és sugarozhat, és ha nem az
utasitasoknak megfelelGen szerelik fel és hasznéljék, kiros interferenciat okozhat a
radiés kommunikacioban. Arra azonban nincs garancia, hogy egy adott telepitésnél
nem 1ép fel interferencia. Ha a késziilék karos interferenciat okoz a radio- vagy televi-
ziovételben — ami a késziilék ki- és bekapcsolaséaval megallapithatdo —, a felhasznalo
a kovetkezd intézkedések valamelyikével probéalja meg elharitani:

e Forditsa el vagy helyezze at a vevGantennat.
e Novelje a tavolsagot a késziilék és a vevs kozott.
e Csatlakoztassa a késziiléket a vevGétsl eltérs aramkoron 16vs aljzatba.

e Forduljon a forgalmazohoz vagy tapasztalt radio-/tévészerel6hoz.

FIGYELEM: Felhivjuk a felhasznalo figyelmét, hogy a megfelelGségért felelGs fél
altal kifejezetten jova nem hagyott valtoztatasok vagy modositasok megsziintethetik
a felhasznal6 jogosultsagat a késziilék iizemeltetésére.

8.3. FCC és ISED sugarterhelési nyilatkozat

A késziilek megfelel a radiofrekvencias elGirdsoknak, ha a testtél 10 mm tavolsagra
hasznaljak. Ugyeljen arra, hogy a tartozékok, példaul a tok vagy a tarto, ne tartal-
mazzanak fémalkatrészeket. Tartsa a késziiléket tavol a testétsl az elGirt tavolsag
betartasahoz.

A késziilék megfelel az Industry Canada altal ellenérizetlen kérnyezetre megha-
tarozott sugarterhelési hatarértékeknek.

8.4. Az FCC szallit6i megfelelGségi nyilatkozata

Terméknév: ThermoMaven P2 vezeték nélkiili hmérs
Tipusszam: WT02
Szallitoé neve: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd
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9. Ugyfélszolgalat

Kérdés esetén forduljon iigyfélszolgalatunkhoz:
o Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e [-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven.com

9.1. ThermoMaven adatvédelmi nyilatkozat

Tiszteletben tartjuk az On maganéletét és személyesadat-védelemhez fiz3ds jo-
gait; adatvédelmi nyilatkozatunk értelmében mi feleliink az informaciok gytjtésé-
ért, felhasznéalasaért és kozléséért. Tovabbi részletekért latogasson el ide: https:
//www.thermomaven.com/privacy-statement

Forgalmazo

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.hu
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Ghid de utilizare

ThermoMaven P2

Termometru fara fir
Model: WT02

Ghid de utilizare
v1.0

Daca aveti intrebari, contactati echipa noastra de asistenta pentru clienti:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (SUA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven.com
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Ghid de utilizare

1. Masuri importante de siguranta

Cititi in intregime acest manual inainte de a utiliza ThermoMaven P2.
Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la pagube materiale sau la
vatamari corporale.

1.

10.
11.

12.

13.

NU expuneti portiunea sondei aflata sub crestatura de sigurantd unui mediu
cu temperaturi mai mari de 221°F /105°C, deoarece sonda se va deteriora.

. NU folositi sonda la gatit la o temperatura ambiantd de peste 572°F/300°C

mai mult de 10 minute. Dacad temperatura ambianta depaseste 752°F /400°C,
se declangeaza imediat o alarma.

. NU agezati unitatea de baza direct pe capacul gratarului sau in apropierea

suprafetelor fierbinti.

. NU folositi sonda in cuptorul cu microunde sau in oala sub presiune.

. NU folositi produse de curatare care contin alcool, amoniac, benzen sau sub-

stante abrazive, deoarece pot deteriora dispozitivul.

. NU clatiti sonda cu apa rece imediat dupa gatit. Lasati-o sa se raceasca inainte

de spalare.

Sonda este impermeabila IPX8 si poate fi spalata manual sau in magina de
spalat vase. Unitatea de bazd NU este impermeabila si nu trebuie scufundata
in apa sau introdusa in magina de spalat vase.

. Sonda este ASCUTITA! Manipulati-o cu grija. Acest aparat NU trebuie uti-

lizat de copii sau de persoane cu anumite dizabilitati, nici in apropierea aces-
tora.

. Daca sonda cade in foc sau pe o sursa directa de caldura, opriti aparatul de

gatit si inchideti imediat capacul. Lasati sonda sa se raceasca complet inainte
de a o scoate.

Scoateti cu grija sonda din carnea gatita, deoarece poate fi fierbinte.

Unitatea de baza trebuie alimentata numai cu tensiune foarte joasa de sigu-
ranta (SELV) corespunzatoare marcajului de pe aparat.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani gi de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori lipsite de experienta si
cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa
se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

Acest aparat contine baterii care nu pot fi inlocuite.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

122



Ghid de utilizare

2. Prima utilizare

1. Inainte de a utiliza ThermoMaven P2, asigurati-vii ci produsul este complet
incarcat si ca ati citit masurile importante de siguranta.

2. Scanati codul QR pentru a accesa videoclipul instructiv privind utilizarea
produsului.

3. Desciarcati aplicatia gratuitd ThermoMaven pentru iOS sau Android. De-
schideti aplicatia ThermoMaven pe smartphone sau pe tableta, atingeti “De-
vice” si selectati “Add Device”. Selectati ThermoMaven P2 si urmati instructi-
unile pentru a asocia dispozitivul.

Videoclip iHStl"l.lctiV si manual Descircati aplicatia
online

2.1. Curatare

Asigurati-va cd contactele de inciarcare sunt curate inainte de a readuce sonda in
baza.

Contacte de incarcare

2.2. Crestatura de siguranta

Introduceti sonda complet in carne, astfel incat sa depasgeasca crestatura de sigu-
ranta, dar sa nu depaseasca méanerul ceramic, iar senzorii interni sa se afle in centrul
carnii.
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3. Schema produsului

3.1. Unitatea de baza si sonda

2 N/
Q) —
®- -®
-®@
O1T=l--["JT®
Q) - -®
| THERMGMAVEN |
N %

"Hi RM‘dMHVEN

L
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Componenta

Functie

Led indicator standby

2 Buton de reglare a volumului Apésati pentru a comuta volumul intre
trei niveluri: ridicat, redus si silentios.
3 Buton de pornire Apéasati butonul 2 secunde pentru a
porni sau opri unitatea de baza; o
apasare scurta activeaza blocarea ecran-
ului.
4 Buton °C/°F Apasati pentru a selecta scala de tem-
peratura dorita.
5  Buton SET Apasati pentru a intra in modul de
setari.
6  Buton de confirmare —
7  Buton de selectare Apisati pentru a selecta temperatura si
modul de gatire.
8  Port de incarcare USB-C —
9  Buton de resetare —
10 Otel inoxidabil —
11 Senzor de temperatura ambianta Ambiant max. 752°F/400°C
12 Maner ceramic de inalta densitate —
13 Crestatura de siguranta —
14 Senzori de temperaturd interni 1-5 Intern max. 221°F/105°C
3.2. Afigaj
a I

[om} Overheat

Smart
|
Meat Set Ambient

Manual

Q ®E@ ©

®

Cooking Remove

Resting Ready

°F

e
LIl L

T DO E

[
] Overheat
|

@@ ©

Manual Smart

Meat Set Ambient
[ | |
|- v,

©)

©

Cooking Remove
Resting

Ready

)

e Informatii despre unitatea de baza
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3.3.

Indicator — indicator Bluetooth, indicator Wi-Fi, indicator de silentios, indi-
cator de baterie descircatd, indicator de incéarcare (lumina verde indica incér-
care completa).

Numarul sondei
Indicator de baterie descarcata a sondei

Indicator de incarcare a sondei — lumina verde indica incarcarea com-
pleta; lumina alba intermitenta indica faptul ca sonda nu se incarca corect.

Avertizare de supraincalzire

Mod de gatire — consultati sectiunea 3.3.

Categorie de temperatura — consultati sectiunea 3.4.
Scala de temperatura (°F/°C)

Temperatura

Stari de gatire — consultati sectiunea 3.5.

Mod de gatire

Mod inteligent: Modul inteligent anticipeaza momentul in care carnea trebuie
luata de pe sursa de caldura, pe baza temperaturii tinta gi a vitezei de incalzire.
Veti fi avertizat atat la scoaterea de pe foc, cat si cand carnea este gata de servit.
Mod manual: Primiti alerte doar cand temperatura atinge valoarea setata.
Modul inteligent ofera automatizare si functii predictive, in timp ce modul man-
ual doar alerteaza pe baza temperaturii tinta setate de utilizator.

3.4.

Categorie de temperatura

Meat: Temperatura interna a sondei reprezinta temperatura masurata a
carnii.

Set: Temperatura tinta setata.

Ambient: Temperatura ambianta.

Stari de gatire

Remove: Aceastd stare indica faptul ca alimentul trebuie luat de pe sursa de
caldura.

Resting: Alimentul se odihneste, iar caldura reziduala continua sa ii creasca
temperatura.

Ready: Alimentul este gata si poate fi servit. Apasati butonul “OK” pentru
a incheia procesul de gatire.
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e Overheat: Sonda a fost expusa unui mediu supraincalzit: un senzor intern
a depdsit 221°F/105°C sau senzorul ambiant a depasit 752°F /400°C. Scoateti
sonda de pe sursa de caldura si ldsati-o sd se raceasca inainte de a o folosi din

nou.

4. Operatiunea de gatire

4.1. Mod manual

Setarea parametrilor de gatire

Exemplu: temperatura tinta 140°F, temperatura curenta a carnii 80°F.

Manual

Meat

°F

——

E_

Cooking

Cooking

Manual

Manual

Meat

J
Y
-'
AR AR
o
M

Cooking

=
= .

Interfata initiald

Interfata de setari

Revenire la interfata

—_

. Folositi A si ¥ pentru a selecta modul manual.

initiala dupa salvare

Apasati butonul SET pentru a intra in modul de setari. Selectia implicita este
Probe 1, iar afisajul corespunzator clipeste.

. Folositi A si ¥ pentru a selecta sonda dorita, apoi apasati butonul OK pentru

a intra in selectarea modului de gatire.

Cand pictograma Manual
clipeste, apasati butonul OK pentru a intra in setarea temperaturii tinta.

. Folositi A si ¥ pentru a seta temperatura tinta dorita, apoi apasati OK pentru

confirmare; afisajul revine la selectarea sondei.

. Apasati butonul SET pentru a iesi din modul de setéri si a salva parametrii

curenti. Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de 15 s in modul de
setari, parametrii se salveaza automat, iar modul se inchide.
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Inceperea gatirii — gitire finalizati

=
B - B -
a 5 = P
Frone rrove 2
Manual
Manual Manual Meat
Meat Meat

Cooking Cooking
; ’ Cand atinge 140°F, gatirea
Temperatura initiala de Creste la 130°F in timpul este finalizatd (pictograma
gatire este de 80°F gatirii Ready se aprinde si se

declangeaza alarma)

4.2. Mod inteligent

Setarea parametrilor de gatire

Exemplu: temperatura tinta 140°F, temperatura curenta a carnii 80°F.

< = o
s
/
S
s IR
g )
E w
o
S »
o 2
o
i
o
o
?
' J
)
S
=3
o

Revenire la interfata
Interfata initiala Interfata de setari v L

initiala dupa salvare

1. Apasati butonul SET pentru a intra in modul de setari. Selectia implicita este
Probe 1, iar afigsajul corespunzator clipeste.

2. Folositi A si ¥ pentru a selecta sonda dorita, apoi apasati butonul OK pentru
a intra in selectarea modului de gatire.

3. Folositi A si ¥ pentru a selecta modul inteligent. Céand pictograma Smart
clipeste, apasati butonul OK pentru a intra in setarea temperaturii {inta.
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4. Folositi A si ¥ pentru a seta temperatura tinta dorita, apoi apasati OK pentru
confirmare; afisajul revine la selectarea sondei.

5. Apasati butonul SET pentru a iesi din modul de setari si a salva parametrii

curenti. Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de 15 s in modul de
setari, parametrii se salveaza automat, iar modul se inchide.

Inceperea gitirii — scoaterea de pe sursa de cilduri — mod de odihni

= =
Smart Smart
> Meat Meat
-—, °F N, N -, °F -, Y
Smart | J L' |-| ' l J Y
Meat "
Cooking Remove Cooking
Resting
- ‘e

|-| l-' Ul | Cand temperatura de gatire Apasati butonul OK pentru
Cooking atinge 130°F — calculata  a intra in modul de odihna,
inteligent de unitatea de iar pictograma se va
bazi pe baza temperaturii ~ aprinde. Daca butonul OK
Temperatura initiala de ambiante si a carnii —, nu este apasat, sistemul
gatire este de 80°F pictograma Remove se calculeazad automat modul
aprinde, se declanseazi de odihna pe baza
alarma gi sunteti avertizat ~ temperaturii ambiante gi a
sd luati alimentul de pe carnii, iar pictograma se
sursa de caldura aprinde
10
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Mod de odihna — gatire finalizata

Resting

Procesul de odihna

In timpul odihnei,
temperatura creste la 138°F

=
e )

Cand temperatura atinge
140°F, gatirea este
finalizatd, iar pictograma
Ready se aprinde

5. Alte operatiuni de baza si descrierea starilor

5.1. Pornire/oprire

=

l' I I I

Pornire: Api#sati si mentineti butonul
de pornire (pe partea stanga a
dispozitivului) timp de 2 s pentru a-l

porni.

11
130

S

Oprire: Apésati si mentineti butonul

de pornire (pe partea stanga a
dispozitivului) timp de 2 s pentru a-l

opri.
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5.2. Indicatorul modului standby al butonului de pornire

=

Stare pornit Stare standby

Cand dispozitivul este pornit, o apasare scurta a butonului de pornire activeaza
modul standby pentru economisirea bateriei. Ecranul se stinge, dar celelalte functii
raman active. Dispozitivul intra automat in standby si dupa 5 minute de inactivi-
tate; apasati orice buton pentru a iesi.

5.3. Butonul de volum

Cand sunetul este activ, nu apare nicio Céand sunetul este oprit, pictograma se

pictograma aprinde
| e !
= = X
Manual Manual
Meat Meat

|
|
ar-rce ar-rce
<> - G < - G
NI EI N L L)
Cooking Cooking
Stare cu sunet activ Stare silentios

Apésati scurt butonul VOL (pe partea dreapta a dispozitivului) pentru a regla

volumul. Fiecare apasare scurtd comuta intre urmatoarele stari: volum ridicat,
volum redus si silentios.
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5.4. Butonul °C/°F

= =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual

Meat Meat

Aceasta pictograma indica faptul ca Aceastd pictograma indica faptul ca
unitatea de temperatura a sondei este  unitatea de temperatura a sondei este

C(DF” £(°C?7

Apasati scurt butonul °C/°F (pe partea dreaptd a dispozitivului) pentru a comuta
unitatea de temperatura afigsata intre Celsius gi Fahrenheit.
5.5. Vizualizarea temperaturilor Meat, Set si Ambient

Pe interfata principala initiala, apasati butoanele A si ¥ pentru a verifica tempera-
turile Meat, Set i Ambient.

= = =
Probe 1] (Probe 1/
ual Manual Manual
it Set

Modul Meat Modul Set Modul Ambient
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5.6. Indicator de introducere/scoatere a sondei

Manual

Scoateti sonda din stanga

5.7. Indicator de deconectare a sondei

= =
Manual Manual
Meat Meat
IJ l-l AR A
Cooking Cooking

Sonda 1 este deconectata

Sonda 2 este deconectata

14
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5.8. Indicator de stare anormala a sondei si a unitatii de baza

=
Overheat
Manual
Meat
-| -—

Alerta de baterie
descarcatd pentru sondi &
unitatea de baza (baterie
descarcata la sonda 1,
baterie descarcati la
unitatea de bazi)

Alertd de supraincalzire a
sondei — supraincalzirea
sondei 1: pictograma
Overheat este aprinsa, iar
avertizorul sonor se
declangeaza

15
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5.9. Indicator de incarcare a sondei si a unitatii de baza

= =
Manual Manual
Meat Meat

N’ oF N o ---QF---
e L FILL“TICL
e |

Cooking Cooking

Sonda si unitatea de bazi nu se incarcad Sonda se incarca, unitatea de baza nu

=
=
Manual Manual
Meat Meat
Manual Manual
_—, ., N’ B e’
Meat Meat | || | F | | |
-
F l-' |-l |— |-|
-—
| || I | || | Cooking Cooking
AR AERS "AERY
Cooking Cooking

Sonda nu se incarca corect: pictograma
_ o . de incércare clipegte, iar avertizorul

Unitatea de baza se incarca < . .
sonor suna continuu. Consultati

sectiunea Depanare
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5.10. Indicator de conexiune Bluetooth si Wi-Fi al unitatii de

baza

" H

Cooking Cooking

Bluetooth gi Wi-Fi nu sunt
conectate

6. Specificatii

=
Probe 1 Probe 2

Bluetooth este conectat

6.1. Sonda (model: WTPO05)

Wi-Fi este conectat

Numaér de senzori de temperaturd 6 (5 interni si 1 ambiant)

Interval de temperatura

Intern 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Ambiant 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Precizie

Intern +0,5 °F / 0,3 °C

Rezistenta la apa

IPX8

Materialul sondei

Otel inoxidabil + ceramica

6.2. Unitatea de baza

Afigaj Ecran LED

Dimensiuni 6,4 x 3,2 x 1 inci

Baterie 3,7V, 1950 mAh

Conectivitate  Bluetooth / Wi-Fi (dispozitivul acceptd doar Wi-Fi 2,4 GHz)

Mod de repaus Daca sonda este scoasa, dispozitivul intra automat in modul de
repaus implicit dupa 5 minute
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7. Depanare

Mesaj afisat
de unitatea de
baza

Cauza posibila

Solutie

“Probe  Battery
Low” (pictograma
bateriei ~ sondei
clipeste)

Bateria sondei este aproape
descarcata.

Introduceti sonda in unitatea
de baza pentru a o incarca.

“Device Battery
Low” (pictograma
bateriei unitatii
de baza clipeste)

Bateria unitatii de baza este
aproape descarcata.

Incarcati unitatea de baza cu

cablul USB-C inclus.

Sonda a fost expusa unui
mediu supraincalzit.

Scoateti sonda de pe sursa
de caldura si lasati-o sa se
raceasca inainte de a o folosi
din nou.

Poate exista o defectiune soft-
ware, hardware, de senzor sau
de comunicatjie.

Contactati echipa noastra de
asistenta pentru clienti. Va
vor ajuta sa diagnosticati si sa
rezolvati problema.

1. Sonda este prea departe de
unitatea de baza. 2. Sonda nu
are alimentare. 3. Sonda este
defecta.

1. Apropiati unitatea de baza
de sonda. 2. Incircati sonda
timp de cinci minute, apoi
scoateti-o si incercati din nou.
3. Daca niciuna dintre ma-
suri nu functioneaza, contac-
tati asistenta post-vanzare.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging
correctly”  (pic-
tograma de

incarcare a sondei
clipeste)

1. Sonda este introdusa in
baza, dar nu se incarca. 2. De-
tectarea incircarii sondei este
blocata de un corp striin.

1. Introduceti complet
sonda in unitatea de baza.
2. Curatati contactele de
incarcare de pe sonda si de pe
baza.

8. Certificari

8.1. Unitatea de baza si sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000
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Ghid de utilizare

Pentru Europa: Banda de frecventa de functionare este 2400-2483,5 MHz. Put-
erea maxima de emisie este mai mica de 20 dBm EIRP.

Prin prezenta, Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd declara ca tipul
de echipament radio WT02 este in conformitate cu Directiva 2014/53 /UE. Textul
integral al declaratiei UE de conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de
internet: https://www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. Declaratie FCC

Acest dispozitiv respecta partea 15 din Regulamentul FCC. Functionarea este su-
pusd urmatoarelor doud conditii: (1) acest dispozitiv nu poate cauza interferente
ddunatoare si (2) acest dispozitiv trebuie sd accepte orice interferenta receptionata,
inclusiv interferente care pot provoca o functionare nedorita.

Acest echipament a fost testat si s-a constatat ca respectd limitele pentru dis-
pozitivele digitale de clasa B, conform partii 15 din Regulamentul FCC. Aceste
limite ofera o protectie rezonabila impotriva interferentelor daunatoare intr-o in-
stalatie rezidentiala. Echipamentul genereaza, utilizeaza si poate radia energie de
radiofrecventa si, daca nu este instalat si utilizat conform instructiunilor, poate
provoca interferente daunatoare comunicatiilor radio. Nu exista insd nicio garantie
ca interferentele nu vor aparea intr-o anumita instalatie. Daca acest echipament
provoaca interferente daunatoare receptiei radio sau TV, ceea ce se poate deter-
mina prin oprirea gi pornirea echipamentului, utilizatorul este incurajat sa incerce
sa corecteze interferentele prin una sau mai multe dintre urmatoarele masuri:

e Reorientati sau mutati antena de receptie.
e Mariti distanta dintre echipament si receptor.

e Conectati echipamentul la o priza aflata pe un circuit diferit de cel la care este
conectat receptorul.

e Consultati distribuitorul sau un tehnician radio/TV cu experienta.

ATENTIE: Utilizatorul este avertizat ca modificarile care nu sunt aprobate in mod
expres de partea responsabila de conformitate pot anula dreptul utilizatorului de a
folosi echipamentul.

8.3. Declaratia FCC si ISED privind expunerea la radiatii

Dispozitivul respecta specificatiile RF atunci cand este utilizat langa corp la o dis-
tanta de 10 mm. Asigurati-va ca accesoriile, cum ar fi husa sau tocul, nu contin
componente metalice. Tineti dispozitivul la distanta de corp pentru a respecta cer-
inta privind distanta.

Acest echipament respecta limitele de expunere la radiatii stabilite de Industry
Canada pentru un mediu necontrolat.
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Ghid de utilizare

8.4. Declaratia de conformitate a furnizorului FCC

Denumirea produsului: Termometru fara fir ThermoMaven P2
Numarul modelului: WT02
Numele furnizorului: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Asistenta

Daca aveti intrebari, contactati echipa noastra de asistenta pentru clienti:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (SUA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven.com

9.1. Declaratia de confidentialitate ThermoMaven

Pretuim confidentialitatea si drepturile dvs. privind datele cu caracter personal si
suntem entitatea responsabila de colectarea, utilizarea si divulgarea informatiilor
conform Declaratiei noastre de confidentialitate. Pentru mai multe detalii, vizitati
https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distribuitor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.ro

20
139



Uporabnigki priro¢nik

ThermoMaven P2

Brezzi¢éni termometer
Model: WT02

Navodila za uporabo
v1.0

Ce imate vpraSanja, se obrnite na naso ekipo za podporo strankam:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (ZDA)
e [-poSta: support@thermomaven.com
e Splet: https://support.thermomaven.com

Kazalo

1 Pomembna varnostna navodila

2 Prva uporaba
2.1 CGisenje . . . ...
2.2 Varnostna zareza . . . . . . . . . ...

3 Shema naprave
3.1 Osnovna enota insonda . . . . . . . ... ... ... ... ...
3.2 Zaslon . . .. ..
3.3 Nacin kuhanja . . . . . .. ..o
3.4 Kategorija temperature . . . . .. ..o
3.5 Stanja kuhanja . . . .. ...

4 Postopek kuhanja
4.1 Roc¢ninaCin . . . . . . . .
4.2 Pametni nacin . . . . . . ..o

5 Dodatne osnovne funkcije in opis stanj
5.1 Vklop/izklop . . . . . . . ..
5.2 Prikaz stanja pripravljenosti s tipkoza vklop . . . . . ... ..o
5.3 Tipkaza glasnost . . . . . . . . ...
5.4 Tipka °C/°F . . . . . . .
5.5 Ogled temperatur Meat, Set in Ambient . . . . . . .. .. ... ...
5.6 Prikaz vstavitve/odstranitve sonde . . . . ... ... ...
5.7 Prikaz prekinjene povezave s sondo . . . . . . . ... ... ... ...
5.8 Prikaz neobicajnih stanj sonde in osnovne enote . . . . . . . ... ..
5.9 Prikaz polnjenja sonde in osnovne enote . . . . ... ... ... ..
5.10 Prikaz povezave Bluetooth in Wi-Fi osnovne enote . . . . . . . . . ..

140



Uporabnigki priro¢nik

6 Tehnic¢ni podatki
6.1 Sonda (model: WTPO5) . . . ... ... ... ... ... .. ... ..
6.2 Osnovnaenota . . . . . . . .. ... ...

7 Odpravljanje tezav

8 Certifikati
8.1 Osnovna enota insonda . . . . . .. .. ... ... ... ...
8.2 Izjava FCC . . . . . . . .
8.3 Izjava FCC in ISED o izpostavljenosti sevanju . . . . . . . . . . ...
8.4 Izjava dobavitelja o skladnosti FCC . . . . . .. ... ... ... ...

9 Podpora
9.1 Izjava ThermoMaven o zasebnosti . . . . . . . . ... ... ... ...

141

15
15
15

16

16
16
17
17
17

18



Uporabnigki priro¢nik

1. Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo termometra ThermoMaven P2 v celoti preberite ta na-
vodila. Neupostevanje teh navodil lahko povzroc¢i materialno skodo ali
telesne poskodbe.

1.

10.
11.

12.

13.

Dela sonde pod varnostno zarezo NE izpostavljajte okolju s temperaturo nad
221°F /105°C, sicer se sonda poskoduje.

Sonde NE uporabljajte pri kuhanju z okolisko temperaturo nad 572°F /300°C
ve¢ kot 10 minut. Ce temperatura okolice preseze 752°F /400°C, se takoj oglasi
alarm.

Osnovne enote NE postavljajte neposredno na pokrov zara ali blizu vrocih
povrsin.

Sonde NE uporabljajte v mikrovalovni pecici ali ekonom loncu.

NE uporabljajte cistil, ki vsebujejo alkohol, amonijak, benzen ali abrazivna
sredstva, saj lahko poskodujejo napravo.

Sonde takoj po kuhanju NE spirajte s hladno vodo. Pred pomivanjem jo
pustite ohladiti.

Sonda je vodotesna po IPX8 in jo lahko pomivate ro¢no ali v pomivalnem
stroju. Osnovna enota NI vodotesna in je ne smete potapljati v vodo ali dati
v pomivalni stroj.

Sonda je OSTRA! Z njo ravnajte previdno. Te naprave NE smejo uporabljati
otroci ali osebe z dolo¢enimi oviranostmi, prav tako je ne uporabljajte v njihovi
bliZini.

Ce sonda pade v ogenj ali na neposreden vir toplote, izklopite kuhalno na-
pravo in takoj zaprite pokrov. Preden sondo odstranite, jo pustite popolnoma

ohladiti.
Sondo previdno odstranite iz kuhanega mesa, saj je lahko vroca.

Osnovno enoto je dovoljeno napajati le z varnostno malo napetostjo (SELV),
ki ustreza oznaki na napravi.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in ve¢, ter osebe z zmanjSanimi
telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj
in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so bile pou¢ene o varni uporabi naprave in
razumejo s tem povezane nevarnosti. Otroci se z napravo ne smejo igrati.
éiééenja in uporabniskega vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.

Ta naprava vsebuje baterije, ki jih ni mogoce zamenjati.

SHRANITE TA NAVODILA
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Uporabnigki priro¢nik

2. Prva uporaba

1. Pred uporabo termometra ThermoMaven P2 se prepricajte, da je izdelek pov-
sem napolnjen in da ste prebrali pomembna varnostna navodila.

2. Opticno preberite kodo QR za ogled videoposnetka o uporabi izdelka.

3. Prenesite brezplac¢no aplikacijo ThermoMaven za iOS ali Android. Odprite
aplikacijo ThermoMaven na pametnem telefonu ali tablici, tapnite “Device” in
izberite “Add Device”. Izberite ThermoMaven P2 in po navodilih seznanite
napravo.

i ik i 1 . g
Videovodni %n spletna Prenesite aplikacijo
navodila

2.1. Ciséenje

Preden sondo vrnete v osnovno enoto, se prepricajte, da so polnilni kontakti ¢isti.

P
THERMOMAVEN

i

]
]
I

{
{
{

<
C o]

Polnilni kontakti

.
—/>

2.2. Varnostna zareza

Sondo v celoti vstavite v meso tako, da sega prek varnostne zareze, vendar ne prek
keramicnega rocaja, in da so notranja tipala na sredini mesa.
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Uporabnigki priro¢nik

3. Shema naprave

3.1. Osnovna enota in sonda

O]

Q@

P
THERMdMHVEN

THERM‘dMHVEN

L

—
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Uporabnigki priro¢nik

No. Del Funkcija

1 Lucka stanja pripravljenosti —

2 Tipka za glasnost Pritisnite za preklop glasnosti med tremi
stopnjami: glasno, tiho in nemo.

3 Tipka za vklop Za 2 sekundi pritisnite za vklop ali izklop
osnovne enote; kratek pritisk vklopi za-
klep zaslona.

4  Tipka °C/°F Pritisnite za izbiro Zelene temperaturne
lestvice.

5  Tipka SET Pritisnite za vstop v nacin nastavitev.

6  Potrditvena tipka —

7  Izbirna tipka Pritisnite za izbiro temperature in nac¢ina
kuhanja.

8  Polnilni prikljucek USB-C —

9  Tipka za ponastavitev —

10 Nerjavno jeklo —

11 Tipalo temperature okolice Okolica najve¢ 752°F /400°C

12 Keramic¢ni roc¢aj visoke gostote —

13 Varnostna zareza —

14  Notranja temperaturna tipala 1-5 Notranja najve¢ 221°F /105°C

3.2. Zaslon

o Overheat

Manual Smart
| |
Meat Set Ambient

Q ®E ©

©

|'_'
—
-
—
—

Cooking Remove

Resting Ready

T X O E3

T
o Overheat
|

@@ O

Manual Smart

Meat Set Ambient

©)

o

F
°C

©

Cooking Remove

Resting
l |

Ready

®

e Podatki o osnovni enoti

e Indikator — indikator Bluetooth, indikator Wi-Fi, indikator nemega nacina,
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3.3.

indikator prazne baterije, indikator polnjenja (zelena lu¢ka pomeni polno na-
polnjeno).

Stevilka sonde
Indikator prazne baterije sonde

Indikator polnjenja sonde — zelena lucka pomeni polno napolnjeno; utri-
pajoca bela lucka pomeni, da se sonda ne polni pravilno.

Opozorilo o pregretju

Nacin kuhanja — glejte razdelek 3.3.
Kategorija temperature — glejte razdelek 3.4.
Temperaturna lestvica (°F/°C)
Temperatura

Stanja kuhanja — glejte razdelek 3.5.

Nacin kuhanja

Pametni nac¢in: Pametni nac¢in na podlagi ciljne temperature in hitrosti segrevanja
napove, kdaj je treba meso odstraniti z vira toplote. Opozorjeni boste ob odstranitvi
z ognja in ko je meso pripravljeno za serviranje.

Roéni nacin: Opozorila prejmete Sele, ko temperatura doseze nastavljeno vre-
dnost.

Pametni nac¢in ponuja avtomatizacijo in napovedne funkcije, ro¢ni nacin pa zgol]
opozarja na doseganje uporabnikovo nastavljene ciljne temperature.

3.4.

3.5.

Kategorija temperature

Meat: Notranja temperatura sonde je izmerjena temperatura mesa.
Set: Nastavljena ciljna temperatura.

Ambient: Temperatura okolice.

Stanja kuhanja
Remove: To stanje pomeni, da je treba zivilo odstraniti z vira toplote.
Resting: Zivilo pociva, preostala toplota pa Se naprej dviguje temperaturo.

Ready: Zivilo je kuhano in pripravljeno za serviranje. Za konec kuhanja
pritisnite tipko “OK”.

Overheat: Sonda je bila izpostavljena pregretemu okolju: katero od notranjih
tipal je preseglo 221°F/105°C ali pa je tipalo okolice preseglo 752°F /400°C.
Sondo odstranite z vira toplote in jo pred ponovno uporabo pustite ohladiti.

7
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4. Postopek kuhanja

4.1. Ro¢ni nacdin

Nastavitev parametrov kuhanja

Primer: ciljna temperatura 140°F, trenutna temperatura mesa S80°F.

=

Manual

Meat

°F

=
-

—_
|
= 1

Cooking

Manual

Set

Cooking

-

- ([

Manual

Meat

Cooking

-'
AR A"
°

9)

Zacetni zaslon

1. Pritisnite tipko SET za vstop v nacin nastavitev. Privzeto je izbrana sonda

Zaslon nastavitev

Probe 1, njen prikaz pa utripa.

2. S tipkama A in V izberite Zeleno sondo, nato pritisnite tipko OK za izbiro

nacina kuhanja.

3. S tipkama A in V¥ izberite ro¢ni na¢in. Ko ikona Manual utripa, pritisnite
tipko OK za vstop v nastavitev ciljne temperature.

4. S tipkama A in ¥ nastavite Zeleno ciljno temperaturo in potrdite s tipko OK;

prikaz se vrne na izbiro sonde.

5. Pritisnite tipko SET za izhod iz na¢ina nastavitev in shranjevanje trenutnih
parametrov. Ce v nac¢inu nastavitev 15 s ni nobenega dejanja, se parametri

samodejno shranijo in nacin se zapre.
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Zacetek kuhanja — kuhanje konc¢ano

=
B = e~
@ 8 ® frrne:)
e e
Manual
Manual Manual Meat
Meat Meat

_
b |
= 1

A
-'
AR AN
o
-
-‘
L

Cooking Cooking
; g Ko doseze 140°F, je
ZaCetna temperatura Med kuhanjem naraste na kuhanje kon¢ano (ikona
kuhanja je 80°F 130°F Ready zasveti in sprozi se

alarm)

4.2. Pametni nac¢in

Nastavitev parametrov kuhanja

Primer: ciljna temperatura 140°F, trenutna temperatura mesa 80°F.

=
= =
Lrroe oo
Sm:
Manual Sm: Manual Meat
Meat Set Set
N Do I e B
M- Are M (T L
Ll e (i X e
X e I T AN
NN L ===
an Ve amnY
Cooking
Cooking Cooking

o ) Vrnitev na zacetni zaslon
Zacetni zaslon Zaslon nastavitev . .
po shranjevanju

1. Pritisnite tipko SET za vstop v nacin nastavitev. Privzeto je izbrana sonda
Probe 1, njen prikaz pa utripa.

2. S tipkama A in V izberite Zeleno sondo, nato pritisnite tipko OK za izbiro
nacina kuhanja.

3. S tipkama A in V izberite pametni nacin. Ko ikona Smart utripa, pritisnite
tipko OK za vstop v nastavitev ciljne temperature.
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4. S tipkama A in ¥ nastavite Zeleno ciljno temperaturo in potrdite s tipko OK;
prikaz se vrne na izbiro sonde.

5. Pritisnite tipko SET za izhod iz nacina nastavitev in shranjevanje trenutnih

parametrov. Ce v nacinu nastavitev 15 s ni nobenega dejanja, se parametri
samodejno shranijo in nacin se zapre.

Zacetek kuhanja — odstranitev z vira toplote — nacin pocivanja

=

Smart

Meat

Cooking

Zacetna temperatura
kuhanja je 80°F

=

Smart

Cooking Remove

Ko temperatura kuhanja
doseze 130°F — osnovna
enota jo pametno izracuna
iz dejanske temperature
okolice in mesa —, zasveti
ikona Remove, sprozi se
alarm in opozori vas, da
zivilo odstranite z vira
toplote

Nacin pocdivanja — kuhanje konc¢ano

=

Smart

Meat

(AN NEE
T

(I L)

Cooking

Resting

=

Meat
l l-l eF
>
-| u
Cooking
Resting

Postopek pocivanja

Med pocivanjem
temperatura naraste na
138°F

10
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Smart

Meat
(M
>

(1 L

Cooking

Resting

Pritisnite tipko OK za
vstop v nac¢in pocivanja in
ikona zasveti. Ce tipke OK
ne pritisnete, sistem nacin

pocivanja samodejno

izra¢una na podlagi
temperature okolice in
mesa, ikona pa zasveti

=

Smart

Meat
-—

Cooking

Ready

Ko temperatura doseze
140°F, je kuhanje kon¢ano
in ikona Ready zasveti
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5. Dodatne osnovne funkcije in opis stanj

5.1. Vklop/izklop

=

Vklop: Pritisnite in drzite tipko za Izklop: Pritisnite in drzite tipko za
vklop (na levi strani naprave) 2 s, da jo vklop (na levi strani naprave) 2 s, da jo
vklopite. izklopite.

5.2. Prikaz stanja pripravljenosti s tipko za vklop

=

Stanje vklopa Stanje pripravljenosti

Ko je naprava vklopljena, kratek pritisk tipke za vklop aktivira stanje pripravljeno-
sti za varcevanje z baterijo. Zaslon se izklopi, druge funkcije pa ostanejo dejavne.
Naprava po 5 minutah nedejavnosti samodejno preide v stanje pripravljenosti; za-
pustite ga s pritiskom katere koli tipke.
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5.3. Tipka za glasnost

Ko zvok ni utiSan, ikone ni Ob utiSanju ikona zasveti

[
= = ax

Manual

Meat Meat

)
AR
I
AR AR
o
-
-'
LN

—
1
i

Cooking Cooking

Stanje z vklopljenim zvokom Stanje utisanja

S kratkim pritiskom tipke VOL (na desni strani naprave) nastavite glasnost. Vsak
kratek pritisk preklopi med naslednjimi stanji: glasno, tiho in nemo.

5.4. Tipka °C/°F

= =

Cooking Cooking

Ta ikona pomeni, da je enota

Ta ikona pomeni, da je enota
temperature sonde “°F”

temperature sonde “°C”

S kratkim pritiskom tipke °C/°F (na desni strani naprave) preklopite prikazano enoto
temperature med stopinjami Celzija in Fahrenheita.

5.5. Ogled temperatur Meat, Set in Ambient

Na zacCetnem zaslonu s tipkama A in ¥ preverite temperature Meat, Set in Ambient.

12
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=

= = =
Manual Manual Manual
Meat Set Ambient

Nacin Meat

5.6. Prikaz vstavitve/odstranitve sonde

Nadin Set

Nad¢in Ambient

Manual
Meat

Izvlecite levo sondo

5.7. Prikaz prekinjene povezave s sondo

Izvlecite desno sondo

= = =
Manual Manual
Meat Meat
SN B N’ S B N’
Cooking Cooking

Sonda 1 je odklopljena

Sonda 2 je odklopljena

13
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5.8. Prikaz neobicajnih stanj sonde in osnovne enote

Opozorilo o prazni bateriji

sonde & osnovne enote

(prazna baterija sonde 1,

prazna baterija osnovne

enote)

=
Overh
Manual
Meat
| | | i | || |
- e - ‘e
Cooking

Opozorilo o pregretju sonde

— pregretje sonde 1: ikona

Overheat sveti in brencalo
opozarja
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5.9. Prikaz polnjenja sonde in osnovne enote

Manual

Meat

Cooking

°F

Manual

Meat

=
—

Cooking

= =

Sonda in osnovna enota se ne polnita Sonda se polni, osnovna enota ne

Cooking

°F

=
—

Cooking

=
=
Probe 1 Probe 2
 Probe1] {Probe 2] Manual Mena
Meat Meat
Manual Manual
_— S
Meat Meat F

=l

Cooking Cooking

Sonda se ne polni pravilno: ikona
polnjenja utripa in brencalo
neprekinjeno opozarja. Glejte
Odpravljanje tezav

Osnovna enota se polni
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5.10. Prikaz povezave Bluetooth in Wi-Fi osnovne enote

% =

| F iy 2 ™ ™ o e’ 1 el e x| endl und
Hl Hl NECNEC NEE-NEE
- = e e L
Cooking Cooking
Cooking Cooking
Bluetooth in Wi-Fi nista Bluetooth je povezan Wi-Fi je povezan

povezana

6. Tehni¢ni podatki

6.1. Sonda (model: WTPO05)

Stevilo temperaturnih tipal 6 (5 notranjih in 1 za okolico)

Temperaturno obmocje Notranja 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Okolica 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Natancnost Notranja +0,5 °F / 0,3 °C

Vodotesnost IPX8

Material sonde Nerjavno jeklo + keramika

6.2. Osnovna enota

Zaslon Zaslon LED

Mere 6,4 x 3,2 x 1 palec

Baterija 3,7V, 1950 mAh

Povezava Bluetooth / Wi-Fi (naprava podpira samo Wi-Fi 2,4 GHz)

Nacin spanja Ce sondo odstranite, naprava po 5 minutah samodejno preide v pri-
vzeti nacin spanja
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7. Odpravljanje tezav

Sporodilo
osnovne enote

MozZen vzrok

Resitev

“Probe  Battery
Low” (ikona bate-
rije sonde utripa)

Baterija sonde je skoraj pra-
zna.

Sondo vstavite v osnovno
enoto, da se napolni.

“Device Battery
Low” (ikona
baterije osnovne
enote utripa)

Baterija osnovne enote je sko-
raj prazna.

Osnovno enoto napolnite s pri-
lozenim kablom USB-C.

“Overheat” Sonda je bila izpostavljena Sondo odstranite z vira toplote
pregretemu okolju. in jo pred ponovno uporabo

pustite ohladiti.

“E01-E0X” Morda gre za napako program- Obrnite se na naSo ekipo za
ske ali strojne opreme, tipala podporo strankam. Pomagali
ali komunikacije. vam bodo pri diagnozi in od-

pravi tezave.

“Probe  Discon- 1. Sonda je preve¢ oddaljena 1. Osnovno enoto priblizajte

nected” od osnovne enote. 2. Sonda sondi. 2. Sondo polnite pet mi-
nima napajanja. 3. Sonda je nut, jo nato odstranite in po-
okvarjena. skusite znova. 3. Ce ni¢ od na-

Stetega ne pomaga, se obrnite
na poprodajno podporo.

“The probe is 1. Sonda je wvstavljena v 1. Sondo do konca vstavite v

not charging osnovno enoto, a se ne polni. osnovno enoto. 2. O¢istite pol-

correctly” (ikona 2. Zaznavanje polnjenja sonde nilne kontakte na sondi in na
polnjenja  sonde ovira tujek. osnovni enoti.

utripa)

8. Certifikati

8.1. Osnovna enota in sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Za Evropo: Delovni frekvenéni pas je od 2400 do 2483,5 MHz. Najvecja oddajna
mo¢ je manjSa od 20 dBm EIRP.

Druzba Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd potrjuje, da je tip radijske
opreme WTO02 skladen z Direktivo 2014 /53/EU. Celotno besedilo izjave EU o skla-
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dnosti je na voljo na naslednjem spletnem naslovu: https://www.thermomaven.co
m/ce-declaration

8.2. Izjava FCC

Ta naprava je skladna s 15. delom pravil FCC. Delovanje je pogojeno z naslednjima
pogojema: (1) naprava ne sme povzrocati kodljivih motenj in (2) naprava mora
sprejeti vsakrsne motnje, vkljuéno z motnjami, ki lahko povzrocijo nezeleno delova-
nje.

Ta oprema je bila preizkuSena in ustreza omejitvam za digitalne naprave ra-
zreda B v skladu s 15. delom pravil FCC. Te omejitve zagotavljajo primerno zasc¢ito
pred skodljivimi motnjami v stanovanjski namestitvi. Oprema ustvarja, uporablja
in lahko oddaja radiofrekvenc¢no energijo ter lahko, ¢e ni namescena in uporabljena
v skladu z navodili, povzroci skodljive motnje radijskih komunikacij. Vendar ni za-
gotovila, da do motenj v posamezni namestitvi ne bo prislo. Ce ta oprema povzroca
skodljive motnje pri sprejemu radia ali televizije, kar je mogoce ugotoviti z izklo-
pom in vklopom opreme, naj uporabnik motnje poskusi odpraviti z enim ali ve¢ od
naslednjih ukrepov:

e Sprejemno anteno obrnite ali prestavite.
e Povecajte razdaljo med opremo in sprejemnikom.

e Opremo prikljucite v vti¢nico na drugem tokokrogu, kot je prikljuc¢en spreje-
mnik.

e Posvetujte se s prodajalcem ali izkusenim radijskim/TV-tehnikom.

POZOR: Uporabnika opozarjamo, da lahko spremembe ali predelave, ki jih ni
izrecno odobrila oseba, odgovorna za skladnost, razveljavijo uporabnikovo pravico
do uporabe opreme.

8.3. Izjava FCC in ISED o izpostavljenosti sevanju

Naprava izpolnjuje radiofrekvencne zahteve, kadar se uporablja na razdalji 10 mm
od telesa. Poskrbite, da dodatki, kot sta ovitek ali drzalo, ne vsebujejo kovinskih
delov. Napravo drzite stran od telesa, da zagotovite predpisano razdaljo.

Ta oprema je skladna z omejitvami izpostavljenosti sevanju, ki jih je Industry
Canada dolocila za nenadzorovano okolje.

8.4. Izjava dobavitelja o skladnosti FCC

Ivme izdelka: Brezzi¢ni termometer ThermoMaven P2
Stevilka modela: WT02
Ime dobavitelja: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd
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9. Podpora

Ce imate vprasanja, se obrnite na naso ekipo za podporo strankam:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (ZDA)
e [-posta: support@thermomaven.com
e Splet: https://support.thermomaven.com

9.1. Izjava ThermoMaven o zasebnosti

Cenimo vasSo zasebnost in pravice do osebnih podatkov ter smo v skladu z naso izjavo
o zasebnosti odgovorni za zbiranje, uporabo in razkritje informacij. Ve¢ podrobnosti
najdete na https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distributer

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.si
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ThermoMaven P2

besxnueH TepMOMETBD
Monen: WT02

PvroBOICTBO 32 moTpeOuTENs
vl.0

AKo UMare BbIPOCH, CBBPKETE CE€ C HAILIUS €KHIT 32 00CITy>KBaHE Ha KIIMEHTH:
» Tenedon: 1(888) 862-1859 (CAILL)
* Nwmeinn: support@thermomaven. com
* Ve0: https://support.thermomaven. com
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1. Ba:kHnu Mepku 3a 06€30MaCHOCT

IIpoueTeTe HATOTO PHKOBOACTBO, Npean Aa udnoja3pare ThermoMaven P2. Hecnas-
BAHETO HA Te3W MHCTPYKLUHUM MOKe 1A JoBelde 10 MAaTePpHAJIHHU LIETH WJIH TeJeCHH
HapaHsIBaHUS.

10.
11.

12.

13.

. HE uznaraiite yactTta Ha coHAara moj npeana3Hus MapKep Ha cpefia ¢ Temreparypa

Hag 221°F/105°C, B mpoTHUBEH clly4aid COHATa Ie Ce TTOBPEIH.

. HE u3non3BaiiTe congara npu rorBeHe ¢ okoiiHa Temneparypa Haa 572°F/300°C 3a

nmoBede oT 10 MuHyTH. AKO OKOTHaTa Temneparypa Haaumm 752°F/400°C, neza-
0aBHO I1I€ TPO3BYYH ajapma.

. HE nocragsiiTe 0a3oBaTa cTaHIusl AMPEKTHO BHPXY Kamaka Ha ckapara WiH B Onu-

30CT a0 rop€uu nmoBbPXHOCTH.

. HE u3non3BaiiTe coHIara B MUKPOBBIHOBA M€YKA WA TEHKEPa MO HAJISITAHE.

. HE u3non3BaiiTe moYMCTBAIM MTPENAPATH, ChIbPKAIIN aJIKOXO0J, aMOHSK, OCH3eH

uin abpas3uBH, ThI KaTO MOTAT J1a OBPEIAT ypena.

. HE u3nnakpaiite coHAaTa ChC CTYACHA BOJA B€AHAra CJC] rOTBCHEC. OcrtaBeTe 5 Ja

HU3CTUHC ITPEANU MHUCHC.

Conpara e BogoyctoiunBa o IPX8 u Mmoke 1a ce Mue Ha pbKa WIH B ChJAOMUSITHA
mammHa. ba3zoBara cranuus HE e BogoycroifunBa u He TpsOBa Aa ce moTars BbB
BOJIa WJIM A C€ II0CTaBs B ChIOMHUSJIHA MaIIWHA.

Connara e OCTPA! Pabotere ¢ Hest BHuMarenHo. To3u ypen HE TpsOBa na ce usz-
MOJI3Ba OT JIeTIa WJIH JIUIIA C OTPECIICHN YBPEKIAHUS, HUTO B OJIM30CT JIO THX.

. Axo CcoHJara IaJHC B OI'bH WJIM BbPXY JUPCKTCH U3TOYHUK HA TOILIMHA, U3KIIIOUCTC

yp€aa 3a TOTBCHEC U He3a0aBHO 3aTBOPCTC Kallaka. OctaBeTe CoHIara ga U3CTUHC
HAITBJIHO, NIPEAN Oa A U3BAJUTC.

BHuMarenHo u3BajaeTe CoOHAaTa OT CTOTBEHOTO MCCO, ThI KaToO MOXeE J1a € roperuia.

baszoBara cranius TpsOBa Ja ce 3axpaHBa caMo ¢ 0€30MacHO CBPBXHHUCKO Hampe-
xenne (SELV), cboTBeTCTBaIO Ha MapKUPOBKaTa BHPXY ypeaa.

To3u ypen Moxe /1a ce W3MOoJ3Ba OT Jiella Ha Bh3pacT HaJl 8 TOAMHU M OT JIMIA C
HaMaJeHH (U3MYECKH, CETUBHU MM YMCTBEHH CIIOCOOHOCTH WIIU C JIUTICA HA OTHUT
¥ 3HAHMS, aKo ca O]l HaA30p MU ca OMIM MHCTPYKTHpaHM 3a Oe3omacHara ynoT-
peba Ha ypena u pa30upaT CBbp3aHUTE C TOBa omacHocTH. /lerara He TpsOBa 1a cu
urpasrt ¢ ypeaa. IlouncTBanero u nmorpeduTenckara NoagpHKKa He TpsOBa n1a ce
W3BBPIIBAT OT Jena 0e3 Haa30p.

To3u ypen cbappika 6arepuu, KOUTO HE MOJICKAT Ha CMSIHA.

3AITIASBETE TE3U UHCTPYKLIUU
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2. II'bpBO M3MOI3BaHE

1. Ilpeau na usnon3sare ThermoMaven P2, yBepeTe ce, 4e IpOAyKTHT € HAITBJIHO 3a-
pEelleH U ue CTe MPOoYeTd BaXKHUTE MEPKH 332 O€30MacHOCT.

2. Ckanwpaiite QR xoza, 3a 1a oTBOpUTE 00Y4aBaIOTO BUEO 32 yIoTpedara Ha Mpo-
IyKTa.

3. Hsrernere 6e3mnarnoTo npuwiokenne ThermoMaven 3a i0S wnn Android. OtBo-
pere npwioxkenneto ThermoMaven Ha cmapTdoHa mim Tabnera cH, JOKOCHETE
“Device” u u3bepere “Add Device”. U36epere ThermoMaven P2 u crnexnBaiite un-
CTPYKIIMHTE, 32 J]a CABOUTE YCTPOUCTBOTO.

OOyuaBalo BU€O U OHJIAMH
N3Temiere npuioXKeHUETO
PBKOBOJICTBO

2.1. IlouucTrBaue

VBepeTe C€, Y€ 3apsAJHUTC KOHTAKTHU Ca YUCTHU, IPEAN Ja BBPHETE COH/IaTa B Oaszara.

P
THERMGMAVEN

3apsTHU KOHTAKTH

H[[} ﬁul

2.2. Ilpeana3en mapkep

BkapaiiTe conaara u3Lsiao B MECOTO Taka, 4e Jla IpeMHUHE Ipeana3Husl MapKep, HO J1a He
HaJXBbPJIsl KEpaMUYHATA PHKOXBATKA, 8 BTPEIIHUTE CEH30PH J1a ca B LICHThPa Ha MECOTO.
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3. Cxema Ha ypena

3.1. ba3oBa cTaHIUsA U COHJAA
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No. Yacr DyHkuus
1  MuauxaropHa jlaMIa 3a peKUM Ha TOTOBHOCT ——
2 byroH 3a cuia Ha 3ByKa Harucuere, 3a na npeBkirodBare
cujiaTa Ha 3ByKa MEXAy TpU HUBA:
BHCOKA, HUCKa U 0e3 3BYK.
3 byroH 3a 3axpaHBaHe Hatucuere 3a 2 cekynau, 3a ga
BKJIFOUMTE WJIU U3KIIIOUMTE 0a30Ba-
Ta CTaHIMs; KPaTKOTO HATHUCKaHE
aKTUBHUPA 3aKJIIOYBAHETO Ha €Kpa-
Ha.
4  Bbyron °C/°F Haruchere, 3a na uzbepere xena-
HaTa TeMIIepaTypHa cKaJa.
5 byron SET Haruchere, 3a 1a Bie3ere B pexuM
Ha HACTPOUKH.
6  byToH 3a noTBBpKICHUE —
7  Byron 3a uzbop Hatucuere, 3a na nuzbepere temrie-
parypara 1 pekuMa Ha TOTBEHE.
8  3apsnano USB-C rue3no —
9  byTtoH 3a HylHupaHe —
10 Hepwxmaema cTomaHa —
11 Cen3op 3a OkoJIHA TEMIIEpaTypa Oxonna cpena maxkc. 752°F/400°C
12 KepamuuHa pbKOXBaTKa C BUCOKA INIBTHOCT ~ —
13 IIpeanazen mapkep —
14  Bvrpemnu TemneparypHu ceHsopu 1-5 Borpemna makc. 221°F/105°C

3.2. ucruieit

| ®

o} Overheat

Manual Smart
| J
Meat Set Ambient

Q ®E ©

®
—

Cooking Remove

Resting Ready

o

F
°C

P =TIXx O B

T
o Overheat
|

Manual Smart

Meat Set Ambient

Cooking Remove

Resting
l |

Ready

@@

® ©
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* Undopmanus 3a 6a3ara

* Uuaukarop — unaukarop 3a Bluetooth, unauxarop 3a Wi-Fi, unaukarop 3a 3army-
IIeH 3BYK, HHAUKATOpP 3a U3TOIEHa Oarepusi, MHAUKATOp 3a 3apexaaHe (3eleHara
CBETVIMHA O3HAYaBa ITBIIHO 3apEXkKIaHe).

* Homep Ha congara
* UuaukaTop 3a n3ToleHA DaTepusi HA COHIATA

® HH}II/IKaTOP 3a 3apekAaHe HA COHAATa — 3€JICHAaTa CBCTIIMHA O3Ha4daBa ITbJIHO
3apCiKAaHEC; MUTallla Osi71a CBETINHA IIOKa3Ba, 4€ COHJaTa HC CC 3apCiKaa IIPaBUIIHO.

* [Ipenynpexaenue 3a nperpsiBaHe

* Pesxxum Ha roTBeHe — BUXKTE paznen 3.3.

* Kareropusi Temneparypa — BuxTte pasnen 3.4.
* Temneparypna ckanaa (°F/°C)

* Temmneparypa

* CbCTOSIHMS HA TOTBEHe — BIDKTE pazaen 3.5.

3.3. Pexum Ha rOoTBEHE

HNHTesurenTeH peskuM: VHTETUTEHTHUAT PEKUM MTPEIBIOKIA KOTa MECOTO TpsiOBa a ce
M3Ba/IM OT U3TOYHMKA Ha TOIUIMHA Bb3 OCHOBA Ha LIeJieBaTa TEMIEPATypa U CKOPOCTTA Ha
HarpsiBaHe. [lle mony4yuTe CUrHaN KakTo MPU U3BAXKAAHETO OT TOIUIMHATA, TAKa U KOTaTo
MECOTO € TOTOBO 3a CEpBHpAHE.

Pbuen pexum: [lomyuaBate curHans caMo KOTaTro TeMIleparypara JOCTUTHE 3a/1ajie-
HaTa CTOMHOCT.

VHTENUTeHTHUAT PEeXUM Tpejjiara aBTOMaTu3aius U MPOTHO3HU (YHKIHUU, JOKATO
PBUHUSAT PEXKHUM CaMO MOJIaBa CUTHAJI TIPU JIOCTUTAHE Ha 3aJ1aJicHaTa OT MOTPEOUTEs 11e-
JIeBa TeMIeparypa.

3.4. Kareropus temmneparypa

* Meat: Brrpemnara Temneparypa Ha COHJaTa CIy M Karo U3MepeHa TeMIieparypa
Ha MeCOTO.

» Set: 3ananeHara neneBa TeMIeparypa.

* Ambient: OxonHaTa Temieparypa.
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3.5.

ChbCTOSIHNA HA TOTBEHE

Remove: ToBa chcTosTHUE TIOKa3Ba, Y€ XpaHaTa TpsiOBa Ja ce U3BaAM OT U3TOYHHKA
Ha TOIUIMHA.

Resting: Xpanara nounBa, a ocTaTrbyHaTa TOIJIMHA MPOABJIKaBa Ja MOBUIIIABA TEM-
neparypara .

Ready: Xpanara e rotoBa u Moxke 1a Ob1e cepBupana. Hatucuere 6yrona “OK”,
3a J1a IpeKpaTuTe roTBEHETO.

Overheat: Conyata e 6ua U3JI0KeHa Ha Tperpsuia cpefa: HIKOH BbTPEIEH CeH-
30p e Haaumwi 221°F/105°C nnu ceH30pbT 3a OKOJIHA cpeaa e HaaBumm 752°F/
400°C. U3BageTe coHata OT M3TOYHHUKA HA TOTUIMHA U 51 OCTABETE Ja U3CTUHE, TIpe-
IV 112 S U3II0JI3BaTe OTHOBO.

4. Pabora npu rorBeHe

4.1. Pb4eH pe:rum

3anaBaHe Ha MapaMeTpHTe 32 TOTBEHE

[Tpumep: nenesa temmneparypa 140°F, texymia remneparypa Ha mecoto 80°F.

=
= =
Manual
Manual Manual Manual
Meat
Meat Set Set
N T N’ °F N B
N’ - ° N B el _— N’ | l| | I || l
L FIIII I x i
i N N U L
o ar el -
AR AR AR
Cooking
Cooking Cooking

Hauanen expan

1. Harucuere Oyrona SET, 3a na Bie3ere B pexkuM Ha HacTpoiiku. [lo monpa3oupane

Expan ¢ HacTpoHku

e u3bpana Probe 1, uniito uHIUKATOP MUTA.

2. C A u V¥ u3bepere xenaHata coHjia 1 HarucHeTe OyToHa OK, 3a 1a npemuHeTe KbM

n300p Ha peXUM Ha TOTBEHE.

3. C A u ¥V uzbepere ppunus pexxum. Koraro mkonara Manual mura, HatrcHeTe OyTOHA

Bprbiiane kbM HauaaHUsS
€KpaH CJIe]] 3ara3BaHe

OK, 3a I1a IPpEMHUHCTC KbM 3a/IaBaHC Ha IICJICBATA TCMIICpATypa.

4. C A u V 3ajaiiTe )xenaHara 1ieJieBa TeMIeparypa 1 norsspaete ¢ 6yrona OK; auc-
IUIEST Ce BpbIa KbM U300pa HA COHJIA.
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5. Harucuere 6yrona SET, 3a ma uzne3ere OT pekrma Ha HACTPOWKH U J1a 3ara3uTe
TEKyIIUTe mapaMeTpu. AKO B IPOABIKEHUE Ha 15 s He Ob/ie U3BBPILIEHO JeiicTBHE

B pCXKXHUMa Ha HaCTpOﬁKH, MmapaMETpUTC CC 3ala3BaT aBTOMATUYHO U PCIKHUMBT CC
3aTBaps.

HauaJjio Ha roTBeHeTO0 — TOTBEHETO € 3aBbPIICHO

) =
= B =
’ 3

Manual
N’ T B i
| | |-||-| | | Cooking

Meat
Manual Manual

Meat Meat

I
o

Ready
Cooking Cooking
_ J o
IIpu nocturane Ha 140°F
Hawamnara temmieparypa Ha ITo Bpeme Ha TOTBEHETO ce TOTBEHETO € 3aBBPIIICHO
rorsene € 80°F nosuiasa 10 130°F (uxonara Ready cBeTBa n

MIpO3ByUaBa ajapMma)

4.2. UHTEeTUTeHTEeH PeKUM
3anaBaHe Ha mapaMeTpHTe 32 TOTBeHe

[Ipumep: nenesa remneparypa 140°F, Tekyma remneparypa Ha mecoto 80°F.

=
= =
Smart
Manual Smart Manual
Meat
Meat

Set Set

- My H
VA i

Cooking
Cooking Cooking

-
1

_
=1
= 1

. Bpbiane kbM Ha9aTHS
Hauanen expan ExpaH ¢ HacTpoiiku
€KpaH clie/ 3arma3BaHe

1. Harucuere Oyrona SET, 3a na Biesere B pexkuM Ha HacTpoiiku. [lo mompa3oupane
e u3dpana Probe 1, uniito uHIUKATOP MUTAa.
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2. C A u V¥ usbeperte xenanara conyia u HarucHere Oyrona OK, 3a qa npemMuHeTe KbM
n300p Ha peKXUM Ha TOTBEHE.

3. C A u VY uzbepere uHTENUTeHTHHA pexkuM. Koraro nkonara Smart mura, HaTUCHETE
oyrona OK, 3a ga mpemuHeTe KbM 3ajjaBaHe Ha IieJieBaTa TeMIIeparypa.

4. C A um V 3a/1aiiTe *KelaHaTa LiejeBa TeMieparypa u norespuete ¢ Oyrona OK; nuc-
IUIEST c€ Bpbla KbM U300pa Ha COHJA.

5. Harucuere 6yrona SET, 3a na uzne3ere oT pekuMa Ha HACTPOWKHU M J1a 3ara3ute
TEKyIIHUTE napaMeTpu. AKO B IPOABIKEHUE HA 15 s He Ob/ie U3BBPILIEHO JeiCTBHE
B peKMMa Ha HAaCTPOMKHU, MapaMeTpUTEe Ce 3ama3BaT aBTOMaTHUYHO U PEXKUMBT Ce
3arBaps.

Hauajio Ha roTBeHeTO — H3BaKJaHe 0T M3TOYHHMKA HA TOIJIMHA — PE€KUM Ha I10-

YMBKa

=

Smart

ar-r
e

Cooking

Meat
|- |-
| l

Havamnara temmeparypa Ha
rorBeHe € 80°F

=

Smart
e
-
|1

Cooking

Meat

Remove

Koraro Temneparypara Ha
rorBeHe nocturue 130°F —
A3YHUCIIEHA HHTEJIMTE€HTHO OT

0asaTa Bb3 OCHOBA Ha
JIECTBUTEIHATA OKOJIHA
TeMIeparypa u
TeMIeparypara Ha MecoTo —,
nKoHaTa Remove cBeTBa,

MpO3ByYaBa ajapma U BU

HAaIOMHS Ja U3BaJNTE

XpaHara OT U3TOYHUKA Ha

TOILJIMHA
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=

Smart

Meat

Cooking
Resting

Hatucuere 6ytona OK, 3a na
BJIE3ETE B PEIKUM Ha TIOYMBKA
— MKOHAaTa cBeTBa. AKO
oytousT OK He OB1e
HATHCHAT, CUCTEMATa
aBTOMATHYHO M3YHCIIABA
peKrMa Ha TIOYHMBKA Bb3
OCHOBAa Ha OKOJIHATa
TeMIieparypa u
TeMIlepaTrypara Ha MEcOTO U
HMKOHAaTa CBETBA
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PexxyM Ha mOYMBKAa — TOTBEHETO € 3aBbPIICHO

Base

Meat

—

Cooking
Resting

9)

F'IIZIZ
L)

Hpouec Ha ITIOYMBKa

=

Meat
| -|
l J

Cooking

i
N

o

m
-'
AR AR

Resting

=

Smart

Meat

—'
o
-

=

Cooking

Ready

ITo BpeMe Ha mo4YMBKaTa

TEMIICpaATypara C€ moBUIlIaBa

1o 138°F

[Ipu nocturane na 140°F
TOTBEHETO € 3aBbPIICHO U
ukoHara Ready cBetBa

S. JIpyrv OCHOBHHM Ollepalluy ¥ ONMMUCAHME HA ChCTOSITHUATA

5.1. BriouBaHe/M3KJII0YBaHEe

=

BxurouBane: HatuchHere u 3aapbxKTe
OyTOHa 3a 3axpaHBaHe (OT JIsIBaTa CTpaHa
Ha ypeza) 3a 2 s, 3a JIa Io BKIIIOUHUTE.
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N3karouBane: HatuchHere u 3apbKTe
OyTOHa 3a 3axpaHBaHe (OT JsIBaTa CTpaHa
Ha ypena) 3a 2 s, 3a J1a TO U3KJITIOUHUTE.
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5.2. HNupukanus 3a PE€KHUM HA TOTOBHOCT 4Ype€3 6yTOHa 3a 3aXpaHBaHC

=

ChbCTOsIHHE Ha BKIIIOUBAHE CncTOossHIE HAa TOTOBHOCT
[Ipu BKIIIOUEH ypel KpaTKOTO HaTHUCKaHe Ha OyTOHA 3a 3aXpaHBaHE aKTUBUPA PEXUM Ha
TOTOBHOCT 3a IlecTeHe Ha Oarepus. EKpaHbT ce U3KII0YBa, HO OCTaHAINTE (YHKIIUH OCTa-

BaT aKTHBHHU. YPC,Z[T)T InpeMHHaBa B PEKHUM Ha TOTOBHOCT aBTOMAaTHU4YHO U CJICT 5 MHUHYTHU
6e3ﬂeﬁCTBHe; 3d U3XO0J HATUCHETC IIPOHU3BOJICH 6YTOH.

5.3. ByToH 3a cujiaTa Ha 3ByKa

Koraro 3BYKBT HC € 3aIiIyIICH, HAMa HUKOHA HpI/I 3alIylIC€H 3BYK MKOHAaTa CBCTBa

[
= = dx

Manual Manual

Meat Meat

—

Cooking

ChCTOSIHHE CHC 3BYK ChcTosiHME Ha 3anIyILIeH 3BYK

Harucuere kparko 6ytona VOL (ot nmscHara ctpaHa Ha ypeza), 3a Jia peryjmpare cuia-

Ta Ha 3BYyKa. Bcsxo KpaTKO HAaTUCKAHEC IMMPCBKIIOYBA MCKAY CICIHUTC CbCTOSAHUA: BUCOKA
cuJia, HUCKa CHJia U 0e3 3BYK.
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5.4. Byron °C/°F

Ta3u nkoHa MOKa3Ba, 4ye TeMIepaTypHaTa

Manual

Meat

Cooking

9)

eIuHUIa Ha coHmara € “°F”

Manual

Meat

Cooking

)

Ta3u uKkoHa MOKa3Ba, e TeMIepaTypHara
eIuHHIA Ha coHpara e “°C”

Harucuere kpatko O6yrona °C/°F (ot asicHara cTpaHa Ha ypena), 3a Jia MPEBKIIIOYUTE TI0-
Ka3BaHaTa TeMIlepaTypHa enuHuna Mmexay Llensuit u @apeHxaiir.

5.5. Ilpersien Ha remneparypute Meat, Set 1 Ambient

Ha nauanaus expan Hatuckaite OyToHUTE A U V¥, 32 1a IpOBEpUTE Temrepatypute Meat,

Set u Ambient.
= = =
Manual Manual Manual
Meat Set Ambient
e e rCC I rcec

Cooking

—
—
—

Cooking

Cooking

o

Pexum Meat

Pexum Set
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Pexxum Ambient
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5.6. HNupukanus 3a HOCTanlHe/I/BBa)KIlaHe Ha conaarTra

M3Baxknane Ha jgsBaTa coHIa

U3Baxkane Ha AsicHaTa COHIA

5.7. Uuaukauus 3a NpeKbCHATa BPb3Ka ChbC COHAATA

=
Manual
Meat
i || IQF
- e o
|-|

=
°F
- - - - -

Conpa 1 e npekbcHaTa

Conpna 2 e mpexbCcHaTa
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W nBete counu ca
MIPEKbCHATU
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5.8. Unaukanus 3a HeoOMYaliHU CHLCTOSTHUSA HA COHAATA U 0a3aTa

Base - |r_"

Probe 1

o

Manual

Meat
— - oF N ol
i L
L i

Cooking g

IIpenynpexnenue 3a
M3TOIICHA OaTepus Ha
conymara & O6a3ara (M3TOIICHA
Oarepus Ha coHna 1,
u3TolIeHa Oarepust Ha Oa3ara)

=
=
Overn { Probe 2]
Manual
Meat

IIpenynpexaenue 3a
MperpsiBaHe Ha COHAaTa — HewusnpaBHocT Ha coHpara,
mperpsiBaHe Ha coHyaa 1: JTOKJIaZIBAaH KOJI 3a Tpelka
nkoHara Overheat cBeTH 1 EXX — manpumep xox “E01”
3yMEpPBT HOoJaBa CUTHA
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5.9. HNupukanus 3a 3apekaaHe HA COHAaTa U 0a3ara

Vs

= =
Manual Manual
Meat Meat

°F

—

NFE TIFF
UrE ur|

=
=
—

Cooking Cooking
Connara u 6a3zara He ce 3apexaar Conpara ce 3apexna, 6azara He
(
=
=
Manual Manual
Meat Meat
Manual Manual
N’ B e’ NS B
Meat Meat | " |°F ' " l
- -
e L L o
-
| || | l | Cooking Cooking
AER "4 AR
A
Cooking Cooking

Conpara He ce 3apexxJa NPaBUIIHO:
MKOHATa 32 3apeKAaHe MUra U 3yMepbT
3By4YHM HETIPEeKbCHATO. BrokTe
OTtcTpaHsBaHe Ha HEU3IIPABHOCTH

bazara ce 3apexna
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5.10. Mnaukanus 3a Bpb3ka Bluetooth u Wi-Fi na 6a3ara

3 =

Cooking Cooking

Bluetooth u Wi-Fi e ca

Bluetooth e cBbp3an
CBBp3aHU

Wi-Fi e cBbp3an

6. TexHn4eckn XapaKTepPUCTUKH

6.1. Conaa (mozes: WTPO5S)

Bpoii remneparypau cenzopu 6 (5 BbTpernHu U 1 3a OKoIHA cpefa)

Bwrpemmna 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Oxomnna 14 °F-752 °F / —10 °C—+400 °C

Borpemna 40,5 °F /0,3 °C
IPX8

Temneparypen nuana3oH

TounocT

Bognoycroituusoct

Marepuai Ha coHara Heppxnaema ctomana + kepaMuka

6.2. ba3zoBa cranuus

Jucren LED nucrineint

Pazmepu 6,4 x 3,2 x 1 nHy

Barepus 3,7V, 1950 mAh

Cabp3aHoCT Bluetooth / Wi-Fi (yerpoiictBoTo monabspska camo Wi-Fi 2,4 GHz)

Pexum Ha 3acniuBane  Ako coHpara Obje W3Ba/leHa, ypeIbT aBTOMAaTUYHO IIPEMUHABA B

PEXUM Ha 3aClUBAHE ClIed 5 MUHYTH
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7. OTcTpaHsiBaHe HA HEM3NMPABHOCTH

CbhoOmenue Ha Bb3MoKHA NpHYMHA Pemenue

0a3ara

“Probe Battery barepusita Ha conmara e ¢ Hucko IlocraBere conmara B 6a3oBara
Low”  (uxoHara HUBO. CTaHIMA, 32 J1a CE 3apeaH.

3a Oarepusita Ha
COHJIaTa MUTQ)

“Device  Battery
Low”  (uxonara
3a OarepusitTa Ha
6aszara mMura)

BaTemeTa Ha Oa3oBara CTaHI A
€ C HUCKO HHMBO.

3apenere 0a3oBara CTaHIUS C
srroueHuss USB-C ka0enn.

“Overheat”

Conpara e Owia W3JI0KEHA Ha
mperpsiia cpeja.

WsBanere conpara OT U3TOYHHU-
Ka Ha TOIUIMHA U S OCTaBEeTe Ja
W3CTHHE, IPE/IU Ja 51 U3I0JI3BaTe
OTHOBO.

“EO01-E0X”

BB3MokHO € 1a umMa copTyepHa,
XapJyepHa, CEH30pHA UJIH KOMY-
HHUKAIMOHHA TIOBpE/Ia.

CBbprKeTe ce ¢ HallMsl €KUIl 3a
o0cy’>KBaHE Ha KIIMEHTH. T¢ 111e
BU MOMOTHAT Jla AMArHOCTHIIU-
pare u OTCTpaHuTe mpodiema.

“Probe
Disconnected”

1. Congatra e TBBpIE Jajed
or Oaszara. 2. CoHpgara HsMa
3axpanBaHe. 3. Conpmara e
MOBpE/ICHA.

1. ITpubmmwxkere 6azara 10 COH-
nara. 2. 3apeiere coHjara mer
MUHYTH, CIIE]I KOCTO S U3BAJIETE
¥ OIUTaiiTe OTHOBO. 3. AKO HHU-
10 OT U30POCHOTO HE TTOMOTHE,
CBBpPIKETE C€ C OTJeNa 3a Cle-
poJaxX0eHo 00CTyKBaHE.

“The probe is
not charging
correctly” (ukona-
Ta 3a 3apexaHe
Ha COHJIaTa MUTa)

1. Conpmara e mocraseHa B 0a3a-
Ta, HO HE ce 3apexa. 2. Pa3mos-
HABAaHETO Ha 3apSXKIAHETO Ha
COHJIaTa € OJOKHPAHO OT YYXKJIO
TSIO.

1. IlocTaBeTe coHnara 10Kpaii B
OasoBara crannus. 2. [Touncrere
3apsAHATE KOHTAKTH HA COHJIaTa
M Ha Oa3ara.

8. Cepruduxaru

8.1. ba3oBa cTaHuusA U COH/IA

Base — FCC ID: 2BC6K-WTI1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

3a EBpona: PaGornara yectoTHa seHra e ot 2400 no 2483,5 MHz. Makcumannara npe-
naBarenHa MomiHocT e o 20 dBm EIRP.
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C nacrosimioro Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd aexnapupa, ue paauo-
cropbkerreTo Tun WTO02 e B crorBeTcTBUE ¢ upektuBa 2014/53/EC. [IbaHUAT TEKCT
Ha EC neknapanusra 3a CbOTBETCTBHUE € JOCTHIICH Ha CIEIHUS UHTEPHET ajpec: https:
//www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. Jlexumapanusi Ha FCC

ToBa ycTpoicTBO ChOTBETCTBA Ha YacT 15 ot npaBuiara Ha FCC. PaGorara nmomiexxu Ha
cnenHuTe ABe ycnoBus: (1) ycTpoicTBOTO He TpsaOBa 1a MPUUYUHSIBA BPEIHH CMYIIICHUS U
(2) yerpolicTBOTO TpsIOBa Aa MpUeMa BCHUKH ITOJTy4YeHU CMYIIEHUS, BKIFOUUTEIIHO TAKUBA,
KOMTO MOTArT Ja MPUYUHSAT HeXellaHa padoTa.

ToBa 060pyaBaHE € U3MUTAHO U € YCTAHOBEHO, Y€ ChOTBETCTBA HAa OIPAaHUYEHUATA 32
nudpoBu ycTporictBa oT kiac B ceritacHo yacT 15 ot npaBuiiata Ha FCC. Te3u orpanu-
YEHHsI OCUTYPSIBAT pa3yMHa 3allliTa CPelly BpeIHU CMYIICHUS B KIJIUIIHA HHCTAIALINH.
OO6opyaBaHeTo reHepupa, U3MOI3Ba U MOXKE J1a M3IBYBA PATUOYECTOTHA EHEPTHS U aKO HE
€ MHCTaJUPAHO U U3MOJ3BAHO CHIVIACHO MHCTPYKIIMUTE, MOXKE J1a IPUYMHHU BPEIHU CMY-
IIEHUs Ha paguokoMyHuKanuuTe. Hsma o0ade rapanims, ye mpyu KOHKPETHA HHCTAIALNS
HsIMA J1a Bb3HUKHAT CMYIIIEHUS. AKO TOBa 000py/IBaHE MPUIMHSIBA BPEAHU CMYIIIEHHUS Ha
paano- WK TeJIEBU3NOHHOTO MPUEMaHE, KOETO MOXKE J1a C€ YCTAHOBH Ype3 M3KIIOUBaHE
Y BKJIIOUBaHE HA ypenaa, MOTPeOUTENAT ce Hachpyasa Ja OMHTA Aa OTCTPaHH CMYIIIEHUSITA
Yype3 eHa UM HAKOJIKO OT CJIETHUTE MEPKHU:

* IIpeopuentupaiite win npemMecTere NpueMHaTa aHTeHa.
* VYBenuueTe pa3CcTOSHUETO MEXy 00OPYIBaHETO U MPUEMHHKA.

* CBbpxeTe 000pyABaHETO KbM KOHTAKT OT €JIEKTpUUYECKa BEPUTa, pa3iIMyHa OT Ta3H
Ha IPUEMHUKA.

® O6’pr€Te CC KbM THProBeua Ujin KbM OIIUTCH paIII/IO-/TeJIeBI/IBI/IOHeH TCXHHUK.

BHUMAHME: [ToTpeburtensar ce mpeaynpexaaBa, 4e mMpOMEHH I MOIU(PUKAIINH, KO-
UTO HE Cca U3PUYHO 0I0OpPEHH OT CTpaHaTa, OTTOBOPHA 32 ChOTBETCTBUETO, MOTAT Ja OT-
MEHST MPaBOTO MY Ja paboTu ¢ 000pyABAHETO.

8.3. Mexanapanus na FCC u ISED 3a uznarane Ha uzrbuBaHe

VYeTpoHCTBOTO OTroBapsi Ha paJuo4eCTOTHUTE U3UCKBAHUS MIPU U3IOJI3BaHE Ha Pa3CcTos-
Hue 10 mm ot Ts10TO. YBEpeTe ce, ue akcecoapuTe, Kato Kanb( win KoOyp, He ChbpiKaT
METaJIHU KOMIIOHEHTH. [[pbiKTe yCTpONUCTBOTO /ajed OT TAJIO0TO, 3a J1a Ca3UTe U3UCKBa-
HOTO pa3CTOSIHUE.

ToBa 06opyBaHe CHOTBETCTBA HAa TPAHUIINTE 3a U3JIaraHe Ha U3JIbYBAHE, ONPEICICHU
ot Industry Canada 3a HeKOHTpoOIHMpaHa cpeaa.

8.4. Jlexsapanusi Ha qocTaBunka 3a cborBercTBHe ¢ FCC

Nwme na nponykra: bezxuuen repmomersp ThermoMaven P2
Howmep na monena: WT02
Nwme Ha noctaBumka: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd
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9. IonapbiKka

AKo uMare BbIPOCH, CBBPKETE CE€ C HAILIUS €KHIT 32 00CITy>KBaHE Ha KIIMEHTH:
» Tenedon: 1(888) 862-1859 (CALL)
* Nwmeinn: support@thermomaven. com
* Ve0: https://support.thermomaven. com

9.1. Jdexnapauus 3a moBeputeaHoctT Ha ThermoMaven

IlennM Bamata MOBEPHUTEIHOCT M IpaBaTa BU BbPXY JIMUHUTE JAHHH M CME CyOCKTBT,
OTTOBOPEH 3a CHOMPAHETO, M3IOI3BAHETO M PA3KPUBAHETO HAa MHGOPMAIUs CHIVIACHO
Hamara Jlexmapamnus 3a TMOBEpUTENHOCT. 3a MoBedYe MOAPOOHOCTH mocereTe https:
//www.thermomaven. com/privacy-statement

Huctpubytop
Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a
190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.bg
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