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1. Important Safeguards

Please read this entire manual before using your ThermoMaven P4. Fail-
ure to follow these instructions could result in property damage or bodily
injury.

1.

10.

11.

12.

13.

DO NOT expose the part of the probe below the safety notch to an environ-
ment with temperatures higher than 221°F /105°C, otherwise the probe will be
damaged.

. DO NOT use the probe when cooking at an ambient temperature above

572°F /300°C for more than 10 minutes. An alarm will sound immediately
if the ambient temperature is greater than 752°F /400°C.

. DO NOT place the Device Base unit directly on the grill cover or close to any

hot surface.

. DO NOT use the probe in a microwave or pressure cooker.

. DO NOT use cleaning products containing alcohol, ammonia, benzene or abra-

sives, as they could damage the device.

. DO NOT run the probe under cold water immediately after cooking. Let the

probe cool down prior to washing.

The probe is IPX8 waterproof and can be washed by hand or in a dishwasher.
The Device Base is NOT waterproof and must not be submerged in water or
placed in the dishwasher.

. The probe is SHARP! Care should be exercised when handling the probe. This

appliance should NOT be used by or near children or individuals with certain
disabilities.

. If the probe falls into a fire or direct heat source, turn off the cooking appliance

and close the lid immediately. Allow the probe to cool completely before
removing it.

Carefully remove the probe from the cooked meat, taking caution as it may
be hot.

The Device Base shall only be supplied with safety extra-low voltage (SELV)
corresponding to the marking on the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge, if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Chil-
dren shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

This appliance contains batteries that are non-replaceable.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

w
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2. Using for the First Time

1. Before using your ThermoMaven P4, ensure the product is fully charged and
that you have reviewed the Important Safeguards.

2. Scan the QR code to access the instructional video on product usage.

3. Download the free ThermoMaven App for iOS or Android. Open the Ther-
moMaven App on your smartphone or tablet, tap on “Device” and select “Add
Device”. Select ThermoMaven P4 and follow the instructions to pair your
device.

How-to video and online user

Download the app

manual

2.1. Cleaning

Ensure the charging contacts are clean before returning the probe to its base.
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2.2. Safety Notch

Insert the probe completely into the meat, ensuring that it passes the safety notch
but does not exceed the ceramic handle, and that the internal sensors are in the

centre of the meat.

3. Diagram

3.1. Device Base
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No. Part Function

1 Power button Press the button for 2 seconds to turn the Device
Base ON or OFF; a short press activates the
screen lock.

2 Volume adjustment button Press the button to modulate the volume across
three settings: high, low and mute.

3 °C/°F button Press the button to select the desired tempera-
ture scale.

4  Confirm button —

5  Set button Press the button to enter the settings mode.

6  Select button Press the button to select the temperature and

cooking mode.
7 Type-C charging port —
8  Reset button —

3.2. Probes 1-4

‘J_

@?@

@_,

No. Part Function

9  Stainless steel —
10 Ambient temperature sensor Ambient max. 752°F /400°C
11 High-density ceramic handle —
12 Safety notch —
13 Internal temperature sensors 1-5 Internal max. 221°F/105°C
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3.3. Display
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Probe number

Overheat warning

Probe low battery indicator
Probe charging indicator
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Temperature

Cooking states
Cooking mode

10 Temperature category

© 00

Bluetooth indicator, Wi-Fi indicator, mute in-
dicator, low battery indicator, charging indica-
tor (the green light indicates a full charge).

The green light indicates a full charge. A flash-
ing white light indicates that the probe is not
charging correctly.

See section 3.6.

See section 3.4.

See section 3.5.

3.4. Cooking mode

Smart Mode: Smart Mode predicts when the meat should be removed from the
heat source, based on its target temperature and the rate of warming. You will be
alerted both when the meat is removed from the heat and when it is ready to serve.
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Manual Mode: Receive alerts only when the temperature reaches the set tem-
perature.

Smart Mode provides automation and predictive features, while Manual Mode
only provides alerts based on the user-set target temperature.

3.5.

Temperature category

Meat: the probe’s internal temperature serves as the measured temperature
of the meat.

Set: the target set temperature.

Ambient: the ambient temperature.

Cooking states

Remove: this state indicates that the food should be removed from the heat
source.

Resting: the food has entered a resting state, allowing the residual heat to
continue to rise.

Ready: the food is cooked and ready to be served. Press the “OK” button to
end the cooking process.

Overheat: the probe has been exposed to an overheated environment: any
internal sensor is higher than 221°F/105°C or the ambient sensor is higher
than 752°F /400°C. Remove the probe from the heat source and allow it to
cool down before using it again.

4. Cooking Operation

4.1.

Manual Mode

Set cooking parameters

Example: target temperature at 140°F, current meat temperature at 80°F.
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Probe 2 Probe 1 Probe 2 Manual
Manual Manual Meat
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Return to initial interface

Initial interface Settings interface ]
after saving

1. Press the SET button to enter the settings mode. The default selection is
Probe 1 and the corresponding display will flash.

2. Use A and V¥ to select the desired probe, then press the OK button to enter
the cooking mode selection.

3. Use A and V¥ to select Manual mode. When the Manual icon flashes, press the
OK button to enter the target temperature setting.

4. Use A and V to set the target temperature you need, then press the OK button
to confirm; the display cycles back to the probe selection status.

5. Press the SET button to exit the settings mode and save the current pa-
rameters. If no operation is performed within 15 s in the settings mode, the
parameters are saved automatically and the settings mode is exited.
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Start cooking — cooking completed

F =
P =
F = F Probe 1 Probe 2
Manual
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Meat
Manual M: | \_7/ -, - -
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Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4

When it reaches 140°F the

The initial cooking It rises to 130°F during the cooking is complete (the
temperature is 80°F cooking process Ready icon lights up and
alarms)

4.2. Smart Mode

Set cooking parameters

Example: target temperature at 140°F, current meat temperature at 80°F.

F =
F = F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Smart robel Bicha)2
Manual Meat Manual Manual
Set Set

e
Manual Manual
-—" - - -—" - - Set Set
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Return to initial interface

Initial interface Settings interface

after saving

1. Press the SET button to enter the settings mode. The default selection is
Probe 1 and the corresponding display will flash.

2. Use A and V to select the desired probe, then press the OK button to enter

the cooking mode selection.

10
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3. Use A and V¥ to select Smart mode. When the Smart icon flashes, press the
OK button to enter the target temperature setting.

4. Use A and V to set the target temperature you need, then press the OK button
to confirm; the display cycles back to the probe selection status.

5. Press the SET button to exit the settings mode and save the current pa-
rameters. If no operation is performed within 15 s in the settings mode, the
parameters are saved automatically and the settings mode is exited.

Begin cooking — remove from heat source — resting mode
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When the cooking
temperature reaches 130°F

Press the OK button to
enter Resting mode and the

— calculated intelligently icon lights up. Tf the OK
by the base from the actual

The initial cooking ambient and meat

button is not pressed, the
. . system calculates Resting
temperature is 80°F temperature — the Remove .

mode automatically from

icon lights up and alarms, the ambient and meat

reminding you to remove
the food from the heat
source

temperatures and the icon
lights up
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Resting mode — cooking completed
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The temperature during
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138°F

]
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When the temperature
reaches 140°F the cooking
process is complete and the
Ready icon lights up

5. Additional Basic Operations and Status Descrip-

tions

5.1. Power On/Off
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Power on: press and hold the Power
button (on the left side of the device)
for 2 s to turn it on.

12
13

Power off: press and hold the Power
button (on the left side of the device)
for 2 s to turn it off.



User Guide

5.2. Power Button Standby Mode Indicator

F =
Probe 1 Probe 2
V) V)
- - - -
Probe 3 Probe 4
) V)
- - - Aad
) )

Power on status Standby status

When powered on, a short press of the Power button activates standby mode to save
battery. The screen turns off, but other functions remain active. The device also
enters standby mode automatically after 5 minutes of inactivity; press any button
to exit standby mode.

5.3. Volume Button

There is no icon when unmuted When muted, the icon lights up

F = ‘ F =

Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual

Meat Meat
N/ N N/ Nood N d N/ N/ N Nood Nd
Lot Voo Lot Y
ot ) ot L)

Cooking Cooking

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

N/ N N4 N/ \Nood N4 N N N N/ N N d

VO_L VoL VO_L VL

U I N ooy )
Unmuted status Muted status

Press the VOL button (on the right side of the device) briefly to adjust the vol-
ume. Each short press cycles through the following volume states: high volume, low
volume and mute.

13
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5.4. °C/°F Button

°F icon °C icon
I
F = S
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
M | M |

Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
-, - - -, - - -, - - -, W -
VO VO VL
AU A oy )

This icon indicates that the probe This icon indicates that the probe
temperature unit is “°F” temperature unit is “°C”

Press the °C/°F button (on the right side of the device) briefly to switch the tem-
perature display unit between Celsius and Fahrenheit.

5.5. Viewing the Meat, Set and Ambient Temperatures

On the initial main interface, press the A and ¥ buttons to check the Meat, Set and
Ambient temperatures.

Meat mode Set mode Ambient mode

14
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5.6. Probe Insertion/Removal Status Indicator

Probe 1 Probe 2
Manual
Meat
- -
Cooking
Probe 3 Probe 4
- e

Pull out probe 1

5.7. Probe Disconnection Status Indicator

C N
Cooking
Probe 3 Probe 4
- - and

Probe 1 is disconnected

Pull out probe 2

-
Cooking
Probe 3 Probe 4
- - ad

Probe 2 is disconnected
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5.8. Probe and Base Abnormal Status Indicator

Base low battery

«&=D F = (=}
probo 2
Probe 1 low battery O Ml
Meat
- -

Probe & base low battery alert

Probe 1 malfunction: for example, fault

Probe 1 heating: th heat i
robe 1 overheating: the Overheat icon code “E01”

is illuminated, buzzer alarm

F =
Probe 2
Probe 1 Overheat Probe 2
Manual
Meat -—" - -, - -
' 3 N N

Probe malfunction, error code EXX

Probe overheat alert reported

16
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5.9. Probe and Base Charging Indicator

Base charg-
ing icon

g0
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L wp
S E
—
(ol
©

(

2

robe

1

robe

Probe and base not

Probe charging, base not

charging

Base charging

charging

5.10. Base Bluetooth and Wi-Fi Connection Indicator

Probe 4

3

be

Probe 4

3

P

Probe 4

Probe 3

Wi-Fi is connected

Bluetooth is connected

Bluetooth and Wi-Fi are

not connected
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6. Specifications

6.1. Probe

Number of temperature sensors 6 (5 internal and 1 ambient)

Temperature range Internal 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Ambient 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Accuracy Internal £0.5 °F / 0.3 °C

Water resistance IPXS8

Probe material Stainless steel + ceramic

6.2. Device Base

Display LED screen

Dimensions 6.5 x 3.54 x 1 inches
Battery 3.7V, 2900 mAh
Connection Bluetooth / Wi-Fi (the device only supports 2.4 GHz Wi-Fi)

Sleep mode The device automatically enters the default sleep mode after 5 minutes
if the probe is removed

18
19



User Guide

7. Troubleshooting

Device Base Possible cause Solution
prompt
“Probe  Battery The probe’s battery power is Plug the probe into the Device

Low” (probe bat-
tery icon flashes)

at a low level.

Base to charge it.

“Device Battery
Low” (base bat-
tery icon flashes)

The Device Base’s battery

power is at a low level.

Use the included Type-C USB
cable to charge the Device
Base.

The probe has been exposed to
an overheated environment.

Remove the probe from the
heat source and allow it to cool
down before using it again.

There may be a software, hard-
ware, sensor or communication
failure.

Contact our customer support
team for assistance. They will
be able to help you diagnose
and resolve the issue.

1. The probe is too far from
the base. 2. The probe has no
power. 3. The probe is broken.

1. Move the base closer to the
probe. 2. Charge the probe
for five minutes, then remove
it and retry. 3. If none of the
above measures work, contact
after-sales support.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging

correctly” (probe
charging icon
flashes)

1. The probe is inserted into
the base but it is not charging.
2. The probe’s charging detec-
tion is blocked by a foreign ob-
ject.

1. Fully insert the probe into
the base. 2. Clean the charging
contacts on the probe and the
charging contacts on the base.

8. Certifications

FC€ CEROHS &

8.1. Base and Probe

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

19
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For Europe: the frequency band of operation is 2400 to 2483.5 MHz. Maximum
transmit power is less than 20 dBm EIRP.

Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd hereby declares that the radio
equipment type WTO06 is in compliance with Directive 2014/53/EU. The full text
of the EU declaration of conformity is available at the following internet address:
https://www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. FCC Statement

This device complies with part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the
following two conditions: (1) this device may not cause harmful interference, and (2)
this device must accept any interference received, including interference that may
cause undesired operation.

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class
B digital device, pursuant to part 15 of the FCC Rules. These limits are designed
to provide reasonable protection against harmful interference in a residential instal-
lation. This equipment generates, uses and can radiate radio frequency energy and,
if not installed and used in accordance with the instructions, may cause harmful
interference to radio communications. However, there is no guarantee that interfer-
ence will not occur in a particular installation. If this equipment does cause harmful
interference to radio or television reception, which can be determined by turning the
equipment off and on, the user is encouraged to try to correct the interference by
one or more of the following measures:

e Reorient or relocate the receiving antenna.
e Increase the separation between the equipment and receiver.

e Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which
the receiver is connected.

e Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for help.

CAUTION: the user is cautioned that changes or modifications not expressly ap-
proved by the party responsible for compliance could void the user’s authority to
operate the equipment.

8.3. FCC and ISED Radiation Exposure Statement

The device complies with RF specifications when used near your body at a distance
of 10 mm. Ensure that device accessories, such as a device case and device holster,
are not composed of metal components. Keep the device away from your body to
meet the distance requirement.

This equipment complies with Industry Canada radiation exposure limits set
forth for an uncontrolled environment.

20
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8.4. FCC Supplier’s Declaration of Conformity

Product name: ThermoMaven P4 Wireless Thermometer
Model number: WT06
Supplier’s name: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Support

Please contact our Customer Support Team if you have any questions:
e Phone: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. ThermoMaven Privacy Statement

We value your privacy and personal data rights, and we are the entity responsible
for the collection, use and disclosure of information under our Privacy Statement.
For more details, please visit https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.cz

21
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ThermoMaven P4

Funk-Thermometer
Modell: WT06

Bedienungsanleitung

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unser Kundendienstteam:

e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-Mail: support@thermomaven. com
e Web: https://support.thermomaven.com
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1. Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitung vollstindig durch, bevor Sie Ihr ThermoMaven
P4 verwenden. Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Sachschiden
oder Verletzungen fiihren.

1.

10.

11.

12.

13.

Setzen Sie den Teil des Fiihlers unterhalb der Sicherheitskerbe NICHT Tem-
peraturen iiber 221°F /105°C aus, sonst wird der Fiihler beschéadigt.

. Verwenden Sie den Fiihler NICHT beim Garen bei einer Umgebungstempera-

tur iiber 572°F /300°C lidnger als 10 Minuten. Ubersteigt die Umgebungstem-
peratur 752°F /400°C, ertont sofort ein Alarm.

. Stellen Sie die Basisstation NICHT direkt auf den Grilldeckel oder in die Nahe

heier Oberflachen.

. Verwenden Sie den Fiihler NICHT in der Mikrowelle oder im Schnellkochtopf.
. Verwenden Sie KEINE Reinigungsmittel mit Alkohol, Ammoniak, Benzol oder

Scheuermitteln, da sie das Gerit beschadigen kénnen.

Halten Sie den Fiihler unmittelbar nach dem Garen NICHT unter kaltes Was-
ser. Lassen Sie ihn vor dem Reinigen abkiihlen.

Der Fiihler ist nach IPX8 wasserdicht und kann von Hand oder im Geschirr-
spiiler gereinigt werden. Die Basisstation ist NICHT wasserdicht und darf nicht
in Wasser getaucht oder in den Geschirrspiiler gegeben werden.

. Der Fiihler ist SPITZ! Gehen Sie beim Umgang damit vorsichtig vor. Dieses

Gerét darf NICHT von Kindern oder in deren Néhe bzw. von Personen mit
bestimmten Behinderungen verwendet werden.

Féllt der Fiihler in ein Feuer oder auf eine direkte Warmequelle, schalten Sie
das Kochgerét aus und schlieffen Sie sofort den Deckel. Lassen Sie den Fiihler
vollstdndig abkiihlen, bevor Sie ihn entnehmen.

Entnehmen Sie den Fiihler vorsichtig aus dem gegarten Fleisch — er kann heifs
sein.

Die Basisstation darf nur mit Sicherheitskleinspannung (SELV) entsprechend
der Kennzeichnung am Gerét versorgt werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit einge-
schrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder man-
gelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder
hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des Gerits unterwiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern ohne Auf-
sicht durchgefiihrt werden.

Dieses Gerat enthélt Akkus, die nicht ausgetauscht werden kénnen.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
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2. Erste Inbetriebnahme

1. Bevor Sie Ihr ThermoMaven P4 verwenden, stellen Sie sicher, dass das Produkt
vollsténdig geladen ist und Sie die wichtigen Sicherheitshinweise gelesen haben.

2. Scannen Sie den QR-Code, um das Anleitungsvideo zur Produktnutzung auf-
zurufen.

3. Laden Sie die kostenlose ThermoMaven App fiir iOS oder Android herunter.
Offnen Sie die ThermoMaven App auf Threm Smartphone oder Tablet, tippen
Sie auf “Device” und wéhlen Sie “Add Device”. Wahlen Sie ThermoMaven P4
und folgen Sie den Anweisungen, um Ihr Gerét zu koppeln.

Anleitungsvideo und
. . . App herunterladen
Online-Bedienungsanleitung

2.1. Reinigung

Achten Sie darauf, dass die Ladekontakte sauber sind, bevor Sie den Fiihler in die
Basisstation zurticklegen.
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()

\/ ) O U )
Ladekontakte &

2.2. Sicherheitskerbe

Stecken Sie den Fiihler vollstandig in das Fleisch, sodass er iiber die Sicherheitskerbe
hinausreicht, aber den Keramikgriff nicht iiberschreitet, und die internen Sensoren

in der Mitte des Fleisches liegen.
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3. Ubersicht

3.1. Basisstation

VAN,

— T

n
® -
® (il ~ ‘ Mk j J Jg U U
® N R
® © 1\ : -®
THERMOUMRVEN
_ 3 ) — >
No. Teil Funktion
1 Ein-/Aus-Taste 2 Sekunden driicken, um die Basisstation ein- oder
auszuschalten; ein kurzer Druck aktiviert die Bild-
schirmsperre.
2 Lautstéarketaste Zum Umschalten der Lautstirke zwischen drei Stufen
driicken: laut, leise und stumm.
3 Taste °C/°F Zum Auswahlen der gewiinschten Temperaturskala
driicken.
4  Bestatigungstaste —
5  Taste SET Zum Aufrufen des Einstellungsmodus driicken.
6  Auswahltaste Zum Auswéhlen von Temperatur und Garmodus
driicken.
7  USB-C-Ladeanschluss —
8  Reset-Taste —
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3.2. Fiihler 1-4

‘J_

@?@

@__

No. Teil Funktion

9  Edelstahl —

10 Umgebungstemperatursensor Umgebung max. 752°F /400°C
11  Hochdichter Keramikgriff —

12 Sicherheitskerbe —

13 Innentemperatursensoren 1-5 Innen max. 221°F/105°C
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3.3. Display

-

O

@

Meat

Cooking
Resting

[ )

@——D BB Manual Smart o I- Manual Smart @

o oo
© I

s
Remove Cooking Remove

Manual Smart [} E® Manual Smart @
-
et Amblent Meat Set Ambient

' ®
°F °C 3 & &x &
Overheat Overheat ———— @

Ambient Meat Set Ambient

Ready Resting Ready
| 1
Overheat Overheat

Meat

Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Resting Ready
J
No. Anzeige Beschreibung

1 Basisinformationen
Anzeige

Fiihlernummer
Uberhitzungswarnung
Akkuwarnung des Fiihlers
Ladeanzeige des Fiihlers

S O = W

Temperatur
Garzusténde
Garmodus

10 Temperaturkategorie

© 00

Bluetooth-Anzeige, WLAN-Anzeige, Stumm-
schaltungsanzeige, Akkuwarnung, Ladeanzeige
(griines Licht bedeutet vollstindig geladen).

Griines Licht bedeutet vollstiandig geladen. Ein
blinkendes weifses Licht zeigt an, dass der Fiihler
nicht richtig geladen wird.

Siehe Abschnitt 3.6.

Siehe Abschnitt 3.4.

Siehe Abschnitt 3.5.

3.4. Garmodus

Smart-Modus: Der Smart-Modus sagt anhand der Zieltemperatur und der Auf-
heizgeschwindigkeit voraus, wann das Fleisch von der Hitzequelle genommen werden
sollte. Sie werden sowohl beim Herausnehmen als auch bei Servierbereitschaft be-

nachrichtigt.
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Manueller Modus: Benachrichtigung erst, wenn die eingestellte Temperatur
erreicht ist.

Der Smart-Modus bietet Automatik- und Prognosefunktionen, wihrend der ma-
nuelle Modus lediglich anhand der vom Benutzer eingestellten Zieltemperatur warnt.

3.5. Temperaturkategorie

e Meat: Die Innentemperatur des Fiihlers dient als gemessene Fleischtempera-
tur.

e Set: Die eingestellte Zieltemperatur.

e Ambient: Die Umgebungstemperatur.

3.6. Garzustande

e Remove: Dieser Zustand zeigt an, dass das Gargut von der Hitzequelle ge-
nommen werden sollte.

e Resting: Das Gargut ruht; die Restwarme lésst die Temperatur weiter anstei-
gen.

e Ready: Das Gargut ist fertig und kann serviert werden. Driicken Sie die Taste
“OK”, um den Garvorgang zu beenden.

e Overheat: Der Fiihler war einer tiberhitzten Umgebung ausgesetzt: Ein In-
nensensor liegt iiber 221°F/105°C oder der Umgebungssensor iiber 752°F/
400°C. Nehmen Sie den Fiihler von der Hitzequelle und lassen Sie ihn vor
der erneuten Verwendung abkiihlen.

4. Garvorgang

4.1. Manueller Modus

Garparameter einstellen

Beispiel: Zieltemperatur 140°F, aktuelle Fleischtemperatur 80°F.
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Manual
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Meat

=
B
5
-
=
o
4
B
' ‘
-
-— -

Riickkehr zum
Startbildschirm Einstellungsbildschirm Startbildschirm nach dem
Speichern

1. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus aufzurufen. Vorausge-
wahlt ist Probe 1, dessen Anzeige blinkt.

2. Wahlen Sie mit A und V¥ den gewiinschten Fiihler und driicken Sie die Taste
OK, um zur Auswahl des Garmodus zu gelangen.

3. Wéhlen Sie mit A und ¥ den manuellen Modus. Sobald das Symbol Manual
blinkt, driicken Sie die Taste OK, um zur Einstellung der Zieltemperatur zu
gelangen.

4. Stellen Sie mit A und V¥ die gewiinschte Zieltemperatur ein und bestétigen Sie
mit der Taste OK; die Anzeige kehrt zur Fiihlerauswahl zuriick.

5. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus zu verlassen und die
aktuellen Parameter zu speichern. Erfolgt im Einstellungsmodus 15 s lang
keine Eingabe, werden die Parameter automatisch gespeichert und der Modus
wird beendet.

10
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Garen starten — Garen abgeschlossen

F =
F = Probe 1 Probe 2
F = .
Probe 1 Probe 2 Meat
Manual Probe 1 Probe 2 - -—" - -
s e )
\_/B\7 -, - - Meat - -
e ) - cCo L)
"~ (e ) = | =
e L) = - -
A (200 )
Cooking - Ve N

Probe 3 Probe 4 .-' l- l- '-'

Bei 140°F ist der

Die anfangliche
Gartemperatur betragt
80°F

Sie steigt wahrend des
Garens auf 130°F

Garvorgang abgeschlossen
(das Symbol Ready
leuchtet und es ertont ein

Alarm)
4.2. Smart-Modus
Garparameter einstellen
Beispiel: Zieltemperatur 140°F, aktuelle Fleischtemperatur S80°F.
F =
F = =Y = F =
Probe 1 Probe 2 Meat s Probe 2

(
-
(
- amm’
(
(
®
-— -
®

Rickkehr zum
Startbildschirm nach dem
Speichern

Startbildschirm Einstellungsbildschirm

1. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus aufzurufen. Vorausge-
wahlt ist Probe 1, dessen Anzeige blinkt.

11
33



Bedienungsanleitung

2. Wahlen Sie mit A und ¥ den gewiinschten Fiihler und driicken Sie die Taste

OK, um zur Auswahl des Garmodus zu gelangen.

3. Wihlen Sie mit A und ¥ den Smart-Modus. Sobald das Symbol Smart blinkt,
driicken Sie die Taste OK, um zur Einstellung der Zieltemperatur zu gelangen.

4. Stellen Sie mit A und V¥ die gewiinschte Zieltemperatur ein und bestétigen Sie
mit der Taste OK; die Anzeige kehrt zur Fiihlerauswahl zurtick.

5. Driicken Sie die Taste SET, um den Einstellungsmodus zu verlassen und die
aktuellen Parameter zu speichern. Erfolgt im Einstellungsmodus 15 s lang
keine Eingabe, werden die Parameter automatisch gespeichert und der Modus

wird beendet.

Garen beginnen — von der Hitzequelle nehmen — Ruhemodus

Die anfingliche
Gartemperatur betrigt
80°F

Wenn die Gartemperatur
130°F erreicht — vom
Geréat intelligent aus der
tatsachlichen Umgebungs-
und Fleischtemperatur
berechnet —, leuchtet das
Symbol Remove, es ertont
ein Alarm und Sie werden
aufgefordert, das Gargut
von der Hitzequelle zu
nehmen

12
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Driicken Sie die Taste OK,
um in den Ruhemodus zu
wechseln; das Symbol
leuchtet auf. Wird die
Taste OK nicht gedriickt,
berechnet das System den
Ruhemodus automatisch
anhand der Umgebungs-
und Fleischtemperatur, und
das Symbol leuchtet auf
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Ruhemodus — Garen abgeschlossen

F =
F = Probe 1 Probe 2
Smart
Brobel2 Meat
Smart -—", - -, - -
(00 1z
-—", - -, - - - - - Aand
(e ro_n A L
D A
L2 = Resting
Cooking

Die Temperatur steigt
Ruhephase
138°F

wéahrend der Ruhephase auf

2
8
&
®
~

Bei 140°F ist der

Garvorgang abgeschlossen

und das Symbol Ready
leuchtet

5. Weitere Grundfunktionen und Statusbeschreibun-

gen

5.1. Ein-/Ausschalten

F =

Einschalten: Halten Sie die Ein-/
Aus-Taste (an der linken Geréteseite)
2 s gedriickt, um das Gerit
einzuschalten.

13
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Ausschalten: Halten Sie die Ein-/
Aus-Taste (an der linken Geréteseite)
2 s gedriickt, um das Gerét
auszuschalten.
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5.2. Standby-Anzeige der Ein-/Aus-Taste

Probe 3 Probe 4
- e - e

Eingeschaltet Standby

Im eingeschalteten Zustand aktiviert ein kurzer Druck auf die Ein-/Aus-Taste den
Standby-Modus, um Akku zu sparen. Das Display erlischt, alle iibrigen Funktionen
bleiben aktiv. Nach 5 Minuten ohne Aktivitdt wechselt das Gerdt automatisch in
den Standby-Modus; driicken Sie eine beliebige Taste, um ihn zu beenden.

5.3. Lautstarketaste

Bei aktivem Ton wird kein Symbol Bei Stummschaltung leuchtet das
angezeigt Symbol
F = F = ax
Probe 1 ., I Pre b Probe 1 - P b
Meat Meat

- - e - - e
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

- - - and - - St

Ton eingeschaltet Stummgeschaltet

14
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Driicken Sie die Taste VOL (an der rechten Geréteseite) kurz, um die Lautstarke
einzustellen. Jeder kurze Druck schaltet zwischen den folgenden Stufen um: laut,
leise und stumm.

5.4. Taste °C/°F

o o
Symbol °F Symbol °C
| |
F = c =
Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual
Meat Meat
R L Lot L)
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

Dieses Symbol zeigt an, dass die Dieses Symbol zeigt an, dass die
Temperatureinheit des Fiihlers “°F” ist Temperatureinheit des Fiihlers “°C” ist

Driicken Sie die Taste °C/°F (an der rechten Geriteseite) kurz, um die angezeigte
Temperatureinheit zwischen Celsius und Fahrenheit umzuschalten.

5.5. Anzeige der Temperaturen Meat, Set und Ambient

Driicken Sie auf dem Startbildschirm die Tasten A und ¥, um die Temperaturen
Meat, Set und Ambient anzuzeigen.

= =
F = F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
M | Manual Manual
Meat Set Ambient
Cooking Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

Modus Meat Modus Set Modus Ambient

15
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5.6. Anzeige beim Einsetzen/Entnehmen des Fiihlers

F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual
Meat Meat

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
- - e - o - e

Fihler 1 herausziehen Fihler 2 herausziehen

5.7. Anzeige bei getrennter Fiihlerverbindung

F = F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Probe 1 e 2
-, - - -, - -
) )
Cooking Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4 Probe 3 robe 4
O_ 0 C O_ 0 VOC I R
S I N U A
Fiihler 1 ist getrennt Fiihler 2 ist getrennt Beide Fiihler sind getrennt
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5.8. Anzeige von Storungszustinden bei Fiihler und Basissta-

tion

Basisstation Akku schwach

Fihler 1 Akku schwach

- - e
Cooking
Probe 3 Probe 4

- e - e

Akkuwarnung Fiihler & Basisstation

Storung von Fiihler 1: zum Beispiel

Uberhitzung von Fiihler 1: Das Symbol
Fehlercode “E01”

Overheat leuchtet, der Summer schlagt

Alarm -
Probe 1

9)

Probe 1 Overheat Probe 2

Manual -—" - -—", - -
- e - 'a» - "an -
- " -
Cooking

Probe 3 Probe 4

Probe 3 Probe 4

- e - e — -

Fiihlerstorung, Fehlercode EXX

Uberhitzungswarnung des Fiihlers angezeigt

17
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5.9. Ladeanzeige von Fiihler und Basisstation

F =
Probe 1 Probe 2
Manual Manual
Meat Meat
- -
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4
Manual Manual
Meat Meat
| |
Cooking Cooking

Fihler und Basisstation

laden nicht

Ladesymbol
des Fiihlers

Fiihler 1adt, Basisstation

ladt nicht

Ladesymbol der

Basisstation
*F =
Probe 2

o
Wl o

Basisstation ladt

5.10. Bluetooth- und WLAN-Verbindungsanzeige der Basis-

.
station
F
Probe 1 Probe 2
- - L _Jd
N )
Probe 3 Probe 4

Bluetooth und WLAN sind

nicht verbunden

o3
Probe 1 Prob:
Lo 1

u
i~

i~

Bluetooth ist verbunden

18
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6. Technische Daten

6.1. Fihler

Anzahl der Temperatursensoren 6 (5 innen und 1 Umgebung)

Temperaturbereich Innen 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Umgebung 14 °F-752 °F / —10 °C—400 °C

Genauigkeit Innen +0,5 °F / 0,3 °C

Wasserdichtigkeit IPXS8

Fiihlermaterial Edelstahl + Keramik

6.2. Basisstation

Display LED-Display
Abmessungen 6,5 x 3,54 x 1 Zoll
Batterie 3,7V, 2900 mAh

Verbindung ~ Bluetooth / WLAN (das Gerét unterstiitzt nur 2,4 GHz WLAN)

Ruhemodus Wird der Fiihler entnommen, wechselt das Geréat nach 5 Minuten
automatisch in den Standard-Ruhemodus

19
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7. Fehlerbehebung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Der Akku des Fihlers ist fast
leer.

Stecken Sie den Fihler zum
Laden in die Basisstation.

Der Akku der Basisstation ist
fast leer.

Laden Sie die Basisstation
mit dem mitgelieferten USB-
C-Kabel.

Der Fiihler war einer iiberhitz-
ten Umgebung ausgesetzt.

Nehmen Sie den Fiihler von
der Hitzequelle und lassen Sie
ihn vor der erneuten Verwen-
dung abkiihlen.

Moglicherweise  liegt  ein
Software-, Hardware-, Sensor-
oder Kommunikationsfehler
VOr.

Wenden Sie sich an unser Kun-
dendienstteam. Es hilft Thnen
bei der Diagnose und Behe-
bung des Problems.

1. Der Fihler ist zu weit
von der Basisstation entfernt.
2. Der Fiuhler hat keinen
Strom. 3. Der Fihler ist de-
fekt.

1. Bringen Sie die Basisstati-
on naher an den Fihler. 2. La-
den Sie den Fiihler fiinf Minu-
ten lang, nehmen Sie ihn her-
aus und versuchen Sie es er-
neut. 3. Falls keine der Mals-
nahmen hilft, wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Meldung  der
Basisstation
“Probe  Battery
Low” (Fiihler-
Akkusymbol
blinkt)

“Device Battery
Low” (Basis-
Akkusymbol
blinkt)
“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe Dis-
connected”
“The probe is
not charging
correctly”  (La-
desymbol des

Fiihlers blinkt)

1. Der Fiihler steckt in der Ba-
sisstation, wird aber nicht ge-
laden. 2. Die Ladeerkennung
des Fiihlers wird durch einen
Fremdkorper blockiert.

1. Stecken Sie den Fiihler voll-
stindig in die Basisstation.
2. Reinigen Sie die Ladekon-
takte am Fiihler und an der
Basisstation.

8. Zertifizierungen

FC€ CEROHS &
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8.1. Basisstation und Fiuhler

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Fiir Europa: Das Betriebsfrequenzband liegt zwischen 2400 und 2483,5 MHz. Die
maximale Sendeleistung betrigt weniger als 20 dBm EIRP.

Hiermit erklart Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd, dass der Funk-
anlagentyp WT06 der Richtlinie 2014/53/EU entspricht. Der vollstdndige Text
der EU-Konformitatserkldarung ist unter der folgenden Internetadresse verfiigbar:
https://www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. FCC-Erklarung

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt
den folgenden beiden Bedingungen: (1) Dieses Gerdt darf keine schidlichen Sto-
rungen verursachen und (2) dieses Gerdt muss empfangene Stérungen aufnehmen,
einschlieflich Stérungen, die einen unerwiinschten Betrieb verursachen kénnen.

Dieses Geréat wurde gepriift und entspricht den Grenzwerten fiir digitale Gera-
te der Klasse B gemaft Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Diese Grenzwerte bieten
angemessenen Schutz gegen schadliche Storungen in Wohnbereichen. Dieses Gerét
erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann diese abstrahlen; wird es nicht
geméfs der Anleitung installiert und verwendet, kann es Funkverbindungen schadlich
storen. Es kann jedoch nicht garantiert werden, dass in einer bestimmten Installa-
tion keine Storungen auftreten. Falls dieses Gerdt den Radio- oder Fernsehempfang
stort, was sich durch Aus- und Einschalten des Geriits feststellen lasst, sollte der Be-
nutzer versuchen, die Storung durch eine oder mehrere der folgenden Mafnahmen
zu beheben:

e Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder stellen Sie sie um.
e Vergrofhern Sie den Abstand zwischen Gerédt und Empfianger.

e Schliefsen Sie das Gerét an eine Steckdose an, die zu einem anderen Stromkreis
gehort als der Empféanger.

e Wenden Sie sich an den Héndler oder einen erfahrenen Radio-/
Fernsehtechniker.

ACHTUNG: Der Benutzer wird darauf hingewiesen, dass Anderungen oder Modi-
fikationen, die nicht ausdriicklich von der fiir die Konformitéat verantwortlichen Stelle
genehmigt wurden, die Betriebserlaubnis des Benutzers erloschen lassen konnen.

8.3. FCC- und ISED-Erklarung zur Strahlenbelastung

Das Gerét erfiillt die HF-Vorgaben bei einem Abstand von 10 mm zum Korper.
Achten Sie darauf, dass Zubehor wie Schutzhiillen oder Halter keine Metallteile ent-
hélt. Halten Sie das Gerdt vom Korper entfernt, um den vorgeschriebenen Abstand
einzuhalten.
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Dieses Gerat entspricht den von Industry Canada festgelegten Grenzwerten fiir
die Strahlenbelastung in einer unkontrollierten Umgebung.

8.4. FCC-Konformitatserklarung des Lieferanten

Produktname: ThermoMaven P4 Funk-Thermometer
Modellnummer: WT06
Name des Lieferanten: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Support

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unser Kundendienstteam:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-Mail: support@thermomaven. com
e Web: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. ThermoMaven Datenschutzerklarung

Wir schétzen Thre Privatsphéire und IThre Rechte an personenbezogenen Daten und
sind die fiir die Erhebung, Nutzung und Weitergabe von Informationen verantwort-
liche Stelle geméf unserer Datenschutzerklarung. Weitere Einzelheiten finden Sie
unter https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.eu
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Uzivatelska prirucka

ThermoMaven P4

Bezdratovy teplomér
Model: WT06

Uzivatelské prirucka

S pripadnymi dotazy se obratte na nas tym zakaznické podpory:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven. com
e Web: https://support.thermomaven.com
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Uzivatelska prirucka

1. Dilezité bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim teploméru ThermoMaven P4 si prectéte celou tuto pri-
rucku. NedodrzZeni téchto pokynt mize vést k poskozeni majetku nebo
ke zranéni.

10.

11.

12.

13.

. NEVYSTAVUJTE ¢ast sondy pod bezpec¢nostni ryskou prostiedi s teplotou

vyssi nez 221°F /105°C, jinak dojde k poskozeni sondy.

. NEPOUZIVEJTE sondu pii vafeni s okolni teplotou nad 572°F /300°C déle nez

10 minut. Pokud okolni teplota prekro¢i 752°F /400°C, okamzité zazni alarm.

. NEPOKLADEJTE zakladnu pifmo na viko grilu ani do blizkosti horkych po-

vrchu.

. NEPOUZIVEJTE sondu v mikrovlnné troubé ani v tlakovém hrnci.
. NEPOUZIVEJTE cistici prostiedky obsahujici alkohol, ¢pavek, benzen ani

abraziva, mohly by zafizeni poskodit.

. NEOPLACHUJTE sondu ihned po vafeni studenou vodou. Pfed mytim ji

nechte vychladnout.

Sonda je vodotésna dle IPXS a lze ji myt ruéné i v mycce. Zékladna vodotésna
NENI, nesmi se ponotovat do vody ani davat do mycky.

Sonda je OSTRA! P#i manipulaci s ni budte opatrni. Tento spotiebi¢ NE-
SMEJI pouzivat déti ani osoby s urcitym postizenim, ani se nesmi pouzivat v
jejich blizkosti.

. Pokud sonda spadne do ohné nebo na piimy zdroj tepla, vypnéte spotiebic¢ a

ihned zaviete viko. Pfed vyjmutim nechte sondu zcela vychladnout.

Sondu z hotového masa vyjimejte opatrné, mize byt horka.

Zakladna smi byt napajena pouze bezpeénym malym napétim (SELV) odpo-
vidajicim oznaceni na spotiebici.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpec¢ném pouzivani
spotifebice a chapou souvisejici rizika. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.
Cisteéni a uzivatelskou tdrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Tento spotiebi¢ obsahuje baterie, které nelze vyménit.

TYTO POKYNY USCHOVEJTE
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2. Prvni pouziti

1. Pfed pouzitim teploméru ThermoMaven P4 se ujistéte, Zze je vyrobek plné
nabity a ze jste si precetli diilezité bezpec¢nostni pokyny.

2. Naskenujte QR kod a prehrajte si instruktézni video o pouzivani vyrobku.

3. Stahnéte si bezplatnou aplikaci ThermoMaven pro iOS nebo Android. Oteviete
aplikaci ThermoMaven v chytrém telefonu nebo tabletu, klepnéte na “Device”
a zvolte “Add Device”. Vyberte ThermoMaven P4 a podle pokynu zafizeni
sparujte.

Instruktazni video a online

Stahnout aplikaci

prirucka

2.1. Cisténi

Pred vracenim sondy do zakladny se ujistéte, Ze jsou nabijeci kontakty cisté.

—
01110
W

()

\ J U U u
Nabfjeci kont k&
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2.2. Bezpecnostni ryska

Zasunite sondu do masa zcela tak, aby pfesahovala bezpecnostni rysku, ale nikoli
keramickou rukojet, a aby vnitfni snimace byly ve stfedu masa.

3. Popis zarizeni

3.1. Zakladna

28 28 28 ) ]

i
5 dob e
% (= t \l 3 i{L—VL
® ® AN : -®
\ THERM‘dMHVEN / :
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No. Soucdast Funkce

1 Tlacitko napéjeni Stisknutim na 2 sekundy zapnete nebo vypnete zé-
kladnu; kratkym stisknutim aktivujete zamek obra-
zovKky.

2 Tlacitko hlasitosti Stisknutim pfepinate hlasitost mezi tfemi trovnémi:
vysoka, nizka a ztlumeno.

3 Tlagitko °C/°F Stisknutim zvolite pozadovanou teplotni stupnici.

4 Potvrzovaci tlacitko —

5  Tlac¢itko SET Stisknutim vstoupite do rezimu nastaveni.

6  Vybérové tlacitko Stisknutim zvolite teplotu a rezim vafeni.

7 Nabfijeci port USB-C —

8  Tlacitko reset —

3.2. Sondy 1-4

‘ M

@?@

@__

No. Soucdast Funkce

9  Nerezova ocel —

10 Snima¢ okolni teploty Okoli max. 752°F /400°C
11  Keramické rukojet s vysokou hustotou —

12 Bezpecnostni ryska —

13 Vnitini snimace teploty 1-5 Vnitini max. 221°F/105°C

20
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3.3. Displej

e I
Do | ®

FoCHE XD D

O —
Overheat overheat +—— (4)
@——D BB Manual Smart o - Manual Smart @
Meat Set Ambient Meat Set Ambient

e 1 W T
OO0 Z0Z0

Cooking Remove Cooking Remove

Resting Ready Resting Ready
| 1
Overheat Overheat

o] Manual Smart [} E® Manual Smart @
-

Meat et Amblent Meat Set Ambient

4R°' "4
Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Resting Ready
J
No. Indikace Popis

1 Informace o zédkladné —
Indikator Indikator Bluetooth, indikator Wi-Fi, indika-
tor ztlumeni, indikator slabé baterie, indikator
nabijeni (zelené svétlo znamena plné nabiti).

3 Cislo sondy

4 Varovani pred prehfatim

5  Indikator slabé baterie sondy

6  Indikadtor nabijeni sondy Zelené svétlo znamenda plné nabiti. Blikajici
bilé svétlo znamena, Zze se sonda nenabiji
spravne.

7  Teplota

8  Stavy vafeni Viz oddil 3.6.

9  Rezim vafeni Viz oddil 3.4.

10 Kategorie teploty Viz oddil 3.5.

3.4. Rezim vareni

Chytry rezim: Chytry rezim na zékladé cilové teploty a rychlosti ohfevu predpovi,
kdy je tfeba maso sejmout ze zdroje tepla. Upozorni vés jak na sejmuti z tepla, tak
na okamzik, kdy je maso pripraveno k podavani.

Manualni rezim: Upozorni vas pouze pii dosazeni nastavené teploty.

7
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Chytry rezim nabizi automatizaci a predikci, zatimco manualni rezim pouze upo-
zoriiuje na dosazeni uzivatelem nastavené cilové teploty.

3.5.

Kategorie teploty

Meat: Vnitini teplota sondy slouzi jako naméfené teplota masa.
Set: Nastavena cilova teplota.

Ambient: Okolni teplota.

Stavy vareni
Remove: Tento stav znamena, ze pokrm je tfeba sejmout ze zdroje tepla.
Resting: Pokrm odpociva, zbytkové teplo déle zvysuje jeho teplotu.

Ready: Pokrm je hotovy a pripraveny k podavani. Stisknutim tlacitka “OK”
ukonéite proces vareni.

Overheat: Sonda byla vystavena prehfatému prostiedi: néktery vnitini sni-
ma¢ presahl 221°F/105°C nebo okolni snimaé¢ presahl 752°F /400°C. Sejméte
sondu ze zdroje tepla a pred dalsim pouzitim ji nechte vychladnout.

4. Prubéh vareni

4.1.

Manuilni rezim

Nastaveni parametra vareni

Priklad: cilova teplota 140°F, aktuélni teplota masa 80°F.

F 2
F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 el
Manual Manual Meat
Meat

Probe 4

Probe 4 Probe 3 Probe 4

Mal | Manual

Set Set \_/ N4 N4 -, - N
e el i Tt - - DN
020 0D e ot e ey
oy ) L L

Vychozi obrazovka Obrazovka nastaveni Névrat na vychoai

obrazovku po uloZeni
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1. Stisknutim tlac¢itka SET vstoupite do rezimu nastaveni. Prednastavena je
sonda Probe 1, jejiz adaj blika.

2. Pomoci A a ¥ zvolte pozadovanou sondu a stisknutim tlac¢itka OK prejdéte k
vybéru rezimu vareni.
3. Pomoci A a ¥ zvolte manualni rezim. Jakmile blik& ikona Manual, stisknutim

tlac¢itka OK pfejdéte k nastaveni cilové teploty.

4. Pomoci A a ¥ nastavte pozadovanou cilovou teplotu a potvrdte tla¢itkem OK;
displej se vrati k vybéru sondy.

5. Stisknutim tlac¢itka SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualni parametry.
Pokud v rezimu nastaveni 15 s neprovedete zddnou akci, parametry se ulozi
automaticky a rezim se ukonci.

Zahajeni vareni — vaieni dokonceno

F =
°F = °F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Manual
Manual Manual Meat
Meat Meat S—7 AN\ _4

P1i dosazeni 140°F je

Pocétecni teplota pii vafeni  Béhem vareni stoupne na o . . e
vafeni hotové (rozsviti se

je 80°F 130°F ikona Ready a zazni alarm)

4.2. Chytry rezim
Nastaveni parametra vareni

Priklad: cilova teplota 140°F, aktuélni teplota masa 80°F.
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°F = Base °F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 S
Manual Meat Manual al
Meat N/ -

M:
N4 Set Set
. N/ \N_/
L oot
' 10

Navrat na vychozi

Vychozi obrazovka .. Obrazovka nastaveni
obrazovku po uloZeni

1. Stisknutim tlac¢itka SET vstoupite do rezimu nastaveni. Prednastavena je
sonda Probe 1, jejiz udaj blika.

2. Pomoci A a ¥ zvolte pozadovanou sondu a stisknutim tlac¢itka OK prejdéte k
vybéru rezimu vareni.
3. Pomoci A a V¥ zvolte chytry rezim. Jakmile blikda ikona Smart, stisknutim

tlac¢itka OK pfejdéte k nastaveni cilové teploty.

4. Pomoci A a ¥ nastavte pozadovanou cilovou teplotu a potvrdte tla¢itkem OK;
displej se vrati k vybéru sondy.

5. Stisknutim tlac¢itka SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualni parametry.
Pokud v rezimu nastaveni 15 s neprovedete zddnou akci, parametry se ulozi
automaticky a rezim se ukondi.

10
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Zahajeni vareni — sejmuti ze zdroje tepla — rezim odpocinku

F =

Pocatecni teplota pri vafeni
je 80°F

(e )
- - -
Cooking Remove
V) V)
) AR

Jakmile teplota pii vafeni
dosdhne 130°F — zakladna
ji inteligentné vypocita ze
skutecné okolni teploty a
teploty masa —, rozsviti se
ikona Remove, zazni alarm
a budete vyzvani k sejmuti
pokrmu ze zdroje tepla

Rezim odpocinku — vaieni dokonceno

Prubéh odpocinku

Béhem odpocinku teplota
stoupne na 138°F

11
95

F =
Probe 1 Probe 2

Stisknutim tlacitka OK
prejdete do rezimu
odpocinku a rozsviti se
ikona. Pokud tlacitko OK
nestisknete, systém rezim
odpocinku vypocita
automaticky podle okolni
teploty a teploty masa a
ikona se rozsviti

F =
Probe 1 Probe 2

Pti dosazeni 140°F je

vareni hotové a rozsviti se

ikona Ready
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5. Dalsi zakladni funkce a popis stavi

5.1. Zapnuti a vypnuti

°F =

Zapnuti: Podrzte tlacitko napajeni (na Vypnuti: Podrzte tla¢itko napajeni (na
levé strané zafizeni) 2 s a zafizeni se levé strané zafizeni) 2 s a zafizeni se

zapne. vypne.

5.2. Indikace pohotovostniho rezimu tla¢itkem napajeni

°F =
Probe 1 Probe 2
- e - e

Stav zapnuto Pohotovostni rezim

Je-li zaFizeni zapnuté, kratkym stisknutim tlacitka napajeni aktivujete pohotovostni
rezim a usetfite energii. Displej zhasne, ostatni funkce ziistavaji aktivni. Po 5 minu-
tach necinnosti prejde zafizeni do pohotovostniho rezimu automaticky; ukoncite jej

stisknutim libovolného tlacitka.

12
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5.3. Tlacitko hlasitosti

KdyZ neni ztlumeno, ikona se
nezobrazuje

Probe 3 Probe 4
' At - ' - -

Stav se zvukem

Pri ztlumeni se ikona rozsviti

F = ax
Manual

Meat
- ‘-

Probe 3 Probe 4
- e C (2

Stav ztlumeno

Kratkym stisknutim tla¢itka VOL (na pravé strané zafizeni) upravite hlasitost.
Kazdé kratké stisknuti pfepne mezi nasledujicimi stavy: vysoka hlasitost, nizka hla-

sitost a ztlumeno.
5.4. Tlacitko °C/°F

Ikona °F
°F =

El

Tato ikona znamena, Ze jednotka
teploty sondy je “°F”

Ikona °C

Tato ikona znamena, Ze jednotka
teploty sondy je “°C”
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Kratkym stisknutim tlac¢itka °C/°F (na pravé strané zafizeni) pfepnete zobrazovanou
jednotku teploty mezi stupni Celsia a Fahrenheita.

5.5. Zobrazeni teplot Meat, Set a Ambient

Na vychozi obrazovce stisknutim tlacitek A a ¥ zobrazite teploty Meat, Set a Am-
bient.

F =z F = E =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Eene S s
Manual Manual Manual
Meat Set Ambient
e rn_) e ) e )
- - e - - e - - ‘e
okiny

Rezim Meat Rezim Set ReZzim Ambient

5.6. Indikace vloZeni a vyjmuti sondy

F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
M I M: |
Meat Meat
- - e -
Cooking Cooking

VytaZeni sondy 1 Vytazeni sondy 2

14
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5.7. Indikace odpojeni sondy

Sonda 1 je odpojena

Probe 3 Probe 4
- -

Sonda 2 je odpojena

- e e - e e
Cooking

Probe 3 Probe 4

- e e - e e

Obé sondy jsou odpojeny

5.8. Indikace neobvyklych stavii sondy a zakladny

Slaba baterie sondy 1

[om) M: |
Meat
- - e
Cooking
Probe 3 Probe 4
-

Slaba baterie zakladny

Upozornéni na slabou baterii sondy & zakladny

15
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Prehréti sondy 1: rozsviti se ikona
Overheat, zazni bzucak

°F =
Manual
-
Meat ' '
' ' l ' " ' T
au e -
Cooking
- +

Porucha sondy 1: napiiklad kod “E01”

°F =

1)
- -

L)

Porucha sondy, hldSeni chybového kédu

Upozornéni na prehiati sondy
5.9. Indikace nabijeni sondy a zakladny

Tkona nabi-
jeni sondy

F z
Probe 1 Probe 2
Manual Manual F =
Meat Meat
\_B N\ Probe 1 Probe 2
)

- Aad
Probe 3 Probe 4
Manual Manual
Meat Meat
- - -— - Probe 3 Probe 4
- -
Cooking Cooking - e - e

Sonda ani zékladna se
biieii
nenable) Sonda se nabiji, zakladna
nikoli

16
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Zakladna se nabiji



Uzivatelska prirucka

5.10. Indikace pripojeni Bluetooth a Wi-Fi zakladny

F
F b3 F =

g o S e i [ O T

- - o ) LU I N

A o S i o O T i

- - o ) o )
Bluetooth f_ml WI_FI Hejsot Bluetooth je pripojeno Wi-Fi je pfipojeno

pripojeny
6. Technické tidaje
6.1. Sonda
Pocet snimacu teploty 6 (5 vnitinich a 1 okolni)
Rozsah teplot Vnitini 32 °F—221 °F / 0 °C-105 °C
Okolni 14 °F-752 °F / —10 °C—400 °C

Presnost Vnitini £0,5 °F / 0,3 °C
Vodotésnost IPX8
Material sondy Nerezova ocel + keramika
6.2. Zakladna
Displej LED displej
Rozmeéry 6,5 x 3,54 x 1 palec
Baterie 3,7V, 2900 mAh
Pripojeni Bluetooth / Wi-Fi (zafizeni podporuje pouze Wi-Fi 2,4 GHz)

Rezim spanku Pokud je sonda vyjmuta, prejde zarizeni po 5 minutach automaticky
do vychoziho rezimu spanku

17
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7. ReSeni potizi

Hlaseni za- MoZna pii¢ina Reseni
kladny
“Probe  Battery Baterie sondy je témér vybita. Zasunte sondu do zakladny,

Low” (blika ikona
baterie sondy)

aby se nabila.

“Device Battery
Low” (blika ikona
baterie zakladny)

Baterie zékladny je témér vy-
bita.

Nabijte zakladnu prilozenym
kabelem USB-C.

Sonda byla vystavena prehia-
tému prostredi.

Sejméte sondu ze zdroje tepla
a pred dalsim pouzitim ji
nechte vychladnout.

Mize jit o zavadu softwaru,
hardwaru, snimace nebo ko-
munikace.

Obratte se na nas tym zakaz-
nické podpory. Pomize vam
problém diagnostikovat a vyfte-
Sit.

1. Sonda je prilis daleko od
zakladny. 2. Sonda je vybita.
3. Sonda je poskozena.

1. Prisunte zakladnu bliz k
sondé. 2. Nabijejte sondu pét
minut, poté ji vyjméte a zkuste
to znovu. 3. Pokud nic z uvede-
ného nepomuze, obratte se na
poprodejni podporu.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging
correctly”  (blika
ikona nabijeni
sondy)

1. Sonda je zasunutd v zé-
kladné, ale nenabiji se. 2. De-
tekci nabijeni sondy blokuje
cizi predmét.

1. Zasunte sondu do zakladny
az na doraz. 2. Ocistéte nabi-
jeci kontakty na sondé i na zé-
kladné.

8. Certifikace

FC CEROHS =

8.1. Zakladna a sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

18
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Pro Evropu: Provozni frekvenéni pasmo je 2400 az 2483,5 MHz. Maximalni vysilaci
vykon je nizsi nez 20 dBm EIRP.

Spolecnost Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd timto prohlasuje, ze
typ radiového zatizeni WTO06 je v souladu se smérnici 2014 /53 /EU. Uplné znéni EU
prohlaseni o shodé je k dispozici na této internetové adrese: https://www.thermo
maven.com/ce-declaration

8.2. Prohlaseni FCC

Toto zafizeni spliuje ¢ast 15 pravidel FCC. Provoz podléha témto dvéma podmin-
kam: (1) toto zafizeni nesmi zpusobovat 8kodlivé ruseni a (2) toto zafizeni musi
prijmout jakékoli ruseni, véetné ruseni, které mize zptisobit nezadouci ¢innost.
Toto zarizeni bylo testovano a shledano vyhovujicim limitim pro digitalni zaii-
zeni tTidy B podle ¢asti 15 pravidel FCC. Tyto limity poskytuji pfiméfenou ochranu
pred skodlivym rusenim v obytnych prostorach. Zafizeni vytvari, pouziva a miize
vyzarovat vysokofrekvencéni energii, a pokud neni instalovino a pouzivano podle po-
kynt, mize zpiisobit skodlivé ruseni radiové komunikace. Neexistuje vSak zaruka, ze
k ruseni v konkrétni instalaci nedojde. Pokud toto zafizeni zptisobuje skodlivé ruseni
prijmu rozhlasu nebo televize, coz 1ze zjistit jeho vypnutim a zapnutim, doporucuje
se uzivateli pokusit se ruseni odstranit jednim nebo vice z nasledujicich opatfeni:

e Presmérujte nebo premistéte pfijimaci anténu.

o Zvétsete vzdalenost mezi zafizenim a pfijimacem.

e Pripojte zafizeni do zdsuvky v jiném okruhu, nez je pfipojen prijimac.

e Obratte se na prodejce nebo zkuseného radiového ¢i televizniho technika.

UPOZORNENI: Upozoriiujeme uzivatele, ze zmény nebo tpravy, které nejsou vy-
slovné schvaleny subjektem odpovédnym za shodu, mohou vést ke ztraté opravnéni
uzivatele zarizeni provozovat.

8.3. Prohlaseni FCC a ISED o vystaveni zareni

Zarizeni spliuje vysokofrekvenéni pozadavky pii pouziti ve vzdalenosti 10 mm od
téla. Dbejte na to, aby prislusenstvi, napiiklad pouzdro nebo drzék, neobsahovalo
kovové soucasti. Udrzujte zafizeni v prfedepsané vzdalenosti od téla.

Toto zafizeni splhuje limity pro vystaveni zareni stanovené organizaci Industry
Canada pro nekontrolované prostiedi.

8.4. Prohlaseni dodavatele o shodé FCC

Nézev vyrobku: Bezdratovy teplomér ThermoMaven P4
Cislo modelu: WT06
Nazev dodavatele: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

19
63



Uzivatelska prirucka

9. Podpora

S pripadnymi dotazy se obratte na nas tym zakaznické podpory:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. Prohlaseni o ochrané osobnich tidaji ThermoMaven

Vézime si vaseho soukromi a prav k osobnim udajim. Jsme subjektem odpovédnym
za shromazdovani, pouzivani a zpfistupfiovani informaci podle naseho prohlaseni o
ochrané osobnich tdaji. Podrobnosti najdete na https://www.thermomaven.com/
privacy-statement

Distributor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.cz
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ThermoMaven P4

Bezdrotovy teplomer
Model: WT06

Pouzivatel'ska prirucka

S pripadnymi otéazkami sa obratte na nas tim zakaznickej podpory:
o Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven. com
e Web: https://support.thermomaven.com
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1. Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim teplomera ThermoMaven P4 si precitajte celu tuto pri-
rucku. Nedodrzanie tychto pokynov méZe viest k poskodeniu majetku
alebo k zraneniu.

10.

11.

12.

13.

. NEVYSTAVUJTE ¢ast sondy pod bezpe¢nostnou ryskou prostrediu s teplotou

vysSou ako 221°F /105°C, inak dojde k poskodeniu sondy.

. NEPOUZIVAJTE sondu pri vareni s okolitou teplotou nad 572°F /300°C dlhsie

neZ 10 minat. Ak okolita teplota prekro¢i 752°F /400°C, okamZite zaznie alarm.

. NEKLADTE zékladiiu priamo na veko grilu ani do blizkosti hortcich povr-

chov.

. NEPOUZIVAJTE sondu v mikrovlnnej rire ani v tlakovom hrnci.

. NEPOUZIVAJTE cistiace prostriedky obsahujtce alkohol, ¢pavok, benzén ani

abraziva, mohli by zariadenie poskodit.

. NEOPLACHUJTE sondu ihned po vareni studenou vodou. Pred umyvanim

ju nechajte vychladnut.

Sonda je vodotesnéd podla IPX8 a moZno ju umyvat ruéne aj v umyvacke. Za-
kladna vodotesna NIE JE, nesmie sa ponarat do vody ani déavat do umyvacky.

Sonda je OSTRA! Pri manipulécii s fiou bud'te opatrni. Tento spotrebi¢ NE-
SMU pouzivat deti ani osoby s ur¢itym postihnutim, ani sa nesmie pouzivat v
ich blizkosti.

. Ak sonda spadne do ohna alebo na priamy zdroj tepla, vypnite spotrebi¢ a

ihned zatvorte veko. Pred vybratim nechajte sondu tuplne vychladnut.
Sondu z hotového mésa vyberajte opatrne, mdze byt hortca.

Zakladna smie byt napajana iba bezpe¢nym malym napéatim (SELV) zodpo-
vedajicim oznaceniu na spotrebici.

Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom sktusenosti
a znalosti, ak st pod dozorom alebo boli poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a chapu sivisiace rizika. Deti sa so spotrebi¢om nesmi hrat. Cistenie
a pouzivatelski udrzbu nesmu vykonévat deti bez dozoru.

Tento spotrebi¢ obsahuje batérie, ktoré nemozno vymenit.

TIETO POKYNY USCHOVAJTE
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2. Prvé pouzitie

1. Pred pouzitim teplomera ThermoMaven P4 sa uistite, Ze je vyrobok plne na-
bity a ze ste si precitali dolezité bezpe¢nostné pokyny.

2. Naskenujte QR kod a prehrajte si instruktazne video o pouzivani vyrobku.

3. Stiahnite si bezplatnu aplikiciu ThermoMaven pre iOS alebo Android. Ot-
vorte aplikdciu ThermoMaven v smartféne alebo tablete, tuknite na “Device”
a zvolte “Add Device”. Vyberte ThermoMaven P4 a podla pokynov zariadenie
sparujte.

Instruktazne video a online

Stiahnut aplikaciu

prirucka

2.1. Cistenie

Pred vratenim sondy do zakladne sa uistite, Ze st nabijacie kontakty cisté.

¢
Ol | |0
W-

D11
D—HOH

V J U U U
Nabijacie kontal Q m j
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2.2. Bezpecnostna ryska

Zasunite sondu do mésa tuplne tak, aby presahovala bezpecnostnu rysku, ale nie
keramickt rukovét, a aby boli vnitorné snimace v strede mésa.

3. Popis zariadenia

3.1. Zakladna

28 28 28 ) ]

i
5 dob e
% (= t \l 3 i{L—VL
® ® AN : -®
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No. Sucéast Funkcia
1 Tlacidlo napajania Stlacenim na 2 sekundy zapnete alebo vypnete zé-
kladnu; kratkym stlacenim aktivujete zdmok obra-
zovky.
2 Tlacidlo hlasitosti Stla¢enim prepinate hlasitost medzi tromi droviami:
vysoka, nizka a stlmené.
3 Tlagidlo °C/°F Stla¢enim zvolite pozadovani teplotni stupnicu.
4 Potvrdzovacie tlac¢idlo —
5  Tlac¢idlo SET Stlacenim vstiipite do rezimu nastaveni.
6  Vyberové tlacidlo Stlac¢enim zvolite teplotu a rezim varenia.
7 Nabijaci port USB-C —
8  Tlacidlo reset —
3.2. Sondy 1-4
@7&,
__
@
®7 || || || L
@__
@ L
No. Sucast Funkcia
9  Nehrdzavejtca ocel —
10 Snimac okolitej teploty Okolie max. 752°F /400°C
11 Keramicka rukovét s vysokou hustotou —
12 Bezpecnostna ryska —
13 Vnutorné snimace teploty 1-5 Vnitorna max. 221°F /105°C
6
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3.3. Displej

e I
®7 °F°C>E".I‘\[1XD @

@
Overheat overheat +—— (4)

@ —— [ H® Manual Smart o - Manual Smart @
Meat Set Ambient Meat Set Ambient

@— -
Cooking Remove Cooking Remove

Resting Ready Resting Ready
| 1
Overheat Overheat

o] Manual Smart [} E® Manual Smart @
-

Meat et Amblent Meat Set Ambient

4R "4
Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Resting Ready
J
e1. .2 o .
No. Indikacia Popis

1 Informacie o zakladni —
Indikator Indikator Bluetooth, indikator Wi-Fi, indika-
tor stlmenia, indikator slabej batérie, indika-
tor nabijania (zelené svetlo znamena plné na-

bitie).

3 Cislo sondy

4 Varovanie pred prehriatim

5  Indikator slabej batérie sondy —

6  Indikadtor nabijania sondy Zelené svetlo znamené plné nabitie. Blikajuce
biele svetlo znamené, Ze sa sonda nenabija
spravne.

7  Teplota

8  Stavy varenia Pozri oddiel 3.6.

9  Rezim varenia Pozri oddiel 3.4.

10 Kategoria teploty Pozri oddiel 3.5.

3.4. Rezim varenia

Inteligentny rezim: Inteligentny rezim na zéklade cielovej teploty a rychlosti
ohrevu predpovie, kedy treba méso zlozit zo zdroja tepla. Upozorni vas na zlozenie
z tepla aj na okamih, ked je méso pripravené na podavanie.

7
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Manualny rezim: Upozorni vés iba pri dosiahnuti nastavenej teploty.
Inteligentny rezim pontka automatizaciu a predikciu, zatial ¢o manualny rezim
iba upozoriuje na dosiahnutie pouZivatelom nastavenej cielovej teploty.

3.5.

3.6.

Kategoria teploty
Meat: Vnuatorna teplota sondy sluzi ako namerané teplota mésa.
Set: Nastavena cielova teplota.

Ambient: Okolitéa teplota.

Stavy varenia
Remove: Tento stav znamena, ze pokrm treba zlozit zo zdroja tepla.
Resting: Pokrm odpociva, zvyskové teplo dalej zvysuje jeho teplotu.

Ready: Pokrm je hotovy a pripraveny na podavanie. Stlacenim tlacidla “OK”
ukoncite proces varenia.

Overheat: Sonda bola vystavena prehriatemu prostrediu: niektory vnutorny
snima¢ prekro¢il 221°F/105°C alebo okolity snimaé¢ prekrocil 752°F /400°C.
Zlozte sondu zo zdroja tepla a pred dalsim pouZzitim ju nechajte vychladnit.

4. Priebeh varenia

4.1.

Manualny rezim

Nastavenie parametrov varenia

Priklad: cielova teplota 140°F, aktuélna teplota mésa 80°F.

F =
F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 M |
Manual Manual Meat
Meat Set Set -— - -—" . -
i - - e )
O D N oot oL o L
JDE N Co L)
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4
Manual Manual
Set Set -, - - -, - -
- - - yO__ VL)
Dy X R e
U A A DA Lt
Vychodiskova obrazovka Obrazovka nastaveni Névrat na vychodlska\’/u
obrazovku po ulozeni
8

72



Pouzivatel'ska prirucka

1. Stlacenim tlacidla SET vstipite do rezimu nastaveni. Prednastavena je sonda

Probe 1, ktorej udaj blika.

2. Pomocou A a ¥ zvolte pozadovanu sondu a stlacenim tlacidla OK prejdite k
vyberu rezimu varenia.

3. Pomocou A a ¥ zvolte manuélny rezim. Ked blika ikona Manual, stla¢enim
tlacidla OK prejdite k nastaveniu cielovej teploty.

4. Pomocou A a V¥ nastavte pozadovanu cielovu teplotu a potvrdte tlac¢idlom

OK; displej sa vrati k vyberu sondy.

5. Stlacenim tlacidla SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualne parametre.
Ak v rezime nastaveni 15 s nevykonate Ziadnu akciu, parametre sa ulozia

automaticky a rezim sa ukonci.

Zacdiatok varenia — varenie dokonc¢ené

Pociato¢na teplota pri
vareni je 80°F

Manual
Meat

Pocas varenia stipne na

130°F

4.2. Inteligentny rezim

Nastavenie parametrov varenia

Priklad: cielova teplota 140°F, aktuélna teplota mésa 80°F.

73
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°F = Base °F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 GwEni
Manual Meat Manual Manual
Meat -, - -, - - Set Set
- e rn_) - -
e ) = ="~ i LK
= = o ) - -
) ==\ L 1
-’ Cooking 7\ -

Manual Manual
-, - - -, - - Set Set
Ny [ Tl == =~
VO ) - - LN Lot
= 5 = L I H - =
vl L LI LI

Névrat na vychodiskovii

Vychodiskové obrazovka Obrazovka nastaveni

obrazovku po uloZeni

1. Stlacenim tlacidla SET vstipite do rezimu nastaveni. Prednastavena je sonda
Probe 1, ktorej idaj blika.

2. Pomocou A a V¥ zvolte pozadovanu sondu a stlac¢enim tlacidla OK prejdite k
vyberu rezimu varenia.

3. Pomocou A a V¥ zvolte inteligentny rezim. Ked blika ikona Smart, stla¢enim
tlacidla OK prejdite k nastaveniu cielovej teploty.

4. Pomocou A a V¥ nastavte pozadovanu cielovu teplotu a potvrdte tlac¢idlom
OK; displej sa vrati k vyberu sondy.

5. Stlacenim tlacidla SET opustite rezim nastaveni a ulozite aktualne parametre.
Ak v rezime nastaveni 15 s nevykonate Ziadnu akciu, parametre sa ulozia
automaticky a rezim sa ukondci.

10
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Zaciatok varenia — zloZenie zo zdroja tepla — rezim odpocinku

F = F =
Smart SrEm
Meat Meat
- N/ N/ N N4 -—", -, -—", - e
Fooo= (00 ) C 0t )
- - - - e
Probe 1 Probe 2 ' -' '-' '-' ' | ' -' '-l l-' ' '
SrER Cooking Remove Cooking
Meat Resting
- N N Nad N
O 7))
- - S d

-—" - - -—" - - -—, - - -—, - -

va_ 1) VoL )
- e - e - ‘e - ‘e

Probe 3 Probe 4 '-l' ' '-" | '-" ' l-" '

) "- |- J "- |- Ked teplota pri vareni Stlac¢enim tlacidla OK
dosiahne 130°F — zakladia prejdete do rezimu
ju inteligentne vypocita zo odpocinku a rozsvieti sa
. kutocénej okolitej teplot i . Ci
Poiatotna teplota pri skutoc¢nej ? olitej tep .y .a 1konawAk tlaC}dlo CzK
.. o teploty mésa —, rozsvieti nestlac¢ite, systém rezim
vareni je 80°F . . .
sa ikona Remove, zaznie odpocinku vypocita
alarm a budete vyzvani automaticky podl'a okolitej
zlozit pokrm zo zdroja teploty a teploty mésa a
tepla ikona sa rozsvieti

Rezim odpocinku — varenie dokoncené

[ Base ] F = Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Sar
EIobele Smart Meat
Smart Meat
-—", - -
- e (0
LN -7 -
= = D A
e L) ===
-’ Tan' -’ Cooking Ready
Cooking Resting
Resting Probe 3 Probe 4
- - - -—" . -
- T VO_ 1)
- T VO_ 1) 2 -~
va_ 1) - - )
== == U I H - -
L) - -
- -

Pri dosiahnuti 140°F je
varenie hotové a rozsvieti
sa ikona Ready

Pocas odpocinku teplota

Priebeh odpoéink
riebeh odpocinku stipne na 138°F

11
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5. Dalsie zakladné funkcie a popis stavov

5.1. Zapnutie a vypnutie

F =
V(L) D)

4 - L4 4
) AR
Probe 3 Probe 4

Zapnutie: Podrzte tla¢idlo napajania Vypnutie: Podrzte tla¢idlo napajania
(na lavej strane zariadenia) 2 s a (na lavej strane zariadenia) 2 s a
zariadenie sa zapne. zariadenie sa vypne.

5.2. IndikAcia pohotovostného rezimu tlacidlom napajania

F =
Probe 1

O_ 0 TOC

U

Probe 3 Probe 4

T

U R

Stav zapnuté Pohotovostny rezim

Ak je zariadenie zapnuté, kratkym stlacenim tlacidla napéajania aktivujete pohoto-
vostny rezim a uSetrite energiu. Displej zhasne, ostatné funkcie zostavaju aktivne.
Po 5 mintutach nec¢innosti prejde zariadenie do pohotovostného rezimu automaticky;
ukoncite ho stlac¢enim Tubovolného tlacidla.

12
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5.3. Tlac¢idlo hlasitosti

Ked nie je stlmené, ikona sa
)
nezobrazuje

Probe 3 Probe 4
' At - ' - -

Stav so zvukom

Kratkym stlac¢enim tlacidla VOL (na pravej strane zariadenia) upravite hlasitost.
Kazdé kratke stlacenie prepne medzi nasledujicimi stavmi: vysoka hlasitost, nizka

hlasitost a stlmené.
5.4. Tlacidlo °C/°F

Ikona °F
°F =

El

Téato ikona znamena, Ze jednotka
teploty sondy je “°F”

Pri stlmeni sa ikona rozsvieti

F = ax
Manual

Meat
- ‘-

Probe 3 Probe 4
- e C (2

Stav stlmené

o
Ikona °C

c =
Probe 1 Probe 2

Manual
Meat

- - Ad
Cooking
Probe 3 [

Téato ikona znamena, Ze jednotka
teploty sondy je “°C”

13
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Kratkym stlacenim tla¢idla °C/°F (na pravej strane zariadenia) prepnete zobrazo-
vani jednotku teploty medzi stupiiami Celzia a Fahrenheita.

5.5. Zobrazenie teplot Meat, Set a Ambient

Na vychodiskovej obrazovke stlac¢enim tlacidiel A a ¥ zobrazite teploty Meat, Set a
Ambient.

F =z F = E =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Eene S s
Manual Manual [
Meat Set Ambient
- - e - - e - - e
okin

Rezim Meat Rezim Set ReZzim Ambient

5.6. IndikAcia vloZenia a vybratia sondy

F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
M: I M: |
Meat Meat
Ot Oz Iz I X
o L) ) ¢
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
- FOC I I TOC I
o L) oy )
Vytiahnutie sondy 1 Vytiahnutie sondy 2
14
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5.7. Indikacia odpojenia sondy

°F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
D) D)
AR 1R
C C
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

Sonda 1 je odpojena

5.8. Indikacia neobvyklych stavov

o
-

Slaba batéria sondy 1

Probe 3 Probe 4
R
0 I
I I

Sonda 2 je odpojena

F =
Probe 1 Probe 2
- - - - - - - -
Cooking
Probe 3 Probe 4
N
- - - - - -

Obe sondy st odpojené

sondy a zakladne

Slab4 batéria zakladne

Upozornenie na slabt batériu sondy & zakladne

15
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Prehriatie sondy 1: rozsvieti sa ikona
Overheat, zaznie bzuciak

°F =
Manual

Meat

V) V)
AR IR
A A

Upozornenie na prehriatie sondy

Porucha sondy 1: napriklad kéd “E01”

=

S o

-3 I

o 7]

- o
m

Cooking

Porucha sondy, hlasenie chybového
kodu EXX

5.9. Indikacia nabijania sondy a zakladne

Tkona nabi-
jania sondy

F z
Probe 1 Probe 2
Manua wanua F =
Meat Meat
-—", - -—", .- Probe 1 Probe 2
- -
o V) V)
- e - e
Probe 3 Probe 4
Manual Manual
Meat Meat
-—" .- - - Probe 3 Probe 4
- -
Cooking Cooking — Y= — Y=

Sonda ani zakladna sa
nenabijaji » ) .
4 Sonda sa nabija, zakladna

nie

16
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5.10. Indikacia pripojenia Bluetooth a Wi-Fi zakladne

'- L 4
) )
Bluetooth ani Wi-Fi nie st

pripojené

6. Technické tidaje

6.1. Sonda

Probe 3 Probe 4
-, - - -, - -
VO_ . va_ g
U I N

Bluetooth je pripojené

F %
Probe 1 Probe 2

p)
3
g
4N ~

Wi-Fi je pripojené

Pocet snimacov teploty 6 (5 vnatornych a 1 okolity)

Rozsah teplot

Vnitorna 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C

Okolita 14 °F-752 °F / —10 °C—400 °C

Presnost

Vnitorna +0,5 °F / 0,3 °C

Vodotesnost

IPX8

Material sondy

Nehrdzavejuca ocel + keramika

6.2. Zakladna

Displej LED displej

Rozmery 6,5 x 3,54 x 1 palec

Batéria 3,7V, 2900 mAh

Pripojenie Bluetooth / Wi-Fi (zariadenie podporuje iba Wi-Fi 2,4 GHz)

Rezim spanku

do vychodiskového rezimu spanku

Ak je sonda vybrata, zariadenie po 5 minutach automaticky prejde

17
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7. RieSenie problémov

Hlasenie zd- MozZna pric¢ina Riesenie
kladne
“Probe  Battery Batéria sondy je takmer vy- Zasunte sondu do zékladne,

Low” (blika ikona
batérie sondy)

bita.

aby sa nabila.

“Device Battery
Low” (blika ikona
batérie zakladne)

Batéria zékladne je takmer vy-
bita.

Nabite zékladiu prilozenym
kablom USB-C.

Sonda bola vystavena prehria-
temu prostrediu.

Zlozte sondu zo zdroja tepla
a pred dalsim pouZitim ju ne-
chajte vychladnit.

Moze ist o poruchu softvéru,
hardvéru, snimaca alebo ko-
munikacie.

Obratte sa na nas tim zékaz-
nickej podpory. Pomdze vam
problém diagnostikovat a vy-
riesit.

1. Sonda je prilis daleko od
zékladne. 2. Sonda je vybité.
3. Sonda je poskodené.

1. Prisunite zékladnu blizsie k
sonde. 2. Nabijajte sondu pat
minat, potom ju vyberte a sk-
uste to znova. 3. Ak ni¢ z uve-
deného nepomdze, obratte sa
na popredajni podporu.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging
correctly”  (blika
ikona  nabijania
sondy)

1. Sonda je zasunuti v za-
kladni, ale nenabija sa. 2. De-
tekciu nabijania sondy blokuje
cudzi predmet.

1. Zasunte sondu do zékladne
az na doraz. 2. Odistite nabi-
jacie kontakty na sonde aj na
zakladni.

8. Certifikacie

FC€ CEROHS &

8.1. Zakladna a sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

18
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Pre Eurépu: Prevadzkové frekvencné pasmo je 2400 az 2483,5 MHz. Maximalny
vysielaci vykon je nizsi nez 20 dBm EIRP.

Spolo¢nost Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd tymto vyhlasuje, Ze typ
radiového zariadenia WTO06 je v stilade so smernicou 2014 /53 /EU. Uplné znenie EU
vyhlasenia o zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese: https://www.ther
momaven.com/ce-declaration

8.2. Vyhlasenie FCC

Toto zariadenie splia ¢ast 15 pravidiel FCC. Prevadzka podlieha tymto dvom pod-
mienkam: (1) toto zariadenie nesmie sposobovat skodlivé rusenie a (2) toto zaria-
denie musi prijat akékol'vek ruSenie vratane ruSenia, ktoré moze sposobit neziaducu
¢innost.

Toto zariadenie bolo testované a vyhovuje limitom pre digitalne zariadenia triedy
B podla ¢asti 15 pravidiel FCC. Tieto limity poskytuji primerant ochranu pred
skodlivym rusenim v obytnych priestoroch. Zariadenie vytvara, pouziva a moze vy-
zarovat vysokofrekven¢nu energiu, a ak nie je nainStalované a pouzivané podla po-
kynov, moze sposobit skodlivé rusenie radiovej komunikacie. Neexistuje v8ak zaruka,
ze k ruSeniu v konkrétnej instalacii nedojde. Ak toto zariadenie sposobuje skodlivé
ruSenie prijmu rozhlasu alebo televizie, ¢o mozno zistit jeho vypnutim a zapnutim,
odportuca sa pouzivatelovi pokusit sa ruSenie odstranit jednym alebo viacerymi z
nasledujucich opatrent:

e Presmerujte alebo premiestnite prijimaciu anténu.

o Zvacsite vzdialenost medzi zariadenim a prijimacom.

e Pripojte zariadenie do zasuvky v inom okruhu, nez je pripojeny prijimac.
e Obratte sa na predajcu alebo sktuseného radiového ¢i televizneho technika.

UPOZORNENIE: Upozorhujeme pouzivatela, Ze zmeny alebo upravy, ktoré nie
st vyslovne schvélené subjektom zodpovednym za zhodu, mézu viest k strate oprav-
nenia pouzivatela zariadenie prevadzkovat.

8.3. Vyhlasenie FCC a ISED o vystaveni Ziareniu

Zariadenie spliia vysokofrekvenéné poziadavky pri pouziti vo vzdialenosti 10 mm od
tela. Dbajte na to, aby prislusenstvo, napriklad puzdro alebo drziak, neobsahovalo
kovové sucasti. Udrzujte zariadenie v predpisanej vzdialenosti od tela.

Toto zariadenie spliia limity pre vystavenie Ziareniu stanovené organizaciou In-
dustry Canada pre nekontrolované prostredie.

8.4. Vyhlasenie dodavatela o zhode FCC

Nézov vyrobku: Bezdrétovy teplomer ThermoMaven P4
Cislo modelu: WT06
Nazov dodavatela: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

19
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Pouzivatel'ska prirucka

9. Podpora

S pripadnymi otéazkami sa obratte na nas tim zakaznickej podpory:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. Vyhlasenie o ochrane osobnych tidajov ThermoMaven

Vézime si vase stukromie a préva k osobnym tudajom. Sme subjektom zodpovednym
za zhromazd ovanie, pouZivanie a spristupfiovanie informacii podl'a nasho vyhlasenia
o ochrane osobnych tudajov. Podrobnosti najdete na https://www.thermomaven.
com/privacy-statement

Distribtator

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.sk
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Instrukcja obstugi

ThermoMaven P4

Termometr bezprzewodowy
Model: WT06

Instrukcja obstugi

W razie pytan skontaktuj sie z naszym zespotem obstugi klienta:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven. com
e Strona: https://support.thermomaven.com
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Instrukcja obstugi

1. Wazne zasady bezpieczenstwa

Przed uzyciem termometru ThermoMaven P4 przeczytaj cala niniejsza
instrukcje. Nieprzestrzeganie tych zalecen moze doprowadzi¢ do szkéd
materialnych lub obrazen ciata.

1.

10.
11.

12.

13.

NIE narazaj czeSci sondy ponizej naciecia bezpieczenstwa na temperatury wyz-
sze niz 221°F /105°C, poniewaz spowoduje to uszkodzenie sondy.

. NIE uzywaj sondy podczas gotowania w temperaturze otoczenia powyzej

572°F/300°C dtuzej niz 10 minut. Jesli temperatura otoczenia przekroczy
752°F /400°C, natychmiast rozlegnie sie alarm.

. NIE umieszczaj stacji bazowej bezposrednio na pokrywie grilla ani w poblizu

goracych powierzchni.

. NIE uzywaj sondy w kuchence mikrofalowej ani w szybkowarze.

. NIE stosuj srodkéw czyszczacych zawierajacych alkohol, amoniak, benzen ani

substancje $cierne, poniewaz moga uszkodzi¢ urzadzenie.

. NIE ptucz sondy zimng woda bezposrednio po gotowaniu. Przed myciem po-

zostaw ja do ostygniecia.

Sonda jest wodoszczelna w klasie IPX8 i mozna ja myé recznie lub w zmywarce.
Stacja bazowa NIE jest wodoszczelna i nie wolno jej zanurza¢ w wodzie ani
wktadaé¢ do zmywarki.

Sonda jest OSTRA! Zachowaj ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z nig. Tego
urzadzenia NIE wolno uzywac¢ dzieciom ani osobom z pewnymi niepetnospraw-
no$ciami, ani stosowaé¢ w ich poblizu.

Jesli sonda wpadnie do ognia lub na bezposrednie Zrédto ciepta, wylacz urza-
dzenie do gotowania i natychmiast zamknij pokrywe. Przed wyjeciem pozostaw
sonde do catkowitego ostygniecia.

Ostroznie wyjmij sonde z ugotowanego miesa — moze by¢ goraca.

Stacja bazowa moze by¢ zasilana wytacznie bardzo niskim napieciem bezpiecz-
nym (SELV) zgodnym z oznaczeniem na urzadzeniu.

To urzadzenie moze byé¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub zostaly poin-
struowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwia-
zane z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenia i
konserwacji nie moga wykonywaé dzieci bez nadzoru.

To urzadzenie zawiera baterie, ktérych nie mozna wymienié.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
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2. Pierwsze uzycie

1. Przed uzyciem termometru ThermoMaven P4 upewnij sie, ze produkt jest w
pelni natadowany i ze zapoznate§ sie z waznymi zasadami bezpieczenstwa.

2. Zeskanuj kod QR, aby obejrze¢ film instruktazowy dotyczacy uzytkowania
produktu.

3. Pobierz bezptatna aplikacje ThermoMaven na iOS lub Androida. Otwoérz apli-
kacje ThermoMaven na smartfonie lub tablecie, dotknij “Device” i wybierz
“Add Device”. Wybierz ThermoMaven P4 i postepuj zgodnie z instrukcjami,
aby sparowa¢ urzadzenie.

Film instruktazowy i instrukcja

Pobierz aplikacje

online

2.1. Czyszczenie

Przed odtozeniem sondy do stacji bazowej upewnij sie, ze styki tadowania sg czyste.
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L —

()

\/ N\ ) O O
Styki tadowan ie&

2.2. Naciecie bezpieczeristwa

Wsun sonde catkowicie w miegso tak, aby mineta naciecie bezpieczenstwa, ale nie
siegata poza ceramicznag rekojesé, a czujniki wewnetrzne znalazty sie w sSrodku miesa.
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3. Schemat urzadzenia

3.1. Stacja bazowa

VANV AN, ...r.

=

PDEOE

THERMOMRVEN [C——
N J

No. Element Funkcja

1 Przycisk zasilania Nacisnij i przytrzymaj 2 sekundy, aby wlaczy¢
lub wytaczy¢ stacje bazowa; krotkie nacisniecie
wlacza blokade ekranu.

2 Przycisk regulacji glosnosci Nacisnij, aby przelacza¢ glosnosé miedzy
trzema poziomami: wysoka, niska i wyciszenie.

3 Prazycisk °C/°F Nacisnij, aby wybra¢ zadana skale temperatury.

4 Przycisk potwierdzenia —

5  Przycisk SET Nacisnij, aby przej$é¢ do trybu ustawien.

6  Przycisk wyboru Nacis$nij, aby wybra¢ temperature i tryb goto-
wania.

7  Port tadowania USB-C —

8  Przycisk reset —
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3.2. Sondy 14

‘J_

@?@

@__

No. Element Funkcja

9  Stal nierdzewna —

10 Czujnik temperatury otoczenia Otoczenie maks. 752°F /400°C
11  Rekojes¢ z ceramiki o duzej gestosci —

12 Naciecie bezpieczenistwa —

13 Wewnetrzne czujniki temperatury 1-5  Wewnetrzna maks. 221°F /105°C
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3.3. Wyswietlacz

a I
Ol ' ®
°F °C 3 = &x D
@ Overheat Overheat ——— @
@——D BB Manual Smart o I- Manual Smart @
Meat Set Ambient Meat Set Ambient
@ _— 1 - A L J - A A
JUDKD I R
Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Reslting Re?dy
Overheat Overheat
o] Manual Smart [} E® Manual Smart
M?at Sfet Aml?ient Meat Set Ambient @
A - L J A - s
DD KK
Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Resting Ready
. J
\_ )
No. Wskazanie Opis

1 Informacje o stacji bazowej —

2 Wskaznik Wskaznik Bluetooth, wskaznik
Wi-Fi,  wskaznik  wyciszenia,
wskaznik niskiego poziomu bate-
rii, wskaznik tadowania (zielone
swiatlo oznacza pelne naladowa-
nie).

3 Numer sondy —

4 Ostrzezenie o przegrzaniu —

5  Wskaznik niskiego poziomu baterii sondy —

6  Wskaznik tadowania sondy Zielone $wiatto oznacza pelne na-
tadowanie. Migajace biale $wiatto
oznacza, ze sonda nie taduje sie
prawidtowo.

7  Temperatura —

8  Stany gotowania Zobacz punkt 3.6.

9  Tryb gotowania Zobacz punkt 3.4.

10  Kategoria temperatury Zobacz punkt 3.5.
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3.4.

Tryb gotowania

Tryb inteligentny: Tryb inteligentny przewiduje, kiedy mieso nalezy zdjac ze zro-
dta ciepta, na podstawie temperatury docelowej i tempa nagrzewania. Otrzymasz
powiadomienie zaréwno o zdjeciu z ognia, jak i o gotowosci do podania.

Tryb reczny: Powiadomienia tylko wtedy, gdy temperatura osiagnie ustawiona
wartosc.

Tryb inteligentny oferuje automatyzacje i funkcje predykcyjne, natomiast tryb
reczny jedynie powiadamia o osiggnieciu ustawionej przez uzytkownika temperatury
docelowej.

3.5.

Kategoria temperatury

Meat: Temperatura wewnetrzna sondy stanowi zmierzong temperature miesa.
Set: Ustawiona temperatura docelowa.

Ambient: Temperatura otoczenia.

Stany gotowania

Remove: Ten stan oznacza, ze potrawe nalezy zdjac¢ ze zrédta ciepta.

Resting: Potrawa odpoczywa, a ciepto resztkowe nadal podnosi jej tempera-
ture.

Ready: Potrawa jest gotowa i mozna ja poda¢. Nacisnij przycisk “OK”, aby
zakonczy¢ proces gotowania.

Overheat: Sonda zostata wystawiona na przegrzane otoczenie: ktorys z czujni-
kow wewnetrznych przekroczyt 221°F /105°C lub czujnik otoczenia przekroczyt
752°F /400°C. Zdejmij sonde ze Zrodla ciepta i pozostaw do ostygniecia przed
ponownym uzyciem.

4. Obsluga gotowania

4.1.

Tryb reczny

Ustawianie parametréw gotowania

Przyktad: temperatura docelowa 140°F, biezaca temperatura miesa 80°F.
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F =
F = F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Manual
Manual Manual Meat

=
®»
S
®»
2
(
-

-—

-—
o
=
@

) Powrét do ekranu
Ekran poczatkowy Ekran ustawien .
poczatkowego po zapisaniu

1. Nacisnij przycisk SET, aby przej$¢ do trybu ustawien. Domys$lnie wybrana jest
sonda Probe 1, a jej wskazanie miga.

2. Za pomoca A i1 ¥ wybierz zadana sonde i naci$nij przycisk OK, aby przejs¢ do
wyboru trybu gotowania.

3. Za pomoca A i ¥ wybierz tryb reczny. Gdy zamiga ikona Manual, naci$nij
przycisk OK, aby przej$¢ do ustawiania temperatury docelowe;j.

4. Za pomoca A i ¥ ustaw zadang temperature docelowa i potwierdz przyciskiem
OK; wyswietlacz wréci do wyboru sondy.

5. Nacisnij przycisk SET, aby wyjsé z trybu ustawien i zapisa¢ biezace parametry.
Jesli przez 15 s w trybie ustawieni nie zostanie wykonana zadna czynnosc,
parametry zostanag zapisane automatycznie, a tryb zakoriczony.
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Rozpoczecie gotowania — gotowanie zakoriczone

F =
F = F = Probe 1 Probe 2
Manual
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Meat

Po osiagnieciu 140°F
Poczatkowa temperatura W trakcie gotowania ro§nie ~ gotowanie jest zakonczone

gotowania wynosi 80°F do 130°F (zapala sie¢ ikona Ready i
rozlega sie alarm)

4.2. Tryb inteligentny

Ustawianie parametréw gotowania

Przyktad: temperatura docelowa 140°F, biezaca temperatura miesa 80°F.

“IF = Base °F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 SuEn Probe 2
Manual Meat Manual Manual
Meat -, - -, - - Set Set
- O ot ) - -
e ) = -\~ i i
= = (= i ) - -
oL === IR Ui
-’ Cooki 2 N -

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

Manual Manual

-, - - -, - - Set Set
Ny [ i w Tl B
yo_n ) -\ - LN Lo

= ShE L I N I - -
) = - DA Lt
A N AR e " e

Powrét do ekranu

Ekran poczatkowy . Ekran ustawien
poczatkowego po zapisaniu

1. Nacisnij przycisk SET, aby przej$¢ do trybu ustawien. Domy$lnie wybrana jest
sonda Probe 1, a jej wskazanie miga.
2. Za pomoca A i ¥ wybierz zadana sonde i naci$nij przycisk OK, aby przejs¢ do

wyboru trybu gotowania.
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3. Za pomoca A i ¥ wybierz tryb inteligentny. Gdy zamiga ikona Smart, naci$nij
przycisk OK, aby przej$¢ do ustawiania temperatury docelowe;j.

4. Za pomoca A i ¥ ustaw zadana temperature docelows i potwierdz przyciskiem
OK; wyswietlacz wroci do wyboru sondy.

5. Nacisnij przycisk SET, aby wyjsé¢ z trybu ustawien i zapisa¢ biezace parametry.
Jesli przez 15 s w trybie ustawien nie zostanie wykonana zadna czynnos¢,

parametry zostana zapisane automatycznie, a tryb zakoriczony.

Rozpoczecie gotowania — zdjecie ze zrédla ciepta — tryb odpoczynku

F =
Smart
Meat
- - e
o’ "o’ -
Cooking Remove
Smart

Gdy temperatura
gotowania osiggnie 130°F
— wyliczone inteligentnie

przez stacje bazowa na

dstawi istor
Poczatkowa temperatura POASLaWLe rzeczyw1s.ej.
. . oo temperatury otoczenia 1
gotowania wynosi 80°F ] o

miesa — zapala sie ikona
Remove, rozlega sie alarm i
pojawia sie przypomnienie
o zdjeciu potrawy ze zrédla

ciepla
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Smart
Meat
- - e

Cooking
Resting

- - - -
) )

Nacisnij przycisk OK, aby
przejs¢ do trybu
odpoczynku — zapali si¢
ikona. Jesli przycisk OK nie
zostanie nacisniety, system
samodzielnie wyliczy tryb
odpoczynku na podstawie
temperatury otoczenia i
miesa, a ikona sie zapali
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Tryb odpoczynku — gotowanie zakoriczone

F = F =
F =z Probe 2 Probe 1 Probe 2
Probe 2 - smert Meat o
e -—", - -, - - \_7 -, - -w
- = O T 1 e Vi
L I 1 (0 L) cCod L)
l -' |-' '-' ' ' ::::‘: Cooking o
:Z::‘: Probe 4 Probe 3 Probe 4
Probe 4
-, - - -, - - -, - - -, - -w
e e | == yo_ Vo) VO__ vo_ .
yo_n V. U I N oo )
ooy L)
W trakcie odpoczynku Po osiagnieciu 140°F
Proces odpoczynku temperatura rosnie do gotowanie jest zakonczone i
138°F zapala sie ikona Ready

5. Pozostale funkcje podstawowe i opis stanéw

5.1. Wlaczanie/wylaczanie

F =
Probe 1 Probe 2
- e - e

Wlaczanie: Nacisnij i przytrzymaj Wylaczanie: Naciénij i przytrzymaj
przycisk zasilania (po lewej stronie przycisk zasilania (po lewej stronie
urzadzenia) przez 2 s, aby je wlaczy¢é. urzadzenia) przez 2 s, aby je wylaczyc¢.

13
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5.2. Wskaznik trybu czuwania przycisku zasilania

v
s
U

Stan wtaczenia Stan czuwania

Gdy urzadzenie jest wtaczone, krotkie nacidniecie przycisku zasilania wlacza tryb
czuwania w celu oszczedzania energii. Wyswietlacz gasnie, ale pozostate funkcje po-
zostaja aktywne. Po 5 minutach bezczynnoéci urzadzenie przechodzi w tryb czuwania
automatycznie; aby go zakonczy¢, nacisnij dowolny przycisk.

5.3. Przycisk gtosnosci

Gdy dzwiek jest wt ik ie jest .
Y QZWIGK JOst wigczony, 1Rona fue Jes Po wyciszeniu ikona sie zapala

wyswietlana
F = dx
F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 ool
Manual Meat
Meat -, - -, - -
- | T Lot )
U NN = =
o == R R
JIR i U == | =
-’ Tam - Cooking
Cooking
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4
-—" - - -—", - -
w Tt nl 1l VO__ )
VO__ ) - = [
- - U I A
U A = =
- -

- Stan wyciszenia
Stan z dzwiekiem Y

Nacis$nij krotko przycisk VOL (po prawej stronie urzadzenia), aby wyregulowaé glo-
snos¢. Kazde krotkie nacisniecie przetacza kolejno stany: wysoka gtosnosé, niska

14
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glodnosé i wyciszenie.

5.4. Przycisk °C/°F

Ikona °F Ikona °C
\ I
F = c =
Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual

Meat

Vo = ' '
' ' A g A
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
Snd A Snd Al - - - A

Ta ikona oznacza, ze jednostka Ta ikona oznacza, ze jednostka
temperatury sondy jest “°F” temperatury sondy jest “°C”

Naci$nij krotko przycisk °C/°F (po prawej stronie urzadzenia), aby przelaczy¢ wy-
Swietlang jednostke temperatury miedzy stopniami Celsjusza a Fahrenheita.

5.5. Podglad temperatur Meat, Set i Ambient

Na ekranie gléownym naciskaj przyciski A i ¥, aby sprawdzi¢ temperatury Meat, Set
i Ambient.

P b Poh P b Prob Pre be PfOb

(Do O o Dol O Tl A T o G g N [

LR LR ) N o )
Tryb Meat Tryb Set Tryb Ambient
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5.6. Wskaznik wlozenia/wyjecia sondy

F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual
Meat Meat
- - e - e -
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
- e - e - e - e

Wyjecie sondy 1 Wyjecie sondy 2

5.7. Wskaznik utraty potaczenia z sonda

F = F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
-, W - -, - -
) o)
Cooking Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
-, - - -, - - -, W - -, - -
N N 1 VO__ vo_ . S
ORI I N UL I I N
Sonda 1 jest odtaczona Sonda 2 jest odlaczona Obie sondy sa odtaczone
16
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5.8. Wskaznik stanéw nietypowych sondy i stacji bazowe]

Niski poziom baterii stacji bazowej

7 = (=}
Probe 2
Niski poziom baterii sondy 1 O Mana o
Me:
O Tz Iz
e L)
Cooking
T o
U B R I

Ostrzezenie o niskim poziomie baterii sondy & stacji bazowej

Przegrzanie sondy 1: zapala si¢ ikona  Usterka sondy 1: na przykltad kod “E01”
Overheat, rozlega sie brzeczyk

o

g
a
-
)

Probe 2
Probe 1 Overheat Probe 2
Manual
L - e e Iz
2LOFF EWEUR
Cooking
o -
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4
X X TOZ D O
N/ N \_d o/ - \Nod and Sd - -
yo__ Vi oy )
U A
Usterka sondy, zgtoszony kod btedu
Ostrzezenie o przegrzaniu sondy EXX
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5.9. Wskaznik tadowania sondy i stacji bazowej

Tkona lado-

. Ikona ladowania
wania sondy

stacji bazowej

F =
Probe 1 Probe 2
Manual Manual @ °F =
Meat Meat °F =

-
robe 2

=

—
4
[+l ~

. . -— e - - -
-— . - -— - -
Gooking Cooking l" ' lll '
- e - e
- -
Probe 3 Probe 4
-’ -’
M | Manual
Meat Meat
T\ _/ \_/IN\_/ Probe 3 Probe 4
l “ ' | " l Probe 3 Probe 4
- Ve - Ve
ookin ooking

Sonda i stacja bazowa nie

taduia i
R Sonda si¢ taduje, stacja Stacja bazowa sie taduje

bazowa nie

5.10. Wskaznik polaczenia Bluetooth i Wi-Fi stacji bazowe]

°F 3 °F =
Probe 2 Probe 2

P be P n P be Prob
S S v Tl O T O Tl e
= = LI A LI N
Bluetooth 1 Wi-Fi nie sq Bluetooth jest potaczony Wi-Fi jest potaczone

potaczone
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6. Dane techniczne

6.1. Sonda

Liczba czujnikéw temperatury 6 (5 wewnetrznych i 1 otoczenia)

Zakres temperatur Wewnetrzna 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Otoczenia 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Dokladnosé Wewnetrzna +£0,5 °F / 0,3 °C

Wodoszczelnosé IPX8

Material sondy Stal nierdzewna -+ ceramika

6.2. Stacja bazowa

Wyswietlacz ~ Wyswietlacz LED

Wymiary 6,5 x 3,54 x 1 cal
Bateria 3,7V, 2900 mAh
Lacznosé Bluetooth / Wi-Fi (urzadzenie obstuguje tylko Wi-Fi 2,4 GHz)

Tryb u$pienia Po wyjeciu sondy urzadzenie automatycznie przechodzi w domyslny
tryb uspienia po 5 minutach
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7. Rozwigzywanie problemow

Komunikat sta-
cji bazowej

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

“Probe  Battery
Low” (miga ikona
baterii sondy)

Poziom naladowania baterii
sondy jest niski.

W16z sonde do stacji bazowej,
aby ja naladowac.

“Device Battery
Low” (miga ikona
baterii stacji
bazowej)

Poziom naladowania baterii
stacji bazowej jest niski.

Nataduj stacje bazowa dota-
czonym kablem USB-C.

“Overheat”

Sonda zostata wystawiona na
przegrzane otoczenie.

Zdejmij sonde ze zrodta cie-
pla i pozostaw do ostygniecia
przed ponownym uzyciem.

“E01-E0X”

Moze to by¢ usterka oprogra-
mowania, sprzetu, czujnika lub
komunikacji.

Skontaktuj sie z naszym zespo-
tem obstugi klienta. Pomoze
on zdiagnozowa¢ i rozwigzaé
problem.

“Probe
nected”

Discon-

1. Sonda znajduje sie zbyt
daleko od stacji bazowej.
2. Sonda jest roztadowana.
3. Sonda jest uszkodzona.

1. Zbliz stacje bazowa do
sondy. 2. taduj sonde przez
pie¢ minut, nastepnie wyjmij
ja 1 spréobuj ponownie. 3. Je-
sli zadne z powyzszych nie po-
moze, skontaktuj sie z serwi-
sem posprzedaznym.

“The probe is not
charging correc-
tly” (miga ikona
ladowania sondy)

1. Sonda jest wlozona do sta-
cji bazowej, ale si¢ nie ta-
duje. 2. Wykrywanie tadowa-
nia sondy jest blokowane przez
cialo obce.

1. Wsuni sonde catkowicie do
stacji bazowej. 2. Oczys¢ styki
tadowania na sondzie i na sta-
cji bazowej.

8. Certyfikaty

FC CEROHS =
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8.1. Stacja bazowa i sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Dla Europy: Pasmo czestotliwosci pracy wynosi od 2400 do 2483,5 MHz. Maksy-
malna moc nadawania jest mniejsza niz 20 dBm EIRP.

Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd niniejszym o$wiadcza, ze typ
urzadzenia radiowego WTO06 jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE. Pelny tekst
deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujacym adresem internetowym:
https://www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. Oswiadczenie FCC

To urzadzenie jest zgodne z czedcia 15 przepisow FCC. Dziatanie podlega dwom
warunkom: (1) urzadzenie nie moze powodowaé szkodliwych zaklocen oraz (2) urza-
dzenie musi przyjmowaé wszelkie odbierane zaklocenia, w tym zakldcenia mogace
powodowaé niepozadane dziatanie.

To urzadzenie zostalo przetestowane i uznane za zgodne z ograniczeniami dla
urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie z czedcia 15 przepisoéw FCC. Ograniczenia te
zapewniaja odpowiednig ochrone przed szkodliwymi zaktéceniami w instalacjach
domowych. Urzadzenie wytwarza, wykorzystuje i moze emitowac energie o czesto-
tliwosci radiowej, a jesli nie jest zainstalowane i uzywane zgodnie z instrukcja, moze
powodowa¢ szkodliwe zaklocenia tacznosci radiowej. Nie ma jednak gwarancji, ze w
konkretnej instalacji zaktocenia nie wystapia. Jesli urzadzenie powoduje szkodliwe
zaklocenia odbioru radiowego lub telewizyjnego, co mozna stwierdzi¢, wylaczajac i
wlaczajac urzadzenie, zaleca sie, aby uzytkownik sprobowal usunaé¢ zaklocenia za
pomoca jednego lub kilku z ponizszych $rodkéw:

e Zmien orientacje lub potozenie anteny odbiorczej.
e Zwieksz odlegto$¢ miedzy urzadzeniem a odbiornikiem.

e Podtacz urzadzenie do gniazda w innym obwodzie niz ten, do ktorego podia-
czony jest odbiornik.

e Skontaktuj sie ze sprzedawca lub do$wiadczonym technikiem radiowo-
telewizyjnym.

OSTRZEZENIE: Ostrzega sie uzytkownika, ze zmiany lub modyfikacje, ktoére nie
zostaly wyraznie zatwierdzone przez podmiot odpowiedzialny za zgodnosé¢, moga
spowodowa¢ utrate prawa uzytkownika do obstugi urzadzenia.

8.3. Oswiadczenie FCC i ISED dotyczace narazenia na pro-
mieniowanie
Urzadzenie spelnia wymagania dotyczace fal radiowych przy odlegtosci 10 mm od

ciata. Dopilnuj, aby akcesoria, takie jak etui czy kabura, nie zawieralty elementéow
metalowych. Trzymaj urzadzenie z dala od ciala, aby zachowa¢ wymagang odlegtosc.
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To urzadzenie spetnia limity narazenia na promieniowanie okreslone przez Indu-
stry Canada dla srodowiska niekontrolowanego.

8.4. Deklaracja zgodnosci dostawcy FCC

Nazwa produktu: Termometr bezprzewodowy ThermoMaven P4
Numer modelu: WT06
Nazwa dostawcy: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Pomoc techniczna

W razie pytan skontaktuj sie z naszym zespotem obstugi klienta:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven. com
e Strona: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. Oswiadczenie ThermoMaven o ochronie prywatnosci

Cenimy Twoja prywatnos¢ i prawa do danych osobowych. Jestesmy podmiotem
odpowiedzialnym za zbieranie, wykorzystywanie i ujawnianie informacji zgodnie z
naszym oswiadczeniem o ochronie prywatnosci. Szczegdty znajdziesz pod adresem
https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Dystrybutor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.pl
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Felhasznaloi kézikonyv

ThermoMaven P4

Vezeték nélkili hémérs
Tipus: WTO06

Felhasznaloi kézikonyv

Kérdés esetén forduljon iigyfélszolgalatunkhoz:

e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven.com
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1. Fontos biztonsagi tudnivaldk

A ThermoMaven P4 hasznalata el6tt olvassa el a teljes kézikonyvet. Az
utasitasok be nem tartasa anyagi kdrhoz vagy személyi sériiléshez vezet-

het.

1.

10.

11.

12.

13.

NE tegye ki a szonda biztonsagi bevagas alatti részét 221°F /105°C-néal maga-
sabb hémeérsékletnek, mert a szonda karosodik.

. NE hasznalja a szondat 572°F /300°C feletti kornyezeti hémérsékleten 10 perc-

nél tovabb. Ha a kornyezeti hmérséklet meghaladja a 752°F /400°C-ot, azon-
nal riasztas szolal meg.

. NE helyezze az alapegységet kozvetleniil a grill fedelére vagy forré feliilet ko-

zelébe.

. NE hasznélja a szondat mikrohullami siit6ben vagy kuktaban.

. NE hasznaljon alkoholt, ammoniat, benzolt vagy sturoloszert tartalmazé tisz-

titoszereket, mert karosithatjak a késziiléket.

. NE o6blitse a szondat kozvetleniil f6zés utan hideg vizzel. Mosas el6tt hagyja

leh{lni.

. A szonda IPX8 vizallo, kézzel és mosogatogépben is tisztithatd. Az alapegység

NEM vizallo, nem meritheté vizbe és nem teheté mosogatogépbe.

. A szonda ELES! Ovatosan banjon vele. A késziiléket gyermekek vagy bizo-

nyos fogyatékossaggal él6 személyek NEM hasznalhatjék, és a kozeliikben sem
hasznalhato.

. Ha a szonda ttizbe vagy kozvetlen héforrasra esik, kapcesolja ki a f6z6késziiléket,

és azonnal csukja le a fedelet. A kivétel el6tt hagyja a szondéat teljesen kihtlni.
Ovatosan tavolitsa el a szondat a megsiilt hasbol, mert forré lehet.

Az alapegység kizarolag a késziiléken feltiintetett jelolésnek megfelels bizton-
sagi torpefesziiltséggel (SELV) téaplalhato.

A késziiléket 8 éves és annél id&sebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, ér-
zékszervi vagy szellemi képességii, illetve tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkezd személyek akkor hasznalhatjak, ha felligyelet alatt allnak, vagy a
késziilék biztonsagos hasznalatara vonatkozo ttmutatast kaptak, és megértet-
ték a kapcsolodd veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. A
tisztitast és a felhasznal6i karbantartast gyermekek feliigyelet nélkiil nem vé-
gezhetik.

A késziilék nem cserélhetd akkumulatorokat tartalmaz.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT
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2. Az els6 hasznalat

1. A ThermoMaven P4 hasznalata el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a termék tel-
jesen fel van toltve, és elolvasta a fontos biztonsagi tudnivalokat.

2. Olvassa be a QR-kddot a termék hasznalatarol szolo oktatovided megtekinté-
séhez.

3. Toltse le az ingyenes ThermoMaven alkalmazast i0OS vagy Android rendszerre.
Nyissa meg a ThermoMaven alkalmazést okostelefonjan vagy tablagépén, kop-
pintson a ,Device” elemre, és vélassza az ,Add Device” lehetGséget. Valassza
a ThermoMaven P4 késziiléket, majd kovesse az utasitasokat a parositashoz.

Oktatovideo és online

s Alkalmazas letoltése
kézikonyv

2.1. Tisztitas

Miel6tt a szondat visszahelyezi az alapegységbe, gy6z6djon meg réla, hogy a tolté-
érintkez6k tisztak.
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()

\/ U O U U
ToltGérintkez k&

2.2. Biztonsagi bevagas

Szarja a szondét teljesen a husba tgy, hogy a biztonségi beviagason til keriiljon, de
a keramia markolatot ne haladja meg, és a belsé érzékelsk a his kozepén legyenek.
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3. A készulék Attekintése

3.1. Alapegység

VANV AN, ...r.

n
[ ] [ ] [ ] [ ]
O T
@ k ET - ‘ - K j J L/ U U
® | S G
N
® © 1\ —— /@
THERM‘dMﬂVEN
_ Y, (G
No. Alkatrész Funkci6
1 Bekapcsologomb Nyomja 2 mésodpercig az alapegység be- vagy ki-
kapcsolasahoz; rovid nyoméas aktivalja a képernyd-
zarat.

2 HangerGszabélyz6 gomb Nyomja meg a hangeré harom fokozat kozotti val-
tasahoz: hangos, halk és néma.

3  °C/°F gomb Nyomja meg a kivant hémérsékleti skala kivalasz-
tasahoz.

4 Megerssité gomb —

5  SET gomb Nyomja meg a beallitasi moéd megnyitéasahoz.

6  Valasztogomb Nyomja meg a hémérséklet és a f6zési mod kiva-
lasztésahoz.

7 USB-C toltécsatlakozd — —
8  Reset gomb —
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3.2. 1-4. szonda

‘J_

@?@

@__

No. Alkatrész Funkcio

9  Rozsdamentes acél —

10  Kornyezetihmérséklet-érzékels  Kornyezet max. 752°F/400°C
11  Nagy stirtiségti kerdmia markolat —

12 Biztonségi bevagas —

13 Belss homeérseklet-érzékelsk 1-5  Bels6 max. 221°F/105°C
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3.3. Kijelzs

Resting

o]
Meat

— . ®
°F°C 3 = x D

1
Overheat Overheat —j @

— [ BB Manual Smart o I- Manual Smart @
Meat Set Ambient Meat Set Ambient

Cooking

N
Remove Cooking Remove
Ready Res‘ting Re?dy
Overheat Overheat
Manual Smart [ E® Manual Smart
et Ambient Meat Set Ambient @

Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Resting Ready
- ; ’ J
No. Jelzés Leiras

1 Alapegység adatai —

2 Jelzés Bluetooth-jelzés, Wi-Fi-jelzés, némitas jelzése, le-
meriilésjelzd, toltésjelzs (a zold fény teljes toltott-
séget jelez).

3 Szonda szama —

4 Tulmelegedés jelzése —

5  Szonda lemeriilésjelzGje —

6  Szonda toltésjelzdje A z6ld fény teljes toltottséget jelez. A villogo fehér
fény azt jelzi, hogy a szonda nem toltédik megfele-
16en.

7 Hoémérséklet —

8  Fd6zési allapotok Lasd a szakaszt: 3.6.

9  F6zési mod Lasd a szakaszt: 3.4.

10  Homérséklet-kategoria  Lasd a szakaszt: 3.5.

3.4. Fo6zési mod

Intelligens moéd: Az intelligens mod a célhémérséklet és a melegedés iiteme alapjan
el6re jelzi, mikor kell a hiist levenni a héforrasrol. Riasztéast kap a levételkor és akkor
is, amikor a hus talalasra kész.

Kézi mod: Csak akkor kap riasztéast, ha a hdmérséklet eléri a beallitott értéket.
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Az intelligens mod automatizalast és elérejelzést kinédl, mig a kézi mod csak a
felhasznalo altal beallitott célhdmérséklet alapjan riaszt.

3.5. Hémérséklet-kategoria
o Meat: A szonda belsé hémérséklete a hiis mért hémérséklete.
o Set: A beallitott célhémérséklet.

e Ambient: A kornyezeti hGmérséklet.

3.6. Foézési allapotok

e Remove: Ez az allapot azt jelzi, hogy az ételt le kell venni a héforrasrol.
e Resting: Az étel pihen, a maradékhd tovabb emeli a hdmérsékletét.

e Ready: Az étel elkésziilt és talalhato. A f6zési folyamat lezarasahoz nyomja
meg az ,,OK” gombot.

e Overheat: A szonda tulheviilt kornyezetben volt: valamelyik bels6 érzékels
meghaladta a 221°F/105°C-ot, vagy a kornyezeti érzékels a 752°F /400°C-ot.
Vegye le a szondat a héforrasrol, és hagyja lehtlni az jboli hasznélat elGtt.

4. Fozési miiveletek

4.1. Kézi moéd

F6zési paraméterek beallitasa

Példa: célhémérséklet 140°F, a hiis aktualis hémérséklete 80°F.

Base °F -
T - i B Probe 1 Probe 2
Manual
-
Manual Manual -, - \_7/
Meat Set Set ' '

Visszatérés a

Kezd&képernyd Beallitasi képernyd kezdéképernyére mentés
utan
9
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1. Nyomja meg a SET gombot a beallitdsi méd megnyitasdhoz. Alapértelmezet-
ten a Probe 1 van kivalasztva, és a hozza tartozo kijelzés villog.

2. A A és V¥ gombokkal vélassza ki a kivant szondat, majd nyomja meg az OK
gombot a f6zési mod kivalasztasahoz.

3. A A és V¥ gombokkal vilassza ki a kézi moédot. Amikor a Manual ikon villog,
nyomja meg az OK gombot a célhémérséklet beallitasdhoz.

4. A A és ¥ gombokkal allitsa be a kivant célhémérsékletet, majd erdsitse meg
az OK gombbal; a kijelz6 visszatér a szondavalasztashoz.

5. Nyomja meg a SET gombot a beallitasi médbdl valo kilépéshez és az aktualis
paraméterek mentéséhez. Ha 15 s-ig nem torténik mivelet a beéllitasi médban,
a paraméterek automatikusan mentédnek, és a moéd bezérul.

Fé6zés inditasa — f6zés befejezve

F G
°F = °F = Probe 1 Probe 2
Manual

Manual Manual N/ N/ o d o d
e )

DL DN (0 v JUN A

e L) o )

)l - - "' 7\ Ready

Cooking Cooking
r

140°F elérésekor a {6zés

A kiindulasi f6zési A f6zés soran 130°F-ra befejez6dott (a Ready ikon
hémérséklet 80°F emelkedik vilagit és riasztas szolal
meg)

4.2. Intelligens méd

Fo6zési paraméterek beallitasa

Példa: célhémeérséklet 140°F, a his aktuélis hdmeérséklete 80°F.

10
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Base F = Base F =
[ _8ase ) EroRen 5 [ 5ase )
Smart
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Meat
Manual -, - -—" . e Manual Manual
Meat ' ' . ' ' ' . l Set Set

O D =
N/ N d N4 N/ N4 \Nod S d - - - N/ - N/ N/
VoL VL oy ) LK LK
U A ) Lt 0
Visszatérés a
Kezdsképernys kezdéképernyére mentés Beallitési képerny6
utan

1. Nyomja meg a SET gombot a beallitasi méd megnyitasdhoz. Alapértelmezet-
ten a Probe 1 van kivalasztva, és a hozza tartozo kijelzés villog.

2. A A és V¥ gombokkal vélassza ki a kivant szondat, majd nyomja meg az OK
gombot a f6zési mod kivalasztasahoz.

3. A A és V¥ gombokkal valassza ki az intelligens moédot. Amikor a Smart ikon
villog, nyomja meg az OK gombot a célhémérséklet beallitdsahoz.

4. A A és V¥ gombokkal allitsa be a kivant célhémérsékletet, majd erdsitse meg
az OK gombbal; a kijelz§ visszatér a szondavalasztashoz.

5. Nyomja meg a SET gombot a beallitasi médbol valo kilépéshez és az aktualis
paraméterek mentéséhez. Ha 15 s-ig nem torténik miivelet a beallitasi médban,
a paraméterek automatikusan mentédnek, és a moéd bezérul.
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F6zés kezdete — levétel a héforrasr6l — pihentetési mod

Smart
Meat
- - e

P

hémeérséklet 80°F

F =
Probe 1 Probe 2

Cooking Remove
Probe 3 Probe 4

Amikor a f6zési
hémérséklet eléri a 130°F-ot
— amit az alapegység a
tényleges kornyezeti és
hiishémérsékletbél
intelligensen szamit ki —, a
Remove ikon vilagitani
kezd, riasztas szolal meg, és
figyelmeztet, hogy vegye le
az ételt a héforrasrol

Pihentetési méd — f6zés befejezve

Pihentetés folyamata

F c
Probe 1 Probe 2

Cooking
Resting
Probe 4

A pihentetés sorén a
hémeérséklet 138°F-ra
emelkedik

12
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F =
Probe 1 Probe 2

Nyomja meg az OK gombot
a pihentetési modba
lépéshez; az ikon vilagitani
kezd. Ha nem nyomja meg
az OK gombot, a rendszer
a kornyezeti és a
hishémeérséklet alapjan
automatikusan kiszamitja a
pihentetési modot, és az
ikon viladgitani kezd

140°F elérésekor a f6zés
befejezddott, és a Ready
ikon vilagit
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5. Tovabbi alapmiiveletek és allapotleirasok

5.1. Be- és kikapcsolas

°F

3
08

Kikapcsolas: Tartsa lenyomva a
bekapcsologombot (a késziilék bal
oldalan) 2 s-ig a kikapcsolashoz.

Bekapcsolas: Tartsa lenyomva a
bekapcsologombot (a késziilék bal
oldalan) 2 s-ig a bekapcsolashoz.

5.2. Bekapcsolégomb készenléti jelzése

F =
Probe 1 Probe 2

Probe 3 Probe 4
- e - oo

Bekapcsolt allapot Készenléti allapot

Bekapcsolt allapotban a bekapcsologomb révid megnyomésa készenléti modot akti-
val az akkumulator kimélésére. A kijelzd kikapcsol, a tobbi funkcié aktiv marad.
A késziilék 5 perc tétlenség utan automatikusan is készenléti modba 1ép; barmely
gomb megnyomaséaval kiléphet belGle.

13
119



Felhasznaloi kézikonyv

5.3. Hanger6gomb

Ha nincs némitva, nem jelenik meg ikon Némitaskor az ikon vilagit
F = ‘ F = X
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
M: | Manual
Meat Meat
e -z e
ot ) ot )
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
O | . VI
o ) U A

Nem némitott allapot Némfitott allapot

A hangerd beallitdasdhoz nyomja meg réviden a VOL gombot (a késziilék jobb olda-
lan). Minden révid megnyoméas a kovetkezs allapotok kozott valt: hangos, halk és
néma.

5.4. °C/°F gomb

°F ikon °C ikon
\ |
F - c =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
M | M |
Meat Meat

Ez az ikon azt jelzi, hogy a szonda Ez az ikon azt jelzi, hogy a szonda
hémeérsékleti egysége ,,°F” hémeérsékleti egysége ,,°C”

A °C/°F gomb rovid megnyoméaséaval (a késziilék jobb oldalan) valthat a kijelzett
hémérsékleti egység kozott Celsius és Fahrenheit fok kozott.

14
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ese
Ambient mod

1

robe

ékletek megtekint

Base
robe

Omeérs

Set mod

Probe 1
Manual

robe

Probe 2
Manual
Meat mod
Meat

e 1

A kezdGképernyén a A és ¥ gombokkal tekintheti meg a Meat, Set és Ambient

hémérsékleteket.
5.6. Szonda behelyezésének /kivételének jelzése

5.5. A Meat, Set és Ambient h

Felhasznaloi kézikonyv

szonda kihtzasa

A2

15
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5.7. Szondakapcsolat-megszakadas jelzése

F = F G F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
N/ N4 N4 N/ N4 N4
LR R
Cooking Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
Dl Dl I R
i U i )
A 2. szonda levalasztva Mindkét szonda levalasztva

Az 1. szonda levalasztva

5.8. Szonda és alapegység rendellenes allapotainak jelzése

Alapegység akkumulatora lemertilt

F =~ D
Probe 2
1. szonda akkumulatora lemeriilt 0 el
leat
" N
ot ro_
e L)

Probe 3 Probe 4

Szonda & alapegység lemeriilésére figyelmeztetés

16
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Az 1. szonda tulmelegedett: az

Overheat ikon vilagit, a hangjelzé riaszt 1. szonda hibdja: példdul ,EOI™ hibakod

o=
F =
Probe 1 Overheat
Manual
Meat -—" - -—" - -
- "an - Cooking
Cooking
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4
-—" - - -—" - -

Szondahiba, EXX hibakdd jelenté
Szonda tulmelegedésére figyelmeztetés zoncatiba, thakod Jeientese

5.9. Szonda és alapegység toltésjelzése

Szonda t0l-

tésikonja Anlape?gyse:g
toltésikonja
F 2
Probe 1 Probe 2
Manual Manual F =
Meat Meat °F =
N/ N/ N N Probe 1 Probe 2
K Vi) D
- -
Lt L
ookin ookin,

e - N

Manual Manual

Meat Meat
-, .- -, - Probe 3 Probe 4
l " ' ' " l Probe 3 Probe 4
- -
N R w1uf nil w1l
- - L V) -

Cooking Cooking - e - e

A szonda és az alapegység

nem tolt6dik A szonda toltédik, az

A 1 A tlt ,,d.k
alapegység nem 7 alapegység toltdi
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5.10. Az alapegység Bluetooth- és Wi-Fi-kapcsolatanak jelzése

F
Foo3 F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
-, - - -, - -
= - JC1 N e N yo_i_ oz
() ) b)) - G S - G S
- - L I N LU I N
AR A A A
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
-, - - -, - -
= (T =" vo_n ) vo_n )
- - U I N L I N
- - - -

A Bluetooth és a Wi-Fi

. A Bluetooth csatlakoztatva A Wi-Fi csatlakoztatva
nincs csatlakoztatva

6. Miszaki adatok

6.1. Mérdszonda

Homeérséklet-érzékeldk szama 6 (5 belss és 1 kornyezeti)

Hémérséklet-tartomany Belss 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Kornyezeti 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Pontossag Belsé +0,5 °F / 0,3 °C

Vizallosag IPX8

Szonda anyaga Rozsdamentes acél + keramia

6.2. Alapegység

Kijelz6  LED kijelz6
Meéretek 6,5 x 3,54 x 1 hiivelyk

Elem 3,7V, 2900 mAh

Kapcsolat  Bluetooth / Wi-Fi (a késziilék csak a 2,4 GHz-es Wi-Fi-t tamogatja)

Alvo mod Ha a szondat eltavolitjak, a késziilék 5 perc utan automatikusan az
alapértelmezett alvo modba lép

18
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7. Hibaelharitas

Lehetséges ok

Megoldas

A szonda akkumulatora leme-
rulében van.

Helyezze a szondat az alapegy-
séghe a toltéshez.

Az alapegység akkumulatora
lemeriil6ben van.

Toltse az alapegységet a mel-
lékelt USB-C kabellel.

A szonda tulheviilt kdrnyezet-
ben volt.

Vegye le a szondat a héforras-
r6l, és hagyja lehilni az Gjboli
hasznalat el6tt.

Szoftver-, hardver-, érzékels-
vagy kommunikéiciés hiba le-
het.

Forduljon iigyfélszolgalatunk-
hoz. Segitenek a hiba felderi-
tésében és elharitasaban.

1. A szonda tul messze van az
alapegységtdl. 2. A szonda le-
meriilt. 3. A szonda meghibéa-
sodott.

1. Vigye az alapegységet koze-
lebb a szondahoz. 2. Téltse a
szondat 6t percig, majd vegye
ki és probalja djra. 3. Ha egyik
sem segit, forduljon az értéke-
sités utani tigyfélszolgalathoz.

Alapegység
lizenete
,Probe  Battery
Low” (a szonda
akkumulatorikon-
ja villog)
,Device Bat-
tery Low” (az
alapegység  ak-
kumulatorikonja
villog)
,Overheat”
,E01-E0X”
,Probe  Discon-
nected”

,The probe is

not charging cor-
rectly” (a szonda
toltésjelz6  ikonja
villog)

1. A szonda az alapegységben
van, de nem toltédik. 2. A
szonda toltésérzékelését idegen
targy akadalyozza.

1. Helyezze a szondat teljesen
az alapegységbe. 2. Tisztitsa
meg a toltGérintkezdket a szon-
dan és az alapegységen.

8. Tanusitvanyok

FC CEROHS =
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8.1. Alapegység és szonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Eurépara vonatkozéan: Az iizemi frekvenciasav 2400-2483,5 MHz. A maximalis
adoteljesitmény kevesebb mint 20 dBm EIRP.

A Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd igazolja, hogy a WTO06 tipust
radioberendezés megfelel a 2014 /53 /EU irdnyelvnek. Az EU-megfelelGségi nyilatko-
zat teljes szovege elérhet6 a kovetkezd internetcimen: https://www.thermomaven.
com/ce-declaration

8.2. FCC-nyilatkozat

Ez a késziilék megfelel az FCC-szabalyzat 15. részének. A miikodés az alabbi két
feltételhez kotott: (1) a késziilék nem okozhat karos interferenciat, és (2) a készii-
léknek el kell viselnie minden vett interferenciat, beleértve a nem kivant mikodést
okozo6 interferenciét is.

A késziiléket bevizsgaltak, és megfelel az FCC-szabélyzat 15. része szerinti B
osztalyu digitalis eszkozokre vonatkozo hatarértékeknek. E hatarértékek célja az
ésszerd védelem biztositdsa a lakokornyezetben fellépd karos interferencia ellen. A
késziilék radidfrekvencids energiat allit eld, hasznél és sugarozhat, és ha nem az
utasitasoknak megfelelGen szerelik fel és hasznaljak, kiros interferenciat okozhat a
radios kommunikacioban. Arra azonban nincs garancia, hogy egy adott telepitésnél
nem lép fel interferencia. Ha a késziilék karos interferenciat okoz a radio- vagy televi-
ziovételben — ami a késziilék ki- és bekapcsolaséaval megallapithatdo —, a felhasznald
a kovetkezo intézkedések valamelyikével probalja meg elhéritani:

e Forditsa el vagy helyezze 4t a vevGantennét.
e Novelje a tavolsagot a késziilék és a vevs kozott.
e (Csatlakoztassa a késziiléket a vevGétsl eltéré aramkoron 16vs aljzatba.

e Forduljon a forgalmazohoz vagy tapasztalt radio-/tévészerel6hoz.

FIGYELEM: Felhivjuk a felhasznélo figyelmét, hogy a megfelelGségért felelgs fél
altal kifejezetten jova nem hagyott valtoztatasok vagy modositasok megsziintethetik
a felhasznalo jogosultsagéat a késziilék iizemeltetésére.

8.3. FCC és ISED sugarterhelési nyilatkozat

A késziilek megfelel a radiofrekvencias elGirdsoknak, ha a testtél 10 mm tavolsagra
hasznaljak. Ugyeljen arra, hogy a tartozékok, példaul a tok vagy a tarto, ne tartal-
mazzanak fémalkatrészeket. Tartsa a késziiléket tavol a testétsl az elGirt tavolsag
betartasahoz.

A késziilék megfelel az Industry Canada éltal ellenérizetlen kérnyezetre megha-
tarozott sugarterhelési hatarértékeknek.
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8.4. Az FCC szallit6i megfelelGségi nyilatkozata

Terméknév: ThermoMaven P4 vezeték nélkiili h6mérd
Tipusszam: WT06
Szallité neve: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Ugyfélszolgalat

Kérdés esetén forduljon iigyfélszolgalatunkhoz:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (USA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. ThermoMaven adatvédelmi nyilatkozat

Tiszteletben tartjuk az On maganéletét és személyesadat-védelemhez fiz6d6 jo-
gait; adatvédelmi nyilatkozatunk értelmében mi feleliink az informaciok gytjtésé-
ért, felhasznéalasaért és kozléséért. Tovabbi részletekért latogasson el ide: https:
//www.thermomaven. com/privacy-statement

Forgalmazo

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.hu
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Ghid de utilizare

ThermoMaven P4

Termometru fara fir
Model: WT06

Ghid de utilizare

Daca aveti intrebari, contactati echipa noastra de asistenta pentru clienti:

e Telefon: 1(888) 862-1859 (SUA)
e E-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://support.thermomaven.com

Contents

Masuri importante de siguranta

Prima utilizare
2.1 Curatare . . . . . ...
2.2 Crestatura de siguranta . . . . . . .. ...

Schema produsului

3.1 Unitateadebaza . ... ... ... ... ... ... ... ... ...
3.2 Sondele 1-4 . . . . . ..
3.3 Afisa] . ..o
3.4 Moddegatire . . . . ...
3.5 Categorie de temperatura . . . . . . ... ...
3.6 Staridegatire . . . . ..o

Operatiunea de gatire
4.1 Modmanual . . . . . .. ...
4.2 Mod inteligent . . . . . . ..o

Alte operatiuni de baza si descrierea starilor

5.1 Pornire/oprire . . . . ...
5.2 Indicatorul modului standby al butonului de pornire . . . . . . . . ..
5.3 Butonuldevolum . . . .. .. ... .. ... ... ...
5.4 Butonul °C/°F . . . . ...
5.5 Vizualizarea temperaturilor Meat, Set si Ambient . . . . . . ... ..
5.6 Indicator de introducere/scoatere a sondei . . . . . .. ... ... ..
5.7 Indicator de deconectare a sondei . . . . . .. .. ... .. L.
5.8 Indicator de stare anormala a sondei si a unitatii de baza . . . . . . .
5.9 Indicator de incarcare a sondei si a unitatii de baza . . . . .. .. ..
5.10 Indicator de conexiune Bluetooth gi Wi-Fi al unitatii de baza . . . . .
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6 Specificatii
6.1 Sonda . . . ...
6.2 Unitateade baz& . . . . . . . .

7 Depanare

8 Certificari
8.1 Unitatea de baza sisonda . . . .. ... .. .. ... .. ... ...
8.2 Declaratie FCC . . . . . .. ... o
8.3 Declaratia FCC si ISED privind expunerea la radiatii . . . . . . . ..
8.4 Declaratia de conformitate a furnizorului FCC . . . . . ... ... ..

9 Asistenta
9.1 Declaratia de confidentialitate ThermoMaven . . . . . . .. ... ..
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1. Masuri importante de siguranta

Cititi in intregime acest manual inainte de a utiliza ThermoMaven P4.
Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la pagube materiale sau la
vatamari corporale.

1.

10.
11.

12.

13.

NU expuneti portiunea sondei aflata sub crestatura de sigurantd unui mediu
cu temperaturi mai mari de 221°F /105°C, deoarece sonda se va deteriora.

. NU folositi sonda la gatit la o temperatura ambiantd de peste 572°F/300°C

mai mult de 10 minute. Dacad temperatura ambianta depaseste 752°F /400°C,
se declangeaza imediat o alarma.

. NU agezati unitatea de baza direct pe capacul gratarului sau in apropierea

suprafetelor fierbinti.

. NU folositi sonda in cuptorul cu microunde sau in oala sub presiune.

. NU folositi produse de curatare care contin alcool, amoniac, benzen sau sub-

stante abrazive, deoarece pot deteriora dispozitivul.

. NU clatiti sonda cu apa rece imediat dupa gatit. Lasati-o sa se raceasca inainte

de spalare.

Sonda este impermeabila IPX8 si poate fi spalata manual sau in magina de
spalat vase. Unitatea de bazd NU este impermeabila si nu trebuie scufundata
in apa sau introdusa in magina de spalat vase.

. Sonda este ASCUTITA! Manipulati-o cu grija. Acest aparat NU trebuie uti-

lizat de copii sau de persoane cu anumite dizabilitati, nici in apropierea aces-
tora.

. Daca sonda cade in foc sau pe o sursa directa de caldura, opriti aparatul de

gatit si inchideti imediat capacul. Lasati sonda sa se raceasca complet inainte
de a o scoate.

Scoateti cu grija sonda din carnea gatita, deoarece poate fi fierbinte.

Unitatea de baza trebuie alimentata numai cu tensiune foarte joasa de sigu-
ranta (SELV) corespunzatoare marcajului de pe aparat.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani gi de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori lipsite de experienta si
cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa
se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

Acest aparat contine baterii care nu pot fi inlocuite.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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2. Prima utilizare

1. Inainte de a utiliza ThermoMaven P4, asigurati-vii ci produsul este complet
incarcat si ca ati citit masurile importante de siguranta.

2. Scanati codul QR pentru a accesa videoclipul instructiv privind utilizarea
produsului.

3. Descarcati aplicatia gratuita ThermoMaven pentru iOS sau Android. De-
schideti aplicatia ThermoMaven pe smartphone sau pe tableta, atingeti “De-
vice” gi selectati “Add Device”. Selectati ThermoMaven P4 gi urmati instructi-
unile pentru a asocia dispozitivul.

Videoclip 1nstr1'1(:t1v si manual Descircati aplicatia
online

2.1. Curatare

Asigurati-va cd contactele de incarcare sunt curate inainte de a readuce sonda in
baza.
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(g LR
\ J U U U
Contacte de ixrcﬁa@ J

2.2. Crestatura de siguranta

Introduceti sonda complet in carne, astfel incat sa depasgeasca crestatura de sigu-
ranta, dar sa nu depaseasca méanerul ceramic, iar senzorii interni sa se afle in centrul

carnii.
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3. Schema produsului

3.1. Unitatea de baza

VANV AN, ...r.

=

PDEOE

THERMOMRVEN
_ Y, (G
No. Componenta Functie
1 Buton de pornire Apasati butonul 2 secunde pentru a porni sau

opri unitatea de bazid; o apasare scurta ac-
tiveaza blocarea ecranului.

2 Buton de reglare a volumului Apésati pentru a comuta volumul intre trei
niveluri: ridicat, redus si silentios.

3 Buton °C/°F Apasati pentru a selecta scala de temperatura
dorita.

4 Buton de confirmare —

5  Buton SET Apasati pentru a intra in modul de setari.

6  Buton de selectare Apéasati pentru a selecta temperatura si

modul de gatire.
7 Port de incarcare USB-C —
8 Buton de resetare —
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3.2. Sondele 1-4

‘J_

@?@

@__

No. Componenta Functie

9  Otel inoxidabil —

10 Senzor de temperaturd ambiantd ~ Ambiant max. 752°F/400°C
11~ Maner ceramic de inalta densitate —

12 Crestatura de siguranta —

13 Senzori de temperatura interni 1-5 Intern max. 221°F/105°C
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3.3. Afisaj

' I
O ' ®
°F °C 3 & &x D
@ Overheat Overheat —|— @
@——D I Manual Smart o} I- Manual Smart @
Meat Set Ambient Meat Set Ambient
@ —_— - L J L 3 L J L J L J
OO 00t
Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Reslting Re?dy
Overheat Overheat
o] Manual Smart [ BB Manual Smart
M?at Sfet Aml?ient Meat Set Ambient @
L J L J L J L J L J L J
OO0 0t
Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Resting Ready
. J
\ %
No. Indicatie Descriere

1 Informatii despre unitatea de baza —

2 Indicator Indicator Bluetooth, indicator Wi-
Fi, indicator de silentios, indica-
tor de baterie descarcata, indicator
de incércare (lumina verde indica
incarcare completd).

3 Numarul sondei —

4  Avertizare de supraincalzire —

5 Indicator de baterie descarcatd a sondei —

6 Indicator de incarcare a sondei Lumina verde indicad Incarcarea
completa. Lumina alba intermi-
tenta indica faptul ca sonda nu se
incarca corect.

7  Temperatura —

8  Stari de gatire Consultati sectiunea 3.6.

9  Mod de gatire Consultati sectiunea 3.4.

10 Categorie de temperatura Consultati sectiunea 3.5.
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3.4. Mod de gatire

Mod inteligent: Modul inteligent anticipeaza momentul in care carnea trebuie
luata de pe sursa de caldura, pe baza temperaturii tinta si a vitezei de incalzire.
Veti fi avertizat atat la scoaterea de pe foc, cat si cand carnea este gata de servit.
Mod manual: Primiti alerte doar cand temperatura atinge valoarea setata.
Modul inteligent ofera automatizare gi functii predictive, in timp ce modul man-
ual doar alerteaza pe baza temperaturii tinta setate de utilizator.

3.5. Categorie de temperatura

e Meat: Temperatura interna a sondei reprezinta temperatura masurata a
carnii.

e Set: Temperatura tinta setata.

e Ambient: Temperatura ambianta.

3.6. Stari de gatire

e Remove: Aceasta stare indica faptul ca alimentul trebuie luat de pe sursa de
caldura.

e Resting: Alimentul se odihnegte, iar caldura reziduala continua sa ii creasca
temperatura.

e Ready: Alimentul este gata si poate fi servit. Apdsati butonul “OK” pentru
a incheia procesul de gatire.

e Overheat: Sonda a fost expusa unui mediu supraincalzit: un senzor intern
a depagit 221°F/105°C sau senzorul ambiant a depasit 752°F /400°C. Scoateti
sonda de pe sursa de caldura si ldsati-o sa se raceasca inainte de a o folosi din
nou.

4. Operatiunea de gatire

4.1. Mod manual

Setarea parametrilor de gatire

Exemplu: temperatura tinta 140°F, temperatura curenta a carnii 80°F.
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F =
F = F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Manual
Manual Manual Meat
Meat Set Set \_7/

)
_— .
-—
-—
-— o
-'
'-
—_—
'-
_— e
'
'
o
=
)
-

obe
Manual Manual
Set Set -, - - -, - -
- - -’ "o -’ "an

e o o Revenire la interfata
Interfata initiald Interfata de setari o 3
initiala dupa salvare

1. Apasati butonul SET pentru a intra in modul de setari. Selectia implicita este
Probe 1, iar afigsajul corespunzator clipeste.

2. Folositi A si ¥ pentru a selecta sonda dorita, apoi apasati butonul OK pentru
a intra in selectarea modului de gatire.

3. Folositi A si ¥ pentru a selecta modul manual. Céand pictograma Manual
clipeste, apasati butonul OK pentru a intra in setarea temperaturii {inta.

4. Folositi A si ¥ pentru a seta temperatura tinta dorita, apoi apasati OK pentru
confirmare; afisajul revine la selectarea sondei.

5. Apasati butonul SET pentru a iesi din modul de setari si a salva parametrii
curenti. Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de 15 s in modul de
setari, parametrii se salveaza automat, iar modul se inchide.

10
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Inceperea gatirii — gatire finalizata

F =
P =
F = F
Manual
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Meat

O_ ) TOC I I TC A )
I B N L LI A
Cand atinge 140°F, gatirea
Temperatura initiala de Creste 1la 130°F in timpul este finalizatd (pictograma
gatire este de 80°F gatirii Ready se aprinde si se

declangeaza alarma)

4.2. Mod inteligent

Setarea parametrilor de gatire

Exemplu: temperatura tinta 140°F, temperatura curenta a carnii 80°F.

F = F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 ETET Probe 1 Probe 2
Manual Meat Manual Manual
Set Set

0 07 SR | X
-’ "am’ C Cooking -’ -’
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
Manual Manual
-—", - - -—", .- - Set Set
vo_ 1) - -\ L Lot
-~ -~ ) = =
) - - DR Lt
-’ -’ -’ "am’ -’ "am’

Revenire la interfata

Interfata initiala Interfata de setari

initiald dupa salvare

1. Apasati butonul SET pentru a intra in modul de setari. Selectia implicita este
Probe 1, iar afisajul corespunzétor clipeste.

2. Folositi A si ¥ pentru a selecta sonda dorita, apoi apasati butonul OK pentru

a intra in selectarea modului de gatire.

11
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3. Folositi A si ¥ pentru a selecta modul inteligent. Cénd pictograma Smart
clipeste, apasati butonul OK pentru a intra in setarea temperaturii tinta.

4. Folositi A si ¥ pentru a seta temperatura tinta dorita, apoi apasati OK pentru
confirmare; afisajul revine la selectarea sondei.

5. Apasati butonul SET pentru a iegi din modul de setari gi a salva parametrii
curenti. Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de 15 s in modul de

setari, parametrii se salveaza automat, iar modul se inchide.

Inceperea gitirii — scoaterea de pe sursa de cilduri — mod de odihni

a® r =

Meat

« °F = ' ' ' ' ' l
Probe 1 Probe 2 Cooking Remove

Smart
Meat

O )
- o d

Cooking

X '- '- Cand temperatura de gatire
'-' V) atinge 130°F — calculata
inteligent de unitatea de
baza pe baza temperaturii
Temperatura initiala de

gatire este de 80°F

ambiante si a cdrnii —,
pictograma Remove se
aprinde, se declanseaza
alarma gi sunteti avertizat
sa luati alimentul de pe
sursa de cidldura
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Meat
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-
' -'
Cooking

Resting

Apasati butonul OK pentru
a intra in modul de odihn4,
iar pictograma se va
aprinde. Daca butonul OK
nu este apasat, sistemul
calculeazd automat modul
de odihna pe baza
temperaturii ambiante si a
carnii, iar pictograma se
aprinde
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Mod de odihna — gatire finalizata

i
I3
%
8
=
)
)
g
bl
g
o

]
-3
w
o
-3
IS

]
=
w
o
o
IS
— -‘
- amm
'
‘
N\l -‘
am amm

Cand temperatura atinge
In timpul odihnei, 140°F, gatirea este
temperatura creste la 138°F  finalizata, iar pictograma
Ready se aprinde

Procesul de odihna

5. Alte operatiuni de baza si descrierea starilor

5.1. Pornire/oprire

F =
) VL)
- L4 A d

o B

Pornire: Apésati si mentineti butonul Oprire: Apasati si mentineti butonul

de pornire (pe partea stanga a de pornire (pe partea stanga a
dispozitivului) timp de 2 s pentru a-l  dispozitivului) timp de 2 s pentru a-1
porni. opri.

13
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5.2. Indicatorul modului standby al butonului de pornire

F =
Probe 1 Probe 2
V) DR
- L 4 L 4 -
Probe 3 Probe 4
V) VL)
- - - A

Stare pornit Stare standby

Cand dispozitivul este pornit, o apasare scurta a butonului de pornire activeazi
modul standby pentru economisirea bateriei. Ecranul se stinge, dar celelalte functii
raman active. Dispozitivul intra automat in standby si dupa 5 minute de inactivi-
tate; apasati orice buton pentru a iesi.

5.3. Butonul de volum

Cand sunetul este activ, nu apare nicio Céand sunetul este oprit, pictograma se

pictograma aprinde
F = F = dx
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual M |

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

-—", .- - -—", - e -—" - - -—", .- -
VO_ vz N 1
L AU R

Stare cu sunet activ Stare silentios

Apaésati scurt butonul VOL (pe partea dreaptd a dispozitivului) pentru a regla
volumul. Fiecare apasare scurta comuta intre urmaéatoarele stari: volum ridicat,

14
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volum redus si silentios.

5.4. Butonul °C/°F

Pictograma °F Pictograma °C
Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual M: |
Meat Meat
N/ o/ -, - N d
e Iz e )
R o L
Cooking Cooking

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

-—" - - -—" - - -, - - -—" - -
vo_ vo_ 1 N
o U R

Aceasta pictogrami indica faptul ca Aceasta pictogramd indica faptul ca
unitatea de temperatura a sondei este  unitatea de temperaturd a sondei este
C(OF” CLOC??

Apasati scurt butonul °C/°F (pe partea dreaptd a dispozitivului) pentru a comuta
unitatea de temperatura afisata intre Celsius si Fahrenheit.

5.5. Vizualizarea temperaturilor Meat, Set si Ambient

Pe interfata principala initiala, apasati butoanele A si ¥ pentru a verifica tempera-
turile Meat, Set si Ambient.

F = F = E =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual Manual Manal

Meat Set Ambient

Modul Meat Modul Set Modul Ambient

15
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5.6. Indicator de introducere/scoatere

a sondei

°F = °F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2

Manual Manual
Meat Meat

- - e - e -
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

- e - e - e - e

Scoateti sonda 1

5.7. Indicator de deconectare a sondei

F = F =

Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
V) )

- - - Aad Aand d - - -
) )

Cooking Cooking

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

DY) D) D) D)

- - ad - ad -
) ) ) )

Sonda 1 este deconectats Sonda 2 este deconectatd
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Scoateti sonda 2

°F 2
Probe 1 Probe 2
- e e - e
Cooking
Probe 3 Probe 4
- e e - e

Ambele sonde sunt
deconectate
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5.8. Indicator de stare anormala a sondei si a unitatii de baza

Baterie descarcatéa la unitatea de baza

Baterie descircata la sonda 1 O e
leat
N
o
oking
=
O TOC
)

Alerta de baterie desciarcata pentru sondd & unitatea de bazi

Supraincalzirea sondei 1: pictograma Defectiune a sondei 1: de exemplu,
Overheat este aprinsa, avertizor sonor codul “E01”
activ - . _
F = Probe 1 Probe 2
Probe 1 Overheat Probe 2
M: |
- - - _ e oz
'_l '_l : : : :_ :_ I U I L
Cooking
Cooking- -
Probe 3 Probe 4
Prnb Pmb -, - - -, - -
VoL VO o L)
L)
Defectiune a sondei, cod de eroare EXX
Alertd de supraincalzire a sondei raportat
17
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5.9. Indicator de incarcare a sondei si a unitatii de baza

Pictograma de
incarcare a sondei

F =
Probe 1 Probe 2
Manual Manual F =
Meat Meat
- - - - Probe 1
‘- -
Cooking Cooking e Ve s Ve

Sonda gi unitatea de baza

nu se incarca N o .
Sonda se incarcé, unitatea

de baza nu

Pictograma
de incarcare a
unitatii de baza

[ Base ] °F =
<D

o
o B

Unitatea de baza se
incarca

5.10. Indicator de conexiune Bluetooth si Wi-Fi al unitatii de

baza
F
Foo%
Probe 1 Probe 2
-, W -, W -
V) V) — -
= DR V)
) ) — = =
- - ) )
AR AR
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4
-, W -, W
V) V) Dl i D
— = (= V) V)
) ) — = —
- - ) )
A A

Bluetooth gi Wi-Fi nu sunt
conectate

Bluetooth este conectat
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6. Specificatii

6.1. Sonda

Numair de senzori de temperaturd 6 (5 interni si 1 ambiant)

Interval de temperatura Intern 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Ambiant 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Precizie Intern £0,5 °F / 0,3 °C

Rezistenta la apa IPX8

Materialul sondei Otel inoxidabil + ceramica

6.2. Unitatea de baza

Afigaj Ecran LED
Dimensiuni 6,0 X 3,54 x 1 inci
Baterie 3,7V, 2900 mAh

Conectivitate ~ Bluetooth / Wi-Fi (dispozitivul accepta doar Wi-Fi 2,4 GHz)

Mod de repaus Daca sonda este scoasa, dispozitivul intrda automat in modul de
repaus implicit dupa 5 minute

19
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7. Depanare

Mesaj afisat
de unitatea de
baza

Cauza posibila

Solutie

“Probe  Battery
Low” (pictograma

Bateria sondei este aproape
descarcata.

Introduceti sonda in unitatea
de baza pentru a o incarca.

bateriei ~ sondei
clipeste)
“Device Battery

Low” (pictograma
bateriei unitatii
de baza clipeste)

Bateria unitatii de baza este
aproape descarcata.

Incarcati unitatea de baza cu

cablul USB-C inclus.

Sonda a fost expusa unui
mediu supraincalzit.

Scoateti sonda de pe sursa
de caldura si lasati-o sa se
raceasca inainte de a o folosi
din nou.

Poate exista o defectiune soft-
ware, hardware, de senzor sau
de comunicatjie.

Contactati echipa noastra de
asistenta pentru clienti. Va
vor ajuta sa diagnosticati si sa
rezolvati problema.

1. Sonda este prea departe de
unitatea de baza. 2. Sonda nu
are alimentare. 3. Sonda este
defecta.

1. Apropiati unitatea de baza
de sonda. 2. Incircati sonda
timp de cinci minute, apoi
scoateti-o si incercati din nou.
3. Daca niciuna dintre ma-
suri nu functioneaza, contac-
tati asistenta post-vanzare.

“Overheat”
“E01-E0X”
“Probe  Discon-
nected”

“The probe is
not charging
correctly”  (pic-
tograma de

incarcare a sondei
clipeste)

1. Sonda este introdusa in
baza, dar nu se incarca. 2. De-
tectarea incircarii sondei este
blocata de un corp striin.

1. Introduceti complet
sonda in unitatea de baza.
2. Curatati contactele de
incarcare de pe sonda si de pe
baza.

20
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8. Certificari

FC CEROHS =

8.1. Unitatea de baza si sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

Pentru Europa: Banda de frecventa de functionare este 2400-2483,5 MHz. Put-
erea maxima de emisie este mai mica de 20 dBm EIRP.

Prin prezenta, Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd declard ca tipul
de echipament radio WT06 este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE. Textul
integral al declaratiei UE de conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de
internet: https://www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. Declaratie FCC

Acest dispozitiv respecta partea 15 din Regulamentul FCC. Functionarea este su-
pusid urméatoarelor doua conditii: (1) acest dispozitiv nu poate cauza interferente
daunatoare si (2) acest dispozitiv trebuie si accepte orice interferenta receptionata,
inclusiv interferente care pot provoca o functionare nedorita.

Acest echipament a fost testat gi s-a constatat ca respecta limitele pentru dis-
pozitivele digitale de clasa B, conform partii 15 din Regulamentul FCC. Aceste
limite oferd o protectie rezonabila impotriva interferentelor daunatoare intr-o in-
stalatie rezidentiala. Echipamentul genereaza, utilizeaza si poate radia energie de
radiofrecventa gi, daca nu este instalat si utilizat conform instructiunilor, poate
provoca interferente daunatoare comunicatiilor radio. Nu exista insid nicio garantie
ca interferentele nu vor aparea intr-o anumita instalatie. Daca acest echipament
provoaca interferente daunatoare receptiei radio sau TV, ceea ce se poate deter-
mina prin oprirea gi pornirea echipamentului, utilizatorul este incurajat sa incerce
sa corecteze interferentele prin una sau mai multe dintre urmatoarele masuri:

e Reorientati sau mutati antena de receptie.
e Mariti distanta dintre echipament si receptor.

e Conectati echipamentul la o priza aflata pe un circuit diferit de cel la care este
conectat receptorul.

e Consultati distribuitorul sau un tehnician radio/TV cu experienta.

ATENTIE: Utilizatorul este avertizat ca modificarile care nu sunt aprobate in mod
expres de partea responsabild de conformitate pot anula dreptul utilizatorului de a
folosi echipamentul.
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8.3. Declaratia FCC si ISED privind expunerea la radiatii

Dispozitivul respecta specificatiile RF atunci cand este utilizat langa corp la o dis-
tanta de 10 mm. Asigurati-va ca accesoriile, cum ar fi husa sau tocul, nu contin
componente metalice. Tineti dispozitivul la distanta de corp pentru a respecta cer-
inta privind distanta.

Acest echipament respecta limitele de expunere la radiatii stabilite de Industry
Canada pentru un mediu necontrolat.

8.4. Declaratia de conformitate a furnizorului FCC

Denumirea produsului: Termometru fara fir ThermoMaven P4
Numarul modelului: WT06
Numele furnizorului: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Asistenta

Daca aveti intrebari, contactati echipa noastra de asistenta pentru client;i:
o Telefon: 1(888) 862-1859 (SUA)
e [-mail: support@thermomaven.com
e Web: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. Declaratia de confidentialitate ThermoMaven

Pretuim confidentialitatea si drepturile dvs. privind datele cu caracter personal si
suntem entitatea responsabila de colectarea, utilizarea gi divulgarea informatiilor
conform Declaratiei noastre de confidentialitate. Pentru mai multe detalii, vizitati
https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distribuitor

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.ro
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Uporabnigki priro¢nik

ThermoMaven P4

Brezzi¢éni termometer
Model: WT06

Navodila za uporabo

Ce imate vprasanja, se obrnite na naso ekipo za podporo strankam:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (ZDA)
e [-posta: support@thermomaven.com
e Splet: https://support.thermomaven.com

Kazalo

1 Pomembna varnostna navodila

2 Prva uporaba
2.1 CisCenje . . . . . ...
2.2 Varnostna zareza . . . . . . . ..o

3 Shema naprave
3.1 Osnovnaenota . . . . . .. . .. . ...
3.2 Sonde 1-4 . . . . ..
3.3 Zaslon . . ...
3.4 Nacin kuhanja . . . . . ...
3.5 Kategorija temperature . . . . ... .00
3.6 Stanja kuhanja . . . . ... oo

4 Postopek kuhanja
4.1 Roc¢ninaCin . . . . . . .
4.2 Pametni nacin . . . . . . ..

5 Dodatne osnovne funkcije in opis stanj
5.1 Vklop/izklop . . . . . . ...
5.2  Prikaz stanja pripravljenosti s tipkoza vklop . . . . . . ... ...
5.3 Tipka za glasnost . . . . . . . . . ...
5.4 Tipka °C/°F . . . . ..
5.5 Ogled temperatur Meat, Set in Ambient . . . . . .. ... ... ...
5.6 Prikaz vstavitve/odstranitve sonde . . . . . ... ... ... L.
5.7 Prikaz prekinjene povezave s sondo . . . . . . ... ...
5.8 Prikaz neobi¢ajnih stanj sonde in osnovne enote . . . . .. .. .. ..
5.9 Prikaz polnjenja sonde in osnovne enote . . . . . ... .. ...
5.10 Prikaz povezave Bluetooth in Wi-Fi osnovne enote . . . . . . . . . ..
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6 Tehnic¢ni podatki
6.1 Sonda . . . . ..
6.2 Osnovna enota . . . . . ...

7 Odpravljanje tezav

8 Certifikati
8.1 Osnovna enota insonda . . . . . .. .. ... ... ... ...
8.2 Izjava FCC . . . . . . . .
8.3 Izjava FCC in ISED o izpostavljenosti sevanju . . . . . . . . . . ...
8.4 Izjava dobavitelja o skladnosti FCC . . . . . .. ... ... ... ...

9 Podpora
9.1 Izjava ThermoMaven o zasebnosti . . . . . . . . ... ... ... ...
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Uporabnigki priro¢nik

1. Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo termometra ThermoMaven P4 v celoti preberite ta na-
vodila. Neupostevanje teh navodil lahko povzroc¢i materialno skodo ali
telesne poskodbe.

1.

10.
11.

12.

13.

Dela sonde pod varnostno zarezo NE izpostavljajte okolju s temperaturo nad
221°F /105°C, sicer se sonda poskoduje.

Sonde NE uporabljajte pri kuhanju z okolisko temperaturo nad 572°F /300°C
ve¢ kot 10 minut. Ce temperatura okolice preseze 752°F /400°C, se takoj oglasi
alarm.

Osnovne enote NE postavljajte neposredno na pokrov zara ali blizu vrocih
povrsin.

Sonde NE uporabljajte v mikrovalovni pecici ali ekonom loncu.

NE uporabljajte cistil, ki vsebujejo alkohol, amonijak, benzen ali abrazivna
sredstva, saj lahko poskodujejo napravo.

Sonde takoj po kuhanju NE spirajte s hladno vodo. Pred pomivanjem jo
pustite ohladiti.

Sonda je vodotesna po IPX8 in jo lahko pomivate ro¢no ali v pomivalnem
stroju. Osnovna enota NI vodotesna in je ne smete potapljati v vodo ali dati
v pomivalni stroj.

Sonda je OSTRA! Z njo ravnajte previdno. Te naprave NE smejo uporabljati
otroci ali osebe z dolo¢enimi oviranostmi, prav tako je ne uporabljajte v njihovi
bliZini.

Ce sonda pade v ogenj ali na neposreden vir toplote, izklopite kuhalno na-
pravo in takoj zaprite pokrov. Preden sondo odstranite, jo pustite popolnoma

ohladiti.
Sondo previdno odstranite iz kuhanega mesa, saj je lahko vroca.

Osnovno enoto je dovoljeno napajati le z varnostno malo napetostjo (SELV),
ki ustreza oznaki na napravi.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in ve¢, ter osebe z zmanjSanimi
telesnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj
in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so bile pou¢ene o varni uporabi naprave in
razumejo s tem povezane nevarnosti. Otroci se z napravo ne smejo igrati.
éiééenja in uporabniskega vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.

Ta naprava vsebuje baterije, ki jih ni mogoce zamenjati.

SHRANITE TA NAVODILA
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2. Prva uporaba

1. Pred uporabo termometra ThermoMaven P4 se prepricajte, da je izdelek pov-
sem napolnjen in da ste prebrali pomembna varnostna navodila.

2. Opticno preberite kodo QR za ogled videoposnetka o uporabi izdelka.

3. Prenesite brezplacno aplikacijo ThermoMaven za iOS ali Android. Odprite
aplikacijo ThermoMaven na pametnem telefonu ali tablici, tapnite “Device” in
izberite “Add Device”. Izberite ThermoMaven P4 in po navodilih seznanite
napravo.

Videovodnik %n spletna Prenesite aplikacijo
navodila

2.1. Ciséenje

Preden sondo vrnete v osnovno enoto, se prepric¢ajte, da so polnilni kontakti ¢isti.

¢
Ol | |0
W-

D11
D—HOH

Y J U U U
Polnilni kontaTk &
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2.2. Varnostna zareza

Sondo v celoti vstavite v meso tako, da sega prek varnostne zareze, vendar ne prek
kerami¢nega rocaja, in da so notranja tipala na sredini mesa.

3. Shema naprave

3.1. Osnovna enota

28 28 28 ) ]

i
5 dob e
% (= t \l 3 i{L—VL
® ® AN : -®
\ THERM‘dMHVEN / :
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No. Del Funkcija

1 Tipka za vklop Za 2 sekundi pritisnite za vklop ali izklop osnovne
enote; kratek pritisk vklopi zaklep zaslona.

2 Tipka za glasnost Pritisnite za preklop glasnosti med tremi sto-
pnjami: glasno, tiho in nemo.

3 Tipka °C/°F Pritisnite za izbiro Zelene temperaturne lestvice.

4  Potrditvena tipka —

5  Tipka SET Pritisnite za vstop v na¢in nastavitev.

6  Izbirna tipka Pritisnite za izbiro temperature in nacina kuha-
nja.

7  Polnilni priklju¢ek USB-C —

8  Tipka za ponastavitev —

3.2. Sonde 1-4

‘ M

@?@

®7 - L - -
@__

No. Del Funkcija

9  Nerjavno jeklo —

10 Tipalo temperature okolice Okolica najve¢ 752°F /400°C
11  Keramié¢ni roc¢aj visoke gostote —

12 Varnostna zareza —

13 Notranja temperaturna tipala 1-5 Notranja najve¢ 221°F /105°C
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3.3. Zaslon

a N

®7 °F°C>E".I‘\[1XD @

O —
Overheat overheat +—— (4)
@——D BB Manual Smart o - Manual Smart @
Meat Set Ambient Meat Set Ambient

e 1 W T
OO0 Z0Z0

Cooking Remove Cooking Remove

Resting Ready Resting Ready
| 1
Overheat Overheat

o] Manual Smart [} E® Manual Smart @
-
Meat et Amblent Meat Set Ambient
-—", -, -,

4R "4
Cooking Remove Cooking Remove
Resting Ready Resting Ready
J
No. Prikaz Opis

1 Podatki o osnovni enoti —

Indikator Indikator Bluetooth, indikator Wi-Fi, indi-
kator nemega nacina, indikator prazne ba-
terije, indikator polnjenja (zelena lucka po-
meni polno napolnjeno).

3 Stevilka sonde —

4  Opozorilo o pregretju —

5  Indikator prazne baterije sonde —

6  Indikator polnjenja sonde Zelena lucka pomeni polno napolnjeno.
Utripajoca bela lucka pomeni, da se sonda
ne polni pravilno.

7  Temperatura —

8  Stanja kuhanja Glejte razdelek 3.6.

9  Nacin kuhanja Glejte razdelek 3.4.

10 Kategorija temperature Glejte razdelek 3.5.

3.4. Nacin kuhanja

Pametni nac¢in: Pametni na¢in na podlagi ciljne temperature in hitrosti segrevanja
napove, kdaj je treba meso odstraniti z vira toplote. Opozorjeni boste ob odstranitvi
z ognja in ko je meso pripravljeno za serviranje.

7
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Ro¢ni nacin: Opozorila prejmete Sele, ko temperatura doseze nastavljeno vre-
dnost.

Pametni na¢in ponuja avtomatizacijo in napovedne funkcije, ro¢ni nacin pa zgol]
opozarja na doseganje uporabnikovo nastavljene ciljne temperature.

3.5.

Kategorija temperature

Meat: Notranja temperatura sonde je izmerjena temperatura mesa.
Set: Nastavljena ciljna temperatura.

Ambient: Temperatura okolice.

Stanja kuhanja
Remove: To stanje pomeni, da je treba zivilo odstraniti z vira toplote.
Resting: Zivilo pociva, preostala toplota pa Se naprej dviguje temperaturo.

Ready: Zivilo je kuhano in pripravljeno za serviranje. Za konec kuhanja
pritisnite tipko “OK”.

Overheat: Sonda je bila izpostavljena pregretemu okolju: katero od notranjih
tipal je preseglo 221°F/105°C ali pa je tipalo okolice preseglo 752°F/400°C.
Sondo odstranite z vira toplote in jo pred ponovno uporabo pustite ohladiti.

4. Postopek kuhanja

4.1.

Ro¢ni nadin

Nastavitev parametrov kuhanja

Primer: ciljna temperatura 140°F, trenutna temperatura mesa S80°F.
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F =
Fooo= Fooo=
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Manual
Manual Manual Meat
Meat Set Set -, - N/
- )

'— -—
_— e
'
'
o
o
3
=
5
@
'
-
'- -—
- amm

Vrnitev na zacetni zaslon

Zadetni zaslon Zaslon nastavitev . )
po shranjevanju

1. Pritisnite tipko SET za vstop v nacin nastavitev. Privzeto je izbrana sonda
Probe 1, njen prikaz pa utripa.

2. S tipkama A in V¥ izberite Zeleno sondo, nato pritisnite tipko OK za izbiro
nacina kuhanja.

3. S tipkama A in V izberite ro¢ni nacin. Ko ikona Manual utripa, pritisnite
tipko OK za vstop v nastavitev ciljne temperature.

4. S tipkama A in ¥ nastavite Zeleno ciljno temperaturo in potrdite s tipko OK;
prikaz se vrne na izbiro sonde.

5. Pritisnite tipko SET za izhod iz nacina nastavitev in shranjevanje trenutnih
parametrov. Ce v nacinu nastavitev 15 s ni nobenega dejanja, se parametri
samodejno shranijo in nacin se zapre.
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Zacetek kuhanja — kuhanje konc¢ano

«@»
«@» F = a» 5 =

Ko doseze 140°F, je

ZaCetna temperatura
kuhanja je 80°F

Med kuhanjem naraste na
130°F

alarm)

4.2. Pametni nac¢in

Nastavitev parametrov kuhanja

Primer: ciljna temperatura 140°F, trenutna temperatura mesa S80°F.

F G Base T
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Sman

Meat Manual
Set

N\l Set
. '
'

Vrnitev na zacetni zaslon

Zacetni zaslon . .
po shranjevanju

kuhanje kon¢ano (ikona
Ready zasveti in sprozi se

Zaslon nastavitev

1. Pritisnite tipko SET za vstop v nacin nastavitev. Privzeto je izbrana sonda

Probe 1, njen prikaz pa utripa.

2. S tipkama A in V izberite Zeleno sondo, nato pritisnite tipko OK za izbiro

nacina kuhanja.

10
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3. S tipkama A in V izberite pametni nacin. Ko ikona Smart utripa, pritisnite
tipko OK za vstop v nastavitev ciljne temperature.

4. S tipkama A in ¥ nastavite Zeleno ciljno temperaturo in potrdite s tipko OK;
prikaz se vrne na izbiro sonde.

5. Pritisnite tipko SET za izhod iz na¢ina nastavitev in shranjevanje trenutnih
parametrov. Ce v nacinu nastavitev 15 s ni nobenega dejanja, se parametri
samodejno shranijo in nacin se zapre.

Zacetek kuhanja — odstranitev z vira toplote — nacin pocivanja

F =
F =
-
Meat Smart
-, - - - - Meat
°F = l " ' ' " l B N el
LN B ITER I
Smart Cooking Remove - e =
Meat Cooking
Nl - N Nead N Resting
Wi EE )
0L LT
— — -—" - - -—" - -
Y ' l' . ' '. l >
D [ Probe 4 ] - g l 'l ' l " '
N -

Ko temperatura kuhanja
doseze 130°F — osnovna
enota jo pametno izracuna

Pritisnite tipko OK za
vstop v nacin pocivanja in
] : ikona zasveti. Ce tipke OK

. iz dejanske temperature .. . o
Zacetna temperatura ne pritisnete, sistem nacin

kuhanja je 80°F okolice in mesa —, zasveti

] . pocivanja samodejno
ikona Remove, sprozi se L .
izra¢una na podlagi

alarm in opozori vas, da ..
temperature okolice in

zivilo odstranite z vira . .
mesa, ikona pa zasveti

toplote

11
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Nacin pocdivanja — kuhanje koncano

F = F =
°F = D E Probe 1 Probe 2
Frobe 2 Meat o Meat o
e -—", - -, - - \_7 -, - -
oo N 1 ooe vo_
(00 ro_n 0 ) o L)
0L ) o
i:::‘: Probe 4 Probe 3 Probe 4
Probe 4
N/ N4 N4 N/ N N4
N I VI N 1
VO VL U N o L)
)
Med pocivanjem Ko temperatura doseze
Postopek pocivanja temperatura naraste na 140°F, je kuhanje kon¢ano
138°F in ikona Ready zasveti

5. Dodatne osnovne funkcije in opis stanj

5.1. Vklop/izklop

F =

Probe 1 Probe 2
- e - e

Probe 3 Probe 4

Vklop: Pritisnite in drzite tipko za Izklop: Pritisnite in drzite tipko za
vklop (na levi strani naprave) 2 s, da jo vklop (na levi strani naprave) 2 s, da jo
vklopite. izklopite.

12
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5.2. Prikaz stanja pripravljenosti s tipko za vklop

Stanje vklopa Stanje pripravljenosti

Ko je naprava vklopljena, kratek pritisk tipke za vklop aktivira stanje pripravljeno-
sti za varcevanje z baterijo. Zaslon se izklopi, druge funkcije pa ostanejo dejavne.
Naprava po 5 minutah nedejavnosti samodejno preide v stanje pripravljenosti; za-
pustite ga s pritiskom katere koli tipke.

5.3. Tipka za glasnost

Ko zvok ni utiSan, ikone ni Ob utiSanju ikona zasveti
F = ‘ F = X
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2

M: | M: |
Meat Meat
-, -, W - -, - -, - -
e o e o
Lot L) D A
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
N \Nod N4 N/ N d N4 o/ N \Nod N Nod N
VO_. VL) VO VO
) o )
Stanje z vklopljenim zvokom Stanje utiSanja

S kratkim pritiskom tipke VOL (na desni strani naprave) nastavite glasnost. Vsak
kratek pritisk preklopi med naslednjimi stanji: glasno, tiho in nemo.

13
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5.4. Tipka °C/°F

Ikona °F Ikona °C
g = B -
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Manual M: |
Meat Meat
-, - -, - - N\ B\l -, - -
e o O 1
R e A
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
-, - - -, - - -, - - -, W -
VO VO VL
L X oy )
Ta ikona pomeni, da je enota Ta ikona pomeni, da je enota
temperature sonde “°F” temperature sonde “°C”

S kratkim pritiskom tipke °C/°F (na desni strani naprave) preklopite prikazano enoto
temperature med stopinjami Celzija in Fahrenheita.

5.5. Ogled temperatur Meat, Set in Ambient

Na zaCetnem zaslonu s tipkama A in V¥ preverite temperature Meat, Set in Ambient.

F = F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 [ Probe 2

M: | Manual M: 1
Meat Set Ambient

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
o/ \Noud o4 o/ o4 \od
DOy D Gy D R 1 ey [ iy Tl
R B N L ) o L
Nadin Meat Nacin Set Nac¢in Ambient
14
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5.6. Prikaz vstavitve/odstranitve sonde

F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1
Manual
Meat
- -
Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3
-

Izvlecite sondo 1

5.7. Prikaz prekinjene povezave s sondo

F = F &
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

Sonda 1 je odklopljena Sonda 2 je odklopljena

15
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Probe 2
- - - - - -
Cooking
Probe 3 Probe 4
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5.8. Prikaz neobic¢ajnih stanj sonde in osnovne enote

Prazna baterija sonde 1

= )
Probe 2

- N Ndt
VL
)

Opozorilo o prazni bateriji sonde & osnovne enote

Pregretje sonde 1: ikona Overheat sveti, QOkvara sonde 1: na primer koda “E01”

brencalo opozarja

F =
Probe 1 Overheat Probe 2

Manual
Meat

- - -

Opozorilo o pregretju sonde

F =
'- N/ N/
A d

[l -

Okvara sonde, sporoc¢ena koda napake
EXX
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Ikona polnjenja
osnovne enote
robe 4

Ikona pol-
njenja sonde

5.9. Prikaz polnjenja sonde in osnovne enote

Uporabnigki priro¢nik

Osnovna enota se polni

Sonda se polni, osnovna,
enota ne

ne polnita

Sonda in osnovna enota se
5.10. Prikaz povezave Bluetooth in Wi-Fi osnovne enote

Probe 4

Wi-Fi je povezan

Probe 3

17
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6. Tehnic¢ni podatki

6.1. Sonda

Stevilo temperaturnih tipal 6 (5 notranjih in 1 za okolico)

Temperaturno obmocje Notranja 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Okolica 14 °F-752 °F / —10 °C-400 °C

Natanc¢nost Notranja +0,5 °F / 0,3 °C

Vodotesnost IPX8

Material sonde Nerjavno jeklo + keramika

6.2. Osnovna enota

Zaslon Zaslon LED

Mere 6,5 x 3,54 x 1 palec

Baterija 3,7V, 2900 mAh

Povezava Bluetooth / Wi-Fi (naprava podpira samo Wi-Fi 2,4 GHz)

Nacin spanja Ce sondo odstranite, naprava po 5 minutah samodejno preide v pri-
vzeti na¢in spanja

18
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7. Odpravljanje tezav

Sporocilo
osnovne enote

MozZen vzrok

Resitev

“Probe  Battery
Low” (ikona bate-
rije sonde utripa)

Baterija sonde je skoraj pra-
zna.

Sondo vstavite v
enoto, da se napolni.

osnovino

“Device Battery
Low” (ikona
baterije osnovne
enote utripa)

Baterija osnovne enote je sko-
raj prazna.

Osnovno enoto napolnite s pri-
lozenim kablom USB-C.

“Overheat” Sonda je bila izpostavljena Sondo odstranite z vira toplote
pregretemu okolju. in jo pred ponovno uporabo

pustite ohladiti.

“E01-E0X” Morda gre za napako program- Obrnite se na naSo ekipo za
ske ali strojne opreme, tipala podporo strankam. Pomagali
ali komunikacije. vam bodo pri diagnozi in od-

pravi tezave.

“Probe  Discon- 1. Sonda je preve¢ oddaljena 1. Osnovno enoto priblizajte

nected” od osnovne enote. 2. Sonda sondi. 2. Sondo polnite pet mi-
nima napajanja. 3. Sonda je nut, jo nato odstranite in po-
okvarjena. skusite znova. 3. Ce ni¢ od na-

Stetega ne pomaga, se obrnite
na poprodajno podporo.

“The probe is 1. Sonda je vstavljena v 1. Sondo do konca vstavite v

not charging osnovno enoto, a se ne polni. osnovno enoto. 2. Ocistite pol-

correctly” (ikona 2. Zaznavanje polnjenja sonde nilne kontakte na sondi in na
polnjenja  sonde ovira tujek. osnovni enoti.

utripa)

8. Certifikati

F€ CEROHS =

8.1. Osnovna enota in sonda

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000
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Za Evropo: Delovni frekvencéni pas je od 2400 do 2483,5 MHz. Najvecja oddajna
mo¢ je manjsa od 20 dBm EIRP.

Druzba Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd potrjuje, da je tip radijske
opreme WTO06 skladen z Direktivo 2014/53/EU. Celotno besedilo izjave EU o skla-
dnosti je na voljo na naslednjem spletnem naslovu: https://www.thermomaven.co
m/ce-declaration

8.2. Izjava FCC

Ta naprava je skladna s 15. delom pravil FCC. Delovanje je pogojeno z naslednjima
pogojema: (1) naprava ne sme povzrocati kodljivih motenj in (2) naprava mora
sprejeti vsakrsne motnje, vkljuéno z motnjami, ki lahko povzrocijo nezeleno delova-
nje.

Ta oprema je bila preizkuSena in ustreza omejitvam za digitalne naprave ra-
zreda B v skladu s 15. delom pravil FCC. Te omejitve zagotavljajo primerno zasc¢ito
pred skodljivimi motnjami v stanovanjski namestitvi. Oprema ustvarja, uporablja
in lahko oddaja radiofrekven¢no energijo ter lahko, ¢e ni namescena in uporabljena
v skladu z navodili, povzroci skodljive motnje radijskih komunikacij. Vendar ni za-
gotovila, da do motenj v posamezni namestitvi ne bo prislo. Ce ta oprema povzroca
skodljive motnje pri sprejemu radia ali televizije, kar je mogoce ugotoviti z izklo-
pom in vklopom opreme, naj uporabnik motnje poskusi odpraviti z enim ali ve¢ od
naslednjih ukrepov:

e Sprejemno anteno obrnite ali prestavite.
e Povecajte razdaljo med opremo in sprejemnikom.

e Opremo prikljucite v vti¢nico na drugem tokokrogu, kot je prikljucen spreje-
mnik.

e Posvetujte se s prodajalcem ali izkuSenim radijskim/TV-tehnikom.

POZOR: Uporabnika opozarjamo, da lahko spremembe ali predelave, ki jih ni
izrecno odobrila oseba, odgovorna za skladnost, razveljavijo uporabnikovo pravico
do uporabe opreme.

8.3. Izjava FCC in ISED o izpostavljenosti sevanju

Naprava izpolnjuje radiofrekvencéne zahteve, kadar se uporablja na razdalji 10 mm
od telesa. Poskrbite, da dodatki, kot sta ovitek ali drzalo, ne vsebujejo kovinskih
delov. Napravo drzite stran od telesa, da zagotovite predpisano razdaljo.

Ta oprema je skladna z omejitvami izpostavljenosti sevanju, ki jih je Industry
Canada dolo¢ila za nenadzorovano okolje.

8.4. Izjava dobayvitelja o skladnosti FCC

Ivme izdelka: Brezziéni termometer ThermoMaven P4
Stevilka modela: WT06
Ime dobavitelja: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd
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9. Podpora

Ce imate vprasanja, se obrnite na naso ekipo za podporo strankam:
e Telefon: 1(888) 862-1859 (ZDA)
e [-posta: support@thermomaven.com
e Splet: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. Izjava ThermoMaven o zasebnosti

Cenimo vasSo zasebnost in pravice do osebnih podatkov ter smo v skladu z naso izjavo
o zasebnosti odgovorni za zbiranje, uporabo in razkritje informacij. Ve¢ podrobnosti
najdete na https://www.thermomaven.com/privacy-statement

Distributer

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a

190 00, Praha 9 - Liben

www.sunnysoft.si
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ThermoMaven P4

besxnueH TepMOMETBD
Monen: WTO06

PvroBOICTBO 32 moTpeOuTENs

AKo UMare BbIPOCH, CBBPKETE CE€ C HAILIUS €KHIT 32 00CITy>KBaHE Ha KIIMEHTH:
* Tenedon: 1(888) 862-1859 (CAILLL)
* Nwmeinn: support@thermomaven. com
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1. Ba:kHnu Mepku 3a 06€30MaCHOCT

IIpoueTeTe HATOTO PHKOBOACTBO, Npean Aa udnoia3pare ThermoMaven P4. Hecnas-
BAHETO HA Te3W MHCTPYKLUHUM MOKe 1A JoBelde 10 MAaTePpHAJIHHU LIETH WJIH TeJeCHH
HapaHsIBaHUS.

10.
11.

12.

13.

. HE uznaraiite yactTta Ha coHAara moj npeana3Hus MapKep Ha cpefia ¢ Temreparypa

Hag 221°F/105°C, B mpoTHUBEH clly4aid COHATa Ie Ce TTOBPEIH.

. HE u3non3BaiiTe congara npu rorBeHe ¢ okoiiHa Temneparypa Haa 572°F/300°C 3a

nmoBede oT 10 MuHyTH. AKO OKOTHaTa Temneparypa Haaumm 752°F/400°C, neza-
0aBHO I1I€ TPO3BYYH ajapma.

. HE nocragsiiTe 0a3oBaTa cTaHIusl AMPEKTHO BHPXY Kamaka Ha ckapara WiH B Onu-

30CT a0 rop€uu nmoBbPXHOCTH.

. HE u3non3BaiiTe coHIara B MUKPOBBIHOBA M€YKA WA TEHKEPa MO HAJISITAHE.

. HE u3non3BaiiTe moYMCTBAIM MTPENAPATH, ChIbPKAIIN aJIKOXO0J, aMOHSK, OCH3eH

uin abpas3uBH, ThI KaTO MOTAT J1a OBPEIAT ypena.

. HE u3nnakpaiite coHAaTa ChC CTYACHA BOJA B€AHAra CJC] rOTBCHEC. OcrtaBeTe 5 Ja

HU3CTUHC ITPEANU MHUCHC.

Conpara e BogoyctoiunBa o IPX8 u Mmoke 1a ce Mue Ha pbKa WIH B ChJAOMUSITHA
mammHa. ba3zoBara cranuus HE e BogoycroifunBa u He TpsOBa Aa ce moTars BbB
BOJIa WJIM A C€ II0CTaBs B ChIOMHUSJIHA MaIIWHA.

Connara e OCTPA! Pabotere ¢ Hest BHuMarenHo. To3u ypen HE TpsOBa na ce usz-
MOJI3Ba OT JIeTIa WJIH JIUIIA C OTPECIICHN YBPEKIAHUS, HUTO B OJIM30CT JIO THX.

. Axo CcoHJara IaJHC B OI'bH WJIM BbPXY JUPCKTCH U3TOYHUK HA TOILIMHA, U3KIIIOUCTC

yp€aa 3a TOTBCHEC U He3a0aBHO 3aTBOPCTC Kallaka. OctaBeTe CoHIara ga U3CTUHC
HAITBJIHO, NIPEAN Oa A U3BAJUTC.

BHuMarenHo u3BajaeTe CoOHAaTa OT CTOTBEHOTO MCCO, ThI KaToO MOXeE J1a € roperuia.

baszoBara cranius TpsOBa Ja ce 3axpaHBa caMo ¢ 0€30MacHO CBPBXHHUCKO Hampe-
xenne (SELV), cboTBeTCTBaIO Ha MapKUPOBKaTa BHPXY ypeaa.

To3u ypen Moxe /1a ce W3MOoJ3Ba OT Jiella Ha Bh3pacT HaJl 8 TOAMHU M OT JIMIA C
HaMaJeHH (U3MYECKH, CETUBHU MM YMCTBEHH CIIOCOOHOCTH WIIU C JIUTICA HA OTHUT
¥ 3HAHMS, aKo ca O]l HaA30p MU ca OMIM MHCTPYKTHpaHM 3a Oe3omacHara ynoT-
peba Ha ypena u pa30upaT CBbp3aHUTE C TOBa omacHocTH. /lerara He TpsOBa 1a cu
urpasrt ¢ ypeaa. IlouncTBanero u nmorpeduTenckara NoagpHKKa He TpsOBa n1a ce
W3BBPIIBAT OT Jena 0e3 Haa30p.

To3u ypen cbappika 6arepuu, KOUTO HE MOJICKAT Ha CMSIHA.

3AITIASBETE TE3U UHCTPYKLIUU
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2. II'bpBO M3MOI3BaHE

1. Ilpeau na usnon3sare ThermoMaven P4, yBepeTe ce, 4e IpOAyKTHT € HAITBJIHO 3a-
pEelleH U ue CTe MPOoYeTd BaXKHUTE MEPKH 332 O€30MacHOCT.

2. Ckanwpaiite QR xoza, 3a 1a oTBOpUTE 00Y4aBaIOTO BUEO 32 yIoTpedara Ha Mpo-
IyKTa.

3. Hsrernere 6e3mnarnoTo npuwiokenne ThermoMaven 3a i0S wnn Android. OtBo-
pere npwioxkenneto ThermoMaven Ha cmapTdoHa mim Tabnera cH, JOKOCHETE
“Device” u u3bepere “Add Device”. U36epere ThermoMaven P4 u crnenBaiite un-
CTPYKIIMUTE, 32 J1a CABOMTE YCTPOHCTBOTO.

OO0yuagario BU€O ¥ OHIIAIH
N3Ternere npuioKeHHETO
PBKOBOJICTBO

2.1. IlouucTBaue

YBepeTe CC, Y€ 3apsATHUTC KOHTAKTHU Ca YUCTHU, IPCAN Ja BBPHETEC COH/IaTa B Oazara.
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——

\/ O (% U O
3apsgHn KOHTHTG&

2.2. Ilpeanasen mapkep

BkapaiiTe conaara u3Lsiao B MECOTO Taka, ye Jia IpeMUHE IIpeana3Husi MapKep, HO J1a He
HAJXBBPJISA KEpaMUYHATa PHKOXBATKa, @ BBTPEIIHUTE CEH30PH J1a Ca B IIEHThPa Ha MECOTO.
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3. Cxema Ha ypena

3.1. ba3oBa craHuus

VANV AN,

=

[ ] o [ ] L]
[ ] [ ] [ ] [ ]
Q=
Ot f=[2]-[~} J U U U
@ o o [
® © A —— -®
THERM‘ IMAVEN :)
o /
No. UYact DOyHKIUSA
1  byroH 3a 3axpaHBaHe HatucHere 3a 2 cekyHAH, 3a 1a BKIIOYUTE WU U3KITIO-
yurte 0a30BaTa CTAHIMSA; KPATKOTO HATHUCKAHE aKTUBUPA
3aKJIIOYBAHETO HA EKpaHa.
2  Dbyron 3a cuwia Ha 3Byka  HarucHere, 3a 1a IpeBKIIIOYBATE CUIIATA HA 3ByKa MEX-
Jly TpY HHBA: BUCOKA, HUCKA U 03 3BYK.
3 byron °C/°F Harucuere, 3a ma m3bepere jkenaHarta TemIepaTypHa
cKaJa.
4  DByToH 3a IOTBbpXKJAECHUE —
5 byron SET Haruchere, 3a n1a Biie3eTe B pe’KUM Ha HACTPOUKH.
6  byron 3a u360p Harucuere, 3a 1a uzbepere Temrmeparypara U peKuMa
Ha TOTBEHE.
7  3apsgno USB-C ruezno —
8  byroH 3a HynupaHe —
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3.2. Conau 1-4

‘ e

?@

®

©__

No. Yacr DOyHkuus
9  Heppxnaema ctomaHa —
10 Cen3zop 3a OKOJIHA TeMIlepaTypa Oxonna cpena makc. 752°F/400°C
11 Kepamun4Ha pbKOXBaTKa C BUCOKA IUIBTHOCT —
12 IIpeanasen mapkep —
13 BwbTpemnHu TeMneparypHu ceH3opu 1-5 Bwrpemna maxe. 221°F/105°C
7
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3.3. Jducmueit

oo} B
O -

@7*D BB Manual Smart

Meat Set

Cooking

Resting Ready
o]
Meat Set

Remove

Ready

Ambient

Remove

Overheat

Manual Smart

Ambient

X O K

o] I- Manual Smart

Overheat —— @

Meat

Ambient

Cooking
Resting

Overheat

[} BB Manual Smart @
| S

Meat Set Ambient

Remove

Ready

No. Oo6o3naueHue Onucanue
1  Hudopmarus 3a 6azara —
2 Hupukarop WNunukarop 3a Bluetooth, nnauka-
Top 3a Wi-Fi, nunaukarop 3a 3ary-
IIEH 3BYK, MHJIUKATOP 33 MU3TOIIIE-
Ha Oartepwsi, MHANKATOP 3a 3apeK-
naHe (3eJeHara CBETJIMHA O3Haua-
Ba IIBJIHO 3apEXKJIAHE).
3 Howmep Ha connara —
4  TlpenynpexxaeHue 3a MperpsiBaHe —
5  Hupukarop 3a u3TolIeHa Oarepus Ha COHlaTa —
6  MHunukarop 3a 3apekJaHe Ha COHJaTa 3eneHaTa CBETVIMHA  O3HayaBa
IBJIHO 3apekaaHe. Murama Osita
CBETJIMHA TOKa3Ba, Y€ COHJara He
ce 3apexa MPaBUIIHO.
7  Temmneparypa —
8  CncTogHHMS HA TOTBEHE Buxre paznen 3.6.
9  PexuMm HaA TOTBEHE Buxre paznen 3.4.
10  Kareropus temmneparypa Buwxre paznen 3.5.
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3.4. PeskuM HA rOTBEHE

HNuTtenurenten peskuM: HTEIUTEHTHUAT PEXKUM MPEABIDKIa KOTA MECOTO TPsIOBa Ja ce
W3Ba/IM OT M3TOYHUKA HA TOTUIMHA Bb3 OCHOBA Ha IIeJieBaTa TeMIIEpaTypa U CKOpOCTTa Ha
HarpsiBaHe. [lle momyunTe cCUrHam KakTo NMPU W3BaXKIAHETO OT TOTUIMHATA, TaKa M KOraTo
MECOTO € TOTOBO 3a CEpBHpAHE.

Pbuen pexxum: IlonyuaBare curHana camo Koraro TeMmieparypara JOCTHTHE 3ajajie-
HaTa CTOMHOCT.

NHTEeTUreHTHUAT peXUM TpejJiara aBTOMaTH3aIMs U MPOTHO3HU (PYHKIIMH, TOKATO
PBYHHAT PEXKUM caMo T0/IaBa CUTHAJ TP IOCTUTAHE Ha 3aJ1aJieHaTa OT MOTPeOUTENs 1ie-
JieBa TeMIeparypa.

3.5. Kareropus temneparypa

* Meat: Brrpemnara Temneparypa Ha COHIATa CIy»H Karo Uu3MepeHa TeMIeparypa
Ha MEeCOTO.

* Set: 3aanenara meyneBa TeMIeparypa.

* Ambient: OxonHaTa Temmneparypa.

3.6. CHLCTOAHUSA HA TOTBEHE

* Remove: ToBa cbcTosiHUE MTOKA3Ba, Y€ XpaHaTa TPSAOBA 1a ce U3BAAU OT U3TOYHHKA
Ha TOIUIMHA.

* Resting: Xpanara nounBa, a ocTaTbyHaTa TOIIMHA [IPOBJIXKABA /12 IOBUILIABA TEM-
neparypara .

* Ready: Xpanara e roroBa u Mmoxe aa Obae cepBupana. Harucuere 6yrona “OK”,
3a Jla IpeKpaTuTe roTBEHETO.

* Overheat: Conyara e Ouiia U3JIOKeHa Ha Tperpsuia cpeja: HIKOH BbTPEIICH CeH-
30p e Haaumwi 221°F/105°C nnu ceH30pbT 3a OKOJIHA cpesa e HaaBummi 752°F/
400°C. U3Bagete conara OT M3TOUHHUKA HA TOTUIMHA U 51 OCTABETE Ja U3CTUHE, Tpe-
IV 112 S M3I10JI3BaTe OTHOBO.

4. Pabora npu rorBeHe

4.1. Pb4eH pe:rum

3amaBaHe Ha MapaMeTpPHTeE 32 TOTBEHE

[Ipumep: nenesa remneparypa 140°F, Tekyma remneparypa Ha mecoto 80°F.

179



PwKoBO/ICTBO 32 MOTpEeOUTENS

F G F =
Probe 1 Probe 2
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 Manual
Manual Manual Meat
Meat Set Set -, - -, - -
- - =~ - - Lo )
0 D) 0Lt 0D SO LT
o L) Coe L) —-— | =
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
Manual Manual
Set Set -, - - -, . -
ST DS X B S S
U A A 1 - -
. Bppbiane kbM HavaTHUS
Hauanen expan Expan ¢ HacTpoiiku

CKpaH CJICA 3alla3BaHC

1. Harucuere Oyrona SET, 3a 1a Bre3ere B pesxkuM Ha HacTpoiiku. Ilo monpa3dupane
e n3bpana Probe 1, uniito uHIUKATOP MUTA.

2. C A u V¥ usbepere kenaHata conjia 1 HarucHeTe OyToHa OK, 3a n1a npemuHeTe KbM
n300p Ha pEKUM Ha TOTBEHE.

3. C A u ¥V uzbepere ppunus pexxum. Koraro mkonara Manual mura, HatrcHeTe OyTOHA
OK, 3a a npeMuHeTE KbM 33/1aBaHE Ha 1IeJieBaTa TeMIeparypa.

4. C A u V 3a7aiiTe xelaHaTa 1ejieBa Temmneparypa u norsepaere ¢ 6yrona OK; awc-
TUIESAT C€ BPbIIa KbM M300pa Ha COHJA.

5. Harucuere 6yrona SET, 3a na uzne3ere OT pekrma Ha HACTPOWKH U J1a 3ara3uTe
TEKyIIUTEe napaMeTpu. AKO B IPOABbIKEHUE Ha 15 s He Ob/ie U3BBPILIEHO JeiicTBHE
B PEKMMa HAa HACTPOMKH, IApaMETPUTE CE 3ala3BaT aBTOMaTHUYHO U PEKUMBT Ce
3arBapsl.

10
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HauaJjio Ha TOTBEHETO — TOTBEHETO € 3aBbPIICHO

IIpu nocturane Ha 140°F
Hawamnara remmeparypa Ha ITo Bpeme Ha TOTBEHETO ce TOTBEHETO € 3aBbPILICHO

rorBene e 80°F nosumasa 10 130°F (uxonara Ready cBeTBa u
MIpO3ByYaBa ajapma)

4.2. NHTEJTUreHTEH PexKUM

3agaBaHe HA nmapamMmeTpuTe 3a roTBEHE

IIpumep: nenesa Temneparypa 140°F, Texyma remneparypa Ha mecoto 80°F.

F =

F = F =
Probe 1 Probe 2

Probe 1 Probe 2 o Probe 2

Manual Meat Manual Manual

Meat -—", - -—", .- - Set Set
-’ "an' - Cooking C -’ "an'
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
Manual Manual
-—" - - -—" - - Set Set
- - -’ Tam' - Tam'

Bpbimane kbM HadaTHUSA .
Hauanen expan Expan ¢ HacTpoiiku
€KpaH CJIel 3ara3BaHe

1. Harucuere 6yrona SET, 3a na Bie3ete B pexum Ha HacTporiku. [1o moapazoupane
e u3bpana Probe 1, uniito uHIUKATOP MUTA.

2. C A u V¥ usbepere xenaHata conjia u HarucHeTe OytoHa OK, 3a n1a npemuHeTe KbM
n300p Ha peXUM Ha TOTBEHE.

11
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3. C A u ¥ usbepere nnTenureHTHUA pexum. Koraro ukonara Smart mura, HaTUCHETE
oyrona OK, 3a ga npemuHeTe KbM 3aJjaBaHe Ha IieJieBaTa TeMIleparypa.

4. C A u V 3a/1aiiTe KellaHaTa [ieJieBa TeMieparypa u notespuete ¢ Oyrona OK; nuc-
IUIEST ce Bpblla KbM U300pa Ha COHJA.

5. Harucuere 6ytona SET, 3a na usnesere OoT pekuMa Ha HACTPOWKHU U J1a 3ama3uTe
TEKyIINUTE mapaMeTpu. AKO B IPOABIKEHUE Ha 15 s He Ob/ie U3BBPILIEHO JeiicTBHE
B pEeKMMa Ha HACTPOMKHU, apaMeTpUTe Ce 3ara3BaT aBTOMaTHUYHO U PEXKUMBT Ce

3aTBaps.

HauaJjio Ha roTBeHeTO — H3BaKJaHe 0T M3TOYHHMKA HA TOIJIMHA — PE€/KUM Ha 110-

YHUBKa
°F =
Smart
Meat
- - Snd
Cooking
- - S d
LR LR

Hauannara remneparypa Ha

rorBeHe € 80°F

°F =
Smart
Meat
- aa e
Cooking Remove
- e a- e

Koraro Temneparypara Ha
rorBeHe nocturue 130°F —
A3YUCIIEHA UHTEJIMTE€HTHO OT

0a3ara Bb3 OCHOBA Ha
JIEMCTBUTEIHATA OKOJIHA
TeMIeparypa u

TemIeparypara Ha MECOTO —,

nKoHaTa Remove cBeTBa,
MpO3By4YaBa ajlapMa u BU
HaAIlOMHS J]a H3BaJUTE
XpaHara OT U3TOYHHMKA Ha
TOIIJIMHA

12
182

°F 2
Smart
Meat
- - e
Cooking
Resting
-—" - - -—", - '-

Harucuere 6yrona OK, 3a na
BJIE3€TE B PEKUM Ha TIOYHMBKA
— MKOHAaTa CcBeTBa. AKO
oytousT OK He OB1e
HaTUCHAT, CHCTeMara
aBTOMATHYHO W3YHCIISIBA
peKrMa Ha TOYUBKA Bb3
OCHOBA Ha OKOJIHATAa
TeMmIreparypa u
TeMIieparypara Ha MECcOTO U
HMKOHATa CBETBA
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PexxyM Ha mOYMBKAa — TOTBEHETO € 3aBbPUICHO

F = F =
F = Probe 2 Probe 2
Smart - - \oud
- (00 T TR
RN T 0 ) e L
l L0 L) o L
:Z::': Probe 4 Probe 3 Probe 4
Probe 4
-, - N4 N/ N4 N4 o/ o - N/ - N4
R T A T O Tl A o T
NN N 1 oy ) o L)
o )
ITo Bpeme Ha mounBKara [Ipu nocturane Ha 140°F
[Ipomec Ha moYMBKa TeMIleparypara ce IOBHIaBa TOTBEHETO € 3aBBPIICHO U

no 138°F nkoHara Ready ceTBa

S. JIpyrv OCHOBHM OINEePAUU M ONMMUCAHWE HA CHCTOSIHUATA

5.1. BriaouBaHe/M3KJII0UYBaHEe

.))

F

(-

B
g
U

BrurouBane: Hatuchere u 3aipbxTe HskmouBane: HatrcHeTe u 3aapBxTe
OyToHa 3a 3axpaHBaHe (OT JisiBaTa cTpaHa  OyTOHa 3a 3axpaHBaHe (OT JisiBaTa cTpaHa
Ha ypena) 3a 2 s, 3a 1a TO BKJIIOYHUTE. Ha ypena) 3a 2 s, 3a J1a TO U3KJIIOUHUTE.
13
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5.2. HNupukanus 3a PE€KHUM HA TOTOBHOCT 4Ype€3 6YTOHa 3a 3aXpaHBaHC

°F ®

Probe 2

T 1

LI I R

Probe 3 Probe 4

O_ 0 TOC

o )

CrhCTOSIHHE HA BKIIIOYBAHE ChbCTOSIHUE Ha TOTOBHOCT

[Ipu BKIIIOUEH ypel KpaTKOTO HaTHUCKaHe Ha OyTOHA 3a 3aXpaHBaHE aKTUBUPA PEXKUM Ha
TOTOBHOCT 3a IlecTeHe Ha Oarepus. EKpaHbT ce U3KII0UYBa, HO OCTaHAINTE (YHKIUH OCTa-
BaT aKTUBHU. YPEIbT IPEMHUHABA B PEKUM HAa TOTOBHOCT aBTOMAaTHUYHO U CIIEN 5 MUHYTH
Oe3neiicTBrE; 32 U3XO/l HATUCHETE MPOU3BOJIEH OYTOH.

5.3. byTtoH 3a cuJiaTa Ha 3ByKa

Korato 3BYKBT HC € 3aIlIyIICH, HAMA UKOHA HpI/I 3alIyHIC€H 3BYK MKOHAaTa CBCTBa

F = F = dx
Probe 1 Probe 2 Probe 1
M; | Manual
Meat Meat
- - -—" - - -— - -—" - -
Lt ro_ e ro_
Lot L) D
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
-—" - - -—" - - -— - - -—" - -
Vo bh_ bO_L
oy ) L)
CBCTOsIHUE CHC 3BYK CocTOsIHHE HA 3alIyHICH 3BYK

Harucuere kparko 6ytona VOL (ot nmscHara cTpaHa Ha ypeza), 3a Jia peryjmpare cuia-
Ta Ha 3ByKa. BCSAKO KpaTko HAaTUCKaHE MPEBKITIOUBA MEXK/TY CICTHUTE ChCTOSHUS: BHCOKA
CHJia, HUCKA CuJia U 0e3 3BYK.

14
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5.4. Byron °C/°F

(o]
Hxona °F Hkona °C
\ |
F = c =
Probe 1 Probe 2
Manual Mai |
Meat Meat
ot o) ot o)

Ta3u nkoHa 1MoKa3Ba, ye TeMIepaTypHaTa Ta3u MKOHA IIOKa3Ba, Y€ TeMIlepaTypHaTa
eIMHHIa Ha coHpara e “°F” eIuHuIa Ha coHpara e “°C”

Harucnere kparko 6yrona °C/°F (ot mscHara cTpaHa Ha ypena), 3a Jja PEeBKIIOYHUTE TI0-
Ka3BaHara TeMIieparypHa enuauna Mmexnay Llensuii u @apenxair.

5.5. Ilpersien na temneparypute Meat, Set u Ambient

Ha navannus ekpaH HaTHCKaliTe OyToHUTE A U V, 32 1a IPOBEPHUTE TeMIeparypute Meat,
Set u Ambient.

F = F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2 FroEeY Frobers
Manual Manual Manual
Meat Set Ambient
L . A _ Lot
ookin, ooking

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4

-—", - - -—", - - -—", .- - -—", .- - -, - - -, - -

VO__ VO_ VO__ Vo_

I B N LI ) o L)
Pexxum Meat Peskum Set Pexnm Ambient

15
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5.6. Unaukanus 3a mocTaBsiHe/M3BasK1aHe HA COHAATA

Base F =
Probe 1 Probe 2
Manual
Meat
- - e

Probe 3 Probe 4
Cad -

W3Baxmane Ha conma 1

N3Baxxnaue Ha conga 2

5.7. Uuaukanus 3a NPpeKbCHATA BPb3Ka ChC COHAATA

F = F =
Probe 1 Probe 2 Probe 1 Probe 2
VL) VL)
- - - - - - - - - -
L" ) L" )
Cooking Cooking
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
- - L _Jd -

Conna 1 e npexbcHaTa

Conpa 2 e npexbCcHaTa

16
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5.8. Uuaukanus 3a HeoOMYaliHU CHLCTOSIHUSA HA COHAATA U 0a3ara

N3romiena O6atepust Ha Oa3zata

E = =)
Probe 2
WzTomena 6aTepPI$[ Ha COHAa 1 ] Manual
Meat
N o/ N7 oA\
R T
e L)
Cooking
Probe 3 Probe 4
N\ o d N - -
NN O N
U N

[penynpexaeHue 3a u3toleHa Oarepus Ha conara & Oazara

IperpsiBane Ha conpa 1: uxkonara Overheat HeusnpasrHocT Ha coHzia 1: Hampumep Kox

13 2
CBETH, 3yMEPHT 10J]aBa CUTHAI EO1

F = °F =

Probe 1 Overheat Probe 2 Probe 2

Manual
Meat
(0 V) e )

Cooking Cooking

Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
VoL VL e rr
oy )

IIpenynpexxaeHue 3a nperpsiBaHe Ha
COHJaTa

HewsmnpaBHOCT Ha coHAaTa, JOKJIAABAaH KO/
3a rpemnika EXX

17
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5.9. Uuaukanus 3a 3apeska1aHe Ha COHAaTa U 0a3ara

Uxona 3a 3apex-

Hxona 3a 3apex-
JlaHe Ha COHpaTa

naHe Ha Oasara
°F =
Probe 1 Probe 2
Manual Manual °F ==
weat weat F =
- - \_/TN\_/ Probe 1
l ' Probe 1 Probe 2
-’ "an -’ "an e\ ™ \aut’
Cooking Cooking

Probe 3 Probe 4 ' '
- -
Manual Manual
Meat Meat
N\ B\t \_B\r Probe 3 Probe 4
l “ ' ' " l Probe 3 Probe 4
- -
3 | N7/ N7

-, - -
= == V_ )
Cooking Cooking ' - ‘a»

Comnpmara u Oaszara He ce

3apexaar
Conpnara ce 3apexna, 6azara

Bbazara ce 3apexna
HE

5.10. Ungukanus 3a Bpb3ka Bluetooth u Wi-Fi na 6a3ara

F
F b3 °F =
Probe 1 Probe 2
N/ \Nod N N/ N4 N
N/ -

¢ N €
Probe 3 Probe 4
Probe 3 Probe 4 Probe 3 Probe 4
-, - - -, - -
o S v Tl O T O T i e
- - ) I B N LI
Bluctooth 1 Wi-Fi e ca Bluetooth e cBbp3an Wi-Fi e cBbp3an

CBBbp3aHU
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6. TexHUYECKH XapPAKTePUCTHUKHU

6.1. Conna

Bbpoii remneparypau cenzopu 6 (5 BbTpemiHu U 1 3a oKoIHa cpena)

Temneparypen nuana3ox Bwrpemna 32 °F-221 °F / 0 °C-105 °C
Oxonna 14 °F-752 °F / —10 °C—-400 °C

Tounoct Borpemna £+0,5 °F /0,3 °C

BonoycroituuBoct IPX8

Marepuan Ha coHara Heppxnaema ctomana + kepaMuka

6.2. ba3oBa craHuusa

Hucruteit LED nucruteit

Pazmepu 6,5 x 3,54 x 1 unu

Barepus 3,7V, 2900 mAh

Cbp3aHoOCT Bluetooth / Wi-Fi (yctpoiictBoTo nogabpxa camo Wi-Fi 2,4 GHz)

PexxuMm Ha 3acimBaHe  AKoO coHpaTa ObJe U3BaJIeHa, ypeabT aBTOMAaTHYHO ITPEMUHABA B
PEKUM Ha 3aCIMBaHE CJe 5 MUHYTH

19
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7. OTcTpaHsiBaHe HA HEM3NMPABHOCTH

CbhoOmenue Ha Bb3MoKHA NpHYMHA Pemenue

0a3ara

“Probe Battery barepusita Ha conmara e ¢ Hucko IlocraBere conmara B 6a3oBara
Low”  (uxoHara HUBO. CTaHIMA, 32 J1a CE 3apeaH.

3a Oarepusita Ha
COHJIaTa MUTQ)

“Device  Battery
Low”  (uxonara
3a OarepusitTa Ha
6aszara mMura)

BaTemeTa Ha Oa3oBara CTaHI A
€ C HUCKO HHMBO.

3apenere 0a3oBara CTaHIUS C
srroueHuss USB-C ka0enn.

“Overheat”

Conpara e Owia W3JI0KEHA Ha
mperpsiia cpeja.

WsBanere conpara OT U3TOYHHU-
Ka Ha TOIUIMHA U S OCTaBEeTe Ja
W3CTHHE, IPE/IU Ja 51 U3I0JI3BaTe
OTHOBO.

“EO01-E0X”

BB3MokHO € 1a umMa copTyepHa,
XapJyepHa, CEH30pHA UJIH KOMY-
HHUKAIMOHHA TIOBpE/Ia.

CBbprKeTe ce ¢ HallMsl €KUIl 3a
o0cy’>KBaHE Ha KIIMEHTH. T¢ 111e
BU MOMOTHAT Jla AMArHOCTHIIU-
pare u OTCTpaHuTe mpodiema.

“Probe
Disconnected”

1. Congatra e TBBpIE Jajed
or Oaszara. 2. CoHpgara HsMa
3axpanBaHe. 3. Conpmara e
MOBpE/ICHA.

1. ITpubmmwxkere 6azara 10 COH-
nara. 2. 3apeiere coHjara mer
MUHYTH, CIIE]I KOCTO S U3BAJIETE
¥ OIUTaiiTe OTHOBO. 3. AKO HHU-
10 OT U30POCHOTO HE TTOMOTHE,
CBBpPIKETE C€ C OTJeNa 3a Cle-
poJaxX0eHo 00CTyKBaHE.

“The probe is
not charging
correctly” (ukona-
Ta 3a 3apexaHe
Ha COHJIaTa MUTa)

1. Conpmara e mocraseHa B 0a3a-
Ta, HO HE ce 3apexa. 2. Pa3mos-
HABAaHETO Ha 3apSXKIAHETO Ha
COHJIaTa € OJOKHPAHO OT YYXKJIO
TSIO.

1. IlocTaBeTe coHnara 10Kpaii B
OasoBara crannus. 2. [Touncrere
3apsAHATE KOHTAKTH HA COHJIaTa
M Ha Oa3ara.

8. Cepruduxaru

F€ CEROHS =
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8.1. ba3oBa craHnusa U COHAA

Base — FCC ID: 2BC6K-WT1000R, IC: 31431-WT1000R
Probe — FCC ID: 2BC6K-WTP5000, IC: 31431-WTP5000

3a EBpona: Pabotnara yectotHa jienta e ot 2400 no 2483,5 MHz. MakcumanHara npe-
nmasarenna MomHoct € rnox 20 dBm EIRP.

C nacrosmoro Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd nexnapupa, 4e paauo-
cropwkerneTo Tun WTO06 e B crorBeTcTBUE ¢ upektuBa 2014/53/EC. [IbaHUAT TEKCT
Ha EC neknapanusita 3a CbOTBETCTBHE € JIOCTHIICH Ha CIICHUSI HHTEPHET ajpec: https:
//www.thermomaven.com/ce-declaration

8.2. exnapauus na FCC

ToBa ycTpoiicTBo choTBeTCTBa Ha YacT 15 ot mpasuiara Ha FCC. Paborara mojuiexu Ha
cienHute ABe ycnoBus: (1) ycTpolicTBOTO He TpsAOBa 1a IPUUUHABA BPEIHU CMYILEHUS U
(2) ycrpolicTBoTO TpsAOBa Aa MpUeMa BCUUKHU [TOJTy4€HU CMYILEHHS, BKIFOUNTEIIHO TAKUBA,
KOMTO MOTar /1a IPUUYUHSAT HEeXKelaHa padora.

ToBa obopyaBaHe € U3NMUTAHO U € YCTAaHOBEHO, Y€ ChOTBETCTBA Ha OTPaHUUYCHUSTA 32
1 poBU ycTpoiicTBa oT kinac B cbrmacHo yact 15 ot npaBunara Ha FCC. Te3u orpanu-
YEHMsI OCUTYpPsIBAT pasyMHa 3allluTa CPelly BPEIHU CMYIIECHUS B XKWJINIIHA HHCTAJIALUN.
OO6opyaBaHEeTO reHepupa, U3M0I3Ba U MOXKE J1a U3JIbYBA PAIMOYECTOTHA EHEPTHS U aKO HE
€ MHCTAJMPAHO U U3IOJ3BAHO CHIVIACHO MHCTPYKIIMHUTE, MOXKE J1a IPUYMHU BPEIHU CMY-
HICHUA Ha paAMoKoMyHHKaruuTe. Hsima obade rapaHIys, 4e Mpu KOHKPETHA HHCTAAIMs
HSIMA J1a Bb3HUKHAT CMYIIEHU. AKO TOBa 000pyaBaHe MPUYHUHSABA BPEIHU CMYIIEHUS Ha
paguo- WIN TEJIEBU3UOHHOTO IIPUEMAHE, KOETO MOXKE Jja C€ YCTAaHOBU 4pe3 U3KIIFOUBAHE
U BKJIIOUBaHE HA ypenaa, NOTpeOUTENAT Ce HachpyaBa Ja OMMUTA JAa OTCTPaHU CMYILEHUATA
4ype3 €HA WU HAKOJIKO OT CIIEJHUTE MEPKHU:

* [IpeopueHTHpANTE WK IPEMECTETE IPUEMHATA AHTEHA.
* VYBenuueTe pa3CTOSHUETO MEXy 00OPYIBAaHETO U MPUEMHHKA.

® CB’bp)KeTe 06opyz[BaHeT0 KbM KOHTAKT OT CJICKTPUYCCKA BEpuUra, pa3jimiHa OT Ta3u
Ha NpUEMHUKaA.

® O6’preTe CC KbM THPIroBClda UJIU KbM OIIUTCH paI[I/IO-/TCJ'ICBI/ISI/IOHeH TCXHHUK.

BHUMAHME: [Torpeburenst ce npeaynpexiasa, ue IpoOMeHH WK MOAU(UKaLIUHU, KO-
UTO HE Ca U3PUYHO OI00pPEHU OT CTpaHaTa, OTTOBOPHA 3a ChOTBETCTBHETO, MOTaT Jja OT-
MEHSAT IPaBOTO My Jia paboTH ¢ 000py/IBAaHETO.

8.3. Jexnapauust Ha FCC u ISED 3a u3jarane Ha u3jiL4BaHe

YeTpoHCTBOTO OTroBapsi Ha PaJuo4eCTOTHUTE U3UCKBAHUS MIPU U3IIOJI3BaHE HA Pa3CTos-
Hue 10 mm ot TsI0TO. YBEpeTe ce, ue akcecoapuTe, Kato Kanb( uin KoOyp, He ChbpiKaT
METaJTHH KOMITOHEHTH. [IpBKTe YCTPOICTBOTO Jlajied OT TSIIOTO, 3a JIa CIIa3uTe U3UCKBA-
HOTO pa3CTOSHHE.

ToBa 06opynBaHe CHOTBETCTBA HA TPAHUIINTE 32 N3JIaraHe Ha M3JIbYBAHE, ONPE/ICICHH
ot Industry Canada 3a HeKOHTpoOIHMpaHa cpena.
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8.4. Jlexsapanusi Ha qocTaBunka 3a cborBercTBHe ¢ FCC

Nwme na nponykra: bezxuuen repmomersp ThermoMaven P4
Howmep na monena: WT06
Nwme Ha noctaBumka: Shenzhen Auros Technology Innovation Co., Ltd

9. Iogapbxka

AKO MMate BBIIPOCH, CBEPKETE CE€ C HAIIUS SKHIT 32 00CITy)KBaHE Ha KIIMEHTH:
» Tenedon: 1(888) 862-1859 (CALLI)
* Nmein: support@thermomaven. com
* Ve6: https://www.thermomaven.com/contact-us

9.1. Jexnapauus 3a noBeputesHOCT HA ThermoMaven

Llennm BamiaTa MOBEPHUTENHOCT U TpaBaTa BH BbPXY JHYHHUTE JTAHHU U CME€ CYOEKTBT,
OTrOBOPEH 3a ChOMpaHETO, M3MOJI3BAHETO M PA3KPUBAHETO Ha WH(OPMALUS CHIIACHO
Hamara Jlexnaparus 3a IOBEpUTENHOCT. 3a IOBede MOAPOOHOCTH mocereTe https:
//www.thermomaven.com/privacy-statement

Huctpubytop
Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a
190 00, Praha 9 - Liben
www.sunnysoft.bg
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